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ANEXO II
ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICIÓN DE  SERVICIO CEREMONIAL PARA LA ESCUELA DE GUERRA NAVAL.
RENGLÓN N° 1: ADQUISICIÓN DE UN SERVICIO CEREMONIAL PARA CIENTO CINCUENTA PERSONAS (150) 

Especificaciones técnicas de los servicios: 

Bocaditos

A continuación se detallaran algunas opciones de bocaditos, de los cuales se requerirán al menos 10 (diez) variedades contando 2 (dos) bocaditos para cada persona. 

· Feteado de pepino con mousse de Roquefort  y nuez

· Petits Brochettes Capresse
· Bocaditos de muzzarella.
· Baby cheeseburguer

· Scaccia de crudo y aceitunas

· Falstaf de Pavita y Tomate Confitado

· Empanaditas de Copetín de Verdeo

· Sandwiches de miga dobles para tostar.
· Mini Fatay

· Canapês especiales

· PetitsBrochettes de Pollo

· Brochette de Panceta y Ciruela

· Pañuelitos de berenjena, jamón crudo y tomates disecados.

· Media lunitas de jamón y queso.
· Brochettes de lomo, de pollo, ciruelas con panceta.
· Pizzetitas a la napolitana y de jamón y muzzarella.
Isla de fiambres

· Tabla de variedad de quesos (azul, 

· pategras, fontina, etc.)
· fiambres (crudo, cocido, bondiola, etc.)
· Aceitunas negras y verdes,  

· Panes saborizados

Despachos
A continuación se detallaran algunas opciones de despachos, de los cuales se requerirán al menos 3 (tres) de los mismos por cada evento.

· Stroganoff de lomo o arroz a la crema

· Boconccino de pollo al verdeo

· Fajitas de pollo con vegetales salteados

· Pernil de ternera con pancitos artesanales

· Pernil de cerdo con pancitos artesanales
· Cazuelitas De ave.

· Cazuelitas De lomo.

· Cazuelitas Salchichas a la criolla.

Postre:
Elegir uno de los siguientes postres:
· Copa Polo con helado de crema americana, merengue triturado y coulis de frambuesas o postre similar de helado.
· Mouse de chocolate.
· Mouse de dulce de leche.

· Flan con crema o con dulce de leche.
Infusiones Calientes:

· Té 

· Café / leche

Bebidas:

· Gaseosas (estándar y light) primeras marcas;

· Agua mineral (con y sin gas); 

· Vino Tinto y Blanco o Similar, tipo Bianchi.
· Champagne Extra Brut (Brindis) o Similar, tipo Bianchi.

SE DEBERA CONTEMPLAR UN MENU APTOS PARA CELIACOS  PARA LA CANTIDAD QUE SEA NECESARIA, EL CUAL SERA COMUNICADO CON DIEZ (10) DIAS HABILES DE ANTELACION.

El Servicio debe Incluir:

· Chefs, Mozos y Camareras con indumentaria adecuada;

· Mantelería, Vajilla y Cristalería apropiada para cada rubro contratado;

· Hielos y recipientes para enfriar

· Ambientación, flores, floreros.

MES DEL EVENTO: Fechas estimada del evento 14 de diciembre de  2017. La fecha exacta se avisará con una antelación de DIEZ (10) días hábiles al evento. 
LUGAR DE REALIZACIÓN DEL EVENTO: ESCUELA DE GUERRA NAVAL, AV LUIS MARIA CAMPOS 48, Ciudad Autónoma de Buenos Aires.
OTRAS CONSIDERACIONES: 

· Comprobante de afiliación a ART 

La Empresa Contratista deberá presentar comprobante de afiliación de su A.R.T., y certificado de cobertura donde conste cada trabajador,  de acuerdo con lo previsto en la Ley Nº 24557 y la constancia del(los) pago(s) al día con la misma.
En el Certificado de Cobertura de ART, se deberá incluir la siguiente cláusula específica (cláusula de no repetición):
“Conste por la presente que (nombre Aseguradora Riesgos del Trabajo), renuncia en forma expresa a reclamar o iniciar toda acción de repetición o de regreso contra la ESCUELA DE GUERRA NAVAL, sus funcionarios, empleados u obreros, sea con fundamento en el Art. 39, ap. 5 de la Ley Nº 24557, sea en cualquier otra norma jurídica, con motivos de las prestaciones en especies o dinerarias que se vea obligada a abonar, contratar u otorgar al personal dependiente o ex dependiente de (nombre Empresa Contratista y Nº C.U.I.T.), amparados por la cobertura de la presente póliza, por accidentes de trabajo o enfermedades profesionales sufridas o contraídas por el hecho o en ocasión del trabajo o en trayecto entre el domicilio del trabajador y el lugar de trabajo.”

· Deberá cumplir con la Ley 26.390 “Prohibición del trabajo infantil y protección del trabajo adolescente”.
· El traslado del personal correrá por cuenta del adjudicatario.
· El transporte de los víveres será en vehículo refrigerado con las correspondientes habilitaciones.
IMPORTANTE: SE DEBERÁ CONSIDERAR QUE ESTA UNIDAD OPERATIVA DE CONTRATACIONES PERTENECE A UNA UNIDAD MILITAR, DICHAS UNIDADES CUENTAN CON UN SISTEMA DE GUARDIAS, ZONAS RESTRINGIDAS Y MESAS DE ENTRADAS.
CADA OFERENTE DEBERÁ ARBITRAR LOS MEDIOS NECESARIOS A FIN DE PODER ENTREGAR SUS OFERTAS EN TIEMPO Y FORMA.
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