
PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES

	DIRECCION DE EDUCACION E INSTITUTOS – UOC N° 108

	DIRECCION: Unidad Técnica Administrativa Contable (UTAC) de la Dirección de Educación e Institutos de Gendarmería Nacional - sito en la avenida Paseo Colón 533, Piso 8vo, Ciudad Autónoma de Buenos Aires (CP 1063)

	CORREO ELECTRÓNICO: UTAC-DIRINSTITUTOS@GENDARMERIA.GOB.AR o utac.diredtos@iugna.edu.ar

	TELÉFONO-FAX: (011) 5169-3368 


	Tipo de Procedimiento: CONTRATACION DIRECTA
	N° 5 
	Ejercicio: 2016

	Clase: SIN CLASE

	Modalidad: SIN MODALIDAD


	N° de Expediente: AG 6-4050/114

	Rubro Comercial: 79 – CEREMONIAL 

	Objeto: “CONTRATACION DE SERVICIOS DE LUNCH, CON MOTIVO DEL EGRESO DE FORMACION BASICA DE SUBOFICIALES DE ESCALAFON GENERAL – ESPECIALIDAD AUXILIAR OPERATIVO – APTITUD INTELIGENCIA DEL CENTRO DE INSTRUCCIÓN EN INTELIGENCIA CRIMINAL Y POR LA CEREMONIA DE ASCENSO DEL PERSONAL SUPERIOR Y SUBALTERNO DE LA DIRECCION DE EDUCACION E INSTITUTOS DE GENDARMERIA NACIONAL”

	Costo del Pliego: Sin valor


RETIRO DE PLIEGOS

	En el sitio web: www.argentinacompra.gov.ar o mediante solicitud por correo electrónico: 

UTAC-DIRINSTITUTOS@GENDARMERIA.GOB.AR o utac.diredtos@iugna.edu.ar


CONSULTAS

	LUGAR
	PLAZO Y HORARIO

	Las consultas deberán ser por escrito, a la dirección de e-mail: UTAC-DIRINSTITUTOS@GENDARMERIA.GOB.AR o utac.diredtos@iugna.edu.ar
	Hasta CUATRO (04) días hábiles anteriores a la fecha de apertura de ofertas en el horario de 08:00 a 13:00 hs, que seran contestadas tres (3) dias habiles anteriores a la fecha de apertura de ofertas.


PRESENTACIÓN DE OFERTAS

	Lugar / Dirección
	Plazo y Horario

	GENDARMERÍA NACIONAL – UOC 108
DIRECCIÓN: Unidad Técnica Administrativa Contable (UTAC) de la Dirección de Educación e Institutos - sito en la avenida Paseo Colón 533, Piso 8vo, Ciudad Autónoma de Buenos Aires (CP 1063).
	Días hábiles de lunes a viernes en el horario de 08:00 a 13:00 hs. 
Hasta el 07 de Octubre de 2016 a las 13:00hs.


ACTO DE APERTURA

	Lugar / Dirección
	Día y Hora

	GENDARMERÍA NACIONAL – UOC 108
DIRECCIÓN: Unidad Técnica Administrativa Contable (UTAC) de la Dirección de Educación e Institutos - sito en la avenida Paseo Colón 533, Piso 8vo, Ciudad Autónoma de Buenos Aires (CP 1063)
	El 11 de octubre de 2016 a las 10:30 hs.

	Señor oferente: se lleva a su conocimiento que usted estará presentando su Oferta en el predio de una Fuerza de Seguridad que dispone de mecanismos y sistemas para la identificación de personas, ubicados en la guardia de prevención de acceso general, lo cual podría llegar a retardar su ingreso.

Por tal motivo, se RECOMIENDA REALIZAR LOS TRÁMITES DE ACREDITACIÓN PARA INGRESO AL PREDIO CON SUFICIENTE ANTELACIÓN, a la hora fijada para la Apertura, que le permita a usted entregar la documentación conteniendo su OFERTA, personal y exclusivamente  No se admitirán excusas por ofertas presentadas tardíamente, a partir del momento exacto de la Hora fijada para la Apertura, aunque el acto formal de ésta no se haya iniciado.


ESPECIFICACIONES

	Ren-

glón Nº
	   Cantidad
	Nº Catalogo
	Unidad de medida
	Descripción

	01
	1
	399-03573-0001
	SERVICIO
	SERVICIO DE LUNCH; PARA 380 PERSONAS; CON MOTIVO CEREMONIA DE EGRESO DEL CURSO DE FORMACION BASICA DE SUBOFICIALES DE ESCALAFON GENERAL – ESPECIALIDAD AUXILIAR OPERATIVO – APTITUD INTELIGENCIA DEL CENTRO DE INSTRUCCIÓN EN INTELIGENCIA CRIMINAL (CONFORME ABNEXO I – ESPECIFICACIONES TÉCNICAS).

	02
	1
	399-03573-0001
	SERVICIO
	SERVICIO DE LUNCH; PARA 180 PERSONAS; CON MOTIVO CEREMONIA DE ASCENSO DEL PERSONAL SUPERIOR Y SUBALTERNO DE LA DIRECCION DE EDUCACION E INSTITUTOS – RECTORADO DEL INSTITUTO UNIVERSITARIO DE GENDARMERIA NACIONAL ARGENTINA (CONFORME ABNEXO I – ESPECIFICACIONES TÉCNICAS).


DETALLE DE LA CONTRATACIÓN DIRECTA NRO 5/2016
Al efecto, los Oferentes deberán remitirse a los requisitos establecidos en las Especificaciones Técnicas que integran el presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares.
	CLAUSULAS PARTICULARES 

	CONTRATACION DIRECTA Nº 5/2016

	


ARTÍCULO 1°.- RÉGIMEN NORMATIVO DE LA LICITACIÓN.

El presente procedimiento de selección, el contrato y su posterior ejecución se regirán conforme lo dispuesto por el artículo 5° del Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado por Decreto Nº 893 del 7 de junio de 2012 y el Pliego Único de Bases y Condiciones Generales aprobado por Disposición N° 58 de la OFICINA NACIONAL DE CONTRATACIONES de fecha 12 de agosto de 2014.

Asimismo, resultan de aplicación la Ley Nº 25.551 de Compre Trabajo Argentino y su reglamentación, el Decreto Nº 1.600/02 y normas complementarias, así como la Ley Nº 25.300 de Fomento para la Micro, Pequeña y Mediana Empresa. 

Todas las normas citadas pueden ser consultadas en el sitio web: www.infoleg.gob.ar y en el sitio web de la Oficina Nacional de Contrataciones: www.argentinacompra.gov.ar
PARA EL PRESENTE ACTO CONTRACTUAL RIGEN LAS DISPOSICIONES EMERGENTES DEL CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO (LEY 18.284 Y SU DECRETO REGLAMENTARIO Nº 2126/71), DE OBLIGATORIA APLICACIÓN EN LA ELABORACIÓN, PRODUCCIÓN Y FRACCIONAMIENTO O COMERCIALIZACIÓN DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS.-
ARTÍCULO 2°.- COTIZACIÓN.

Los Oferentes deberán cotizar por renglón completo, en moneda de curso legal argentina, fijo e inamovible, conforme al modelo de Formulario de Cotización incorporado como Anexo II, en original y UNA (1) copia, firmado por el Oferente o Representante Legal/Apoderado. No se aceptarán propuestas en moneda distinta.

ARTÍCULO 3°.- GARANTÍAS.

Los Oferentes deberán integrar la Garantía de Mantenimiento de Oferta por un monto equivalente al CINCO POR CIENTO (5%) del monto total de su Oferta. La misma deberá ser presentada como parte de la Oferta y constituirse en alguna de las formas previstas en el artículo 101 del Anexo al Decreto 893/2012.

El adjudicatario deberá constituir una Garantía de Cumplimiento del Contrato equivalente al DIEZ POR CIENTO (10%) del valor total del contrato. Dicha garantía deberá constituirse en alguna de las formas previstas el artículo 101 del Anexo al Decreto 893/2012, dentro del término de CINCO (5) días de recibida la Orden de Compra o la firma del Contrato. Vencido dicho plazo se rescindirá el contrato con pérdida de la Garantía de Mantenimiento de Oferta. El adjudicatario podrá eximirse de presentar la Garantía de Cumplimiento el Contrato satisfaciendo la prestación dentro del plazo fijado en el párrafo anterior, salvo el caso de rechazo de los servicios.

En este supuesto el plazo para la integración se contará a partir de la comunicación fehaciente del rechazo. Los bienes rechazados quedarán en caución y no podrán ser retirados, sin que previamente se integre la garantía que corresponda.

En el caso de optar por integrar la garantía mediante póliza de caución, la misma deberá ser emitida por compañía autorizada por la SUPERINTENDENCIA DE SEGUROS DE LA NACIÓN y debidamente certificada y legalizada en caso de corresponder.

ARTÍCULO 4°.- OFERTAS ALTERNATIVAS Y OFERTAS VARIANTES. 

En el presente procedimiento no se aceptan ofertas alternativas ni variantes.
ARTÍCULO 5°.- PLAZO DE MANTENIMIENTO DE OFERTA.

Los Oferentes deberán mantener las Ofertas por el término de SESENTA (60) días corridos, contados a partir de la fecha del Acto de Apertura de Ofertas y con renovación automática por igual período; ello de conformidad con las condiciones dispuestas por el artículo n° 66 del Anexo al Decreto Nº 893/2012. Toda Oferta cuyo período de validez sea más corto que el requerido, será desestimada por no ajustarse a los Documentos de la Contratación.

El plazo de mantenimiento de oferta prorrogado en forma automática por períodos consecutivos no excederá de UN (1) año contado a partir de la fecha del acto de apertura. 

ARTÍCULO 6°.- DOCUMENTACIÓN A PRESENTAR POR EL OFERENTE.

Los oferentes deberán presentar en su oferta la documentación que a continuación se detalla:

Documentación General:
a)
Toda oferta deberá ser acompañada por una declaración jurada mediante la cual se informe, a los fines estadísticos y para el correcto análisis y valoración del desarrollo de los complejos industriales nacionales, la provisión y/o uso de bienes y/o materiales importados, así como el resultado de su balanza comercial en el último ejercicio y la proyectada para el ejercicio corriente. Conforme ANEXO IV al presente PByCP. (art 70 g) 4. Decreto 893/2012) 

b)
Certificado Fiscal para contratar (Resolución AFIP Nº 1814/2005), vigente, cuando se efectúen ofertas cuyos importes sean iguales o superiores a CINCUENTA MIL PESOS ($50.000). 

El oferente que se encuentre comprendido dentro de las circunstancias establecidas, por el artículo 4º de la Resolución AFIP Nº 1814/2005, deberá agregar junto a su oferta, fotocopias de las constancias documentales que en tal sentido haya presentado ante la AFIP, o multinota presentada con antelación a la apertura. 

c)
Declaración Jurada de que no se encuentra incurso en ninguna de las pautas que configuran la inelegibilidad para contratar con la ADMINISTRACIÓN PÚBLICA NACIONAL (previstas en el artículo n° 86 del Decreto 893/2012), asimismo, si los datos incorporados en el sistema hubieren variado, deberán actualizarlos en la misma forma prevista para la presentación original. Conforme ANEXO V al presente PByCP.

d)
Información de contacto: nombre y apellido del oferente, razón social, número de CUIT, domicilio real y especial, número de fax, dirección de correo electrónico. (Anexo 2)

e)
Garantía de mantenimiento de oferta, conforme al art 3° del presente pliego de base y condiciones particulares.

f)
Datos de inscripción al SIPRO vigente a la fecha de apertura, o constancia de pre-inscripción al mismo y/o la documentación respaldatoria que permita su validación. Consultas: www.argentinacompras.gov.ar (art 234/236 dto 893/12).

g)
Declaración jurada de habilidad: donde conste que el oferente ni se encuentra incurso en ninguna de las causales de inhabilidad para contratar con el Estado. (anexo VI) 
h)          Los oferentes deberán acreditar las capacidades y requisitos mínimos que se detallan a continuación:

Los oferentes deberán reunir capacidad jurídica la que será determinada teniendo en cuenta toda la documentación prevista en este pliego, el objeto de los contratos constitutivos y los estatutos sociales, que deberán contemplar el OBJETO DE LA PRESENTE LICITACIÓN. 

Según la constitución societaria corresponde:

Sociedades Anónimas: copia del contrato constitutivo y estatuto social, sus eventuales modificaciones, como así también las constancias de inscripción ante la autoridad de control (Constancia de inscripción en el Registro público de Comercio). Acta de directorio protocolizada por escribano público, por las cuales se aprueban el poder especial y se designa representante legal (PODER SUFICIENTE DE REPRESENTACIÓN). Iguales requisitos se deberán presentar en el caso de las Sociedades Anónimas Unipersonales (S.A.U), incorporadas al Código Civil y Comercial mediante la reforma de la ley 26.994.

Sociedades de responsabilidad Limitada: copia del contrato social, sus eventuales modificaciones, así como las constancias de que dichos instrumentos han sido inscriptos ante la autoridad de control (Constancia de inscripción en el Registro público de Comercio). Actas sociales protocolizadas por escribano público, por las cuales se aprueban el poder especial y se designa representante legal (PODER SUFICIENTE DE REPRESENTACIÓN).

La duración del contrato social de Oferentes no podrá ser inferior al plazo de entrega de la prestación del servicio o suministro, más el periodo de garantía establecido. Para los casos contemplados precedentemente.  Deberán asimismo adjuntar el Compromiso de no introducir modificaciones de resultar Adjudicatario, durante la ejecución del Contrato.

Sociedades de Hecho y Personas Físicas: 1) Nombre completo, fecha de nacimiento, nacionalidad, profesión, domicilio real y constituido, estado civil, y numero de documento de identidad. (en caso de sociedades de hecho de la totalidad  de sus integrantes)  2) numero de Código Único de Identificación Tributaria (C.U.I.T).

UTE Constituida: Los oferentes deberán acreditar en forma fehaciente, que los otorgantes o firmantes de los documentos requeridos en este punto corresponden como autoridades de la UTE y en funciones en el momento del acto respectivo. Si dicha circunstancia no quedara fehacientemente acreditada con el propio documento otorgado o firmado, deberán acompañarse los documentos fehacientes que la demuestra. 

Al momento de la evaluación de las ofertas se dará prioridad a quienes cumplan con los requisitos mencionados precedentemente en virtud de determinar la capacidad del oferente para contratar con GENDARMERIA NACIONAL. 

i)      El oferente deberá acompañar con su propuesta el contrato de afiliación vigente a una de las aseguradoras de Riesgos de Trabajo (art) autorizadas a funcionar por la Superintendencia de Riesgos de Trabajo (SRT) y por la Superintendencia de Seguros de la Nación (SSN).

j)
El oferente deberá declarar bajo juramento al momento de presentar su oferta que de resultar adjudicatario se obliga a ocupar a personas con discapacidad, en una proporción no inferior al cuatro por ciento (4%) de la totalidad del personal afectado a la prestación del servicio, de conformidad por lo dispuesto por el Decreto Nº 312/10.
 Toda aquella documentación complementaria que el oferente considere de interés para ilustrar mejor su oferta.
ARTÍCULO 7°.- EVALUACIÓN DE LAS OFERTAS.

Las Ofertas que se consideren admisibles, en los términos del Pliego y que no estén contenidas dentro de las causales previstas en los artículos n° 84 y n° 86 del Anexo al Decreto Nº 893/2012, serán analizadas para la comprobación del total cumplimiento de los requisitos establecidos. 

El análisis comprenderá los Factores Legales, es decir que cumplan con la presentación de toda la documentación requerida en los Pliegos; Factores Técnicos, entendiéndose por tales, el cumplimiento de los requerimientos fijados en el anexo respectivo y Factores Económicos, es decir que los valores cotizados resulten de menor precio.

La COMISIÓN EVALUADORA DE OFERTAS emitirá un dictamen de carácter no vinculante, que proporcionará a la autoridad competente para adjudicar, los fundamentos para el dictado del Acto Administrativo, con el cual concluya el procedimiento.
ARTÍCULO 8°.- IMPUGNACIONES, ADJUDICACIÓN Y PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO.

Las impugnaciones al Dictamen de Evaluación deberán ser presentadas, debidamente fundadas, en el plazo de cinco (5) días hábiles siguientes al de su notificación. 

En aquellos casos en que el oferente hubiere presentado más de DOS (2) impugnaciones contra dictámenes de evaluación en un año calendario, deberán constituir la garantía al momento de presentar la impugnación,  prevista en el Art 100, Inc. d) del decreto 893/2012, equivalente al TRES POR CIENTO (3%) del monto de la oferta del renglón o los renglones en cuyo favor se hubiere aconsejado adjudicar el contrato. Si el dictamen de evaluación para el renglón o renglones que se impugnen no aconsejare la adjudicación a ninguna oferta, el importe de la garantía de impugnación se calculará sobre la base del monto de la oferta del renglón o renglones del impugnante. 

Si el impugnante fuera alguien que no reviste la calidad de oferente en el presente procedimiento o para el renglón o los renglones en discusión y el dictamen de evaluación para el renglón o renglones que se impugnen no aconsejare la adjudicación a ninguna oferta, el importe de la garantía de impugnación será equivalente a PESOS TREINTA Y NUEVE MIL ($39.000). 
Una vez vencido el plazo para presentar impugnaciones al Dictamen de Evaluación se decidirá la Adjudicación, la que será notificada al Adjudicatario y al resto de los Oferentes, dentro de los TRES (3) días de firmada dicha decisión.

ARTÍCULO 9°.- FORMA, PLAZO Y LUGAR DE ENTREGA.  
FORMA: PARCIAL
REGLON 1:  CONFORME ANEXO I DEL PLIEGO (FECHA TENTATIVA DEL EVENTO 01 DE NOVIEMBRE 2016)
REGLON 2:  CONFORME ANEXO I DEL PLIEGO (FECHA TENTATIVA DEL EVENTO 20 DE DICIEMBRE 2016)
PLAZO DE ENTREGA: FECHA DETERMINADA EN ANEXO I “ESPECIFICACIONES TECNICAS”.
LUGAR DE ENTREGA: DETERMINADA EN ANEXO I “ESPECIFICACIONES TECNICAS”.
El adjudicatario podrá solicitar por única vez la extensión del plazo de cumplimiento de la prestación antes del vencimiento del mismo, exponiendo los motivos de la demora. La extensión del plazo sólo será admisible cuando existieran causas debidamente justificadas y las necesidades del Organismo Contratante admitan la satisfacción de la prestación fuera de término. No obstante la aceptación, corresponderá la aplicación de la multa en la entrega, de acuerdo a lo previsto en el inc. c) del artículo n° 126 del Anexo al Decreto 893/2012.
ARTÍCULO 10°.- FACTURACIÓN Y CONDICIONES DE PAGO.
La facturación será PARCIAL POR CADA RENGLÓN presentada una vez recibida la conformidad definitiva mediante el “Certificado de Recepción Definitivo” extendido por la Comisión de Recepcion. 

El adjudicatario deberá presentar la factura, emitida a nombre de GENDARMERÍA NACIONAL, CUIT N° 30-54669426-3, en Dirección de Educación e Institutos, sita en la avenida Paseo Colón 533, Piso 8vo, Ciudad Autónoma de Buenos AIRES (CP 1063), de lunes a viernes, en el horario de 08:00 a 13:00 hs., mediante Nota estilo.  A los efectos del pago, la firma Adjudicataria deberá presentar la siguiente documentación:

Factura: deben presentarse de acuerdo con las disposiciones de la Resolución General N° 1415/2003 de la AFIP,  original y duplicado, con mención del número de Orden de Compra a la que corresponde y datos completos de la contratación (Tipo y Nº de Procedimiento de Selección, Nº de Expediente, Rubro Comercial y Objeto). 

La fecha de presentación de las facturas en la forma y lugar indicados se computará para el cálculo del plazo fijado para su pago. 

Remito o documento equivalente: El duplicado del mismo, sellado y firmado por el responsable de la recepción.

Número de beneficiario: de no poseerlo, deberá solicitarlo una vez notificada la adjudicación en la dirección citada, a los efectos de incluirlo en la factura correspondiente.

Todo otro dato de interés que pueda facilitar su tramitación como ser, si es facturación parcial, total, lugar donde se entregó la mercadería, etc.

Asimismo deberá adjuntar con la misma, copia de la documentación emitida por la ADMINISTRACIÓN FEDERAL DE INGRESOS PÚBLICOS (AFIP) que respalde la situación que reviste frente al Impuesto al Valor Agregado e Impuesto a las Ganancias, a fin de proceder a realizar o no la retención establecida en las normas que rigen en la materia.

Este Organismo se encuentra categorizado como EXENTO, por lo tanto no se deberá discriminar el Impuesto al Valor Agregado (IVA) en la respectiva factura o documento equivalente.

El plazo para el pago de las facturas será de TREINTA (30) días habiles, conforme lo establecido en el artículo 117 del Anexo al Decreto N° 893/2012.
ARTÍCULO 11°.- JURISDICCIÓN.

El Organismo Contratante, los Oferentes y el eventual Adjudicatario se someterán, para dirimir cualquier divergencia en la presente contratación, una vez agotadas todas las instancias administrativas, a la competencia de los TRIBUNALES EN LO CONTENCIOSO ADMINISTRATIVO FEDERAL cuya jurisdicción abarque el domicilio asiento del organismo contratante, renunciando expresamente a todo otro fuero o jurisdicción de excepción que pudiera corresponderles.
A continuación se detallan los anexos que forman parte del presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares 

ANEXOS

	ANEXO I   – Especificaciones Técnicas.

ANEXO II  – Formulario de Cotización.

ANEXO III – Declaración Jurada de Oferta Nacional

ANEXO IV – Declaración Jurada de Provisión y/o uso de Bienes y/o Materiales Importados.

ANEXO V  – Declaración Jurada de Elegibilidad.
ANEXO VI - Declaración Jurada de habilidad para contratar con el Estado Nacional.


ANEXO I

PLIEGO DE ESPECIFICACIONES TÉCNICAS EN REGLONES 1 Y 2 RESPECTIVAMENTE:

OBJETO: CONTRATACION DE SERVICIOS DE LUNCH, CON MOTIVO DEL EGRESO DE FORMACION BASICA DE SUBOFICIALES DE ESCALAFON GENERAL – ESPECIALIDAD AUXILIAR OPERATIVO – APTITUD INTELIGENCIA DEL CENTRO DE INSTRUCCIÓN EN INTELIGENCIA CRIMINAL Y POR LA CEREMONIA DE ASCENSO DEL PERSONAL SUPERIOR Y SUBALTERNO DE LA DIRECCION DE EDUCACION E INSTITUTOS DE GENDARMERIA NACIONAL Y 
1. CARACTERISTICAS PARTICULARES RENGLON 1:

RENGLON 1: SERVICIO DE LUNCH; DESTINADA PARA 380 PERSONAS; PARA EL EGRESO DE FORMACION BASICA DE SUBOFICIALES DE ESCALAFON GENERAL – ESPECIALIDAD AUXILIAR OPERATIVO – APTITUD INTELIGENCIA DEL CENTRO DE INSTRUCCIÓN EN INTELIGENCIA CRIMINAL. 

LUGAR:

MISMO SE LLEVARA A CABO “TENTATIVAMENTE” EN EL PATIO INTERNO DEL EDIFICIO CENTINELA DE GENDARMERIA NACIONAL SITO EN AVENIDA ANTARTIDA ARGENTINA 1480 DE LA CIUDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES 1104. 

FECHA TENTATIVA DEL EVENTO 01 DE NOVIEMBRE 2016.

Recepción: 

Open bar: 
Vino Blanco – Vino Tinto – Jugos natural de frutas exprimidas – Gaseosas – Agua mineral con y sin gas – Aperitivos para preparar diversos tragos – Tragos frutados – Daikiris (frutilla, durazno, mango y ananá) – ( A MODO DE REFERENCIA : Caipirinha – Gin Tonic -  Cuba Libre – Vodka con Speed – Licor de Melón con Speed – Champagne con Speed – Fernet Branca – Americano Gancia – Martini Seco – Campari – Cerveza Heineken CHOPERA )
Fría:

Pinchos de capresse

Rosetitas con pavita y tomate

Locatelli con jamón crudo y palmitos

Medallones de queso parmesano con lomo ahumado

Minidelicias saladas con decoración de frutas secas

Finger de miga blanca surtidas

Finger de miga negra con jamón crudo, tomate y recula

Minibollitos de pan de nuez con jamón crudo

Pinchos de capresse

Tulipán de tomate cherry

Pretzalej

Fosforitos de queso cheddar y jamón cocido

Endivias con salmón ahumado y sésamo

Trufas de queso azul

Bruschettas mediterráneas

Shots de Capresse

Shots de Waldorf

Shots de langostinos

Copa de camarones

Conos de cheddar con mouse de faisan

Pinchos de melón con jamón crudo

Pinchos de ananá con sésamo tostado

Bruschettas de Salmón  

Bruschettas de langostinos 

Minibrioche con penca de salmón ahumado y queso crema

Miniscon con paté de trucha ahumada 

Envoltini de perlas de oliva y boquerones

Ostras a la provenzal

SUSHI (con elaboración a la vista)

California rolls – Philadelphia rolls – Niguiri de salmón ahumado – Temakis sushi de kanikama – Geishas
BUFFET

Espejos de quesos y fiambres finamente decorados con tallado de frutas y hortalizas con decoración realizada en thai-art.

Pulpo a la española.

Lechon rostizado presentado en brochettes

Pata de jamón crudo fileteada a la vista

Panes y grisines saborizados

Caliente:

Minibrochettes criollo

Minibrochette de pavita laqueado a la miel 

Minibrochettes de jabalí

Minibrochettes  de lomo de ciervo ahumado

Minibrochettes de yacaré al limoneto

Empanaditas de carne

Empanaditas de jamón y queso

Linyeritas de papa y cebolla

Minitacos mexicanos

Mini fatay

Pizzetitas especiales

Bure a los cuatro quesos

Chorizitos bombón presentados en disco de arado con figacitas de manteca

Salchichas parrilleras y tomates confitadas presentado en brasero rústico. 

Matambrito tiernizado con figacitas de manteca

Cazuela de mollejas

Cazuela de lomo al champignon

Cazuela de vizcacha

Cazuela de ravioles mediterraneos

Patas de ternera flambeada y fileteada a la vista

Patas de cerdo flambeadas y fileteadas a la vista

Dulces

Torta alegórica para 380 personas

Masas finas y secas

Servicio de café en máquina expresso

Mesa de dulces

Brochettes de fruta – Selva negra - Mousse de chocolate, frutilla – Panquequitos calientes servidos a la vista con  dulce de leche y crema – Milhojas de dulce de leche –  Helados con lluvia de frutas secas – Tartas frutales varias – Flan casero – Lemmon Pie – Tarantela – Cheese Cake – Isla flotante – Balcarce – Torta Brownie – Tatín de Peras – Bavaroise de arándonos – Semifrío de menta – Torta Merengada – Cumbré de Manzana -  Torta de frutos del bosque – Chocotorta – Shots de mousse de chocolate – Shots de mousse de limón. 

Bebida canilla libre: 
Gaseosas EJEMPLO: Línea “Coca Cola” O SIMILAR
Agua mineral con y sin gas EJEMPLO: Villavicencio O SIMILAR
Jugos Naturales EJEMPLO: Citric O SIMILAR
Cerveza EJEMPLO: Tipo Heineken en Chopera O SIMILAR 

Vino blanco EJEMPLO: Chardonnay Catena Zapata ó superior

Vino Tinto Malbec EJEMPLO: Catena Zapata ó superior

Champagne EJEMPLO: Tipo Barón B O SIMILAR
PERSONAL DE ATENCION:

VESTIMENTA: 

MOZOS: UNO (1) CADA QUINCE (15) personas, Correctamente Uniformados, con pantalón, camisa blanca, chaleco, moño, zapatos y medias negras.

MEITRE: CANTIDAD UNO (1), Correctamente Uniformados, con ambo, corbata, zapatos y medias negras; y camisa blanca.

COCINERO: CANTIDAD UNO (1), correctamente uniformado con ambo de cocina blanco, zapatos, cofia y barbijo blanco.

AYUDANTE DE COCINA: CANTIDAD TRES (3), correctamente uniformados con ambo de cocina blanco, zapatos, cofia y barbijo blanco.

RESPONSABILIDADES LABORALES:

· El personal provisto por la empresa debe ser idóneo, responsable y capacitado para la tarea a realizar, dicho personal deberá contar con todo lo necesario y respetar leyes de seguridad, tanto en la vestimenta como el los implementos necesarios a ser utilizados. 

· Deberá contar con libreta sanitaria vigente expedida por el organismo competente en el momento en que se la solicite.

· El contratista será responsable de la observancia de la totalidad de las normas legales respecto de su personal, en cuanto a seguro de vida, ART, lugar de atención médica, aportes previsionales, etc. Deslindando de toda responsabilidad al contratante.

· El contratista proveerá los elementos de higiene personal básicos a fin de facilitar el correcto lavado de manos (jabón, toallas de papel, alcohol, etc)

ELEMENTOS NECESARIOS PARA LA PRESENTACIÓN DEL SERVICIO:

a. MANTELERIA:

Los manteles deberán ser de brocato en color natural, blanco o azul, según lo que se requiera, con cubre mantel o camino en color contrastante y al tono del mantel principal, en cantidad suficiente para cubrir la totalidad de las mesas y bares.

b. MESAS: el servicio deberá contar con la siguiente cantidad y tipología de mesas:

· Cuarenta (40) Mesas Redondas de 1,20 mts. de diámetro (a confirmar.

· Tres (3) Bares: Conformados por DOS (2) mesas rectangulares de 1,20 mts. de largo  por 0,80 mts. de ancho cada una.

· Una (1) Mesa Cabecera: compuesta de cuatro (4) mesas rectangulares de 1,20 mts. de largo por 0,80 mts. de ancho cada una.

Observaciones: la totalidad de las mesas y la cabecera deberán estar ornamentadas con centros de mesas y arreglos florales con flores naturales.

c. ELEMENTOS DE COCINA: el servicio deberá contar con los siguientes elementos:

· DOS (2) hornos pizeros con garrafa.

· DIEZ (10) contenedores plásticos de frió con hielo suficiente para la prestación de un servicio de como mínimo  SEIS (6) horas.

· DOS (2) hornos microondas.

2. CARACTERISTICAS PARTICULARES RENGLON 2

RENGLON 2: SERVICIO DE LUNCH; DESTINADA PARA 180 PERSONAS; PARA CELEBRACION DE ASCENSO DEL PERSONAL SUPERIOR Y SUBALTERNO DE LA DIRECION DE EDUCACION E INSTITUTOS – RECTORADO DEL INSTITUTO UNIVERSITARIO DE GENDARMERIA NACIONAL ARGENTINA.

LUGAR:

MISMO SE LLEVARA A CABO “TENTATIVAMENTE” EN LA INSTALACIONES DE LA DIRECCION DE EDUCACION E INSTITUTOS SITO EN AVENIDA PASEO COLON 533 DE LA CIUDAD AUTONOMA DE BUENOS AIRES 1063. 

FECHA TENTATIVA DEL EVENTO 20 DE DICIEMBRE 2016.

Recepción: 

Open bar: 
Vino Blanco – Vino Tinto – Jugos natural de frutas exprimidas – Gaseosas – Agua mineral con y sin gas – Aperitivos para preparar diversos tragos – Tragos frutados – Daikiris (frutilla, durazno, mango y ananá) – (A MODO DE REFERENCIA Caipirinha – Gin Tonic -  Cuba Libre – Vodka con Speed – Licor de Melón con Speed – Champagne con Speed – Fernet Branca – Americano Gancia – Martini Seco – Campari – Cerveza Heineken CHOPERA )
Fría:

Pinchos de capresse

Rosetitas con pavita y tomate

Locatelli con jamón crudo y palmitos

Medallones de queso parmesano con lomo ahumado

Minidelicias saladas con decoración de frutas secas

Finger de miga blanca surtidas

Finger de miga negra con jamón crudo, tomate y recula

Minibollitos de pan de nuez con jamón crudo

Pinchos de capresse

Tulipán de tomate cherry

Pretzalej

Fosforitos de queso cheddar y jamón cocido

Endivias con salmón ahumado y sésamo

Trufas de queso azul

Bruschettas mediterráneas

Shots de Capresse

Shots de Waldorf

Shots de langostinos

Copa de camarones

Conos de cheddar con mouse de faisan

Pinchos de melón con jamón crudo

Pinchos de ananá con sésamo tostado

Bruschettas de Salmón  

Bruschettas de langostinos 

Minibrioche con penca de salmón ahumado y queso crema

Miniscon con paté de trucha ahumada 

Envoltini de perlas de oliva y boquerones

Ostras a la provenzal

SUSHI (con elaboración a la vista)

California rolls – Philadelphia rolls – Niguiri de salmón ahumado – Temakis sushi de kanikama – Geishas
BUFFET

Espejos de quesos y fiambres finamente decorados con tallado de frutas y hortalizas con decoración realizada en thai-art.

Pulpo a la española.

Lechon rostizado presentado en brochettes

Pata de jamón crudo fileteada a la vista

Panes y grisines saborizados

Caliente:

Minibrochettes criollo

Minibrochette de pavita laqueado a la miel 

Minibrochettes de jabalí

Minibrochettes  de lomo de ciervo ahumado

Minibrochettes de yacaré al limoneto

Empanaditas de carne

Empanaditas de jamón y queso

Linyeritas de papa y cebolla

Minitacos mexicanos

Mini fatay

Pizzetitas especiales

Bure a los cuatro quesos

Chorizitos bombón presentados en disco de arado con figacitas de manteca

Salchichas parrilleras y tomates confitadas presentado en brasero rústico. 

Matambrito tiernizado con figacitas de manteca

Cazuela de mollejas

Cazuela de lomo al champignon

Cazuela de vizcacha

Cazuela de ravioles mediterraneos

Patas de ternera flambeada y fileteada a la vista

Patas de cerdo flambeadas y fileteadas a la vista

Dulces

Torta alegórica para 180 personas

Masas finas y secas

Servicio de café en máquina expresso

Mesa de dulces

Brochettes de fruta – Selva negra - Mousse de chocolate, frutilla – Panquequitos calientes servidos a la vista con  dulce de leche y crema – Milhojas de dulce de leche –  Helados con lluvia de frutas secas – Tartas frutales varias – Flan casero – Lemmon Pie – Tarantela – Cheese Cake – Isla flotante – Balcarce – Torta Brownie – Tatín de Peras – Bavaroise de arándonos – Semifrío de menta – Torta Merengada – Cumbré de Manzana -  Torta de frutos del bosque – Chocotorta – Shots de mousse de chocolate – Shots de mousse de limón. 

Bebida canilla libre: 
Gaseosas EJEMPLO: Línea “Coca Cola” O SIMILAR
Agua mineral con y sin gas EJEMPLO: Villavicencio O SIMILAR
Jugos Naturales EJEMPLO: Citric O SIMILAR
Cerveza EJEMPLO: Tipo Heineken en Chopera O SIMILAR 

Vino blanco EJEMPLO: Chardonnay Catena Zapata ó superior

Vino Tinto Malbec EJEMPLO: Catena Zapata ó superior

Champagne EJEMPLO: Tipo Barón B O SIMILAR
PERSONAL DE ATENCION:

VESTIMENTA: 

MOZOS: UNO (1) CADA QUINCE (15) personas, Correctamente Uniformados, con pantalón, camisa blanca, chaleco, moño, zapatos y medias negras.

MEITRE: CANTIDAD UNO (1), Correctamente Uniformados, con ambo, corbata, zapatos y medias negras; y camisa blanca.

COCINERO: CANTIDAD UNO (1), correctamente uniformado con ambo de cocina blanco, zapatos, cofia y barbijo blanco.

AYUDANTE DE COCINA: CANTIDAD TRES (3), correctamente uniformados con ambo de cocina blanco, zapatos, cofia y barbijo blanco.

RESPONSABILIDADES LABORALES:

· El personal provisto por la empresa debe ser idóneo, responsable y capacitado para la tarea a realizar, dicho personal deberá contar con todo lo necesario y respetar leyes de seguridad, tanto en la vestimenta como el los implementos necesarios a ser utilizados. 

· Deberá contar con libreta sanitaria vigente expedida por el organismo competente en el momento en que se la solicite.

· El contratista será responsable de la observancia de la totalidad de las normas legales respecto de su personal, en cuanto a seguro de vida, ART, lugar de atención médica, aportes previsionales, etc. Deslindando de toda responsabilidad al contratante.

· El contratista proveerá los elementos de higiene personal básicos a fin de facilitar el correcto lavado de manos (jabón, toallas de papel, alcohol, etc)

ELEMENTOS NECESARIOS PARA LA PRESENTACIÓN DEL SERVICIO:

a. MANTELERIA:

Los manteles deberán ser de brocato en color natural, blanco o azul, según lo que se requiera, con cubre mantel o camino en color contrastante y al tono del mantel principal, en cantidad suficiente para cubrir la totalidad de las mesas y bares.

b. MESAS: el servicio deberá contar con la siguiente cantidad y tipología de mesas:

· QUINCE (15) Mesas Redondas de 1,20 mts. de diámetro (a confirmar.

· Dos (2) Bares: Conformados por DOS (2) mesas rectangulares de 1,20 mts. de largo  por 0,80 mts. de ancho cada una.

· Una (1) Mesa Cabecera: compuesta de dos (2) mesas rectangulares de 1,20 mts. de largo por 0,80 mts. de ancho cada una.

Observaciones: la totalidad de las mesas y la cabecera deberán estar ornamentadas con centros de mesas y arreglos florales con flores naturales.

c. ELEMENTOS DE COCINA: el servicio deberá contar con los siguientes elementos:

· UN (1) horno pizero con garrafa.

· CINCO (5) contenedores plásticos de frió con hielo suficiente para la prestación de un servicio de como mínimo  SEIS (6) horas.

· UN (1) horno microonda.

ANEXO II

FORMULARIO DE COTIZACIÓN

CONTRATACION DIRECTA  N° 5 EXPTE. N° AG 6-4050/114
El que suscribe, ………………………..…..………………................. DNI…………….………. en nombre y representación de la Firma …………………...……………………….………, constituyendo domicilio especial para el presente procedimiento de contratación en…………………..…………........…………………….N°…..………. Localidad………………….……………………………………...T.E. N°……..…………..….Fax N°…………….……….     e-mail………………..……………… CUIT N°…………………….. y con poder suficiente para obrar en su nombre, según consta en acta poder que acompaña, luego de interiorizarse de las condiciones particulares y técnicas que rigen la presente compulsa, cotiza los siguientes precios: 

	RENGLÓN

NRO
	CODIGO DE

CATALOGO
	     DESCRIPCIÓN
	UNIDAD
	CANTI

DAD
	PRECIO
UNITARIO
	PRECIO TOTAL

	01
	399-03573-0001
	SERVICIO DE LUNCH; PARA 380 PERSONAS; CON MOTIVO CEREMONIA DE EGRESO DEL CURSO DE FORMACION BASICA DE SUBOFICIALES DE ESCALAFON GENERAL – ESPECIALIDAD AUXILIAR OPERATIVO – APTITUD INTELIGENCIA DEL CENTRO DE INSTRUCCIÓN EN INTELIGENCIA CRIMINAL (CONFORME ABNEXO I – ESPECIFICACIONES TÉCNICAS).
	SERVICIO
	1
	
	

	02
	399-03573-0001
	SERVICIO DE LUNCH; PARA 180 PERSONAS; CON MOTIVO CEREMONIA DE ASCENSO DEL PERSONAL SUPERIOR Y SUBALTERNO DE LA DIRECCION DE EDUCACION E INSTITUTOS – RECTORADO DEL INSTITUTO UNIVERSITARIO DE GENDARMERIA NACIONAL ARGENTINA (CONFORME ABNEXO I – ESPECIFICACIONES TÉCNICAS).
	SERVICIO
	1
	
	


SON PESOS (En letras): ……………………………………………………....………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….PLAZO DE MANTENIMIENTO DE LA OFERTA: SESENTA (60) días corridos (Art. 5° PBCP).
	
IMPORTANTE: La cotización deberá expresarse con un máximo de DOS (2) decimales.


                                                                                        …..…..………………………………
                                                                                                                               F I R M A   Y   A C L A R A C I Ó N
                                                                                 ANEXO III
	DECLARACIÓN JURADA LEY 25.551 “Compre Trabajo Argentino”

CONTRATACION DIRECTA  N° 5 /2016 


El que suscribe, ….………………………...……................................................... DNI………….…….………. en nombre y representación de la Firma …………………..…………………………………….………..……, declara bajo juramento que los bienes/servicios ofertados en el presente procedimiento, se encuentran comprendidos dentro de los términos de la Ley N° 25.551, Compre Trabajo Argentino y su reglamentación, Decreto N° 1.600 de fecha 28 de agosto de 2002, por lo que debe ser considerada Nacional, de acuerdo con lo requerido en el artículo 70, inciso g), apartado 3 del Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional, aprobado por Decreto N° 893/2012. 

.

                                                                            ……..…..………………………………

                                                                                                                                                            F I R M A  Y  ACLARACIÓN

ANEXO IV

	DECLARACIÓN JURADA SOBRE PROVISIÓN Y / O USO DE BIENES Y / O MATERIALES IMPORTADOS

CONTRATACION DIRECTA  N° 5/2016


El que suscribe, ….………………………...……................................................... DNI………….…….………. en nombre y representación de la Firma ………………………………………….…….………..……, declara bajo juramento la siguiente información para fines estadísticos y para el correcto análisis y valoración del desarrollo de los complejos industriales y nacionales, de acuerdo con lo requerido en el artículo 70, inciso g), apartado 4 del Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional, aprobado por Decreto N° 893/2012.:

Características generales de los productos / materiales importados:

……………………………………………………………………………………………………………………………………..…………….………....………………………………………………………………………………………………………..………….…………………………………………………………………………………………………………………….………

BALANZA COMERCIAL
	EJERCICIO
	TOTAL IMPORTACIONES
	TOTAL EXPORTACIONES
	RESULTADO

	ÚLTIMO EJERCICIO CERRADO
	
	
	

	PROYECCIÓN EJERCICIO CORRIENTE
	
	
	


                                                                                   ……..…..………………………………

                                                                                                                      F I R M A Y ACLARACIÓN

ANEXO V






DECLARACIÓN JURADA DE ELEGIBILIDAD

El que suscribe, ….………………………...…………………................................. DNI………….…….………. en nombre y representación de la Firma ………………………………………………….………..……CUIT, …………………………., con poder suficiente para este acto, DECLARA BAJO JURAMENTO, que la persona cuyos datos se detallan al comienzo, no se encuentra incursa en ninguna de las causales de inelegibilidad previstas en el artículo 86 del Reglamento aprobado por el Decreto N° 893/2012, HASTA TANTO SE DECLARE BAJO JURAMENTO LO CONTRARIO

LUGAR Y FECHA:

                                                                          ……..…..………………………………

                                                                                                                  F I R M A  Y  A C L A R A C I Ó N

ANEXO VI

	-Declaración Jurada de habilidad para contratar con el Estado Nacional

	

	Cuit :
	 

	Razón Social, Denominación o Nombre completo :
	 

	Procedimiento de Selección

	Tipo :
	 

	Clase :
	 

	Modalidad
	 

	Número :
	 

	Ejercicio :
	 

	Lugar, día y hora del acto de apertura :
	 

	El que suscribe, con poder suficiente para este acto, DECLARA BAJO JURAMENTO, que la persona cuyos datos se detallan al comienzo, esta habilitada para contratar con la ADMINISTRACION PUBLICA NACIONAL, en razón de cumplir con los requisitos del artículo 27 del Decreto 1023/2001  "Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional" y que no esta incursa en ninguna de las causales de inhabilidad establecidas en los incisos a) a h) del artículo 28 del citado plexo normativo y sus modificatorios

	RÉGIMEN DE CONTRATACIONES DE LA ADMINISTRACIÓN NACIONAL

	DECRETO 1023/2001

	Art. 27. — PERSONAS HABILITADAS PARA CONTRATAR. Podrán contratar con la Administración Nacional las personas físicas o jurídicas con capacidad para obligarse que no se encuentren comprendidas en las previsiones del artículo 28 y que se encuentren incorporadas a la base de datos que diseñará, implementará y administrará el órgano Rector, en oportunidad del comienzo del período de evaluación de las ofertas, en las condiciones que fije la reglamentación. La inscripción previa no constituirá requisito exigible para presentar ofertas.

	Art. 28. — PERSONAS NO HABILITADAS. No podrán contratar con la Administración Nacional: 

	a) Las personas físicas o jurídicas que se encontraren sancionadas en virtud de las disposiciones previstas en los apartados 2. y 3. del inciso b) del artículo 29 del presente.

	b) Los agentes y funcionarios del Sector Público Nacional y las empresas en las cuales aquéllos tuvieren una participación suficiente para formar la voluntad social, de conformidad con lo establecido en la Ley de Ética Pública, N° 25.188. 

	c) Los fallidos, concursados e interdictos, mientras no sean rehabilitados.

	d) Los condenados por delitos dolosos, por un lapso igual al doble de la condena.

	e) Las personas que se encontraren procesadas por delitos contra la propiedad, o contra la Administración Pública Nacional, o contra la fe pública o por delitos comprendidos en la Convención Interamericana contra la Corrupción.

	f) Las personas físicas o jurídicas que no hubieran cumplido con sus obligaciones tributarias y previsionales, de acuerdo con lo que establezca la reglamentación.

	g) Las personas físicas o jurídicas que no hubieren cumplido en tiempo oportuno con las exigencias establecidas por el último párrafo del artículo 8° de la Ley N° 24.156.
h) Los empleadores incluidos en el Registro Público de Empleadores con Sanciones Laborales (REPSAL) durante el tiempo que permanezcan en dicho registro. (Inciso incorporado por art. 44 de la Ley N° 26.940 B.O. 2/6/2014)

	FIRMA :
	 

	ACLARACIÓN :
	 

	CARÁCTER :
	 

	LUGAR Y FECHA :
	 


REPÚBLICA  ARGENTINA                                   “Gral. Martín Miguel de Güemes Héroe de la Nación Argentina”


GENDARMERÍA NACIONAL             


                                        “2016 – Año del Bicentenario de la Declaración de la Independencia Nacional”
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