REPÚBLICA  ARGENTINA                                   “Gral. Martín Miguel de Güemes Héroe de la Nación Argentina”

PRIVATE GENDARMERÍA NACIONAL             

                                        “2016 – Año del Bicentenario de la Declaración de la Independencia Nacional”

PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES

	GENDARMERÍA NACIONAL 

	UNIDAD: ESCUADRON SEGURIDAD VIAL BALCARCE – UOC N° 0037-088

	DOMICILIO: AV RENE FAVALORO NRO 851 – BALCARCE- BUENOS AIRES

	CORREO ELECTRÓNICO: UTAC-ESCSEGVIALBALCARCE@GENDARMERIA.GOB.AR

	TELÉFONO: (02266) 432766 – INT 103


	Tipo de Procedimiento: Contratación Directa Simplificada
	N°07
	Ejercicio: 2016

	Clase: De Bajo Monto

	Modalidad: Sin Modalidad


	N° de Expediente: XQ 6-4003/05

	Rubro Comercial: 01 – ALIMENTOS PARA PERSONAS       

	Objeto: ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PERSONAS       

	Costo del Pliego: Sin valor


RETIRO DE PLIEGOS

	En el sitio web: www.argentinacompra.gov.ar o mediante solicitud por correo electrónico:                   UTAC-ESCSEGVIALBALCARCE@GENDARMERIA.GOB.AR


CONSULTAS

	LUGAR
	PLAZO Y HORARIO

	Las consultas deberán ser por escrito, a la dirección de e-mail: UTAC-ESCSEGVIALBALCARCE@GENDARMERIA.GOB.AR
	Hasta CUATRO (4) días hábiles anteriores a la fecha de apertura de ofertas, las que serán contestadas con hasta TRES (3) días hábiles de anticipación a dicha fecha.


PRESENTACIÓN DE OFERTAS

	Lugar / Dirección
	Plazo y Horario

	GENDARMERÍA NACIONAL – UNIDAD TÉCNICO ADMINISTRATIVO CONTABLE DEL ESC SEG VIAL “BALCARCE”
DIRECCIÓN: AV RENE FAVALORO NRO 851 (CP 7620) BALCARCE
	Hasta el 26 de septiembre de 2016 a las 09:00 hs.


ACTO DE APERTURA

	Lugar / Dirección
	Día y Hora

	GENDARMERÍA NACIONAL – UNIDAD TÉCNICO ADMINISTRATIVO CONTABLE DEL ESC SEG VIAL “BALCARCE”
DIRECCIÓN: AV RENE FAVALORO NRO 851 (CP 7620) BALCARCE
	Hasta el 26 de septiembre de 2016 a las 10:00 hs.

	Señor oferente: se lleva a su conocimiento que usted estará presentando su Oferta en el predio de una Fuerza de Seguridad que dispone de mecanismos y sistemas para la identificación de personas, ubicados en la guardia de prevención de acceso general, lo cual podría llegar a retardar su ingreso.
Por tal motivo, se RECOMIENDA REALIZAR LOS TRÁMITES DE ACREDITACIÓN PARA INGRESO AL PREDIO CON SUFICIENTE ANTELACIÓN, a la hora fijada para la Apertura, que le permita a usted entregar la documentación conteniendo su OFERTA, personal y exclusivamente  No se admitirán excusas por ofertas presentadas tardíamente, a partir del momento exacto de la Hora fijada para la Apertura, aunque el acto formal de ésta no se haya iniciado.


ESPECIFICACIONES

	RENG

	N° Catálogo
	Descripción
	U.M.
	Cantidad

	
	IPP
	Clase
	Ítem
	
	
	

	1
	211
	0439
	0053
	ACEITES COMESTIBLES; TIPO PURO DE GIRASOL - PRESENTACION ENVASE X 1,5L - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN
	LTS
	6

	2
	211
	00453
	0082
	GASEOSAS; PRESENTACION ENVASE X 1500CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO 3 (PVC) - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN
	LTS
	30

	3
	211
	00478
	0043
	 AGUA MINERAL; TIPO SIN GASIFICAR  PRESENTACION ENVASE X 500CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO PVC - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN 
	LTS
	15

	4
	211
	00489
	0097
	ESPECIAS; TIPO PIMENTON DULCE - PRESENTACION PAQUETE X 50GR
	KG
	5

	5
	211
	00514
	0002
	SAL DE MESA; CONSISTENCIA FINA - ENVASE PAQUETE - PESO 500GR
	KG
	5

	6
	211
	00518
	0022
	TORTAS; TIPO POSTRE BALCARCE - PESO 1000GR
	UN
	10

	7
	211
	00541
	0002
	CARNES; TIPO PORCINA - CORTE LECHON ENTERO
	KG
	40

	8
	211
	00541
	0012
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE ASADO
	KG
	50

	9
	211
	00541
	0019
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE PALETA
	KG
	40

	10
	211
	00541
	0022
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE VACIO
	KG
	40

	11
	211
	00541
	0046
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE CHORIZO
	KG
	25

	12
	211
	00519
	0023
	VINAGRES; TIPO MANZANA - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET)
	UN
	3

	13
	211
	00541
	0049
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE NALGA
	KG
	30

	14
	211
	00669
	0027
	PANES TIPO MIÑON PRESENTACION GRANEL
	KG
	20

	15
	211
	02610
	0001
	TAPAS P/EMPANADAS; TIPO P/HORNO - PRESENTACION BOLSA X 12
	KG
	5

	16
	211
	02610
	0001
	TAPAS P/EMPANADAS; TIPO P/FREIR - PRESENTACION BOLSA X 12
	KG
	5

	17
	211
	06546
	0046
	VERDURAS Y HOTALIZAS; VARIEDAD CEBOLLA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL 
	DOC
	4

	18
	211
	06546
	0046
	VERDURAS Y HOTALIZAS; VARIEDAD CEBOLLA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION VERDEO 
	DOC
	4

	19
	211
	06546
	0095
	  ESPECIAS; TIPO OREGANO - PRESENTACION SOBRE X 50GR 
	UN
	5

	20
	211
	06546
	0100
	VERDURAS Y HOTALIZAS; VARIEDAD PAPA BLANCA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	KG
	20

	21
	211
	06546
	0166
	VERDURAS Y HOTALIZAS; VARIEDAD ZANAHORIA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	KG
	8


DETALLE DE LA CONTRATACIÓN

Al efecto, los Oferentes deberán remitirse a los requisitos establecidos en las Especificaciones Técnicas que integran el presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares.
Será determinante al momento de la evaluación de las ofertas, que el OBJETO SOCIAL determinado en los estatutos sean coincidentes con los declarados en el Sistema de Información de Proveedores (SIPRO).
	CLAUSULAS PARTICULARES 

	CONTRATACION DIRECTA POR TRAMITE SIMPLIFICADO Nº 07/2016

	


ARTÍCULO 1°.- RÉGIMEN NORMATIVO DE LA CONTRATACIÓN.

El presente procedimiento de selección, el contrato y su posterior ejecución se regirán conforme lo dispuesto por el artículo 5° del Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado por Decreto Nº 893 del 7 de junio de 2012 y el Pliego Único de Bases y Condiciones Generales aprobado por Disposición N° 58 de la OFICINA NACIONAL DE CONTRATACIONES de fecha 12 de agosto de 2014.

Asimismo, resultan de aplicación la Ley Nº 25.551 de Compre Trabajo Argentino y su reglamentación, el Decreto Nº 1.600/02 y normas complementarias, así como la Ley Nº 25.300 de Fomento para la Micro, Pequeña y Mediana Empresa. 

Todas las normas citadas pueden ser consultadas en el sitio web: www.infoleg.gob.ar y en el sitio web de la Oficina Nacional de Contrataciones: www.argentinacompra.gov.ar
ARTÍCULO 2°.- COTIZACIÓN.

Los Oferentes deberán cotizar por renglón completo, en moneda de curso legal argentina, fijo e inamovible, conforme al modelo de Formulario de Cotización incorporado como Anexo II, en original y UNA (1) copia, firmado por el Oferente o Representante Legal/Apoderado. No se aceptarán propuestas en moneda distinta.
ARTÍCULO 3°.- GARANTÍAS.
Los Oferentes deberán integrar la Garantía de Mantenimiento de Oferta por un monto equivalente al CINCO POR CIENTO (5%) del monto total de su Oferta. La misma deberá ser presentada como parte de la Oferta y constituirse en alguna de las formas previstas en el artículo 101 del Anexo al Decreto 893/2012.

El adjudicatario deberá constituir una Garantía de Cumplimiento del Contrato equivalente al DIEZ POR CIENTO (10%) del valor total del contrato. Dicha garantía deberá constituirse en alguna de las formas previstas el artículo 101 del Anexo al Decreto 893/2012, dentro del término de CINCO (5) días de recibida la Orden de Compra o la firma del Contrato. Vencido dicho plazo se rescindirá el contrato con pérdida de la Garantía de Mantenimiento de Oferta. El adjudicatario podrá eximirse de presentar la Garantía de Cumplimiento el Contrato satisfaciendo la prestación dentro del plazo fijado en el párrafo anterior, salvo el caso de rechazo de los servicios.

En este supuesto el plazo para la integración se contará a partir de la comunicación fehaciente del rechazo. Los bienes rechazados quedarán en caución y no podrán ser retirados, sin que previamente se integre la garantía que corresponda.

En el caso de optar por integrar la garantía mediante póliza de caución, la misma deberá ser emitida por compañía autorizada por la SUPERINTENDENCIA DE SEGUROS DE LA NACIÓN y debidamente certificada y legalizada en caso de corresponder.

ARTÍCULO 4°.- OFERTAS ALTERNATIVAS Y OFERTAS VARIANTES. 
En el presente procedimiento no se aceptan ofertas alternativas ni variantes.
ARTÍCULO 5°.- PLAZO DE MANTENIMIENTO DE OFERTA.

Los Oferentes deberán mantener las Ofertas por el término de SESENTA (60) días corridos, contados a partir de la fecha del Acto de Apertura de Ofertas y con renovación automática por igual período; ello de conformidad con las condiciones dispuestas por el artículo n° 66 del Anexo al Decreto Nº 893/2012. Toda Oferta cuyo período de validez sea más corto que el requerido, será desestimada por no ajustarse a los Documentos de la Contratación.

El plazo de mantenimiento de oferta prorrogado en forma automática por períodos consecutivos no excederá de UN (1) año contado a partir de la fecha del acto de apertura. 

ARTÍCULO 6°.- MIPYME. 
Las Micro, Pequeñas y Medianas Empresas y formas asociativas comprendidas en el artículo 1° de la Ley N° 25.300 podrán concurrir a cotizar parcialmente por un módulo correspondiente al 20% del total del renglón que oferte por encima del porcentaje fijado conforme a lo dispuesto por el inc. 18 del artículo 21 del PByCG. 
Toda Oferta parcial que no respete el porcentaje fijado en el párrafo anterior, será desestimada.

La condición de MIPYMES deberá ser acreditada mediante certificación sin salvedades rubricadas por Contador Público matriculado, con la correspondiente intervención del consejo Profesional. De la mencionada certificación debe surgir claramente que el oferente cumple con los requisitos previstos por la legislación vigente. 

ARTÍCULO 7°.- DOCUMENTACIÓN A PRESENTAR POR EL OFERENTE.

Los oferentes deberán presentar en su oferta la documentación que a continuación se detalla:

Documentación General:

a) Toda oferta deberá ser acompañada por una declaración jurada mediante la cual se informe, a los fines estadísticos y para el correcto análisis y valoración del desarrollo de los complejos industriales nacionales, la provisión y/o uso de bienes y/o materiales importados, así como el resultado de su balanza comercial en el último ejercicio y la proyectada para el ejercicio corriente. Conforme ANEXO IV al presente PByCP. (art 70 g) 4. Decreto 893/2012) 

b) Certificado Fiscal para contratar (Resolución AFIP Nº 1814/2005), vigente, cuando se efectúen ofertas cuyos importes sean iguales o superiores a CINCUENTA MIL PESOS ($50.000). 

El oferente que se encuentre comprendido dentro de las circunstancias establecidas, por el artículo 4º de la Resolución AFIP Nº 1814/2005, deberá agregar junto a su oferta, fotocopias de las constancias documentales que en tal sentido haya presentado ante la AFIP, o multinota presentada con antelación a la apertura. 
c) Declaración Jurada de que no se encuentra incurso en ninguna de las pautas que configuran la inelegibilidad para contratar con la ADMINISTRACIÓN PÚBLICA NACIONAL (previstas en el artículo n° 86 del Decreto 893/2012), asimismo, si los datos incorporados en el sistema hubieren variado, deberán actualizarlos en la misma forma prevista para la presentación original. Conforme ANEXO V al presente PByCP.
d) Toda aquella documentación complementaria que el oferente considere de interés para ilustrar mejor su oferta. 
CAPACIDADES Y REQUISITOS MINIMOS EXIGIDOS A LOS OFERENTES:

Los oferentes deberán acreditar las capacidades y requisitos mínimos que se detallan a continuación:

Los oferentes deberán reunir capacidad jurídica la que será determinada teniendo en cuenta toda la documentación prevista en este pliego, el objeto de los contratos constitutivos y los estatutos sociales, que deberán contemplar el OBJETO DE LA PRESENTE LICITACIÓN. 

Según la constitución societaria corresponde:

Sociedades Anónimas: copia del contrato constitutivo y estatuto social, sus eventuales modificaciones, como así también las constancias de inscripción ante la autoridad de control (Constancia de inscripción en el Registro público de Comercio). Acta de directorio protocolizada por escribano público, por las cuales se aprueban el poder especial y se designa representante legal (PODER SUFICIENTE DE REPRESENTACIÓN). Iguales requisitos se deberán presentar en el caso de las Sociedades Anónimas Unipersonales (S.A.U), incorporadas al Código Civil y Comercial mediante la reforma de la ley 26.994.

Sociedades de responsabilidad Limitada: copia del contrato social, sus eventuales modificaciones, así como las constancias de que dichos instrumentos han sido inscriptos ante la autoridad de control (Constancia de inscripción en el Registro público de Comercio). Actas sociales protocolizadas por escribano público, por las cuales se aprueban el poder especial y se designa representante legal (PODER SUFICIENTE DE REPRESENTACIÓN).

La duración del contrato social de Oferentes no podrá ser inferior al plazo de entrega de la prestación del servicio o suministro, más el periodo de garantía establecido. Para los casos contemplados precedentemente.  Deberán asimismo adjuntar el Compromiso de no introducir modificaciones de resultar Adjudicatario, durante la ejecución del Contrato.

Sociedades de Hecho y Personas Físicas: 1) Nombre completo, fecha de nacimiento, nacionalidad, profesión, domicilio real y constituido, estado civil, y numero de documento de identidad. (en caso de sociedades de hecho de la totalidad  de sus integrantes)  2) número de Código Único de Identificación Tributaria (C.U.I.T).

UTE Constituida: Los oferentes deberán acreditar en forma fehaciente, que los otorgantes o firmantes de los documentos requeridos en este punto corresponden como autoridades de la UTE y en funciones en el momento del acto respectivo. Si dicha circunstancia no quedara fehacientemente acreditada con el propio documento otorgado o firmado, deberán acompañarse los documentos fehacientes que la demuestra. 

Al momento de la evaluación de las ofertas se dará prioridad a quienes cumplan con los requisitos mencionados precedentemente en virtud de determinar la capacidad del oferente para contratar con GENDARMERIA NACIONAL. 

ARTÍCULO 8°.- EVALUACIÓN DE LAS OFERTAS.

Las Ofertas que se consideren admisibles, en los términos del Pliego y que no estén contenidas dentro de las causales previstas en los artículos n°  84 y n° 86 del Anexo al Decreto Nº 893/2012, serán analizadas para la comprobación del total cumplimiento de los requisitos establecidos. 

El análisis comprenderá los Factores Legales, es decir que cumplan con la presentación de toda la documentación requerida en los Pliegos; Factores Técnicos, entendiéndose por tales, el cumplimiento de los requerimientos fijados en el anexo respectivo y Factores Económicos, es decir que los valores cotizados resulten convenientes a los intereses de GENDARMERÍA NACIONAL. Sin perjuicio de lo expresado, serán también considerados los antecedentes de los oferentes.

La COMISIÓN EVALUADORA DE OFERTAS emitirá un dictamen de carácter no vinculante, que proporcionará a la autoridad competente para adjudicar, los fundamentos para el dictado del Acto Administrativo, con el cual concluya el procedimiento.

ARTÍCULO 9°.- IMPUGNACIONES, ADJUDICACIÓN Y PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO.

Las impugnaciones al Dictamen de Evaluación deberán ser presentadas, debidamente fundadas, en el plazo de cinco (5) días hábiles siguientes al de su notificación. 

En aquellos casos en que el oferente hubiere presentado más de DOS (2) impugnaciones contra dictámenes de evaluación en un año calendario, deberán constituir la garantía al momento de presentar la impugnación,  prevista en el Art 100, Inc. d) del decreto 893/2012, equivalente al TRES POR CIENTO (3%) del monto de la oferta del renglón o los renglones en cuyo favor se hubiere aconsejado adjudicar el contrato. Si el dictamen de evaluación para el renglón o renglones que se impugnen no aconsejare la adjudicación a ninguna oferta, el importe de la garantía de impugnación se calculará sobre la base del monto de la oferta del renglón o renglones del impugnante. 

Si el impugnante fuera alguien que no reviste la calidad de oferente en el presente procedimiento o para el renglón o los renglones en discusión y el dictamen de evaluación para el renglón o renglones que se impugnen no aconsejare la adjudicación a ninguna oferta, el importe de la garantía de impugnación será equivalente a PESOS TRES MIL ($ 3.000,00). 
Una vez vencido el plazo para presentar impugnaciones al Dictamen de Evaluación se decidirá la Adjudicación, la que será notificada al Adjudicatario y al resto de los Oferentes, dentro de los TRES (3) días de firmada dicha decisión.

La Adjudicación se hará en forma global al Oferente que en arreglo a lo expresado en los artículos anteriores, hubiese presentado la Oferta más conveniente a los intereses del Organismo.

ARTÍCULO 10°.- FORMA, PLAZO Y LUGAR DE ENTREGA.  
FORMA: TOTAL.

PLAZO DE ENTREGA: SIETE (7) DÍAS HÁBILES A PARTIR DEL DÍA HÁBIL INMEDIATO SIGUIENTE A LA FECHA DE PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO.  .
LUGAR DE ENTREGA: EN EL ÁREA LOGÍSTICA DEL ESCUADRÓN SEGURIDAD VIAL  “BALCARCE”, SITO EN AV RENE FAVALORO NRO 851 (CP 7620) BALCARCE, EN EL HORARIO DE 08:30 A 12:30
El adjudicatario podrá solicitar por única vez la extensión del plazo de cumplimiento de la prestación antes del vencimiento del mismo, exponiendo los motivos de la demora. La extensión del plazo sólo será admisible cuando existieran causas debidamente justificadas y las necesidades del Organismo Contratante admitan la satisfacción de la prestación fuera de término. Debiendo ser fundada en Acto Administrativo por la Autoridad Facultada.
No obstante la aceptación, corresponderá la aplicación de la multa en la entrega, de acuerdo a lo previsto en el inc. c) del artículo n° 126 del Anexo al Decreto 893/2012.
ARTÍCULO 11°.- FACTURACIÓN Y CONDICIONES DE PAGO.
La facturación será TOTAL presentada una vez recibida la conformidad definitiva mediante el “Certificado de Recepción Definitivo” extendido por la Comisión de Recepción. 

El adjudicatario deberá presentar la factura, emitida a nombre de GENDARMERÍA NACIONAL, CUIT N° 30-54669426-3, en el ESCUADRON SEGURIDAD VIAL BALCARCE, sita en Avenida Rene Favaloro Nro 851 BALCARCE,  de lunes a viernes, en el horario de 08:30 a 12:30 hs.  A los efectos del pago, la firma Adjudicataria deberá presentar la siguiente documentación:

 Factura: deben presentarse de acuerdo con las disposiciones de la Resolución General N° 1415/2003 de la AFIP,  original y duplicado, con mención del número de Orden de Compra a la que corresponde y datos completos de la contratación (Tipo y Nº de Procedimiento de Selección, Nº de Expediente, Rubro Comercial y Objeto). 
La fecha de presentación de las facturas en la forma y lugar indicados se computará para el cálculo del plazo fijado para su pago. 

Remito o documento equivalente: El duplicado del mismo, sellado y firmado por el responsable de la recepción.

Número de beneficiario: de no poseerlo, deberá solicitarlo una vez notificada la adjudicación en la dirección citada, a los efectos de incluirlo en la factura correspondiente.

Todo otro dato de interés que pueda facilitar su tramitación como ser, si es facturación parcial, total, lugar donde se entregó la mercadería, etc.

Asimismo deberá adjuntar con la misma, copia de la documentación emitida por la ADMINISTRACIÓN FEDERAL DE INGRESOS PÚBLICOS (AFIP) que respalde la situación que reviste frente al Impuesto al Valor Agregado e Impuesto a las Ganancias, a fin de proceder a realizar o no la retención establecida en las normas que rigen en la materia.

Este Organismo se encuentra categorizado como EXENTO, por lo tanto no se deberá discriminar el Impuesto al Valor Agregado (IVA) en la respectiva factura o documento equivalente.

El plazo para el pago de las facturas será de TREINTA (30) días corridos, conforme lo establecido en el artículo 117 del Anexo al Decreto N° 893/2012.

ARTÍCULO 12°.- JURISDICCIÓN.

El Organismo Contratante, los Oferentes y el eventual Adjudicatario se someterán, para dirimir cualquier divergencia en la presente contratación, una vez agotadas todas las instancias administrativas, a la competencia de los TRIBUNALES EN LO CONTENCIOSO ADMINISTRATIVO FEDERAL cuya jurisdicción abarque el domicilio asiento del organismo contratante, renunciando expresamente a todo otro fuero o jurisdicción de excepción que pudiera corresponderles.
ANEXOS

	A continuación se detallan los anexos que forman parte del presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares 

ANEXO I   – Especificaciones Técnicas.
ANEXO II  – Formulario de Cotización.

ANEXO III – Declaración Jurada de Oferta Nacional
ANEXO IV – Declaración Jurada de Provisión y/o uso de Bienes y/o Materiales Importados.

ANEXO V  – Declaración Jurada de Elegibilidad.


ANEXO I

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
Objeto de la contratación

El presente llamado a Licitación tiene por objeto “ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PERSONAS DESTINADOS PARA LA UNIDAD Y SUBUNIDADES DEPENDIENTES.”

Las especificaciones técnicas se ajustaran a lo establecido en el artículo 45 del Decreto 893/12.
1. Las especificaciones técnicas se ajustaran a lo establecido en el artículo 45 del Decreto 893/12.

ESPECIFICACIONES TECNICA

CONDICION DE CALIDAD:

· Los bienes requeridos deberán ser, nuevos y sin uso, respetando la cantidad, calidad y tamaño.

· Los oferentes deberán consignar en su oferta la marca de los productos ofrecidos, en forma clara  y legible en el formulario de cotización adjunto o en uno propio, con la mayor descripción posible (tamaño, envase, etc).

ESPECIFICACIONES TECNICAS VIVERES 

1)
PAPAS:

a)
Aspecto: Forma oblonga, superficie lisa pero con algunas hendiduras puntiuniforme, no debe presentar brotes, el corte será de aspecto homogéneo de color blanco cremoso y no presentara manchas, estrías o capas de coloración oscura, deben ser lavada

b)
Color: Marrón terroso claro.

c)
Sabor: Característico.

d)
Peso unitario: Promedio de 150 gr, no podrá aceptarse unidades inferiores a 100 gr, deberán ser lo más uniforme posible en peso.

VINAGRE DE MANZANA

1. NORMAS PARTICULARES A CONSULTAR:

a.
PROPIAS:

Especificaciones técnicas comunes para la obtención de efectos clase I (Intendencia).

b.
Ministerio de defensa: 

                        DEF –V – 667A –  Vinagre.

2. PARTES COMPONENTES:

Vinagre de manzana.

.3. DEFINICIONES:

a.
Vinagre de manzana: es el producto de la fermentación del jugo de manzana, en este proceso de fermentación los azucares del jugo de manzana se convierten en alcohol, posteriormente el jugo fermentado se somete a una segunda fermentación acética, dando como resultado el vinagre de manzana.

4. CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS:

5. ESTADO SANITARIO:

a.
No presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancias extraña.

  6. PRESENTACIÓN: 

a. Envases:

1)
Diseño y material: en recipiente que no afecte la calidad del producto y que no afecte la calidad del producto y que no sea afectado por el;

2)
Capacidad: hasta 5 litros.

b. Rótulos: 

1) designación del efecto;

b.
el agregado de esencias permitidas, si corresponde;

c.
el agregado de aromatizantes permitido, si corresponde;

d.
el añejamiento, si corresponde;

e.
la pasteurización, si corresponde;

f.
esterilización, si corresponde;

2) el nombre (o el número del establecimiento) y el domicilio del producto, fabricante o exportador;

3)
La leyenda ¨ Industria Argentina ¨. En caso de productos importados deberá constar en país de origen;

4)
El contenido neto; 

5)  La fecha de elaboración;

6)  El número de certificado de autorización del producto expedido por el Ministerio de Salud Pública y Medio Ambiente.

CARNE ESPECIE VACUNA:

1.
NORMAS PARTICULARES A CONSULTAR.

a.
Propias:

Especificaciones técnicas comunes para la obtención de efectos clase I (Intendencia)

      b. Ministerio de Defensa:

 DEF-C-660 – Carne Vacuna.

c. Junta Nacional de Carnes:

1)
Resoluciones Nros J 0378, J 0379, J 0418, J 0455, I 0027.

2)
Nomenclador Oficial de Cortes Vacunos.

Las carnes y productos cárnicos a recibir por las unidades provendrán de establecimientos faenadores o elaboradores que cuenten con INSPECCIÓN VETERINARIA DE SENASA (Servicio Nacional de Sanidad Animal), si se trata de reses, media reses, o cuarto de reses deben presentarse con el sello reglamentario que para el caso se indicara, todos los productos estarán amparado por un certificado sanitario para consumo expendido por la inspección del establecimiento de origen.

CARNE VACUNA:

CARACTERÍSTICAS:

4)
SELLOS REGLAMENTARIOS:

a)
Inspección veterinaria.

b)
Tipificación de la J.N.C.

c)
Tipificación y grado de gordura.

CHORIZO COLORADO:


Sé designan como tales a los embutidos secos elaborados sobre la base de carne magra de cerdo, o de cerdo y carne vacuna con el agregado o no de tocino, sal, salitre, especias, y no pudiendo faltar el pimentón y el ahumado, las piezas tendrán una longitud de diez a quince centímetros, se encontraran separado por una atadura entre sí y se dispondrán en ristras o ganchadas de ocho o más chorizos.


Los chorizos colorados para provisión de Gendarmería serán de calidad 1, respondiendo a la siguiente composición centesimal.

a)
Carne magra de cerdo................... 27%

b)
Carne magra vacuna..................... 50%

c)
Tocino de cerdo............................ 15%

d)
Sal fina..........................................  3%

e)
Salitre........................................ 0,05 %        

f)
Azúcar blanca molida............... …0,5%

g)
Clavo de olor molida.................. 0,03%

h)
Pimentón dulce........................... 3,6%

i)
Nuez moscada molida............... 0,05%

j)
Orégano molido......................... 0,01%

k)
Ajo pisado.................................. 0,05%

l)
Vino tinto (ml).............................  0,5%

Se admitirá una tolerancia no mayor de un CINCO (5%) por ciento de exceso de grasa, el peso mínimo Será de ciento veinte (120) gramos por unidad.

PAN TIPO MIGNON:


a)  ESPECIFICACIÓN TÉCNICA: Comunes para obtención de efectos clase I (Intendencia).

b) MINISTERIO DE DEFENSA:

     DEF – P – 638ª - Pan. 

 c) CARACTERÍSTICA:

2)
ASPECTO:

a)
Piezas de forma oblonga característica, unidades de trincha.

b)
Superficie crocante y más o menos blanda.

c)
Miga porosa, elástica y homogénea.

3)
COLOR:

a)
Corteza, amarillo dorado, agradable.

b)
Miga blanca.

4)
OLOR: Característico, agradable.

5)
SABOR: Característico, agradable.

6)
PESO: No menor de 60 GM.

d) ESTADO SANITARIO:

1)
Tendrá cocción perfecta y buen estado de conservación.

2)
El efecto debe ser recibido dentro de las veinticuatro (24) hs de elaborado.

e) PRESENTACIÓN:

3)
Deberá ser entregado en canastas o cajas cubierto totalmente con papel o lienzo.

HORTALIZAS FRESCAS.

1)
NORMAS PARTICULARES A CONSULTAR:

a. Propias:

 Especificaciones técnicas comunes para la obtención de efectos clase I (Intendencia).

b. Ministerio de Defensa:

  DEF –H- 662 – Hortalizas.

2)
PARTES COMPONENTES.

a.
Tubérculos y raíces: 

1)
Papa.

2)
Zanahoria.

b.
Bulbos y tallos:

1)
Cebolla.

c.  Frutos:

1) Ají morrón

3)
DEFINICIONES.

Con la denominación genérica de Hortalizas, se entiende toda planta herbáceo producida en la huerta, de la que una o más partes pueden utilizarse como alimento en su forma natural. El nombre de Verduras se reserva para distinguir las partes comestibles de color verde generalmente, de las plantas aptas para la alimentación. La designación de Legumbre, se emplea para designar a las frutas y semillas de las leguminosas.

Se entiende por Hortalizas frescas, a las de cosecha reciente y destinadas a consumo inmediato en las condiciones habituales del expendio. Se incluye tubérculos, raíces, bulbos, tallos, inflorescencias y hojas.

4)
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS: 

a)
Tubérculos y raíces:

2)
ZANAHORIA:

a)
Aspecto: Cilíndrico-cónica con extremidades puntiforme superficie con rugosidad característica, al cote presentara una porción central color amarillo verdoso y en la zona cortical de color anaranjado.

b)
Color: Anaranjado.

c)
Sabor: Ligeramente dulzón, característico.

d)
Peso unitario: Mínimo de 130 gr, deberán ser lo mas uniforme posible de peso.

  b. BULBOS Y TALLOS

ORÉGANO:

1. NORMAS PARTICULARES A CONSULTAR:

a.
PROPIAS:

Especificaciones técnicas comunes para la obtención de efectos clase I (Intendencia).

b.
Ministerio de defensa: 

                        DEF –C – 605 –  Condimentos vegetales o especias.

2.
PARTES COMPONENTES:

Orégano.

.3. DEFINICIONES:

a.
Orégano: son las hojas y sumidades florecidas, sanas, limpias y secas del origanum mejorana L. Y sus diversas variedades.

1) Sinonimia: mejorana y sarilla.

4. CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS:

a.
    caracteres organolépticos:

1)
aspecto: triturado homogéneo;

2)
color: verdoso;

3)
olor: aromático, característico;

4)
sabor: aromático, ligeramente picante;

5. ESTADO SANITARIO:

a. No presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancias extraña.

6. PRESENTACIÓN: 

a.
Envases:

1)
Diseño y material: en paquete o bolsa de un material que no afecte la calidad del producto.

2)
Capacidad: hasta mil gramos.

b.
Rótulos: 

1) designación del efecto;

2) el nombre (o el número del establecimiento) y el domicilio del producto, fabricante o exportador;

3) La leyenda ¨ Industria Argentina ¨. En caso de productos importados deberá constar en país de origen;

4) El peso neto; 


5) Año de elaboración;

6) El número de certificado de autorización del producto expedido por el Ministerio de Salud Pública y Medio Ambiente.

ACEITE DE GIRASOL:

1.
NORMAS PARTICULARES A CONSULTAR:

a)
PROPIAS:

b)
IRAM:

1)
5501/76 – Aceites vegetales. Definiciones.

2)
5529/82 – Aceites comestibles e industriales. Aceite de girasol.

2.
PARTES COMPONENTES.

Aceite de girasol.

3.
DEFINICIONES:

a)
Aceites alimenticios: Son los productos obtenidos a partir de semillas o frutos oleaginosos mediante proceso de elaboración (neutralización, blanqueo, desodorización, etc), que se ajuste a las condiciones de higiene.

b)
Aceite de girasol: Es el aceite obtenido de semillas de distintas variedades de Helianthus annuus L.

4.
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS:

a)
CARACTERES ORGANOLÉPTICOS:

1)
Aspecto: Líquido untuoso, viscoso.

2)
Color: Característico.

3)
Olor: Característico.

4)
Sabor: Característico.

5.
ESTADO SANITARIO:

a)
No presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancia extraña.

b)
No presentará olor y sabor extraño o rancio, ni contener aceites de origen mineral.

c)
No presentará restos de sustancias empleadas en los procesos de refinación.

6.
PRESENTACIÓN:

a)
Envases:

1)
Diseño: Hermético, inviolable.

2)
Material: Cualquiera que no afecte la calidad del producto y que no sea atacado.

3)
Capacidad: Hasta TRES (3) litros.


AGUA MINERAL NO GASIFICADA PRESENTACION ENVASE PLASTICO NO RETORNABLE X 500CM3.

1)   CEBOLLA:

a)
Aspecto: Forma esférica, superficie lisa envuelta en varias membranas fácilmente desprendible, al corte se presente en capas concéntricas de color blanco amarfilado.

b)
Color: Castaño claro.

c)
Sabor: picante, característico.

d)
Peso unitario: mínimo de 130 gr
OBSERVACIONES O ANTECEDENTES DE INTERES
Garantía de calidad: 

El adjudicatario deberá entregar en el Escuadrón Seguridad Vial Balcarce junto a los efectos adquiridos una garantía escrita, por el término de un (1) año a partir de la recepción de los mismos y a nombre de Gendarmería Nacional Argentina, que cubra todo tipo de efectos defectuosos, imputables a la mano de obra o materiales utilizados en la fabricación de estos.

Para los casos en que surjan problemas (vicios ocultos de fabricación, falla de comprobantes por causas ajenas a la Gendarmería Nacional) y que demandaren la inmediata sustitución de los elementos observados o defectuosos, el transporte será realizado por el adjudicatario y estarán a su cargo los gastos de flete, carga, descarga y cualquier otro tipo de erogación que deba realizarse para la ejecución del mismo.

ANEXO II
FORMULARIO DE COTIZACIÓN

CONTRARACION DIRECTA SIMPLIFICADA N° 07   EXPTE. N° XQ 6-4003/05
El que suscribe, ………………………..…..………………................. DNI….…………….………. en nombre y representación de la Firma …………………...……………………….………, constituyendo domicilio especial para el presente procedimiento de contratación  en …………………..…………........……………………. N°…..………. Localidad………………….……………………………………...T.E. N°……..…………..….Fax N°…………….……….     e-mail………………..……………… CUIT N°…………………….. y con poder suficiente para obrar en su nombre, según consta en acta poder que acompaña, luego de interiorizarse de las condiciones particulares y técnicas que rigen la presente compulsa, cotiza los siguientes precios: 
	RENGLÓN
	U.M.
	CANTIDAD


	DESCRIPCIÓN
	COSTO

UNITARIO
$
	COSTO TOTAL

$

	1
	LTS
	6
	ACEITES COMESTIBLES; TIPO PURO DE GIRASOL - PRESENTACION ENVASE X 1,5L - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN
	
	

	2
	LTS
	30
	GASEOSAS; PRESENTACION ENVASE X 1500CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO 3 (PVC) - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN
	
	

	3
	LTS
	15
	 AGUA MINERAL; TIPO SIN GASIFICAR  PRESENTACION ENVASE X 500CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO PVC - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN 
	
	

	4
	KG
	5
	ESPECIAS; TIPO PIMENTON DULCE - PRESENTACION PAQUETE X 50GR
	
	

	5
	KG
	5
	SAL DE MESA; CONSISTENCIA FINA - ENVASE PAQUETE - PESO 500GR
	
	

	6
	UN
	10
	TORTAS; TIPO POSTRE BALCARCE - PESO 1000GR
	
	

	7
	KG
	40
	CARNES; TIPO PORCINA - CORTE LECHON ENTERO
	
	

	8
	KG
	50
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE ASADO
	
	

	9
	KG
	40
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE PALETA
	
	

	10
	KG
	40
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE VACIO
	
	

	11
	KG
	25
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE CHORIZO
	
	

	12
	UN
	3
	VINAGRES; TIPO MANZANA - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET)
	
	

	13
	KG
	30
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE NALGA
	
	

	14
	KG
	20
	PANES TIPO MIÑON PRESENTACION GRANEL
	
	

	15
	KG
	5
	TAPAS P/EMPANADAS; TIPO P/HORNO - PRESENTACION BOLSA X 12
	
	

	16
	KG
	5
	TAPAS P/EMPANADAS; TIPO P/FREIR - PRESENTACION BOLSA X 12
	
	

	17
	DOC
	4
	VERDURAS Y HOTALIZAS; VARIEDAD CEBOLLA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL 
	
	

	18
	DOC
	4
	VERDURAS Y HOTALIZAS; VARIEDAD CEBOLLA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION VERDEO 
	
	

	19
	UN
	5
	  ESPECIAS; TIPO OREGANO - PRESENTACION SOBRE X 50GR 
	
	

	20
	KG
	20
	VERDURAS Y HOTALIZAS; VARIEDAD PAPA BLANCA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	
	

	21
	KG
	8
	VERDURAS Y HOTALIZAS; VARIEDAD ZANAHORIA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	
	

	TOTAL DE LA OFERTA (IVA incluido)
	$


SON PESOS (En letras): .……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….
PLAZO DE MANTENIMIENTO DE LA OFERTA: SESENTA (60) días corridos (Art. 5° PBCP).

	
IMPORTANTE: La cotización deberá expresarse con un máximo de DOS (2) decimales.


    ……..…..………………………………

                                                                           F I R M A  Y  A C L A R A C I Ó N
                                                          ANEXO III

	DECLARACIÓN JURADA LEY 25.551 “Compre Trabajo Argentino”

CONTRATACION DIRECTA SIMPLIFICADA  N° 07/2016


El que suscribe, ….………………………...……................................. DNI………….…….………. en nombre y representación de la Firma …………………………………………….………..……, declara bajo juramento que los bienes/servicios ofertados en el presente procedimiento, se encuentran comprendidos dentro de los términos de la Ley N° 25.551, Compre Trabajo Argentino y su reglamentación, Decreto N° 1.600 de fecha 28 de agosto de 2002, por lo que debe ser considerada Nacional, de acuerdo con lo requerido en el artículo 70, inciso g), apartado 3 del Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional, aprobado por Decreto N° 893/2012. 

.

                                                                            ……..…..………………………………

                                                                                                                                                     F I R M A  Y  ACLARACIÓN
ANEXO IV

	DECLARACIÓN JURADA SOBRE PROVISIÓN Y / O USO DE BIENES Y / O MATERIALES IMPORTADOS

CONTRATACION DIRECTA SIMPLIFICADA  N° 07/2016


El que suscribe, ….………………………...……................................. DNI………….…….………. en nombre y representación de la Firma …………………………………………….………..……, declara bajo juramento la siguiente información para fines estadísticos y para el correcto análisis y valoración del desarrollo de los complejos industriales y nacionales, de acuerdo con lo requerido en el artículo 70, inciso g), apartado 4 del Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional, aprobado por Decreto N° 893/2012.:

Características generales de los productos / materiales importados:

……………………………………………………………………………….…………….………....………………………………………………………………………………………………………..………….…………………………………………………………………………………………………………………….………

BALANZA COMERCIAL

	EJERCICIO
	TOTAL IMPORTACIONES
	TOTAL EXPORTACIONES
	RESULTADO

	ÚLTIMO EJERCICIO CERRADO
	
	
	

	PROYECCIÓN EJERCICIO CORRIENTE
	
	
	


                                                                                   ……..…..………………………………

                                                                                                         F I R M A Y ACLARACIÓN
ANEXO V






DECLARACIÓN JURADA DE ELEGIBILIDAD

El que suscribe, ….………………………...……................................. DNI………….…….………. en nombre y representación de la Firma …………………………………………….………..……CUIT, …………………………., con poder suficiente para este acto, DECLARA BAJO JURAMENTO, que la persona cuyos datos se detallan al comienzo, no se encuentra incursa en ninguna de las causales de inelegibilidad previstas en el artículo 86 del Reglamento aprobado por el Decreto N° 893/2012, HASTA TANTO SE DECLARE BAJO JURAMENTO LO CONTRARIO

LUGAR Y FECHA:
                                                                          ……..…..………………………………

                                                                                                         F I R M A Y ACLARACIÓN

