
REPUBLICA    ARGENTINA                       “Gral. Martín Miguel de Güemes Héroe de la Nación Argentina”
    GENDARMERIA NACIONAL

                              “2017 – Año de las Energías Renovables”

PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES
	GENDARMERÍA NACIONAL 

	UNIDAD ESCUADRON 5 “PIRANE”    -     UOC N°  N° 037-31

	
DOMICILIO: RUTA PROVINCIAL NRO 3 KM 75 - PIRANE FORMOSA, TE 03704-461249 (CP 3606).

	CORREO ELECTRÓNICO: UTAC-ESC5PIRANE@GENDARMERIA.GOB.AR

	TELÉFONO:  03704-461249 / 03704-460684

	Tipo de Procedimiento: CONTRATACION DIRECTA POR COMPULSA ABREVIADA POR EL MONTO
	N° 11 
	Ejercicio: 2017

	Clase: SIN CLASE

	Modalidad: SIN MODALIDAD


	N° de Expediente: BG 7-4155/11

	Rubro Comercial: 01 - ALIMENTOS

	Objeto: ADQUISICION DE  ALIMENTOS PARA PERSONAS PARA PROTOCOLO DEL ESCUADRON 5 “PIRANE”.

	Costo del Pliego: Sin valor


RETIRO DE PLIEGOS

	En el sitio web: www.argentinacompra.gov.ar o mediante solicitud por correo electrónico: UTAC-ESC5PIRANE@GENDARMERIA.GOB.AR


PRESENTACIÓN DE OFERTAS

	Lugar / Dirección
	Plazo y Horario

	GENDARMERÍA NACIONAL – UOC 37/31
Unidad Técnico Administrativo Contable Escuadrón 5 “PIRANE” de Gendarmería Nacional, sito en la RUTA PROVINCIAL NRO 3 KM 75 - PIRANE FORMOSA, TE 03704-461249 (CP 3606).
	Días hábiles, en el horario de 0800 a 1200 hs. y hasta una hora antes de la fecha y hora fijada para el acto de apertura


ACTO DE APERTURA

	Lugar / Dirección
	Día y Hora

	GENDARMERÍA NACIONAL – UOC 0037/31

Unidad Técnico Administrativo Contable Escuadrón 5 “PIRANE” de Gendarmería Nacional, sito en la RUTA PROVINCIAL NRO 3 KM 75 - PIRANE FORMOSA, TE 03704-461249 (CP 3606).
	15 DE AGOSTO DE 2017 – 10:00 HS

	Señor oferente: se lleva a su conocimiento que usted estará presentando su Oferta en el predio de una Fuerza de Seguridad que dispone de mecanismos y sistemas para la identificación de personas, ubicados en la guardia de prevención de acceso general, lo cual podría llegar a retardar su ingreso.

Por tal motivo, se RECOMIENDA REALIZAR LOS TRÁMITES DE ACREDITACIÓN PARA INGRESO AL PREDIO CON SUFICIENTE ANTELACIÓN a la hora fijada para la Apertura, que le permita a usted entregar la documentación conteniendo su OFERTA, personal y exclusivamente.


DESCRIPCIÓN DE LA CONTRATACIÓN

Al efecto, los Oferentes deberán remitirse a los requisitos establecidos en las Especificaciones Técnicas que integran el presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares.

	
	N° Catálogo
	Descripción
	U.M.
	Cantidad

	
	IPP
	Clase
	Ítem
	
	
	

	1
	211
	435
	59
	ARROZ; TIPO GRANO LARGO-FINO - TIPO CINCO CEROS - PROCESO PARBOLIZADO - PRESENTACION ENVASE X 5Kg - MATERIAL ENVASE PLASTICO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	UN
	10

	2
	211
	438
	91
	ADEREZOS; TIPO MAYONESA - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - LIBRE DE GLUTEN NO
	UN
	25

	3
	211
	439
	66
	ACEITES COMESTIBLES; TIPO PURO DE GIRASOL - PRESENTACION ENVASE X 5L - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	UN
	25

	4
	211
	439
	72
	ACEITES COMESTIBLES; TIPO DE OLIVA - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	UN
	5

	5
	211
	453
	95
	GASEOSAS; PRESENTACION ENVASE X 2250CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO 3 (PVC) - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN
	UN
	290

	6
	211
	454
	25
	YERBAS; PALO CON - PESO 1Kg - MATERIAL ENVASE PAPEL - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) CON - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	UN
	100

	7
	211
	481
	38
	AZUCARES; TIPO "A" COMUN - ESTADO MOLIDA - PESO 1Kg - MATERIAL ENVASE PLASTICO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN
	UN
	50

	8
	211
	482
	72
	HARINAS; TIPO 0000 - PRESENTACION ENVASE X 50Kg - MATERIAL ENVASE PAPEL - CERTICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	UN
	2

	9
	211
	509
	10
	PURE; TIPO DE TOMATE - ENVASE CAJA DE CARTON - PESO 530GR
	UN
	50

	10
	211
	511
	6
	TE; PRESENTACION EN SAQUITOS ENSOBRADOS - SAQUITOS 2G P/CAJA 100
	UN
	10

	11
	211
	514
	3
	SAL DE MESA; CONSISTENCIA PARRILLERA - ENVASE CAJA DE CARTON - PESO 1000GR
	UN
	10

	12
	211
	514
	19
	SAL DE MESA; CONSISTENCIA FINA - ENVASE PAQUETE - PESO 1Kg
	UN
	10

	13
	211
	519
	24
	VINAGRES; TIPO ALCOHOL - PRESENTACION BOTELLA X 1L - MATERIAL ENVASE PLASTICO
	UN
	10

	14
	211
	541
	5
	CARNES; TIPO BOVINA - CORTE PECHITO CON MANTA
	KG
	25

	15
	211
	541
	12
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE ASADO
	KG
	50

	16
	211
	541
	22
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE VACIO
	KG
	50

	17
	211
	541
	27
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE CUADRIL
	KG
	50

	18
	211
	541
	29
	CARNES: TIPO VACUNA - CORTE PECETO
	KG
	50

	19
	211
	541
	30
	CARNES: TIPO VACUNA - CORTE LOMO
	KG
	50

	20
	211
	541
	49
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE NALGA
	KG
	50

	21
	211
	541
	140
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE CHORIZO BOMBON
	KG
	10

	22
	211
	541
	141
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE MORCILLA BOMBOM
	KG
	10

	23
	211
	542
	207
	QUESOS; TIPO SARDO - PRESENTACION HORMA X 3Kg - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	KG
	5

	24
	211
	621
	7
	AVES; TIPO POLLO - AVES; TIPO POLLO - PRESENTACION ENTERO - EVISCERADO SIN MENUDOS
	KG
	50

	25
	211
	669
	61
	PANES; TIPO FELIPE - PRESENTACION KILOGRAMO
	KG
	100

	26
	211
	705
	106
	LECHE; ESTADO LIQUIDO - TIPO ENTERA - PROCESO LARGA VIDA - AGREGADO VITAMINAS A Y D - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE PLASTICO - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	UN
	100

	27
	211
	709
	2
	CAFE; PRESENTACION ENVASE X 170GR - ESTADO INSTANTANEO
	UN
	10

	28
	211
	709
	9
	CAFE; PRESENTACION ENVASE X 1000GR - ESTADO MOLIDO
	UN
	10

	29
	211
	788
	185
	GALLETITAS; VARIEDAD SURTIDAS DULCES - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	UN
	15

	30
	211
	788
	224
	GALLETITAS; VARIEDAD SALADA - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 275GR - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	UN
	100

	31
	211
	969
	1
	FIAMBRES; TIPO JAMON CRUDO - PRESENTACION AL PESO
	KG
	3

	32
	211
	1351
	2
	FACTURAS; TIPO DE MANTECA
	UN
	500

	33
	211
	2113
	1
	DULCES; TIPO DE BATATA - PRESENTACION LATA - PESO 5 KG
	UN
	2

	34
	211
	2113
	2
	DULCES; TIPO DE MEMBRILLO - PRESENTACION LATA - PESO 5Kg
	UN
	2

	35
	211
	2610
	1
	TAPAS P/EMPANADAS; TIPO P/HORNO - PRESENTACION BOLSA X 12
	UN
	46

	36
	211
	2615
	14
	CACAO; TIPO SOLUBILIZADO DULCE - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - FORMA DE PRESENTACION POLVO - MATERIAL ENVASE CARTON - CERTICADO FORESTAL (GFS) CON - LIBRE DE GLUTEN SI
	UN
	25

	37
	211
	2868
	55
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD TALLARIN - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	UN
	25

	38
	211
	3390
	107
	JUGOS; TIPO EN POLVO - SABOR NARANJA - PRESENTACION ENVASE X 25GR - MATERIAL ENVASE PAPEL LAMINADO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	UN
	100

	39
	211
	9938
	1
	MASAS; TIPO FINAS - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - LIBRE DE GLUTEN NO
	KG
	10


Este Pliego de Bases y Condiciones Particulares podrá consultarse, descargarse o retirarse a través del sitio de internet de la Oficina Nacional de Contrataciones www.argentinacompra.gov.ar.  O a través del CORREO ELECTRÓNICO consignado en el presente. 
ANEXOS DE CONFECCION OBLIGATORIA
ANEXO I: ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

ANEXO II: PLANILLA DE COTIZACIÓN – DOMICILIO ESPECIAL
ANEXO III: DECLARACION JURADA DE OFERTA NACIONAL 

ANEXO IV: DECLARACION JURADA DE ELEGIBILIDAD
ANEXO VI: DECLARACIÓN JURADA DE INTERESES

ANEXO VI: DATOS FUNCIONARIO CON COMPETENCIA

CLÁUSULAS PARTICULARES

1. OBJETO DEL LLAMADO

1.1. El presente llamado a CONTRATACION DIRECTA POR COMPULSA ABREVIADA POR EL MONTO  tiene por objeto la contratación de  “ADQUISICION DE  ALIMENTOS PARA PERSONAS PARA PROTOCOLO DEL ESCUADRON 5 “PIRANE”“
2. NORMATIVA APLICABLE 

 (Artículo 1° del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

2.1. Los contratos comprendidos en este reglamento se regirán en cuanto a su preparación, adjudicación, efectos y extinción por la siguiente normativa:

a) Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios,

b)  Decreto Nº 1030/2016, Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado mediante y por las disposiciones que se dicten en consecuencia (Disposición ONC N° 62/2016).

c) Pliego de Bases y Condiciones Generales (Disposición ONC N° 63/2016) 

d) El presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares.

e) Por el Contrato.

f) Por el convenio. 

g) Orden de compra o venta según corresponda, 

h) Sin perjuicio de la aplicación directa de las normas del Título III de la Ley N° 19.549 y sus modificaciones en cuanto fuere pertinente.

i) Supletoriamente se aplicarán las restantes normas de derecho administrativo y, en su defecto, se aplicarán las normas de derecho privado por analogía. 

2.2. Asimismo, resultan de aplicación la Ley Nº 25.551 de “Compre Trabajo Argentino” y su reglamentación Decreto Nº 1.600/02 y normas complementarias, así como la Ley Nº 25.300 de “Fomento para la Micro, Pequeña y Mediana Empresa” y sus normas complementarias.

3. COMUNICACIONES Y NOTIFICACIONES

(Artículo 7° del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
3.1. Todas las notificaciones y/o comunicaciones se regirán por lo dispuesto en el artículo 7°  del Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado mediante Decreto Nº 1030/2016.
3.2. Lo dispuesto precedentemente también será aplicable a las notificaciones entre la jurisdicción o entidad contratante y el prestador del servicio, durante la ejecución de los respectivos contratos.

4. VISTA Y RETIRO DE LOS PLIEGOS

 (Artículos 4° y 48°  del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
4.1. Cualquier persona puede tomar vista de este pliego en Unidad Técnico Administrativo Contable Escuadrón 5 “PIRANE” de Gendarmería Nacional, sito en la RUTA PROVINCIAL NRO 3 KM 75 - PIRANE FORMOSA,  (CP 3606), de lunes a viernes en el horario de 0800 a 1200 horas o en el Sitio de Internet de la OFICINA NACIONAL DE CONTRATACIONES, en adelante  (ONC): www.argentinacompra.gov.ar. 

4.2. En oportunidad de retirar, o descargar los pliegos, deberán suministrar obligatoriamente su nombre o razón social, domicilio y dirección de correo electrónico en los que serán válidas las comunicaciones que deban cursarse hasta el día de apertura de las ofertas.

4.3. No será requisito para presentar ofertas, ni para la admisibilidad de las mismas, ni para contratar, haber retirado un ejemplar del pliego en la ONC o haberlos descargado de su sitio web, no obstante quienes no los hubiesen retirado, o descargado, no podrán alegar el desconocimiento de las actuaciones que se hubieren producido hasta el día de la apertura de las ofertas, quedando bajo su responsabilidad llevar adelante las gestiones necesarias para tomar conocimiento de aquellas.

5. CONSULTAS AL PLIEGO Y CIRCULARES ACLARATORIAS Y MODIFICATORIAS

 (Artículos Nros. 49 y 50 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

5.1. Las consultas al presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares deberán efectuarse por escrito en Unidad Técnico Administrativo Contable Escuadrón 5 “PIRANE” de Gendarmería Nacional, sito en la RUTA PROVINCIAL NRO 3 KM 75 - PIRANE FORMOSA, (CP 3606) o en la dirección institucional de correo electrónico del Escuadrón 5 “PIRANE” - (UTAC-ESC5PIRANE@GENDARMERIA.GOB.AR). 
5.2. En oportunidad de realizar una consulta al pliego, los consultantes que no lo hubieran hecho con anterioridad, deberán suministrar obligatoriamente su nombre o razón social, domicilio y dirección de correo electrónico en los que serán válidas las comunicaciones que deban cursarse hasta el día de apertura de las ofertas. 
5.3. No se aceptarán consultas telefónicas y no serán contestadas aquéllas que se presenten fuera de término.
5.4. Las consultas deberán ser efectuadas hasta  DOS (02)   días hábiles antes de la fecha fijada para la apertura, como mínimo.
5.5. La GENDARMERÍA NACIONAL podrá elaborar circulares aclaratorias o modificatorias al pliego de bases y condiciones particulares, de oficio o como respuesta a dichas consultas. 
5.6. Las circulares aclaratorias, serán comunicadas, con DOS (2) días como mínimo de anticipación a la fecha fijada para la presentación de las ofertas.

5.7. Las circulares modificatorias serán comunicadas con UN (1) día como mínimo de anticipación a la fecha fijada para la presentación de las ofertas.

5.8. Las circulares por las que se suspenda o se prorrogue la fecha de apertura o la de presentación de las ofertas serán comunicadas con UN (1) día como mínimo de anticipación a la fecha originaria fijada para la presentación de ofertas.
6. PRESENTACIÓN DE LAS OFERTAS

 (Artículos Nros. 51 a 54 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.1. LUGAR Y PLAZO DE PRESENTACION DE OFERTAS  (ARTÍCULO N° 51 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.1.1. Las ofertas se admitirán desde la publicación de la convocatoria durante los días hábiles, en el horario de 0800 a 1200 hs. y hasta una hora antes de la fecha y hora fijada para el acto de apertura, en la Unidad Técnico Administrativo Contable Escuadrón 5 “PIRANE” de Gendarmería Nacional, sito en la RUTA PROVINCIAL NRO 3 KM 75 - PIRANE FORMOSA, (CP 3606).

6.1.2. Las ofertas que se reciban por correo postal se considerarán presentadas en el momento de su recepción en mesa de entra y salida de expedientes.
6.1.3. El oferente que presente una propuesta por correo postal deberá identificar en el sobre, caja o paquete que la contenga: nombre o razón social del oferente y n° de CUIL/CUIT, el tipo y número de procedimiento de selección a que corresponda, precisándose el lugar, día y hora límite para la presentación de las ofertas y el lugar, día y hora de apertura, Unidad ante la cual se presenta la oferta.
6.1.4. Si la oferta no estuviera así identificada y aún presentada en término no estuviere disponible para ser abierta en el momento de celebrarse el acto de apertura, se considerará como presentada fuera de término y será devuelta al presentante.

6.2. EFECTOS DE LA PRESENTACIÓN DE LA OFERTA (ARTÍCULO N° 52 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.2.1. La presentación de la oferta significará de parte del oferente el pleno conocimiento y aceptación de las normas y cláusulas que rigen este procedimiento de selección. No será necesario acompañar este pliego firmado junto con la oferta.

6.2.2. Implicará además la evaluación de todas las circunstancias, la previsión de sus consecuencias y la aceptación en su totalidad de las bases y condiciones estipuladas, sin que pueda alegar en adelante el oferente su desconocimiento.
6.3. INMODIFICABILIDAD DE LA OFERTA (ARTÍCULO N° 53 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.3.1. La posibilidad de modificar la oferta precluirá con el vencimiento del plazo para presentarla, sin que sea admisible alteración alguna en la esencia de las propuestas después de esa circunstancia.
6.3.2. Si en forma previa al vencimiento del plazo para presentar ofertas, un oferente quisiera corregir, completar o reemplazar una oferta ya presentada, se considerará como válida la última propuesta presentada en término.

6.4. PLAZO DE MANTENIMIENTO DE OFERTA (ARTÍCULO N° 54 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.4.1. Los oferentes deberán mantener las ofertas por el término de SESENTA (60) días corridos contados a partir de la fecha del acto de apertura. Dicho plazo se prorrogará en forma automática por un lapso igual al inicial, y así sucesivamente, salvo que el oferente manifestara en forma expresa su voluntad de no renovar el plazo de mantenimiento con una antelación mínima de DIEZ (10) días corridos al vencimiento de cada plazo. 
6.4.2. La prórroga automática no podrá exceder de un (1) año desde la fecha de apertura (art. 12 del Pliego de Bases y Condiciones Generales).
7. REQUISITOS DE LAS OFERTAS
(Artículos Nros. 55 a 58 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

7.1 REQUISITOS DE LAS OFERTAS (ARTÍCULO N° 55 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
Las ofertas deberán cumplir con los siguientes requisitos:

7.1.1.  Deberán ser redactadas en idioma nacional.

7.1.2. El original deberá estar firmado, en todas y cada una de sus hojas, por el oferente o su representante legal. (Planilla de COTIZACIÓN – ANEXO II)
7.1.3. Las testaduras, enmiendas, raspaduras o interlíneas, si las hubiere, deberán estar debidamente salvadas por el firmante de la oferta.

Los interesados podrán solicitar, verbalmente o por escrito, a la autoridad administrativa la autenticación de copias de documentos que deban presentar en un procedimiento, quien las certificará mediante el cotejo de las copias con el documento original, solamente hasta el DOS (02) días hábiles previos a la fecha y hora fijada para la apertura. 

7.2     FORMA DE COTIZAR 
7.2.1. Precio unitario y cierto, en números, con referencia a la unidad de medida establecida en el pliego de bases y condiciones particulares, el precio total del renglón, en números, las cantidades ofrecidas y el total general de la cotización, 
expresado en letras y números, determinados en la moneda de cotización fijada en el pliego de bases y condiciones articulares.

7.2.2. El precio cotizado será el precio final que deba pagar la jurisdicción o entidad contratante por todo concepto.

7.2.3. El proponente podrá cotizar por uno, varios o todos los renglones.
7.2.4. El oferente deberá considerar e incluir en el costo del producto ofertado, el eventual flete y acarreo al lugar de entrega. 

7.3. ALTERNATIVAS Y VARIANTES (ARTÍCULOS Nros. 56 y 57 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
7.3.1. No se aceptarán propuestas variantes.

7.3.2. Se aceptarán propuestas alternativas, debiendo los oferentes detallar cuál es la oferta base y cuál es la oferta alternativa.

7.4. MONEDA DE COTIZACIÓN (ARTÍCULO N° 58 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
7.4.1. La propuesta económica deberá ser formulada en Moneda Nacional. No se aceptarán propuestas en moneda distinta. 
7.4.2. Los precios cotizados deberán incluir, indefectiblemente, todos los impuestos y gravámenes de la operación. 
7.4.3. Se entenderá en consecuencia que se encuentran incluidas en el precio todas las prestaciones que, de acuerdo a su juicio y experiencia, deberá realizar para el fiel y estricto cumplimiento de sus obligaciones, aunque las mismas no estén explicitadas en la oferta.
8. DOCUMENTACIÓN A PRESENTAR POR EL OFERENTE

Las ofertas deberán contener:
8.1.1. Capacidades y requisitos mínimos: 

Los oferentes deberán acreditar las capacidades y requisitos mínimos que se detallan a continuación:

Deberán reunir capacidad jurídica, la que será determinada teniendo en cuenta toda la documentación prevista en este pliego, el objeto de los contratos constitutivos y los estatutos sociales  deben contemplar el OBJETO DE LA PRESENTE LICITACIÓN al momento de la apertura de ofertas. 

Según la constitución societaria corresponde:
Sociedades Anónimas: copia del contrato constitutivo y estatuto social, sus eventuales modificaciones, como así también las constancias de inscripción ante la autoridad de control (Constancia de inscripción en la Inspección General de Justicia – Registro Público de Comercio). Acta de directorio protocolizada por escribano público, las cuales se aprueben por el poder especial, y se designe representante legal (PODER SUFICIENTE DE REPRESENTACIÓN). Iguales requisitos se deberán presentar en el caso de las Sociedades Anónimas Unipersonales (S.A.U.), incorporadas al Código Civil y Comercial mediante la reforma de la ley 26.994.

Sociedades de responsabilidad Limitada: copia del contrato social, sus eventuales modificaciones, así como las constancias de que dichos instrumentos 
han sido inscriptos ante la autoridad de control (Constancia de inscripción en el Registro Público de Comercio). Actas sociales protocolizadas por escribano público, las cuales se aprueben por el poder especial, y se designe representante legal (PODER SUFICIENTE DE REPRESENTACIÓN).

La duración del contrato social del Oferentes no podrá ser inferior al plazo de entrega de la prestación del servicio o suministro, más el periodo de garantía establecido. 
Para los casos contemplados precedentemente.  
Deberán asimismo adjuntar el Compromiso de no introducir modificaciones de resultar Adjudicatario, durante la ejecución del Contrato.

Sociedades de Hecho y Personas Físicas: 
1. Nombre completo, fecha de nacimiento, nacionalidad, profesión, domicilio real y constituido, estado civil, y numero de documento de identidad. (en caso de sociedades de hecho de la totalidad  de sus integrantes)
2. numero de Código Único de Identificación Tributaria (C.U.I.T).

UTE Constituida: Deberán acreditar en forma fehaciente, que los otorgantes o firmantes de los documentos requeridos en este punto, corresponden como autoridades de la UTE y en funciones en el momento del acto respectivo. Si dicha circunstancia no quedara fehacientemente acreditada con el propio documento otorgado o firmado, deberá acompañarse la documentación fehaciente que lo demuestre. 

Al momento de la evaluación de las ofertas se dará prioridad a quienes cumplan con los requisitos mencionados precedentemente en virtud de determinar la capacidad del oferente para contratar con GENDARMERIA NACIONAL. 

8.1.2. La garantía de mantenimiento de la oferta o la constancia de haberla constituido, salvo los casos en que no correspondiere su presentación.

En los casos en que correspondiera su presentación, la garantía de mantenimiento de oferta será del CINCO POR CIENTO (5%) del monto total de la oferta. En el caso de cotizar con descuentos, alternativas o variantes, la garantía se calculará sobre el mayor monto propuesto.

8.1.3. Declaración jurada de oferta nacional, mediante la cual se acredite el cumplimiento de las condiciones requeridas para ser considerada como tal, de acuerdo a la normativa vigente sobre la materia, en los casos en que se oferten bienes de origen nacional. (Anexo III)

8.1.4. Datos de la nota presentada ante la dependencia de la ADMINISTRACIÓN FEDERAL DE INGRESOS PÚBLICOS en la cual se encuentren inscriptos a los fines de solicitar el “Certificado Fiscal para Contratar” o bien los datos del Certificado Fiscal para Contratar vigente. Es obligación del oferente comunicar al 
8.1.5. organismo contratante la denegatoria a la solicitud del certificado fiscal para contratar emitida por la ADMINISTRACIÓN FEDERAL DE INGRESOS PÚBLICOS dentro de los CINCO (5) días de haber tomado conocimiento de la misma.

8.1.6. Deberán consignar el Domicilio Especial (ANEXO II) para el procedimiento de selección en el que se presenten, el que podrá constituirse en cualquier parte del territorio nacional o extranjero. En éste último caso, siempre que no cuente con domicilio o representación legal en el país, situación que deberá acreditarse mediante Declaración Jurada. De no consignarse un domicilio especial en la respectiva oferta, se tendrá por domicilio especial el declarado como tal en el Sistema de Información de Proveedores (SIPRO – Disposición ONC N° 64/2016)
8.2. DOCUMENTACIÓN PARTICULAR A PRESENTAR PARA ESTE PROCEDIMIENTO

8.2.1. Certificado Fiscal para contratar (Resolución AFIP Nº 1814/2005), vigente, cuando se efectúen ofertas cuyos importes sean iguales o superiores a CINCUENTA MIL PESOS ($50.000). 
El oferente que se encuentre comprendido dentro de las circunstancias establecidas, por el artículo 4º de la Resolución AFIP Nº 1814/2005, deberá agregar junto a su oferta, fotocopias de las constancias documentales que en tal sentido haya presentado ante la AFIP, o multinota presentada con antelación a la apertura.

8.2.2. Toda aquella documentación que sirva para ilustrar la oferta (Folletería, especificaciones técnicas, etc).

9. GARANTÍAS 
 (Artículos Nros. 77 al 81 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

9.1. TIPOS DE GARANTÍA. (ARTÍCULO N° 78 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
· De mantenimiento de la oferta: CINCO POR CIENTO (5%) del monto total de la oferta. En el caso de cotizar con descuentos, la garantía se calculará sobre el mayor monto propuesto. 

· De cumplimiento del contrato: DIEZ POR CIENTO (10%) del monto total del contrato. El cocontratante deberá integrar la garantía de cumplimiento del contrato dentro del plazo de CINCO (5) días de recibida la orden de compra o de la firma del contrato. 
· De impugnación al dictamen de evaluación de las ofertas: TRES POR CIENTO (3%) del monto de la oferta del renglón o los renglones en cuyo favor se hubiere aconsejado adjudicar el contrato. 
Si el impugnante fuera alguien que no reviste la calidad de oferente en ese procedimiento o para el renglón o los renglones en discusión y el dictamen de evaluación para el renglón o renglones que se impugnen no aconsejare la adjudicación a ninguna oferta, el importe de la garantía de impugnación será equivalente al monto fijo de PESOS TREINTA Y NUEVE MIL ($39.000,00). 
9.2. MONEDA DE LA GARANTÍA. (ARTÍCULO N° 79 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
La garantía se deberá constituir en la misma moneda en que se hubiere hecho la oferta. Cuando la cotización se hiciere en moneda extranjera y la garantía se constituya en efectivo o cheque, el importe de la garantía deberá consignarse en moneda nacional y su importe se calculará sobre la base del tipo de cambio vendedor del BANCO DE LA NACION ARGENTINA vigente al cierre del día anterior a la fecha de constitución de la garantía.

9.3. FORMAS DE CONSTITUCION DE GARANTÍAS: la presente cláusula se rige por lo dispuesto en el ARTICULO N° 78 del Decreto Nº 1030/2016 y Articulo N° 39 del Pliego de Bases y Condiciones Generales.
9.4. EXCEPCIONES A LA OBLIGACIÓN DE PRESENTAR GARANTÍAS: la presente cláusula se rige por lo dispuesto en el ARTÍCULO N° 80 del Decreto Nº 1030/2016 y Articulo N° 40 del Pliego de Bases y Condiciones Generales.
10. APERTURA DE LAS OFERTAS Y VISTA.
 (Artículos Nros. 59 y 60 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

9.1. En el lugar, día y hora determinados en la carátula del presente Pliego se procederá a abrir las ofertas en presencia de funcionarios de la dependencia y de todos aquellos que desearan presenciarlo. 
9.2. Si el día señalado para la apertura de las ofertas deviniera inhábil, el acto tendrá lugar el día hábil siguiente y a la misma hora en el mismo lugar.

9.3. El Acta será firmada por los funcionarios y por los oferentes presentes que desearan hacerlo. Los originales de las ofertas, serán rubricados por los funcionarios que presidan el Acto y se exhibirán a los oferentes por el término de DOS (2) días, contados a partir del día hábil siguiente al de la apertura. Los oferentes podrán solicitar copias a su costa.
9.4. En el supuesto en que exista un único oferente, este organismo podrá prescindir del cumplimiento del término indicado en artículo N° 60 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016 y su modificatorio, quedando facultado para proseguir con el trámite correspondiente de acuerdo con el procedimiento elegido.

11. EVALUACIÓN DE OFERTA
 (Artículos Nros. 72 y 73 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

11.1. Sistema de Información de Proveedores (SIPRO)

Deberá tenerse en consideración la información detallada de los artículos Nros. 111 al 114 del Decreto Nº 1030/2016 y lo estipulado en la Disposición ONC° 64/2016 (Procedimiento de inscripción en SIPRO).

11.2. FORMA DE EVALUACIÓN 
Para la evaluación de la oferta, se tendrá en cuenta el cumplimiento de las especificaciones técnicas solicitadas y los requisitos mencionados en el presente pliego. Se establecerá luego el orden de mérito de las ofertas económicas presentadas, resultando la oferta más conveniente la  de menor valor.
11.3. COMUNICACIÓN DEL DICTAMEN. (ARTÍCULO N° 72 del Decreto Nº 1030/2016)

El dictamen de evaluación se comunicará a todos los oferentes dentro de los DOS (2) días de emitido.
11.4. IMPUGNACIONES AL DICTAMEN DE EVALUACIÓN. (ARTÍCULO N° 73 del Decreto Nº 1030/2016)

Las impugnaciones al Dictamen de Evaluación deberán presentarse dentro de los TRES (3) días de su comunicación. Quienes no revistan el carácter de oferentes podrán impugnarlo dentro de los TRES (3) días de su difusión en el sitio de Internet de la ONC.

12. SELECCIÓN DEL COCONTRATANTE Y PERFECCIONAMIENTO DEL ACUERDO
 (Artículos Nros. 74 al 76 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016).
11.1. La adjudicación se decidirá a favor de la oferta que cumpliendo con los requisitos de admisibilidad, administrativos y especificaciones técnicas, de acuerdo a la evaluación efectuada, resulte de menor valor económico.
11.2. Dicha adjudicación será notificada a todos los oferentes, dentro de los TRES (3) días de dictado el acto respectivo.
11.3. GENDARMERÍA NACIONAL se reserva el derecho de dejar sin efecto la presente Licitación, en un todo de conformidad con las normas del Decreto Nº 1023/01 y su 
11.4. Reglamento.

11.5. En ningún caso, ya sea por la desestimación de ofertas, por quedar sin efecto o anularse el procedimiento licitatorio, el oferente tendrá derecho a reclamo alguno por cobro de indemnizaciones y/o reembolsos por gastos efectuados para la participación del presente llamado.

13. ENTREGA Y CERTIFICADO DE RECEPCIÓN DEFINITIVA
11.6. LUGAR DE ENTREGA

Los bienes  objeto del presente llamado serán entregados:
PARA LOS RENGLONES NRO 23-25-31-32-35 Y 42: PARCIAL:  A REQUERIMIENTO DE LA UNIDAD CONTRATANTE CON TRES (3) HORAS DE ANTICIPACIÓN.
PARA EL RESTO DE LOS RENGLONES: TOTAL:  EN EL GRUPO LOGISTICA DEL  ESCUADRÓN 5 “PIRANE”, SITO EN RUTA PROVINCIAL NRO 3 KM 75 - PIRANE FORMOSA, (CP 3.606).

Los plazos de cumplimiento de las respectivas Órdenes de Compra se computarán en días hábiles, a partir del día hábil inmediato siguiente a la fecha de perfeccionamiento de la Orden de Compra suscripta con el Organismo.

El plazo de entrega será de CINCO (5) DÍAS CORRIDOS a partir de la recepción de la Orden de Compra, CONFORME REQUERIMIENTO DE LA UNIDAD. 
La extensión del plazo de cumplimiento de la prestación sólo será admisible cuando existieran causas debidamente justificadas y las necesidades de la jurisdicción o entidad contratante admitan la satisfacción de la prestación fuera de término.

La solicitud deberá hacerse antes del vencimiento del plazo de cumplimiento de la prestación, exponiendo los motivos de la demora y de resultar admisible deberá ser aceptada por la correspondiente Comisión de Recepción.

No obstante la aceptación corresponderá la aplicación de la multa por mora en la entrega, de acuerdo a lo previsto en el artículo 102, inciso c), apartado 1. del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016
11.7. PENALIDADES Y SANCIONES  (ARTÍCULO N° 102 del Decreto Nº 1030/2016)
La demora en el cumplimiento de las entregas de los bienes determinará una multa correspondiente al CERO COMA CERO CINCO POR CIENTO (0,05%) del valor de lo satisfecho fuera de término por cada día hábil de atraso, independientemente de la aplicación de las respectivas penalidades y sanciones que surjan de las normas aplicables.
11.8. RESARCIMIENTO INTEGRAL (ARTÍCULO N° 105 del Decreto Nº 1030/2016)

La ejecución de las garantías o la iniciación de las acciones destinadas a obtener el cobro de las mismas, tendrán lugar sin perjuicio de la aplicación de las multas que correspondan o de las acciones judiciales que se ejerzan para obtener el resarcimiento integral de los daños que los incumplimientos de los oferentes, adjudicatarios o cocontratantes hubieran ocasionado.
11.9. CASO FORTUITO O FUERZA MAYOR (ARTÍCULO N° 94 del Decreto Nº 1030/2016). Las penalidades establecidas no serán aplicadas cuando el incumplimiento de la obligación provenga de caso fortuito o de fuerza mayor, debidamente documentado por el interesado y aceptado por la jurisdicción o entidad contratante o de actos o incumplimientos de autoridades públicas nacionales o de la contraparte pública, de tal gravedad que coloquen al cocontratante en una situación de razonable imposibilidad de cumplimiento de sus obligaciones.

La existencia de caso fortuito o de fuerza mayor, deberá ser puesta en conocimiento de la jurisdicción o entidad contratante dentro de los DIEZ (10) días de producido o desde que cesaren sus efectos.

Transcurrido dicho plazo no podrá invocarse el caso fortuito o la fuerza mayor.
14. FACTURACIÓN Y PAGO

 (Artículos Nros. 90 al 92 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016).

14.1. FACTURACIÓN

EL PAGO SERA TOTAL.       

Los comprobantes de pago deberán:

a) Emitirse a favor del Organismo contratante (CUIT 30-54669426-3), mencionando en el cuerpo del comprobante el número y ejercicio de la Orden de Compra respectiva y el número de expediente del procedimiento en particular, para su identificación.
b) Presentarse una vez recibida la conformidad de la recepción del bien/servicio, en la forma y en el lugar indicado la Orden de Compra respectiva. 
c) A los efectos tributarios se indicará en la respectiva Orden de Compra la condición ante el impuesto respectivo.

d) Las oficinas encargadas de liquidar y pagar las facturas actuarán sobre la base de la documentación que se tramite internamente y los certificados expedidos con motivo de la conformidad de la recepción.

e) En todos los casos los comprobantes de pago deberán emitirse de conformidad con los requisitos exigidos por la A.F.I.P.

14.2. PLAZO DE PAGO

El plazo para el pago de las facturas será de TREINTA (30) días corridos contados a partir del día siguiente al de la entrega de las mismas en la forma y lugar indicados en la respectiva orden de compra. Sin perjuicio de esto, los pagos se atenderán considerando el programa mensual de caja y las prioridades de gastos contenidas en la normativa vigente. 
14.3. MONEDA DE PAGO

El pago se efectuará en moneda nacional.

14.4. BENEFICIARIOS DE PAGO 
Los pagos que realiza el Tesoro Nacional se realizan a través de acreditaciones en cuentas bancarias, corrientes o de ahorro, en moneda nacional. 
A tal fin, los beneficiarios de pago, cualquiera sea su carácter, deberán informar sólo una cuenta, la que deberá encontrarse abierta en alguno de los bancos adheridos al sistema, autorizados a operar como agentes pagadores.

La nómina de entidades actualmente habilitadas son las que se detallan en el link del Ministerio de Economía y Finanzas Públicas: 
http://forotgn.mecon.gov.ar/tgn/index.php/bancos-adheridos-al-sistema-de-la-cuenta-unica-del-tesoro/
A los  efectos  de  ajustarse a esta modalidad de pago, quienes no posean número de beneficiario, deberán concurrir al Organismo contratante, a fin de ser provisto de los formularios de rigor y tramitar el Alta de Beneficiario pertinente o bien comunicarse al DEPARTAMENTO CONTABILIDAD de la fuerza al 011-4310-2721.-
15. ORDEN DE PRELACIÓN

Todos los documentos que rijan el llamado, así como los que integren el contrato serán considerados como recíprocamente explicativos. En caso de existir discrepancias se seguirá el siguiente orden de prelación:

 a) Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios.

 b) Las disposiciones del Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado mediante Decreto Nº 1030/2016.

 c) Las normas que se dicten en consecuencia del presente reglamento.

 d) El Manual de Procedimientos del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional que dicte la Oficina Nacional de Contrataciones o las normas que dicte dicha Oficina Nacional en su carácter de órgano rector del presente régimen.

 e) El Pliego Único de Bases y Condiciones Generales.

 f) El presente pliego de Bases y Condiciones Particulares.

 g) La oferta.

 h) Las muestras que se hubieran acompañado.

 i) La adjudicación.

 j) La orden de compra, de venta o el contrato, en su caso.
16. JURISDICCIÓN

El Organismo Contratante, los Oferentes y el eventual Adjudicatario se someterán, para dirimir cualquier divergencia en la presente contratación, una vez agotadas todas las instancias administrativas, a la competencia de los TRIBUNALES EN LO CONTENCIOSO ADMINISTRATIVO FEDERAL cuya jurisdicción abarque el domicilio asiento del organismo contratante, renunciando expresamente a todo otro fuero o jurisdicción de excepción que pudiera corresponderles.

ANEXO I
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
Objeto de la Contratación:

El presente llamado a Contratacion tiene por objeto “ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PERSONAS”.

PARA EL PRESENTE ACTO CONTRACTUAL RIGEN LAS DISPOSICIONES EMERGENTES DEL CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO (LEY 18.284 Y SU DECRETO REGLAMENTARIO Nº 2126/71), DE OBLIGATORIA APLICACIÓN EN LA ELABORACIÓN, PRODUCCIÓN Y FRACCIONAMIENTO O COMERCIALIZACIÓN DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS.
Requisitos generales que deben cumplir los alimentos solicitados:

· Todos los productos deben ajustarse a las NORMAS del CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO (C.A.A.) y del INSTITUTO DE RACIONALIZACION DE MATERIALES (IRAM).

Todos los oferentes deben ajustarse a las normas establecidas en el Código Alimentario Argentino tal como expresa su Artículo 1: “Toda persona, firma comercial o establecimiento que elabore, fraccione, conserve, transporte, expenda, exponga, importe o exporte alimentos, condimentos, bebidas o primeras materias correspondientes a los mismos y aditivos alimentarios debe cumplir con las disposiciones del presente Código”.
Los productos deberán proceder de establecimientos habilitados por la autoridad competente en un todo de acuerdo al C.A.A. según Ley Nº 18.284  - Decreto Nº 2.126/71. 

El Artículo 13 (Res 1020, 22.10.81) - CAPITULO II DEL CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO DICE: "La instalación y funcionamiento de las Fábricas y Comercios de Alimentación serán autorizados por la autoridad sanitaria correspondiente al lugar donde se produzcan, elaboren, fraccionen, depositen, conserven o expendan. Cuando se trate de operaciones de importación y/o exportación de productos elaborados, las Fábricas o Comercios de Alimentos deberán registrarse ante la autoridad sanitaria nacional, con la documentación exigida para su habilitación a esos fines".
· LOS ARTÍCULOS OFERTADOS DEBERÁN SER DE PRIMERA CALIDAD, NUEVOS Y SIN USO Y MARCA RECONOCIDA PARA LO CUAL LOS OFERENTES DEBERÁN INDICAR LAS MARCAS QUE COTIZAN DE CADA PRODUCTO
· Los productos ofertados deberán obligatoriamente estar inscriptos en el Registro Nacional, Provincial y/o Municipal de Productos Alimenticios y Productos Dietarios (R.N.P.A., R.P.P.A., R.M.P.A.) y cumplir con lo establecido en las normas establecidas en el CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO.

· En caso que el oferente cotice efectos cuya fabricación es propia, aclarará la siguiente leyenda “FABRICACIÓN PROPIA”.

· Cuando cualquiera de los productos sea importado, se aplicarán los requerimientos de este C.A.A.; dichas exigencias se considerarán también satisfechas cuando los productos provengan de países que cuenten con niveles de contralor alimentario equiparables a los de la República Argentina a criterio de la autoridad sanitaria nacional, o cuando utilicen las normas del Codex Alimentarius (Fao/Oms). En los casos de importaciones desde países con los que rijan tratados de integración económica o acuerdos de reciprocidad, la autoridad sanitaria nacional podrá también considerar satisfechas las exigencias de este código, previa evaluación del sistema de control alimentario en cada país de origen.

· Los productos deberán estar convenientemente separados, rotulados e higiénicamente presentados, conforme lo establecido en el C.A.A., como así también deberán presentar en forma clara y legible, en lugar visible, la fecha de vencimiento del mismo. 

· GENDARMERIA NACIONAL ARGENTINA, se reserva el derecho de proceder en los casos que resulte conveniente a realizar inspecciones bromatológicas, práctica de análisis, ensayos, pericias y otras pruebas que sean necesarias para verificar si los alimentos previstos se ajustan a lo requerido (artículo 87 del Decreto Nº 1.030/2016).

· El Adjudicatario deberá entregar envases originales, con los atributos ó marcas de fábrica que los identifiquen y con las especificaciones claras y precisas de su contenido. En los casos que corresponda deberá tener impreso y a simple vista: Nº de Lote y/o Nº de Partida, con su respectiva Fecha de Vencimiento.

· En todos los casos deben responder a las exigencias del Código Alimentario Argentino (C.A.A); estar envasados en envases bromatológicamente aptos, autorizados por Autoridad Sanitaria Competente (INAL, SENASA y/ò Dirección de Bromatología Provincial) y deben estar obligatoriamente Rótulos de acuerdo a la normativa vigente “Reglamento Técnico Rotulación de Alimentos Envasados” y sucesivas actualizaciones.
· El Transporte de los Productos que requieran refrigeración deberán realizarse en vehículos habilitados por el SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA (SENASA) (de acuerdo a lo Establecido en el Cap. XXVIII del Decreto N° 4.238/68
Detalle de los Renglones:

Renglón Nº 01: 211-00435-0059- ARROZ; TIPO GRANO LARGO-FINO - TIPO CINCO CEROS - PROCESO PARBOLIZADO - PRESENTACION ENVASE X 5Kg - MATERIAL ENVASE PLASTICO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI

· Presentación: 

· Paquete/envase de diseño y material que no afecte la calidad del producto por 5 kg.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a SEIS (6) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Gallo, Dos Hermanos o superior.

· Estado Sanitario: libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos.

Renglón Nº 02: 211-00438-0091- ADEREZOS; TIPO MAYONESA - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - LIBRE DE GLUTEN NO

· Presentación: 
· Diseño y material, en frasco o sachet de un material que no afecte la calidad del producto; por una capacidad de 1 kg.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a SEIS (6) meses contados desde la fecha de entrega del producto (se deberá identificar el mes y año de elaboración).

· Primeras marcas: tipo Hellmans, Natura o superior

· Estado Sanitario: libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos.

Renglón Nº 03: 211-00439-0066- ACEITES COMESTIBLES; TIPO PURO DE GIRASOL - PRESENTACION ENVASE X 5L - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI

· Presentación: 
· Diseño y material, envase hermético de un material que no afecte la calidad del producto; por una capacidad de 5 LITROS.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a DOCE (12) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Cocinero, Natura o superior

· Estado Sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancia extraña.

Renglón Nº 04: 211-00439-0072- ACEITES COMESTIBLES; TIPO DE OLIVA - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO

· Presentación: 
· Diseño y material, envase hermético de un material que no afecte la calidad del producto; por una capacidad de 1 LITRO.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a DOCE (12) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Cocinero, Natura o superior.

· Estado Sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancia extraña.

Renglón Nº 05: 211-00453-0095 - GASEOSAS; PRESENTACION ENVASE X 2250CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO 3 (PVC) - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN

· Presentación: 
· El producto requerido es de las marcas líderes o primeras marcas en el mercado interno.

· Primeras marcas: tipo Coca-Cola o superior.

· Se distribuirá 75% sabor cola tipo Coca-Cola y 25 % sabor limón tipo Sprite sobre el total solicitado.

· El VEINTE POR CIENTO (20%) de los productos deberán ser del tipo liviano (light) reducido 100 % de azucares.

· Diseño y material, envase hermético de un material que no afecte la calidad del producto; por una capacidad de 2,25 cm3.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a SEIS (6) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Estado Sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancia extraña .No deberá encontrarse en estado de fermentación.

Renglón Nº 06: 211-00454-0025 - YERBAS; PALO CON - PESO 1Kg - MATERIAL ENVASE PAPEL - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) CON - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI

· Presentación: 
· Diseño y material, paquete de un material que no afecte la calidad del producto; por una capacidad de 1 kg.

· Primeras marcas: tipo Rosamonte o superior. 

· Estacionamiento: natural, no inferior a DOCE (12) meses.

·  Fecha de vencimiento: NO inferior a DOCE (12) meses contados desde la fecha de entrega del producto. 
· Estado Sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancia extraña.

Renglón Nº 7: 211-00481-0038- AZUCARES; TIPO "A" COMUN - ESTADO MOLIDA - PESO 1Kg - MATERIAL ENVASE PLASTICO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN

· Presentación: 
· Diseño y material, envase/paquete que no afecte la calidad del producto; por una capacidad de 1 kg.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a SEIS (6) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Chango,Ledesma o superior.

· Estado Sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancia extraña.

Renglón Nº 8: 211-00482-0072- HARINAS; TIPO 0000 - PRESENTACION ENVASE X 50Kg - MATERIAL ENVASE PAPEL - CERTICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO

· Presentación: 
· Diseño y material, envase/paquete que no afecte la calidad del producto; por una capacidad de 50 kg.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a SEIS (6) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Estado Sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancia extraña.

Renglón Nº 9: 211-00509-0010 - PURE; TIPO DE TOMATE - ENVASE CAJA DE CARTON - PESO 530GR

· Presentación: 
· Diseño y material, envase tetra-brick que no afecte la calidad del producto; por una capacidad de 530 gramos.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a SEIS (6) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo La Campagnola, Arcor o superior.

· Estado Sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancia extraña.

Renglón Nº 10: 211-00511-0006 - TE; PRESENTACION EN SAQUITOS ENSOBRADOS - SAQUITOS 2G P/CAJA 100

· Presentación: 
· Diseño y material, envase/paquete que no afecte la calidad del producto; por una capacidad de 2 gramos cada sobre. 

· Presentación caja por 100 unidades.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a SEIS (6) meses contados desde la fecha de entrega del producto..

· Primeras marcas: tipo La Virginia, Cachamai, Taragui  o superior.

· Estado Sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancia extraña.

Renglón Nº 11: 211-00514-0003 - SAL DE MESA; CONSISTENCIA PARRILLERA – ENVASE CAJA DE CARTON – PESO 1000 GR 

· Presentación: 
· Diseño y material, envase/paquete que no afecte la calidad del producto; por una capacidad de 1 kg.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a DOCE (12) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Celusal, Dos Anclas  o superior.

· Estado Sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancia extraña.

Renglón Nº 12: 211-00514-0019 - SAL DE MESA; CONSISTENCIA FINA - ENVASE PAQUETE - PESO 1Kg

· Presentación: 
· Diseño y material, envase/paquete que no afecte la calidad del producto; por una capacidad de 1 kg.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a DOCE (12) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Celusal, Dos Anclas  o superior.

· Estado Sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancia extraña.

Renglón Nº 13: 211-00519-0024 - VINAGRES; TIPO ALCOHOL - PRESENTACION BOTELLA X 1L - MATERIAL ENVASE PLASTICO

· Presentación: 
· Diseño y material, envase hermético de un material que no afecte la calidad del producto; por una capacidad de 1 litro.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a DOCE (12) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Cocinero, Menoyo  o superior.

· Estado Sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancia extraña.

CARNES
Productos vacunos: están compuestos por media res vacuna, cuartos delanteros y traseros.

La carne vacuna destinada al consumo será de novillo (macho bovino castrado antes de su madurez genital con una edad mínima de DOS (2) años) y ternera (carne de las vacas que se han criado por lo menos SIES (6) meses de edad hasta el momento del sacrificio – estas reses pesan 135 kg de promedio).

Requisitos:

Ser tipificada con las calidades “J” o “U” de la escala de tipificación de la Junta Nacional de Carne y clasificadas con los grados de gordura 1 a 2, establecidos por el mismo organismo nacional.

Las medias reses declarados aptos por el SENASA, se presentará exenta de piel y vísceras; libre de contusiones, fresca, con  color, olor y consistencia característicos; grasa de color y olor fresco; con temperatura entre 1 a 5°C; con sello de SENASA ; el establecimiento elaborador presentará registro de SENASA y nombre comercial.

Las medias reses se recibirán completas, es decir con el medio espinazo correspondiente y con diafragma (entraña) pero libres de cabeza, rabo, sebo de la rebanada y de pelvis, restos de órganos genitales, médula espinal, recortes, coágulos, sebo de la cogotera, garrón y canal pelviano.
El Peso de las medias reses oscilará entre 114 y 135 kilogramos en el romaneo de playa de faena (categoría comercial “Vaca Buena”). En el acto de la recepción en el Instituto estos valores podrán sufrir una merma que oscilará entre 2 a 4 kg, lo que deberá ser tenido en cuenta pues a los efectos de las mismas, considerará el peso que resulte en el momento de la entrega del producto. Cuando se reciba en cuartos, la suma de los pesos del cuarto trasero y del cuarto delantero, deberá estar comprendido entre los límites especificados anteriormente.

Las medias reses y cuartos, llevarán estampados los sellos reglamentarios que a continuación se detallan en la parte de la misma: 
· Sello de inspección Veterinaria.

· Sello del Tipificador de la Junta Nacional de Carnes.

· Sello de Tipificación y Calificación del grado de gordura.-

· Además de los sellos mencionados, las medias reses y cuartos pueden llevar otros que no son de interés para la Entrega y Recepción.

Estado sanitario:

La Carne Vacuna destinada a la provisión del Instituto, deberá ser entregada junto con el Certificado Sanitario para consumo interno expedido por el SENASA, del establecimiento de origen. Deberá coincidir el número de sello de la inspección veterinaria estampado en las medias reses o cuartos, con el que figura en el Certificado Sanitario.

Sin perjuicio de lo que antecede, el personal técnico de la Fuerza procederá todas las veces que se considere oportuno, a inspeccionar las carnes vacunas y la documentación sanitaria que las ampara, razón por la cual esta última deberá ser archivada en la Escuela.

Los requisitos higiénicos - sanitarios que deben satisfacer son los siguientes:

· Perfecto Estado de Limpieza, no tolerándose las medias reses o cuartos que tengan adheridos a su superficie cuerpos extraños como los que se detallan: 
· Restos de tegumento, pelos u otros faenares.

· Restos de contenido gastrointestinal del mismo animal.

· Grasa mineral de los rieles de las gancheras o de las roldanas.

· Corpúsculos de tierra o de óxido de los rieles de las gancheras.

· Coágulos o machucones, ya sean por defectos de operatividad de la planta faenadora o por traumatismos producidos en la vida del animal.

Las Carnes inspeccionadas por el SENASA, presentan los ganglios linfáticos que a renglón seguido se detallan con una serie de incisiones foliadas para detectar lesiones por gérmenes específicos.-
· Preescapular.

· Precural.

· Prepectoral.

· Preesternal.

· Isquiatico.

· Inginal (en el macho).

· Retromamario (en la hembra).

· Iliacos.

Eventualmente, el inspector veterinario puede efectuar cortes foliados de los ganglios poplíteos, axilares y supra esternales-

Además de los cortes ganglionares mencionados, las medias reses inspeccionadas presentarán la musculatura diafragmática a la vista por disección de las membranas aponeuróticas y las serosas peritoneales y pleurales.
Si el producto fuera rechazado por no cumplir con algunos de los puntos de esta Especificación, el proveedor será el responsable de proveer al Instituto en las condiciones que ella lo exija dentro de las DOCE (12) horas de producido el mismo.
Entrega: 

Las medias reses se entregarán enfriados a una temperatura que tomada en la profundidad de las grandes masas musculares con termómetro pincha carne, no debe ser superior a los cinco grados centígrados (5º C), ni inferior a los cero grado (0º C).-

El PH de la carne será de reacción francamente ácida oscilando entre 5,4 y 6,2 como máximo, pudiendo ser determinado con papel indicador con escala de comparación entre 5 y 7, si es que no se dispone de aparatos adecuados.
Transporte/Flete: 

Las cantidades explicitadas serán despachadas por camiones habilitados al efecto, fletados por el proveedor. Dicho flete será por cuenta y riesgo del proveedor.

El proveedor deberá contar con personal propio para realizar la descarga.

El transporte de los productos congelados se efectuará indefectiblemente en vehículos especiales con equipos apropiados que puedan garantizar el mantenimiento de la temperatura adecuada (-18ºC), según lo estipulado en el C.A.A..

Se dará cumplimiento a lo establecido en el C.A.A. en lo referente a la movilidad en perfectas condiciones de higiene y seguridad con su copia de Certificado de Habilitación vigente.

Los vehículos que transporten estos productos deberán estar habilitados por SENASA,  conforme a las disposiciones vigentes de la Ley N° 18.284 y Decreto reglamentario N° 4238/68. Si la distancia a recorrer entre la planta faenadora y el Instituto es considerable, se deberá cubrir el producto con una funda de algodón especial (stockinette).

El incumplimiento de lo mencionado en el presente punto ya sea en todo o en parte provocará el rechazo de la provisión.

Productos Congelados:
Un producto se considera congelado, cuando la totalidad del producto presenta una TEMPERATURA DE -18ºC o INFERIOR.

Las carnes, se traten de cortes específicos o animales enteros, que se sometan a congelación deberán presentarse en perfectas condiciones higiénico – sanitarias y su contenido microbiano inicial deberá asegurar la estabilidad del producto hasta el momento de su consumo según lo estipulado en el C.A.A.

Los productos congelados deberán estar envasados al vacío.

Todos los envases y los productos solicitados serán provistos en sus embalajes originales, presentando rótulos de identificación que indiquen nombre o denominación comercial, domicilio y número de habilitación del establecimiento elaborador extendido por el SENASA, fecha de envasado y vencimiento, además de la temperatura de conservación según lo estipula el apartado 6.6 del Anexo “REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR PARA ROTULACIÓN DE ALIMENTOS ENVASADOS”, según lo establecido en el C.A.A.

Todos y cada uno de los cortes deben estar envasados al vacío en bolsas retractiles tipo CRYOBAC BDF (medidas de higiene y salubridad).

Cada uno de los cortes dentro de las cajas de envase deben estar envasados por unidad rotulados indicando el nombre del corte y fecha de vencimiento.

El envase (caja de cartón) debe poseer un micronaje tal que soporte el peso de los cortes (20 kgs aproximadamente) permitiendo su manipuleo y tratamiento de movimientos para su traslado, sin presentar roturas y/o deformaciones.

El embalaje que contenga más de un producto deberá ser identificado con un rótulo de 20 cm de largo por 10 cm de alto que deberá contener la siguiente información:
Para los productos porcinos se admitirán solamente los provistos de depostaderos porcinos y/o fábrica de chacinados.

Los lechones deberán presentarse libres de vísceras. Las carnes de cerdo estarán libres de triquinosis. 

Los oferentes deberán encontrarse inscriptos en el REGISTRO UNICO DE OPERADORES DE LA CADENA AGROALIMENTARIA (RUCA), Resolución N° 302/2012 y 450/2013 del Ministerio de Agricultura, Ganadería y Pesca de la Nación (MAGYP) en las categorías CAMARA FRIGORIFICA y MATARIFE ABASTECEDOR o MATARIFE CARNICERO o ABASTECEDOR de especies bovina y avícola.
En caso que el oferente no cuente con cámara frigorífica podrá tercerizar el servicio debiendo documentar fehacientemente el mismo mediante contrato de alquiler de uso y/o certificación del vínculo comercial con el establecimiento faenador durante el periodo de ejecución del contrato que se formalice como resultado del presente acto Licitario, debiendo el establecimiento involucrado estar inscripto en el REGISTRO UNICO DE OPERADORES DE LA CADENA AGROALIMENTARIA (RUCA) en la categoría CAMARA FRIGORIFICA.
Se deberá tener en cuenta lo indicado en el párrafo anterior, para los renglones Nº 38 al 59 y deberán acompañar la Oferta con la constancia correspondiente.

Renglón Nº 14: 211-00541-0005 - CARNES; TIPO BOVINA - CORTE PECHITO CON MANTA

· Presentación: 
· Envasado al vacío.

Renglón Nº 15: 211-00541-0012 - CARNES; TIPO VACUNA - CORTE ASADO

· Presentación: 
· En ganchero y al peso.

· El peso del costillar deberá ser de un máximo de 6 kilogramos, no excediendo el 5 % de grasa y un 20% en huesos.

· Clasificación: J1

Renglón Nº 16: 211-00541-0022 - CARNES; TIPO VACUNA - CORTE VACIO

· Presentación: 
· Envasado al vacío.

· El peso deberá ser de un máximo de 4 kilogramos.

· Clasificación: J1

Renglón Nº 17: 211-00541-0027 - CARNES; TIPO VACUNA - CORTE CUADRIL

· Presentación: 
· Envasado al vacío.

· Clasificación: J1

Renglón Nº 18: 211-00541-0029 - CARNES; TIPO VACUNA - CORTE PECETO

· Presentación: 
· Envasado al vacío..

Renglón Nº 19: 211-00541-0030 - CARNES; TIPO VACUNA - CORTE LOMO

· Presentación: 
· Al peso

Renglón Nº 20: 211-00541-0049 - CARNES; TIPO VACUNA - CORTE NALGA
· Presentación: 

· Envasado al vacío.

Renglón Nº 21: 211-00541-0140 - CARNES; TIPO VACUNA - CORTE CHORIZO BOMBON

· Presentación: 
· Al peso

Renglón Nº 22: 211-00541-0141 - CARNES; TIPO VACUNA - CORTE MORCILLA BOMBON
· Presentación: 
· Al peso

QUESOS

Características:

· Aspecto: 

· Masa cocida, moldeada, prensada, salada y madura.

· Pasta compacta, consistente, fractura quebradiza, grasa fina.

· Corteza lisa, consistente y bien formada.

· Forma: cilíndrica, achatada.

· Puntos: de 89 a 92. Escala de puntos para la clasificación de los quesos; por sabor y aroma 45 puntos; por cuerpo y textura 30 puntos; por color 15 puntos y por presentación 10 puntos.

· Tiempo de maduración: no menor de 2 meses.

· Color: blanco, amarillento uniforme.

· Olor: característico, dulce, ligeramente salado.

Estado sanitario:
· No tendrá deficiencias en la corteza o en la pasta.

· No deberá estar invadido por larvas o insectos o atacados por ácaros o roedores.

Presentación:
· Diseño hermético.

· Material que no afecte la calidad del producto.

Renglón Nº 23: 211-00542-0207 - QUESOS; TIPO SARDO - PRESENTACION HORMA X 3Kg - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO

· Presentación: 
· Presentación: Horma por 3 kg.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a DOS (2) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

Renglón Nº 24: 211-00621-0007 - AVES; TIPO POLLO - AVES; TIPO POLLO - PRESENTACION ENTERO - EVISCERADO SIN MENUDOS

· Características técnicas:
· Los pollos enfriados para proveer al Instituto, se ajustarán a una temperatura máxima de 2 º C y mínima de -5º C.

· La conformación será normal, con quilla recta y espalda ligeramente incurvada, buen revestimiento de carne, pechuga ancha y grasa uniformemente repartida bajo la piel de todo el cuerpo. (Primera calidad o grado “A”).

· Los caracteres organolépticos normales son: 

· Aspecto ligeramente húmedo, consistencia firme de la masa muscular, untuosa al tacto.

· Color: buena pigmentación de la piel, de color dorado claro, la capa muscular rosado claro y las grasas de tonalidad blanco cremoso.

· Sabor característico.

· Olor característico.

· Estado sanitario:
· Los pollos enfriados que ingresen al Instituto deberán estar amparados por un certificado sanitario para consumo interno emitido por el establecimiento de origen por la Inspección Veterinaria Nacional (SENASA). 

· Se consideraran ineptos para el consumo, los pollos que presenten uno o mas de los siguientes defectos (los que serán causa de rechazo):

· Caracteres organolépticos alterados.
· Superficie excesivamente húmeda o con secreciones de exudados que hagan sospechar en alteraciones de origen patológicos.
· Falta de higiene o cuerpos extraños adheridos a la superficie de la piel tales como: restos de materias orgánicas que se presentan como defectos de faena; contenido gastrointestinal; canutos de pluma, pelos y otros contaminantes, como también, restos de grasa mineral, corpúsculos de tierra, oxido o suciedad; coagulos o machucones (ya sean producidos y temperatura que exceda los límites establecidos.
· No se aceptarán pollos tratados con clortetraciclina ni con clorhidrato de oxitetraciclina. 

· Cada pollo deberá contar con cucarda o identificación de fecha de evisceración, nombre del establecimiento, calidad, número de SENASA del establecimiento.

· En caso de recibir pollo por unidad, cada pollo deberá contar con cucarda con fecha de evisceración no mayor a 48 hs., nombre del establecimiento, calidad, número de SENASA del establecimiento.

· Presentación: 
· Los pollos serán entregados en envases aprobados por SENASA que garanticen el acarreo del producto en perfectas condiciones de higiene y conservación que eviten el contacto directo del producto con el medio ambiente.

· Rotulo: con caracteres de igual realce y visibilidad denominación del producto, origen, peso neto, lote, establecimiento elaborador, nombre comercial, fecha de elaboración 

Renglón Nº 25: 211-00669-0061 - PANES; TIPO FELIPE - PRESENTACION KILOGRAMO  

· Presentación: 

· Aspecto: de miga porosa, elástica y homogénea, corteza de color uniforme  amarillo-dorado. Cada unidad deberá tener un peso de 60 a 62 grs c/u, por lo cual el kilogramo deberá contener entre 16/17 unidades.  

· Presentación: en canasto o caja de un material que no afecte la calidad del producto y salvaguarde la higiene. 

· Fecha de vencimiento: el efecto debe ser recibido dentro de las 12 horas de elaborado.

·  Entrega será en forma parcial y diaria. Asimismo Gendarmería Nacional se reserva el derecho de solicitar (por improvistos y/o contingencias) una cantidad determinada del producto, la que deberá ser entregada dentro del plazo de 6 horas.

· Estado Sanitario: libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos.

· Será un aspecto relevante a tener en cuenta por parte de la Comisión Evaluadora, al momento de la evaluación de las ofertas, que la firma adjudicataria (sucursal y/o punto de venta) se encuentre en un radio de 30 km de distancia.
Renglón Nº 26: 211-00705-0106- LECHE; ESTADO LIQUIDO - TIPO ENTERA - PROCESO LARGA VIDA - AGREGADO VITAMINAS A Y D - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE PLASTICO - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN SI

· Presentación: 
· Envase de diseño y material tetra-brick que no afecte la calidad del producto por 1 litro.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a SEIS (6) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Sancor, La Serenisima, Ilolay o superior.

· Estado Sanitario: libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos..

Renglón Nº 27: 211-00709-0002- CAFE; PRESENTACION ENVASE X 170GR - ESTADO INSTANTANEO

· Presentación: 
· Paquete/envase de diseño y material que no afecte la calidad del producto por 170 gramos.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a SEIS (6) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Nescafe; Dolca, La Virginia o superior.

· Estado Sanitario: libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos.

Renglón Nº 28: 211-00709-0009 - CAFE; PRESENTACION ENVASE X 1000GR - ESTADO MOLIDO

· Presentación: 
· Paquete/envase de diseño y material que no afecte la calidad del producto por 1000 gramos.

· Tipo: café torrado molido.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a SEIS (6) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Nescafe; Dolca, La Virginia o superior.

· Estado Sanitario: libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos.

Renglón Nº 29: 211-00788-0185 - GALLETITAS; VARIEDAD SURTIDAS DULCES - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO

· Presentación: 
· Paquete/envase de diseño y material que no afecte la calidad del producto por 500 gramos.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a SEIS (6) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Bagley, Terrabussi, Arcor o superior.

· Estado Sanitario: libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos..

Renglón Nº 30: 211-00788-0224 - GALLETITAS; VARIEDAD SALADA - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 275GR - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI

· Presentación: 
· Paquete/envase de diseño y material que no afecte la calidad del producto por 275 gramos.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a SEIS (6) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Bagley, Terrabusi, Arcor o superior.

· Estado Sanitario: libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos.

FIAMBRES Y EMBUTIDOS

Consideraciones Generales:
· Presentación: 
· Deberán tener sujeta un broche, tarjeta o identificación del establecimiento de origen, con el domicilio legal, el nombre del producto, fecha de elaboración, su composición centesimal y la siguiente leyenda: “INDUSTRIA ARGENTINA – SENASA – ESTABLECIMIENTO NRO – INSPECCIONADO.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a CUATRO (4) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Estado Sanitario: 
· Los productos componentes de los embutidos para el consumo personal deben provenir de materias primas desprovistas de toxicidad y de otro carácter infeccioso y parasitario, debiendo reunir caracteres organolépticos normales.

· Todos los embutidos ingresaran amparados por la certificación de SENASA.

· Se considerarán ineptos para el consumo los embutidos que presenten alguna de las siguientes características (las que serán causales de rechazo): superficie húmeda, pegajosa, o que resuma liquido; si en la palpitación se detecta en zona de piezas que no presentan la consistencia normal del producto; si hubiera indicios de putrefacción; coloración anormal de la mezcla o masa; comprobación de rancidez de las grasas componentes; soluciones de continuidad en la tripa o membrana sintética envolvente producidas por cualquier agente físico, químico o biológico.

· Libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos

Renglón Nº 31: 211-00969-0001- FIAMBRES; TIPO JAMON CRUDO - PRESENTACION AL PESO

· Presentación: 
· Paquete/envase de diseño y material que no afecte la calidad del producto.

· Primeras marcas.

Renglón Nº 32: 211-01351-0002 -  FACTURAS; TIPO DE MANTECA

· Presentación: 
· Paquete/envase de diseño y material que no afecte la calidad del producto y permita su transporte.

· Tamaño: aproximado de 60 gramos por unidad.

· Fecha de vencimiento: el efecto debe ser recibido dentro de las 12 horas de elaborado.

· Entrega será en forma parcial a solicitud de Gendarmería Nacional. Asimismo Gendarmería Nacional se reserva el derecho de solicitar (por improvistos y/o contingencias) una cantidad determinada del producto, la que deberá ser entregada dentro del plazo de 6 horas.

· En canasto o caja de un material que no afecte la calidad del producto y salvaguarde la higiene, como así también permita su transporte. 

· Estado Sanitario: libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos.

· Será un aspecto relevante a tener en cuenta por parte de la Comisión Evaluadora, al momento de la evaluación de las ofertas, que la firma adjudicataria (sucursal y/o punto de venta) se encuentre en un radio de 30 km de distancia
Renglón Nº 33: 211-02113-0001 - DULCES; TIPO DE BATATA - PRESENTACION LATA - PESO 5 KG

· Presentación: 
· Paquete/envase de diseño y material que no afecte la calidad del producto por 5 kilogramos.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a CUATRO (4) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Noel o superior.

· Estado Sanitario: libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos.

Renglón Nº 34: 211-02113-0002 - DULCES; TIPO DE MEMBRILLO - PRESENTACION LATA - PESO 5Kg

· Presentación: 
· Paquete/envase de diseño y material que no afecte la calidad del producto por 5 kilogramos.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a CUATRO (4) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Noel o superior.

· Estado Sanitario: libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos.

Renglón Nº 35: 211-02610-0001- TAPAS P/EMPANADAS; TIPO P/HORNO - PRESENTACION BOLSA X 12

· Presentación: 
· Paquete/envase de diseño y material que no afecte la calidad del producto.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a CUATRO (4) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Fargo, La Salteña; Orali o superior.

· Estado Sanitario: libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos.

Renglón Nº 36: 211-02615-0014 - CACAO; TIPO SOLUBILIZADO DULCE - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - FORMA DE PRESENTACION POLVO - MATERIAL ENVASE CARTON - CERTICADO FORESTAL (GFS) CON - LIBRE DE GLUTEN SI

· Presentación: 
· Paquete/envase de diseño y material que no afecte la calidad del producto por 1 kg.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a SEIS (6) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Estado Sanitario: libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos.

Renglón Nº 37: 211-02868-0055- FIDEOS SECOS; VARIEDAD TALLARIN - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO

· Presentación: 
· Paquete/envase de diseño hermético y material que no afecte la calidad del producto por 500 gramos.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a DOCE (12) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Canale, Lucchetti, Knorr o superior.

· Estado Sanitario: 
· Libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos.

· No podrá ser elaborada con restos de pastas anteriores o impropias, alteradas, ácidas, atacadas por insectos o tengan materias extrañas.

Renglón Nº 38: 211-03390-0107 - JUGOS; TIPO EN POLVO - SABOR NARANJA - PRESENTACION ENVASE X 25GR - MATERIAL ENVASE PAPEL LAMINADO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO

· Presentación: 
· Paquete/envase de diseño y material que no afecte la calidad del producto por 25 gramos.

· Fecha de vencimiento: NO inferior a SEIS (6) meses contados desde la fecha de entrega del producto.

· Primeras marcas: tipo Tang, Arcor; Clight, BC o superior.

· Estado Sanitario: 
· Libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos.

· Deberá presentarse estabilizado y no deberá encontrarse en estado de fermentación.

Renglón Nº 42: 211-09938-0001 - MASAS; TIPO FINAS - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - LIBRE DE GLUTEN NO
· Presentación: 
· Paquete/envase de diseño y material que no afecte la calidad del producto por 1 kg.

· Fecha de vencimiento: elaboradas el día de la fecha de entrega del producto.

· 50% masas secas surtidas; 50 % masas tipo amarettis.

· Estado Sanitario: libre de cuerpos o substancias extrañas; sin presentar alteraciones producidas por agentes físicos, químicos y/o biológicos.

Consideraciones especiales:
· Para los casos en que surjan problemas (vicios ocultos, defectos de fabricación, falla de componentes por causas ajenas a la Gendarmería Nacional) que demandaren la inmediata sustitución de los elementos observados o defectuosos, el transporte será realizado por el adjudicatario y estarán a su cargo los gastos de fletes, seguros, cargas, descargas y cualquier otro tipo de erogación que deba realizarse para la ejecución del mismo.

ANEXO II

PLANILLA DE COTIZACIÓN
EXPEDIENTE Nº  BG 7-4155/11   -       CONTRATACION DIRECTA POR COMPULSA ABREVIADA Nº 11/17
El que suscribe ……………………………………………………………………., Documento …………………………………… titular de la firma /en nombre y representación de la firma ……………………………………………………………………………informa, los datos básicos solicitados en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares: 

Número de CUIT de la firma:…………………………………………………..

Condición ante el IVA:……………………………………………………………..

Domicilio Real: (calle, número, piso, departamento, localidad, código postal).
………………………………………………………………………………………………

Domicilio Constituido: (calle, número, piso, departamento, localidad, código postal)

………………………………………………………………………….……….……………

Teléfono: ………………………………………………………………..………….….…..……….

Correo electrónico:………………………………………………………….………………..…….

Horario de atención:…………………………………………………….………………..….…….
Nombre/Apellido de persona de contacto:…………………..……..……………………………

Luego de interiorizarse de las Condiciones Particulares y Especificaciones Técnicas que rigen la presente Contratación, cotiza los siguientes valores:

	RENGLÓN
	U.M.
	CANTIDAD


	DESCRIPCIÓN
	COSTO

UNITARIO

$
	COSTO TOTAL

$

	1
	UN
	
	ARROZ; TIPO GRANO LARGO-FINO - TIPO CINCO CEROS - PROCESO PARBOLIZADO - PRESENTACION ENVASE X 5Kg - MATERIAL ENVASE PLASTICO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	
	

	2
	UN
	
	ADEREZOS; TIPO MAYONESA - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	

	3
	UN
	
	ACEITES COMESTIBLES; TIPO PURO DE GIRASOL - PRESENTACION ENVASE X 5L - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	
	

	4
	UN
	
	ACEITES COMESTIBLES; TIPO DE OLIVA - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	

	5
	UN
	
	GASEOSAS; PRESENTACION ENVASE X 2250CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO 3 (PVC) - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN
	
	

	6
	UN
	
	YERBAS; PALO CON - PESO 1Kg - MATERIAL ENVASE PAPEL - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) CON - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	
	

	7
	UN
	
	AZUCARES; TIPO "A" COMUN - ESTADO MOLIDA - PESO 1Kg - MATERIAL ENVASE PLASTICO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN
	
	

	8
	UN
	
	HARINAS; TIPO 0000 - PRESENTACION ENVASE X 50Kg - MATERIAL ENVASE PAPEL - CERTICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	

	9
	UN
	
	PURE; TIPO DE TOMATE - ENVASE CAJA DE CARTON - PESO 530GR
	
	

	10
	UN
	
	TE; PRESENTACION EN SAQUITOS ENSOBRADOS - SAQUITOS 2G P/CAJA 100
	
	

	11
	UN
	
	SAL DE MESA; CONSISTENCIA PARRILLERA - ENVASE CAJA DE CARTON - PESO 1000GR
	
	

	12
	UN
	
	SAL DE MESA; CONSISTENCIA FINA - ENVASE PAQUETE - PESO 1Kg
	
	

	13
	UN
	
	VINAGRES; TIPO ALCOHOL - PRESENTACION BOTELLA X 1L - MATERIAL ENVASE PLASTICO
	
	

	14
	KG
	
	CARNES; TIPO BOVINA - CORTE PECHITO CON MANTA
	
	

	15
	KG
	
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE ASADO
	
	

	16
	KG
	
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE VACIO
	
	

	17
	KG
	
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE CUADRIL
	
	

	18
	KG
	
	CARNES: TIPO VACUNA - CORTE PECETO
	
	

	19
	KG
	
	CARNES: TIPO VACUNA - CORTE LOMO
	
	

	20
	KG
	
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE NALGA
	
	

	21
	KG
	
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE CHORIZO BOMBON
	
	

	22
	KG
	
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE MORCILLA BOMBOM
	
	

	23
	KG
	
	QUESOS; TIPO SARDO - PRESENTACION HORMA X 3Kg - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	

	24
	KG
	
	AVES; TIPO POLLO - AVES; TIPO POLLO - PRESENTACION ENTERO - EVISCERADO SIN MENUDOS
	
	

	25
	KG
	
	PANES; TIPO FELIPE - PRESENTACION KILOGRAMO
	
	

	26
	UN
	
	LECHE; ESTADO LIQUIDO - TIPO ENTERA - PROCESO LARGA VIDA - AGREGADO VITAMINAS A Y D - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE PLASTICO - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	
	

	27
	UN
	
	CAFE; PRESENTACION ENVASE X 170GR - ESTADO INSTANTANEO
	
	

	28
	UN
	
	CAFE; PRESENTACION ENVASE X 1000GR - ESTADO MOLIDO
	
	

	29
	UN
	
	GALLETITAS; VARIEDAD SURTIDAS DULCES - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	

	30
	UN
	
	GALLETITAS; VARIEDAD SALADA - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 275GR - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	
	

	31
	KG
	
	FIAMBRES; TIPO JAMON CRUDO - PRESENTACION AL PESO
	
	

	32
	UN
	
	FACTURAS; TIPO DE MANTECA
	
	

	33
	UN
	
	DULCES; TIPO DE BATATA - PRESENTACION LATA - PESO 5 KG
	
	

	34
	UN
	
	DULCES; TIPO DE MEMBRILLO - PRESENTACION LATA - PESO 5Kg
	
	

	35
	UN
	
	TAPAS P/EMPANADAS; TIPO P/HORNO - PRESENTACION BOLSA X 12
	
	

	36
	UN
	
	CACAO; TIPO SOLUBILIZADO DULCE - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - FORMA DE PRESENTACION POLVO - MATERIAL ENVASE CARTON - CERTICADO FORESTAL (GFS) CON - LIBRE DE GLUTEN SI
	
	

	37
	UN
	
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD TALLARIN - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	

	38
	UN
	
	JUGOS; TIPO EN POLVO - SABOR NARANJA - PRESENTACION ENVASE X 25GR - MATERIAL ENVASE PAPEL LAMINADO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	

	39
	KG
	
	MASAS; TIPO FINAS - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	

	TOTAL DE LA OFERTA (IVA incluido)
	$


SON PESOS ARGENTINOS (En letras): .……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….

PLAZO DE MANTENIMIENTO DE LA OFERTA: SESENTA (60) días corridos (Art. 6.4.1 PBCP).

	
IMPORTANTE: La cotización deberá expresarse con un máximo de DOS (2) decimales.


_____________________________________
FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL
ANEXO III

DECLARACIÓN JURADA DE OFERTA NACIONAL

(Articulo 13 inc h) apartado 3. Del Pliego de Bases y Condiciones Generales)
	Cuit :
	 

	 
	 

	Razón Social, Denominación o Nombre completo :
	 

	 
	 

	 
	 

	El que suscribe, con poder suficiente para este acto, DECLARA BAJO JURAMENTO, que la persona cuyos datos se detallan al comienzo, cumple con las condiciones para que su oferta sea considerada nacional, conforme la normativa vigente en la materia.



	 
	 

	LUGAR Y FECHA :
	 


_____________________________________

FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL

ANEXO IV

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO A LA LEY N° 22.431 DE “SISTEMA DE PROTECCIÓN INTEGRAL DE LOS DISCAPACITADOS” REGLAMENTADO POR EL DECRETO N° 22.431

(Articulo 13 inc h) apartado 4. Del Pliego de Bases y Condiciones Generales)

Únicamente para Prestación de Servicios
	Cuit :
	 

	 
	 

	Razón Social, Denominación o Nombre completo :
	 

	 
	 

	 
	 

	El que suscribe, con poder suficiente para este acto, DECLARA BAJO JURAMENTO, que de resultar adjudicatario se ocupará  a personas con discapacidad, en una proporción no inferior al CUATRO POR CIENTO (4%) de la totalidad del personal afectado a la prestación del servicio, conforme la normativa vigente.

	 
	 

	LUGAR Y FECHA :
	 


_____________________________________

FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL

ANEXO V

DECLARACION JURADA DE ELEGIBILIDAD

(Artículo 68 del Decreto 1030/16)
	Cuit :
	 

	 
	 

	Razón Social, Denominación o Nombre completo :
	 

	 
	 

	 
	 

	El que suscribe, con poder suficiente para este acto, DECLARA BAJO JURAMENTO, que la persona cuyos datos se detallan al comienzo, no se encuentra incursa en ninguna de las causales de inelegibilidad previstas en el artículo 68 del Reglamento aprobado por el Decreto N° 1030/2016, HASTA TANTO SE DECLARE BAJO JURAMENTO LO CONTRARIO

	 
	 

	ARTÍCULO 68 PAUTAS PARA LA INELEGIBILIDAD. Deberá desestimarse la oferta, cuando de la información a la que se refiere el artículo 16 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios, o de otras fuentes, se configure, entre otros, alguno de los siguientes supuestos:

a) Pueda presumirse que el oferente es una continuación, transformación, fusión o escisión de otras empresas no habilitadas para contratar con la ADMINISTRACIÓN NACIONAL, de acuerdo a lo prescripto por el artículo 28 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios, y de las controladas o controlantes de aquellas.

b) Se trate de integrantes de empresas no habilitadas para contratar con la ADMINISTRACIÓN

NACIONAL, de acuerdo a lo prescripto por el artículo 28 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios.

c) Cuando existan indicios que por su precisión y concordancia hicieran presumir que los oferentes han concertado o coordinado posturas en el procedimiento de selección. Se entenderá configurada esta causal de inelegibilidad, entre otros supuestos, en ofertas presentadas por cónyuges, convivientes o parientes de primer grado en línea recta ya sea por naturaleza, por técnicas de reproducción humana asistida o adopción, salvo que se pruebe lo contrario.

d) Cuando existan indicios que por su precisión y concordancia hicieran presumir que media simulación de competencia o concurrencia. Se entenderá configurada esta causal, entre otros supuestos, cuando un oferente participe en más de una oferta como integrante de un grupo, asociación o persona jurídica, o bien cuando se presente en nombre propio y como integrante de un grupo, asociación o persona jurídica.

e) Cuando existan indicios que por su precisión y concordancia hicieran presumir que media en el caso una simulación tendiente a eludir los efectos de las causales de inhabilidad para contratar con la ADMINISTRACIÓN NACIONAL, de acuerdo a lo prescripto por el artículo 28 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios.

f) Cuando se haya dictado, dentro de los TRES (3) años calendario anteriores a su presentación, alguna sanción judicial o administrativa contra el oferente, por abuso de posición dominante o dumping, cualquier forma de competencia desleal o por concertar o coordinar posturas en los procedimientos de selección.

g) Cuando exhiban incumplimientos en anteriores contratos, de acuerdo a lo que se disponga en los respectivos pliegos de bases y condiciones particulares.

h) Cuando se trate de personas jurídicas condenadas, con sentencia firme recaída en el extranjero, por prácticas de soborno o cohecho transnacional en los términos de la Convención de la ORGANIZACIÓN DE COOPERACIÓN Y DE DESARROLLO ECONÓMICOS (OCDE) para Combatir el Cohecho a Funcionarios Públicos Extranjeros en Transacciones Comerciales Internacionales, serán inelegibles por un lapso igual al doble de la condena.

i) Las personas humanas o jurídicas incluidas en las listas de inhabilitados del Banco Mundial y/o del Banco Interamericano de Desarrollo, a raíz de conductas o prácticas de corrupción contempladas en la Convención de la ORGANIZACIÓN DE COOPERACIÓN Y DE DESARROLLO ECONÓMICOS (OCDE) para Combatir el Cohecho a Funcionarios Públicos Extranjeros en Transacciones Comerciales Internacionales serán inelegibles mientras subsista dicha condición.

	 

	 
	 

	LUGAR Y FECHA :
	 

	 
	 

	 
	 


_____________________________________

FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL

ANEXO V
“DECLARACIÓN JURADA DE INTERESES - DECRETO 202/2017”

Tipo de declarante: Persona jurídica




	Razón Social
	

	CUIT/NIT
	



Vínculos a declarar


¿Existen vinculaciones con los funcionarios enunciados en los artículos 1 y 2 del Decreto n° 202/17?

(Marque con una X donde corresponda)


	SI
	
	NO
	

	En caso de existir vinculaciones con más de un funcionario, o por más de un socio o accionista, se deberá repetir la información que a continuación se solicita por cada una de las vinculaciones a declarar.
	La opción elegida en cuanto a la no declaración de vinculaciones implica la declaración expresa de la inexistencia de los mismos, en los términos del Decreto n° 202/17.



Vínculo 

Persona con el vínculo

(Marque con una X donde corresponda y brinde la información adicional requerida para el tipo de vínculo elegido)

	Persona jurídica (si el vínculo a declarar es directo de la persona jurídica declarante)
	
	No se exige información adicional

	Representante legal
	
	Detalle nombres apellidos y CUIT 

	Sociedad controlante
	
	Detalle Razón Social y CUIT.

	Sociedades controladas
	
	Detalle Razón Social y CUIT.

	Sociedades con interés directo en los resultados económicos o financieros de la declarante
	
	Detalle Razón Social y CUIT.

	Director
	
	Detalle nombres apellidos y CUIT 

	Socio o accionista con participación en la formación de la voluntad social
	
	Detalle nombres apellidos y CUIT 

	Accionista o socio con más del 5% del capital social de las sociedades sujetas a oferta pública
	
	Detalle nombres apellidos y CUIT 


Información adicional

	

	

	


¿Con cuál de los siguientes funcionarios?

(Marque con una X donde corresponda)

	Presidente
	

	Vicepresidente
	

	Jefe de Gabinete de Ministros 
	

	Ministro
	

	Autoridad con rango de ministro en el Poder Ejecutivo Nacional
	

	Autoridad con rango inferior a Ministro con capacidad para decidir
	


(En caso de haber marcado Ministro, Autoridad con rango de ministro en el Poder Ejecutivo Nacional o Autoridad con rango inferior a Ministro con capacidad para decidir complete los siguientes campos)

	Nombres
	

	Apellidos
	

	CUIT
	

	Cargo
	

	Jurisdicción
	



Tipo de vínculo

(Marque con una X donde corresponda y brinde la información adicional requerida para el tipo de vínculo elegido)
	Sociedad o comunidad
	
	Detalle Razón Social y CUIT.

	Parentesco por consanguinidad  dentro del cuarto grado y segundo de afinidad 
	
	Detalle qué parentesco existe concretamente.

	Pleito pendiente 
	
	Proporcione carátula, nº de expediente, fuero, jurisdicción, juzgado y secretaría intervinientes.

	Ser deudor 
	
	Indicar motivo de deuda y monto.

	Ser acreedor 
	
	Indicar motivo de acreencia y monto.

	Haber recibido beneficios de importancia de parte del funcionario 
	
	Indicar tipo de beneficio y monto estimado.

	Amistad pública que se manifieste por gran familiaridad y frecuencia en el trato
	
	


Información adicional

	

	

	


La no declaración de vinculaciones implica la declaración expresa de la inexistencia de los mismos, en los términos del Decreto n° 202/17.


 Firma




 Aclaración



 Fecha y lugar


  ANEXO VI
PLANILLA DE FUNCIONARIOS CON COMPETENCIAS CONFORME COMUNICACIÓN GENERAL ONC N° 76/2017, PUNTO 7 inc a) y b)

	CARGO

AUTORIZACIÓN
	DATOS DEL FUNCIONARIO


	CARGO

ADJUDICACIÓN


	DATOS DEL FUNCIONARIO



	Jefe de Agrupación
	Nombre y Apellido: RICARDO ANTONIO HEREDIA
Jerarquía: COMANDANTE MAYOR
DNI: 18.510.822
	Jefe de Agrupación
	Nombre y Apellido: RICARDO ANTONIO HEREDIA
Jerarquía: COMANDANTE MAYOR
DNI: 18.510.822
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