




Gendarmería Nacional Argentina                                                    Escuadrón 8 “Alto Uruguay”







PROYECTO
PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES
	GENDARMERÍA NACIONAL 

	Nro Unidad Operativa de Compras: UOC-IN N° 037-024

	Nombre UOC-IN: Escuadrón 8 “Alto Uruguay”

	Domicilio: AV ESPAÑA Y GEND SAVERIO APENINO – LOCALIDAD CONCEPCION DE LA SIERRA  - PROVINCIA MISIONES 

	Correo Electrónico: utac-esc8auruguay@gendarmeria.gob.ar

	Teléfono: (03758) 470 –227.

	Tipo de Procedimiento: CONTRACION DIRECTA POR COMPULSA ABREVIADA
	N°:  02
	Ejercicio: 2018

	Clase: Sin Clase.

	Modalidad: Sin Modalidad.

	N° de Expediente: CD  7-4118/13.

	Rubro Comercial: 01-Alimento. 

	Objeto: “ADQUISICIÓN DE ALIMENTOS PARA PERSONA Y BIDONES DE AGUA”

	Costo del Pliego: Sin valor


RETIRO DE PLIEGOS

	En el sitio web: www.argentinacompra.gov.ar o mediante solicitud por correo electrónico: utac-esc8auruguay@gendarmeria.gob.ar


PRESENTACIÓN DE OFERTAS

	Lugar / Dirección
	Plazo y Horario

	Unidad Operativa de Compras de GENDARMERÍA NACIONAL – Escuadrón 8 “ALTO URUGUAY”, sito en calle Av. España y Gend. Saverio Apenino, Concepción de la Sierra (CP 3.355), Provincia de Misiones
	Días hábiles, en el horario de 08:00 a 13:00 horas Hasta UNA (1) hora antes de la fijada para la Apertura de Ofertas.


ACTO DE APERTURA

	Lugar / Dirección
	Día y Hora

	Unidad Operativa de Compras de GENDARMERÍA NACIONAL – Escuadrón 8 “ALTO URUGUAY”, sito en calle Av. España y Gend. Saverio Apenino, Concepción de la Sierra (CP 3.355), Provincia de Misiones
	El 13 de Marzo de 2018 a las 10:00hs.

	Señor oferente: se lleva a su conocimiento que usted estará presentando su Oferta en el predio de una Fuerza de Seguridad que dispone de mecanismos y sistemas para la identificación de personas, ubicados en la guardia de prevención de acceso general, lo cual podría llegar a retardar su ingreso.

Por tal motivo, se recomienda realizar los trámites de acreditación para ingreso al predio con suficiente antelación por vuestro personal y exclusivamente para entregar su oferta (sobre-caja-paquete) en la Mesa General de Entrada y Salida de Expedientes o en la Unidad Operativa de Compras a cargo del presente procedimiento.

Cabe señalar lo establecido por la PTN en sus Dictámenes:

“…Resulta necesario destacar que la administración se encuentra compelida por el sistema legal a cumplir rigurosamente con las normas del pliego, las que representan un límite autoimpuesto del que no puede apartarse, pues él implica una garantía de seguridad, transparencia e igualdad para los oferentes…”

“…Se debe señalar que el procedimiento licitatorio, por las circunstancias de la eventual intervención de diversos particulares, se asemeja al proceso judicial, en tanto y en cuanto no resulta posible otorgar facilidades o elasticidades a alguno de los oferentes, sin lesionar el principio de igualdad…”

“…Se sostuvo que como en algún momento del tiempo han de fenecer los plazos, la inoportunidad de lo tardío es tal así que la infracción sea breve; pues de disculparse DOS (02) minutos habrían de excusarse luego CUATRO (04), y así indefinidamente…”

“..No se configura ningún exceso de ritual por la aplicación estricta de los plazos fijados en la Ley…”

Por tales motivos, el plazo estipulado para presentar las ofertas en el lugar, día y horario indicado en el presente pliego es FATAL Y PERENTORIO, no aceptándose ofertas presentadas fuera del término fijado, conforme lo estipulado en el artículo N° 22 de la Disposición ONC N° 62/2016 “Manual de Procedimientos del Régimen de Contrataciones”


DESCRIPCIÓN DE LA CONTRATACIÓN

Al efecto, los Oferentes deberán remitirse a los requisitos establecidos en las Especificaciones Técnicas que integran el presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares.

	
	N° Catálogo
	Descripción
	U.M.
	Cantidad

	
	IPP
	Clase
	Ítem
	
	
	

	1
	211 00435 0012
	ARROZ; TIPO GRANO ENTERO - TIPO 0000 - - PRESENTACION ENVASE X 1Kg
	UNIDAD
	300

	2
	211 00439 0065
	ACEITES COMESTIBLES; TIPO GIRASOL - PRESENTACION ENVASE X 900 CM3. 
	UNIDAD
	150

	3
	211 00454 0003
	YERBA C/PALO ENVASE PAQUETE DE PAPEL PESO 1 KGRS.
	UNIDAD
	200

	4
	211 00481 0022
	AZUCAR TIPO A ESTADO GRANULADO, PESO 1000 GRS; ENVASE POLIETILENO.
	UNIDAD
	200

	5
	211 00482 0004
	HARINA; TIPO 0000; PRESENTACION ENVASE X 1Kg.
	UNIDAD
	300

	6
	211 00483 0037
	HUEVO DE GALLINA; TAMAÑO GRANDE - COLOR BLANCO - PRESENTACION 30
	UNIDAD
	150

	7
	211 00489 0097
	ESPECIAS; TIPO PIMENTON EXTRA DULCE - PRESENTACION ENVASE X 250GR
	UNIDAD
	100

	8
	211 00489 0126
	ESPECIAS; TIPO PROVENZAL - PRESENTACION PAQUETE X 25GR
	UNIDAD
	100

	9
	211 00489 0132
	ESPECIAS; TIPO PIMIENTA BLANCA - PRESENTACION SOBRE X 50GR
	UNIDAD
	100

	10
	211 00489 0169
	ESPECIAS; TIPO OREGANO - PRESENTACION ENVASE X 100GR
	UNIDAD
	100

	11
	211 00509 0014
	PURE: TOMATE COMUN - ESTADO EN PURE - PRESENTACION CAJA - PESO 350GR
	UNIDAD
	365

	12
	211 00511 0011
	TE, PRESENTACION EN SAQUITOS DE 2 GRS, PRESENTACION CAJA x 100 UNIDADES.
	UNIDAD
	150

	13
	211 00514 0017
	SAL DE MESA; CONSISTENCIA FINA - ENVASE BOLSA - PESO 1Kg
	UNIDAD
	50

	14
	211 00541 0006
	CARNE - ESPECIE VACUNA - CORTE PICADA COMUN.
	KG
	400

	15
	211 00541 0014
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE TAPA DE ASADO
	KG
	180

	16
	211 00541 0019
	CARNE - ESPECIE VACUNA - CORTE PALETA.
	KG
	400

	17
	211 00541 0022
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE VACIO
	KG
	180

	18
	211 00541 0049
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE NALGA
	KG
	200

	19
	211 00541 0140
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE CHORIZO
	KG
	100

	20
	211 00541 0141
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE MORCILLA
	KG
	100

	21
	211 00542 0161
	QUESO TIPO MUZZARELLA – OBS: PRESENTACION ENVASE X 250GR
	UNIDAD
	125

	22
	211 00669 0025
	PANES; TIPO RALLADO - PRESENTACION BOLSA DE 1KG
	UNIDAD
	150

	23
	211 00669 0027
	 PAN TIPO MIGÑON – OBSERVACIONES: PRESENTACION GRANEL.
	UNIDAD
	460

	24
	211 00705 0095
	LECHE; ESTADO POLVO - TIPO DESCREMADA - PROCESO PASTEURIZADA - AGREGADO CALCIO - PRESENTACION ENVASE X 1Kg.
	UNIDAD
	300

	25
	211 00709 0006
	CAFÉ, ENVASE PAQUETE, PRESENTACION 500 GRS, ESTADO MOLIDO.
	UNIDAD
	25

	26
	211 02126 0002
	SEMOLAS; TIPO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 1Kg.
	UNIDAD
	300

	27
	211 02431 0010
	CALDOS; GUSTO VERDURAS - TIPO HIDRATADO - PRESENTACION ENVASE X 1KG
	UNIDAD
	60

	28
	211 02868 0005
	FIDEOS SECO - VARIEDAD MOÑO - RELLENO SIN - PRESENTACION PAQUETE X 500 GR. 
	UNIDAD
	250

	29
	211 02868 0031
	FIDEOS SECO - VARIEDAD LARGO (TALLARINES AMARILLOS) - RELLENO SIN - PRESENTACION PAQUETE X 500 GR. 
	UNIDAD
	200

	30
	211 02868 0056
	FIDEOS SECO - VARIEDAD CABELLO DE ANGEL - RELLENO SIN - PRESENTACION PAQUETE X 500 GR. 
	UNIDAD
	250

	31
	211 0478 0030
	AGUA MINERAL TIPO SIN GASIFICAR ENVASE BOTELLON PLASTICO, CAPACIDAD 20 LITROS.  
	UNIDAD
	450

	32
	211 0621 0001
	AVE - ESPECIE POLLO - PRESENTACION ENTERO - ENVISCERADO CON MENUDO.
	Kg
	365

	33
	211 06546 0039
	VERDURA HORTALIZA VARIEDAD CEBOLLA – ESTADO NATURAL – PRESENTACION BOLSA PESO 25 KG
	UNIDAD
	30

	34
	211 06546 0097
	VERDURA Y HORTALIZA VARIEDAD PAPA BLANCA – ESTADO NATURAL – PRESENTACION BOLSA PESO 50 KG.
	UNIDAD
	30

	35
	211 06546 0153
	VERDURAS Y HOTALIZAS; VARIEDAD AJO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION RISTRA
	UNIDAD
	20

	36
	211 06546 0167
	VERDURA Y HORTALIZA VARIEDAD ZANAHORIA, ESTADO NATURAL- PRESENTACION BOLSA X 20 KGS
	UNIDAD
	30

	37
	211 06547 0048
	LEGUMBRE VARIEDAD LENTEJA - ESTADO NATURAL - PRESENTACIÓN PAQUETE - PESO 500 GRS.
	UNIDAD
	200

	38
	211 06547 0059
	LEGUMBRE VARIEDAD POROTO BLANCO-ESTADO NATURAL-PRESENTACION BOLSA PLASTICA-PESO 500 GR
	UNIDAD
	200

	39
	211 06547 0077
	VERDURAS Y HOTALIZAS; VARIEDAD ARVEJA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL - PESO 1Kg
	UNIDAD
	200

	40
	211-00519-0008
	VINAGRE; PRESENTACION BOTELLA DE PLASTICO X 1000CM3.
	UNIDAD
	50


Este Pliego de Bases y Condiciones Particulares podrá consultarse, descargarse o retirarse a través del sitio de internet de la Oficina Nacional de Contrataciones www.argentinacompra.gov.ar.  O a través del CORREO ELECTRÓNICO consignado en el presente. 
ANEXOS DE CONFECCIÓN OBLIGATORIA
ANEXO I: ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 
ANEXO II: PLANILLA DE COTIZACIÓN – DOMICILIO ESPECIAL
ANEXO III: DECLARACIÓN JURADA DE OFERTA NACIONAL 

ANEXO IV: DECLARACION JURADA DE ELEGIBILIDAD.
ANEXO V: DECLARACIÓN JURADA DE INTERESES-DECRETO 202/2017 (PERSONAS HUMANAS).
ANEXO VI: DECLARACIÓN JURADA DE INTERESES-DECRETO 202/2017 (PERSONAS JURÍDICAS).
ANEXO VII: PLANILLA DE FUNCIONARIOS CON COMPETENCIA.
OBSERVACIONES:
…………………………………………………………………………………………………
CLÁUSULAS PARTICULARES

1. OBJETO DEL LLAMADO

1.1. El presente llamado a CONTRATACIÓN DIRECTA POR COMPULSA ABREVIADA tiene por objeto la “ADQ. DE ALIMENTOS PARA PERSONAS Y BIDONES DE AGUA”.
2. NORMATIVA APLICABLE 

2.1. Son aplicables al presente procedimiento de selección:

a) Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional, instituido por Decreto Delegado Nº 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios.

b)  Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional, aprobado por Decreto Nº 1030/16.

c) Pliego Único de Bases y Condiciones Generales del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional, aprobado por Disposición Nº 63 – E/2016 de la Oficina Nacional de Contrataciones (ONC) de la Secretaría de Modernización Administrativa del Ministerio de Modernización, del cual se podrá tomar vista o ser obtenido en el sitio de internet www.argentinacompra.gov.ar en el link normativas o de www.infoleg.gov.ar.-
d) Manual de Procedimiento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional, aprobado por Disposición Nº 62 – E/2016 de la ONC

e)  Manual de Procedimiento para la incorporación y actualización de datos en SIPRO, aprobado por Disposición Nº 64 – E/2016 de la ONC.

f) Resoluciones Generales Nros. 18/97, 100/98, 830/00, 1415/03, 1784/04, 1814/05, 2581/09, 2852/10 y 2939/10 de la Administración Federal de Ingresos Públicos.

g) Serán aplicadas en sus partes pertinentes lo establecido por:

· Ley 17.250 – Sistema Único de Seguridad Social.

· Ley 19.549 – Ley Nacional de Procedimientos Administrativos. 

· Ley 19.550 – Ley General de Sociedades.

· Ley 20.091 – Entidades de Seguro y su Control.

· Ley 22.431 – Sistema de Protección Integral de los Discapacitados.

· Ley 23.349 – Ley de Impuesto al Valor Agregado.

·  Ley 24.156 – Ley de Administración Financiera y de los Sistemas de Control del Sector Público Nacional.

· Ley 25.300 – Ley de Fomento a la Micro, Pequeña y Mediana Empresa.

· Ley 25.551 – Compre Trabajo Argentino.

·  Ley 26.994 – Código Civil y Comercial de la Nación Argentina.

· Ley de Ética en el Ejercicio de la Función Pública  N° 25.188/99.
· Ley de Derecho de Acceso a la Información Pública N° 27.275/2016. 
·  Decreto Nº 1883/91 – Reglamento de Procedimientos Administrativos. Decreto 1759/72.

· Decreto 202/2017 – Declaración Jurada de Intereses.

· Decreto Nº 1075/01 – Participación de MIPyMEs en las Contrataciones del Estado.

· Decreto Nº 1600/02 – Reglamentación Ley 25.551.

· Decreto Nº 1344/07 – Reglamento de la Ley de Administración financiera

· Decreto Nº 312/10 – Sistema de Protección Integral de los Discapacitados.

· Decisión Administrativa Nº 344/1997 de la Jefatura de Gabinete de Ministros.

· Resolución Nº 262/95 de la Secretaría de Hacienda del entonces Ministerio de Economía y Obras y Servicios Públicos, actual Ministerio de Hacienda.

· Resolución Nº 777/16 del Ministerio de Seguridad.-
2. COMUNICACIONES Y NOTIFICACIONES

(Artículo 7° del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

2.1. Todas las notificaciones y/o comunicaciones se regirán por lo dispuesto en el artículo 7° del Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado mediante Decreto Nº 1030/2016.
2.2. Lo dispuesto precedentemente también será aplicable a las notificaciones entre la jurisdicción o entidad contratante y el prestador del servicio, durante la ejecución de los respectivos contratos.

3. VISTA Y RETIRO DE LOS PLIEGOS

 (Artículo 48°  del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
4.1. Cualquier persona interesada puede tomar vista de este pliego en la Unidad Operativa de Compras del Esc. 8 “Alto Uruguay” sito en la calle Av. España y Gend. Saverio Apenino (CP 3355), en los días hábiles en el horario de 08:00 a 13:00 horas o en el Sitio de Internet de la OFICINA NACIONAL DE CONTRATACIONES, en adelante  (ONC): www.argentinacompra.gov.ar. 
4.2. En oportunidad de retirar, o descargar los pliegos, deberán suministrar obligatoriamente su nombre o razón social, domicilio y dirección de correo electrónico en los que serán válidas las comunicaciones que deban cursarse hasta el día de apertura de las ofertas.

4.3. No será requisito para presentar ofertas, ni para la admisibilidad de las mismas, ni para contratar, haber retirado un ejemplar del pliego en la ONC o haberlos descargado de su sitio web, no obstante quienes no los hubiesen retirado, o descargado, no podrán alegar el desconocimiento de las actuaciones que se hubieren producido hasta el día de la apertura de las ofertas, quedando bajo su responsabilidad llevar adelante las gestiones necesarias para tomar conocimiento de aquellas.

5. CONSULTAS AL PLIEGO Y CIRCULARES ACLARATORIAS Y MODIFICATORIAS

 (Artículos Nros. 49 y 50 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

5.1. Las consultas al presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares deberán efectuarse por escrito en la Unidad Operativa de Compras del Esc. 8 “Alto Uruguay” sito en la calle Av. España y Gend. Saverio Apenino (CP 3355), en los días hábiles en el horario de 08:00 a 13:00 horas o en la dirección institucional de correo electrónico de la Unidad Técnica Administrativa Contable del Esc. 8 “Alto Uruguay” (utac-esc8auruguay@gendarmeria.gob.ar). 

5.2. En oportunidad de realizar una consulta al pliego, los consultantes que no lo hubieran hecho con anterioridad, deberán suministrar obligatoriamente su nombre o razón social, domicilio y dirección de correo electrónico en los que serán válidas las comunicaciones que deban cursarse hasta el día de apertura de las ofertas. 
5.3. No se aceptarán consultas telefónicas y no serán contestadas aquéllas que se presenten fuera de término.
5.4. Las consultas deberán ser efectuadas hasta TRES (03) DÍAS hábiles antes de la fecha fijada para la apertura, como mínimo.
5.5. La GENDARMERÍA NACIONAL podrá elaborar circulares aclaratorias o modificatorias al pliego de bases y condiciones particulares, de oficio o como respuesta a dichas consultas. 
5.6. Las circulares modificatorias serán difundidas, publicadas y comunicadas por UN (1) día en los mismos medios en que hubiera sido difundido, publicado y comunicado el llamado original con UN (1) día como mínimo de anticipación a la fecha originaria fijada para la presentación de las ofertas. 

Asimismo serán  comunicadas, a todas las personas que hubiesen retirado, comprado o descargado el pliego y al que hubiere efectuado la consulta si la circular se emitiera como consecuencia de ello, con el mismo plazo mínimo de antelación. 

Entre la publicidad de la circular modificatoria y la fecha de apertura, se cumplirán los mismos plazos de antelación estipulados en la normativa vigente que median entre la convocatoria original y la fecha de apertura, de acuerdo al procedimiento de selección que se trate, por lo que se indicará en la misma circular la nueva fecha para la presentación de las ofertas.
5.7. Las circulares aclaratorias serán difundidas, publicadas y comunicadas por UN (1) día en los mismos medios en que hubiera sido difundido, publicado y comunicado el llamado original con DOS (2) días como mínimo de anticipación a la fecha originaria fijada para la presentación de las ofertas. 

Asimismo serán  comunicadas, a todas las personas que hubiesen retirado, comprado o descargado el pliego y al que hubiere efectuado la consulta si la circular se emitiera como consecuencia de ello, con el mismo plazo mínimo de antelación. 

5.8. Las circulares modificatorias por las que se suspenda o se prorrogue la fecha de apertura o la de presentación de las ofertas serán comunicadas con UN (01) día como mínimo de anticipación a la fecha originaria fijada para la presentación de ofertas.

6. PRESENTACIÓN DE LAS OFERTAS

 (Artículos Nros. 51 a 54 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.1. LUGAR Y PLAZO DE PRESENTACION DE OFERTAS  (ARTÍCULO N° 51 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.1.1. Las ofertas se admitirán desde la publicación de la convocatoria durante los días hábiles, en el horario de 08:00 hs a 13:00 hs. y hasta UNA (1) hora  antes de la fecha y hora fijada para el acto de apertura en la Unidad Operativa de Compras del Esc. 8 “Alto Uruguay” sito en la calle Av. España y Gend. Saverio Apenino (CP 3355).

6.1.2. Las ofertas que se reciban por correo postal se considerarán presentadas en el momento de su recepción en mesa de entra y salida de expedientes.
6.1.3. El oferente que presente una propuesta por correo postal deberá identificar en el sobre, caja o paquete que la contenga: nombre o razón social del oferente y n° de CUIL/CUIT, el tipo y número de procedimiento de selección a que corresponda, precisándose el lugar, día y hora límite para la presentación de las ofertas y el lugar, día y hora de apertura, Unidad ante la cual se presenta la oferta.
6.1.4. Si la oferta no estuviera así identificada y aún presentada en término no estuviere disponible para ser abierta en el momento de celebrarse el acto de apertura, se considerará como presentada fuera de término y será devuelta al presentante.

6.2. EFECTOS DE LA PRESENTACIÓN DE LA OFERTA (ARTÍCULO N° 52 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.2.1. La presentación de la oferta significará de parte del oferente el pleno conocimiento y aceptación de las normas y cláusulas que rigen este procedimiento de selección. Por lo que no será necesario acompañar el pliego firmado junto con la oferta.

6.2.2. Implicará además la evaluación de todas las circunstancias, la previsión de sus consecuencias y la aceptación en su totalidad de las bases y condiciones estipuladas, sin que pueda alegar en adelante el oferente su desconocimiento.
6.3. INMODIFICABILIDAD DE LA OFERTA (ARTÍCULO N° 53 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.3.1. La posibilidad de modificar la oferta precluirá con el vencimiento del plazo para presentarla, sin que sea admisible alteración alguna en la esencia de las propuestas después de esa circunstancia.
6.3.2. Si en forma previa al vencimiento del plazo para presentar ofertas, un oferente quisiera corregir, completar o reemplazar una oferta ya presentada, se considerará como válida la última propuesta presentada en término.

6.4. PLAZO DE MANTENIMIENTO DE OFERTA (ARTÍCULO N° 54 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.4.1. Los oferentes deberán mantener las ofertas por el término de SESENTA (60) días corridos contados a partir de la fecha del acto de apertura. Dicho plazo se prorrogará en forma automática por un lapso igual al inicial, y así sucesivamente, salvo que el oferente manifestara en forma expresa su voluntad de no renovar el plazo de mantenimiento con una antelación mínima de DIEZ (10) días corridos al vencimiento de cada plazo. 
6.4.2. La prórroga automática no podrá exceder de un (1) año desde la fecha de apertura (art. 12 del Pliego de Bases y Condiciones Generales).
7. REQUISITOS DE LAS OFERTAS
(Artículos Nros. 55 a 58 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

7.1 REQUISITOS DE LAS OFERTAS (ARTÍCULO N° 55 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
Las ofertas deberán cumplir con los siguientes requisitos:

7.1.1.  Deberán ser redactadas en idioma nacional.

7.1.2. El original deberá estar firmado, en todas y cada una de sus hojas, por el oferente o su representante legal. (Planilla de COTIZACIÓN – ANEXO II).
7.1.3. Las testaduras, enmiendas, raspaduras o interlíneas, si las hubiere, deberán estar debidamente salvadas por el firmante de la oferta.

Los interesados podrán solicitar, verbalmente o por escrito, a la autoridad administrativa la autenticación de copias de documentos que deban presentar en un procedimiento, quien las certificará mediante el cotejo de las copias con el documento original, solamente hasta el DOS (02) días hábiles previos a la fecha y hora fijada para la apertura. 

7.2     FORMA DE COTIZAR (Art. 58 del reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/16 y Arts. 16 y 17 del Anexo I de la Disposición ONC Nº 63 –E/2016).
7.2.1. Los oferentes deberán completar su oferta económica en la Planilla de Cotización que forma parte integrante del presente.

7.2.2. Los oferentes deberán cotizar el precio unitario y cierto, en números, con referencia a la unidad de medida establecida en el pliego de bases y condiciones particulares, el precio total del renglón, en números, las cantidades ofrecidas y el total general de la cotización, expresado en letras y números, determinados en la moneda de cotización fijada en el pliego de bases y condiciones particulares.
7.2.3. Las ofertas deberán considerar la inclusión de todos los gravámenes impositivos en la circunstancia de tratarse la fuerza a estos efectos como “Consumidor Final”.
7.2.4. El proponente podrá cotizar por uno, varios o todos los renglones.
7.2.5. El oferente deberá considerar e incluir en el costo del producto ofertado, el eventual flete y acarreo al lugar de entrega.
7.2.6.Las Micro, Pequeñas y Medianas Empresas y formas asociativas comprendidas en el artículo 1° de la Ley N° 25.300 podrán concurrir a cotizar parcialmente por un módulo correspondiente al 20% del total del renglón, conforme a lo dispuesto por el inc. 4 del artículo 16 del PByCG.
7.3. ALTERNATIVAS Y VARIANTES (ARTÍCULOS Nros. 56 y 57 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
7.3.1. No se aceptarán propuestas variantes.

7.3.2. Se aceptarán propuestas alternativas, debiendo los oferentes detallar cual es la oferta base y cual la oferta alternativa. 
7.4. MONEDA DE COTIZACIÓN (ARTÍCULO N° 58 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
7.4.1. La propuesta económica deberá ser formulada en Moneda Nacional. No se aceptarán propuestas en moneda distinta. 
7.4.2. Los precios cotizados deberán incluir, indefectiblemente, todos los impuestos y gravámenes de la operación, considerándose en caso contrario como oferta condicionada. 
7.4.3. Se entenderá en consecuencia que se encuentran incluidas en el precio todas las prestaciones que, de acuerdo a su juicio y experiencia, deberá realizar para el fiel y estricto cumplimiento de sus obligaciones, aunque las mismas no estén explicitadas en la oferta.
8. DOCUMENTACIÓN A PRESENTAR POR EL OFERENTE

Las ofertas deberán contener:

8.1. Capacidades y requisitos mínimos: 

Los oferentes deberán acreditar las capacidades y requisitos mínimos que se detallan a continuación:

Deberán reunir capacidad jurídica, la que será determinada teniendo en cuenta toda la documentación prevista en este pliego, el objeto de los contratos constitutivos y los estatutos sociales  deben contemplar el OBJETO DE LA PRESENTE LICITACIÓN al momento de la apertura de ofertas. 

Según la constitución societaria corresponde:
Sociedades Anónimas: copia del contrato constitutivo y estatuto social, sus eventuales modificaciones, como así también las constancias de inscripción ante la autoridad de control (Constancia de inscripción en la Inspección General de Justicia – Registro Público de Comercio). Acta de directorio protocolizada por escribano público, las cuales se aprueben por el poder especial, y se designe representante legal (PODER SUFICIENTE DE REPRESENTACIÓN). Iguales requisitos se deberán presentar en el caso de las Sociedades Anónimas Unipersonales (S.A.U.), incorporadas al Código Civil y Comercial mediante la reforma de la ley 26.994.

Sociedades de responsabilidad Limitada: copia del contrato social, sus eventuales modificaciones, así como las constancias de que dichos instrumentos han sido inscriptos ante la autoridad de control (Constancia de inscripción en el Registro Público de Comercio). Actas sociales protocolizadas por escribano público, las cuales se aprueben por el poder especial, y se designe representante legal (PODER SUFICIENTE DE REPRESENTACIÓN).

La duración del contrato social del Oferentes no podrá ser inferior al plazo de entrega de la prestación del servicio o suministro, más el periodo de garantía establecido. 

Para los casos contemplados precedentemente.  

Deberán asimismo adjuntar el Compromiso de no introducir modificaciones de resultar Adjudicatario, durante la ejecución del Contrato.

Sociedades de Hecho y Personas Físicas: 

1. Nombre completo, fecha de nacimiento, nacionalidad, profesión, domicilio real y constituido, estado civil, y numero de documento de identidad. (en caso de sociedades de hecho de la totalidad  de sus integrantes)

2. numero de Código Único de Identificación Tributaria (C.U.I.T).

UTE Constituida: Deberán acreditar en forma fehaciente, que los otorgantes o firmantes de los documentos requeridos en este punto, corresponden como autoridades de la UTE y en funciones en el momento del acto respectivo. Si dicha circunstancia no quedara fehacientemente acreditada con el propio documento otorgado o firmado, deberá acompañarse la documentación fehaciente que lo demuestre. 

Al momento de la evaluación de las ofertas se dará prioridad a quienes cumplan con los requisitos mencionados precedentemente en virtud de determinar la capacidad del oferente para contratar con GENDARMERIA NACIONAL. 

8.1.1. La garantía de mantenimiento de la oferta o la constancia de haberla constituido, salvo los casos en que no correspondiere su presentación.

En los casos en que correspondiera su presentación, la garantía de mantenimiento de oferta será del CINCO POR CIENTO (5%) del monto total de la oferta. En el caso de cotizar con descuentos, alternativas o variantes, la garantía se calculará sobre el mayor monto propuesto. 
8.1.2. Declaración jurada de oferta nacional, mediante la cual se acredite el cumplimiento de las condiciones requeridas para ser considerada como tal, de acuerdo a la normativa vigente sobre la materia, en los casos en que se oferten bienes de origen nacional. (Anexo III) 
8.1.3. Datos de la nota presentada ante la dependencia de la ADMINISTRACIÓN FEDERAL DE INGRESOS PÚBLICOS en la cual se encuentren inscriptos a los fines de solicitar el “Certificado Fiscal para Contratar” o bien los datos del Certificado Fiscal para Contratar vigente. Es obligación del oferente comunicar al organismo contratante la denegatoria a la solicitud del certificado fiscal para contratar emitida por la ADMINISTRACIÓN FEDERAL DE INGRESOS PÚBLICOS dentro de los CINCO (5) días de haber tomado conocimiento de la misma.

8.1.4. Deberán consignar el Domicilio Especial (ANEXO III) para el procedimiento de selección en el que se presenten, el que podrá constituirse en cualquier parte del territorio nacional o extranjero. En éste último caso, siempre que no cuente con domicilio o representación legal en el país, situación que deberá acreditarse mediante Declaración Jurada. De no consignarse un domicilio especial en la respectiva oferta, se tendrá por domicilio especial el declarado como tal en el Sistema de Información de Proveedores (SIPRO – Disposición ONC N° 64/2016)
8.1.5. Certificado Fiscal para contratar (Resolución AFIP Nº 1814/2005), vigente, cuando se efectúen ofertas cuyos importes sean iguales o superiores a CINCUENTA MIL PESOS ($50.000). 
El oferente que se encuentre comprendido dentro de las circunstancias establecidas, por el artículo 4º de la Resolución AFIP Nº 1814/2005, deberá agregar junto a su oferta, fotocopias de las constancias documentales que en tal sentido haya presentado ante la AFIP, o multinota presentada con antelación a la apertura.
8.1.6. No será requisito al momento de la presentación de la oferta estar inscripto en el SIPRO, pero si lo deberá encontrarse cumplimentada al momento de la evaluación de ofertas, Disposición ONC N° 64/16 (SIPRO).
8.2. DOCUMENTACIÓN PARTICULAR A PRESENTAR PARA ESTE PROCEDIMIENTO

8.2.1. Constancia de presentación de muestras (REMITO).

8.2.2. Toda aquella documentación que el oferente considere para ilustrar mejor su oferta, las requeridas por el pliego general y en las especificaciones técnicas.
9. GARANTÍAS 
 (Artículos Nros. 77 al 81 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

9.1. TIPOS DE GARANTÍA. (ARTÍCULO N° 78 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
· De mantenimiento de la oferta: CINCO POR CIENTO (5%) del monto total de la oferta. En el caso de cotizar con descuentos, la garantía se calculará sobre el mayor monto propuesto. 

· De cumplimiento del contrato: DIEZ POR CIENTO (10%) del monto total del contrato. El cocontratante deberá integrar la garantía de cumplimiento del contrato dentro del plazo de CINCO (5) días de recibida la orden de compra o de la firma del contrato. 
· De impugnación al dictamen de evaluación de las ofertas: TRES POR CIENTO (3%) del monto de la oferta del renglón o los renglones en cuyo favor se hubiere aconsejado adjudicar el contrato.

· Para el resto de los supuestos previsto en el Articulo N° 32 del PByCG, el importe de la garantía de impugnación será equivalente al TRES POR CIENTO (3%) del Monto total de:
PARA CD 39 MODULOS

PARA LIC PRIV. 180 MODULOS

PARA LIC PUB. 3% DE LA SOLICITUD DE GASTOS.
9.2. MONEDA DE LA GARANTÍA. (ARTÍCULO N° 79 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016) 
La garantía se deberá constituir en la misma moneda en que se hubiere hecho la oferta. Cuando la cotización se hiciere en moneda extranjera y la garantía se constituya en efectivo o cheque, el importe de la garantía deberá consignarse en moneda nacional y su importe se calculará sobre la base del tipo de cambio vendedor del BANCO DE LA NACION ARGENTINA vigente al cierre del día anterior a la fecha de constitución de la garantía.

9.3. FORMAS DE CONSTITUCION DE GARANTÍAS: la presente cláusula se rige por lo dispuesto en el ARTICULO N° 78 del Decreto Nº 1030/2016 y Articulo N° 39 del Pliego de Bases y Condiciones Generales.
9.4. EXCEPCIONES A LA OBLIGACIÓN DE PRESENTAR GARANTÍAS: la presente cláusula se rige por lo dispuesto en el ARTÍCULO N° 80 del Decreto Nº 1030/2016 y Articulo N° 40 del Pliego de Bases y Condiciones Generales.
10. APERTURA DE LAS OFERTAS Y VISTA.
 (Artículos Nros. 59 y 60 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

9.1. En el lugar, día y hora determinados en la carátula del presente Pliego se procederá a abrir las ofertas en presencia de funcionarios de la dependencia y de todos aquellos que desearan presenciarlo. 
9.2. Si el día señalado para la apertura de las ofertas deviniera inhábil, el acto tendrá lugar el día hábil siguiente y a la misma hora en el mismo lugar.

9.3. El Acta será firmada por los funcionarios y por los oferentes presentes que desearan hacerlo. Los originales de las ofertas, serán rubricados por los funcionarios que presidan el Acto y se exhibirán a los oferentes por el término de DOS (2) días, contados a partir del día hábil siguiente al de la apertura. Los oferentes podrán solicitar copias a su costa.
9.4. En el supuesto en que exista un único oferente, este organismo podrá prescindir del cumplimiento del término indicado en artículo N° 60 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016 y su modificatorio, quedando facultado para proseguir con el trámite correspondiente de acuerdo con el procedimiento elegido.

11. EVALUACIÓN DE OFERTA
 (Artículos Nros. 72 y 73 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

9.5. FORMA DE EVALUACIÓN 
Para la evaluación de la oferta, se tendrá en cuenta el cumplimiento de las especificaciones técnicas solicitadas y los requisitos mencionados en el presente pliego. Se establecerá luego el orden de mérito de las ofertas económicas presentadas, resultando la oferta más conveniente la  de menor valor.
9.6. COMUNICACIÓN DEL DICTAMEN. (ARTÍCULO N° 72 Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

10. El dictamen de evaluación se comunicará a todos los oferentes dentro de los DOS (2) días de emitido.

11.3. IMPUGNACIONES AL DICTAMEN DE EVALUACIÓN. (ARTÍCULO N° 73 Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

Las impugnaciones al Dictamen de Evaluación deberán presentarse dentro de los TRES (3) días de su comunicación. Quienes no revistan el carácter de oferentes podrán impugnarlo dentro de los TRES (3) días de su difusión en el sitio de Internet de la ONC.

12. SELECCIÓN DEL COCONTRATANTE Y PERFECCIONAMIENTO DEL ACUERDO
 (Artículos Nros. 74 al 76 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016).
11.1. La adjudicación se decidirá a favor de la oferta que cumpliendo con los requisitos de admisibilidad, administrativos y especificaciones técnicas, de acuerdo a la evaluación efectuada, resulte de menor valor económico.
11.2. Dicha adjudicación será notificada a todos los oferentes, dentro de los TRES (3) días de dictado el acto respectivo.
11.3. GENDARMERÍA NACIONAL se reserva el derecho de dejar sin efecto la presente Licitación, en un todo de conformidad con las normas del Decreto Nº 1023/01 y su Reglamento.

11.4. En ningún caso, ya sea por la desestimación de ofertas, por quedar sin efecto o anularse el procedimiento licitatorio, el oferente tendrá derecho a reclamo alguno por cobro de indemnizaciones y/o reembolsos por gastos efectuados para la participación del presente llamado.

13. ENTREGA Y CERTIFICADO DE RECEPCIÓN DEFINITIVA
11.5. FORMA DE ENTREGA

LA ENTREGA SERA TOTAL.

11.6. LUGAR Y FECHA DE ENTREGA

La entrega de la documentación correspondiente al, objeto del llamado, será en el Esc. 8 “Alto Uruguay” Código Postal 3355, de la Ciudad Concepción de la Sierra provincia de Misiones 

La fecha de entrega de la documentación, referida en el párrafo anterior, será dentro de los CINCO (05) días hábiles, contados a partir del día hábil inmediato siguiente al perfeccionamiento del contrato. 

La extensión del plazo de cumplimiento de la prestación sólo será admisible cuando existieran causas debidamente justificadas y las necesidades de la jurisdicción o entidad contratante admitan la satisfacción de la prestación fuera de término.

La solicitud deberá hacerse antes del vencimiento del plazo de cumplimiento de la prestación, exponiendo los motivos de la demora y de resultar admisible deberá ser aceptada por la correspondiente Comisión de Recepción.

No obstante la aceptación corresponderá la aplicación de la multa por mora en la entrega, de acuerdo a lo previsto en el artículo 102, inciso c), apartado 1. del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016.
11.7. PENALIDADES Y SANCIONES  (ARTÍCULO N° 102 Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
La demora en el cumplimiento de las entregas de los bienes determinará una multa correspondiente al CERO COMA CERO CINCO POR CIENTO (0,05%) del valor de lo satisfecho fuera de término por cada día hábil de atraso, independientemente de la aplicación de las respectivas penalidades y sanciones que surjan de las normas aplicables.
11.8. RESARCIMIENTO INTEGRAL (ARTÍCULO N° 105 Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

La ejecución de las garantías o la iniciación de las acciones destinadas a obtener el cobro de las mismas, tendrán lugar sin perjuicio de la aplicación de las multas que correspondan o de las acciones judiciales que se ejerzan para obtener el resarcimiento integral de los daños que los incumplimientos de los oferentes, adjudicatarios o cocontratantes hubieran ocasionado.

11.9. CASO FORTUITO O FUERZA MAYOR (ARTÍCULO N° 94 Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016). Las penalidades establecidas no serán aplicadas cuando el incumplimiento de la obligación provenga de caso fortuito o de fuerza mayor, debidamente documentado por el interesado y aceptado por la jurisdicción o entidad contratante o de actos o incumplimientos de autoridades públicas nacionales o de la contraparte pública, de tal gravedad que coloquen al cocontratante en una situación de razonable imposibilidad de cumplimiento de sus obligaciones.

La existencia de caso fortuito o de fuerza mayor, deberá ser puesta en conocimiento de la jurisdicción o entidad contratante dentro de los DIEZ (10) días de producido o desde que cesaren sus efectos.

Transcurrido dicho plazo no podrá invocarse el caso fortuito o la fuerza mayor.
14. FACTURACIÓN Y PAGO

 (Artículos Nros. 90 al 92 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016).

14.1. FACTURACIÓN

LA FACTURACIÓN SERÁ TOTAL.
Los comprobantes de pago deberán:

a) Emitirse a favor del Organismo contratante (CUIT 30-54669426-3), mencionando en el cuerpo del comprobante el número y ejercicio de la Orden de Compra respectiva y el número de expediente del procedimiento en particular, para su identificación.
b) Presentarse una vez recibida la conformidad de la recepción del bien/servicio, en la forma y en el lugar indicado la Orden de Compra respectiva. 
c) A los efectos tributarios se indicará en la respectiva Orden de Compra la condición ante el impuesto respectivo.

d) Las oficinas encargadas de liquidar y pagar las facturas actuarán sobre la base de la documentación que se tramite internamente y los certificados expedidos con motivo de la conformidad de la recepción.

e) En todos los casos los comprobantes de pago deberán emitirse de conformidad con los requisitos exigidos por la A.F.I.P.

14.2. PLAZO DE PAGO

El plazo para el pago de las facturas será de TREINTA (30) días corridos contados a partir del día siguiente al de la entrega de las mismas en la forma y lugar indicados en la respectiva orden de compra. Sin perjuicio de esto, los pagos se atenderán considerando el programa mensual de caja y las prioridades de gastos contenidas en la normativa vigente. 
14.3. MONEDA DE PAGO

El pago se efectuará en moneda nacional.
14.4. BENEFICIARIOS DE PAGO 
Los pagos que realiza el Tesoro Nacional se realizan a través de acreditaciones en cuentas bancarias, corrientes o de ahorro, en moneda nacional. 

A tal fin, los beneficiarios de pago, cualquiera sea su carácter, deberán informar sólo una cuenta, la que deberá encontrarse abierta en alguno de los bancos adheridos al sistema, autorizados a operar como agentes pagadores.

La nómina de entidades actualmente habilitadas son las que se detallan en el link del Ministerio de Economía y Finanzas Públicas: 
http://forotgn.mecon.gov.ar/tgn/index.php/bancos-adheridos-al-sistema-de-la-cuenta-unica-del-tesoro/
A los  efectos  de  ajustarse a esta modalidad de pago, quienes no posean número de beneficiario, deberán concurrir al Organismo contratante, a fin de ser provisto de los formularios de rigor y tramitar el Alta de Beneficiario pertinente o bien comunicarse al DEPARTAMENTO CONTABILIDAD de la fuerza al 011-4310-2721.-
15. ORDEN DE PRELACIÓN

Todos los documentos que rijan el llamado, así como los que integren el contrato serán considerados como recíprocamente explicativos. En caso de existir discrepancias se seguirá el siguiente orden de prelación:

 a) Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios.

 b) Las disposiciones del Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado mediante Decreto Nº 1030/2016.

 c) Las normas que se dicten en consecuencia del presente reglamento.

 d) El Manual de Procedimientos del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional que dicte la Oficina Nacional de Contrataciones o las normas que dicte dicha Oficina Nacional en su carácter de órgano rector del presente régimen.

 e) El Pliego Único de Bases y Condiciones Generales.

 f) El presente pliego de Bases y Condiciones Particulares.

 g) La oferta.

 h) Las muestras que se hubieran acompañado.

 i) La adjudicación.

 j) La orden de compra, de venta o el contrato, en su caso.
16. JURISDICCIÓN

El Organismo Contratante, los Oferentes y el eventual Adjudicatario se someterán, para dirimir cualquier divergencia en la presente contratación, una vez agotadas todas las instancias administrativas, a la competencia de los TRIBUNALES EN LO CONTENCIOSO ADMINISTRATIVO FEDERAL cuya jurisdicción abarque el domicilio asiento del organismo contratante, renunciando expresamente a todo otro fuero o jurisdicción de excepción que pudiera corresponderles.
ANEXO I

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

· EL PRESENTE ACTO CONTRACTUAL SE REGIRÁ BAJO EL CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO ley 18.284

· Los oferentes deberán consignar en su oferta la marca del producto ofrecido en forma clara y legible en el formulario de cotización adjunto o en uno propio, con la mayor descripción posible (tamaño, envase, marca del producto ofrecido, etc.) y estar identificados bajo que normas de fabricación de seguridad fueron producidos.

LOS PRODUCTOS DEBERÁN POSEER FECHA DE VENCIMIENTO NO MENOR A DOCE (12) MESES A PARTIR DE LA FECHA DE LA RECEPCIÓN DEFINITIVA.

· Para los oferentes que elaboran productos denominados “domisanitarios”, conforme legislación vigente, deberán adjuntar junto a la oferta el Certificado correspondiente otorgado por la Administración Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnología Médica dependiente del Ministerio de Salud de la Nación. Aquellos oferentes que comercializan dichos productos, deberán tener los números correspondientes de R.N.P.U.D. y R.N.E impresos en el envase de cada producto.

OTRAS CONSIDERACIONES DE CARACTER TECNICO:

EMBALAJE:    Los efectos se entregaran perfectamente identificados y en sus envoltorios, protegidos para su traslado (contra golpe, manipuleos), no se aceptaran los mismos de otra manera que no sea la especificada, como así también para su estiba en los respectivos depósitos. Queda a cargo del adjudicatario el costo y diseño de los embalajes.

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DE LOS PRODUCTOS

RENGLON NRO 01 ARROZ:

ES EL GRANO DE ORIZA SATIVA L., DESCASCARADO, CON PERICARPIO,

DURO SECO, LIBRE DE IMPUREZAS Y PARÁSITOS.

A. CARACTERES ORGANOLÉPTICOS: DE ASPECTO: GRANOS ENTEROS, DUROS Y SECOS; DE

COLOR BLANCO, INODORO, DE FORMA Y UNIFORME; DE SABOR CARACTERÍSTICO, AGRADABLE AL

PALADAR DESPUÉS DE LA COCCIÓN.

B. TIPO: "GRANO LARGO"

C. VARIEDAD: "BLUE BONNET".

D. CALIDAD: "CINCO CEROS (00000)".

E. DEFECTOS TOLERADOS: GRANOS COLORADOS O ESTRIADOS NO MAYOR DE 5% GRANOS

ENYESADOS N0R:2A MAYOR DE 2%; GRANOS MANCHADOS O COLOREADOS NO MAYOR DE 1 %; PANZA

BLANCA NO MAYOR 4%, GRANOS QUEBRADOS NO MAYOR DE 15%; GRANOS PICADOS, MATERIALES

INERTES 0%

NO PRESENTARÁ ALTERACIONES PRODUCIDAS POR AGENTES FÍSICOS, QUÍMICOS O BIOLÓGICOS.

SE PRESENTARÁ EN ENVASES DE DISEÑO Y MATERIAL QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL

PRODUCTO. EN PAQUETES O BOLSAS DE HASTA 50 KG RÓTULOS CON LOS REQUISITOS YA

MENCIONADOS A TAL EFECTO.

3). AZÚCAR: ES LA SACAROSA NATURAL.

A. CARACTERES ORGANOLÉPTICOS: MOLIDA Y SIN GRUMOS NI TERRONES; DE COLOR BLANCA

BRILLANTE; DE

OLOR INODORO; DE SABOR FRANCAMENTE DULCE.

B. CALIDAD: "COMÚN" DE IRA CALIDAD.

C. TIPO: "A"

D. CARACTERÍSTICAS FÍSICAS Y QUÍMICAS: POLARIZACIÓN NO MENOR DE 99,7 °C; AZÚCAR

INVERTIDO NO MAYOR DE 0,05 EN PESO; PÉRDIDA POR DESECACIÓN (3 HORAS A 105°) NO

MAYOR DE 0,10 % CENIZAS POR CONDUCTIVIDAD NO MAYOR DE 0,05% EN PESO; COLOR

(ICUMSA) NO MAYOR DE 200 UNIDADES; ANHÍDRIDO SULFÚRICO TOTAL NO MAYOR DE 40

RNG/KG. ; ARSÉNICO.

NO PRESENTARÁ ALTERACIONES PRODUCIDAS POR AGENTES FÍSICOS, QUÍMICOS O BIOLÓGICOS Y

ESTARÁ LIBRE DE TODO CUERPO EXTRAÑO, SE PRESENTARÁ EN BOLSAS DE UN MATERIAL QUE NO AFECTEN LA CALIDAD DEL PRODUCTO Y CON UNA CAPACIDAD DE HASTA 50 KG. RÓTULOS ÍDEM UT-SUPRA.

4).PRESENTACION: ENVASES: DISEÑO Y MATERIAL: EN PAQUETE O BOLSA DE UN MATERIAL QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL PRODUCTO. CAPACIDAD: PAQUETES POR 1 KILOGRAMO.

RENGLON NRO 02 ACEITE

ES EL ACEITE OBTENIDO DE SEMILLAS DE DISTINTAS VARIEDADES; DE HELIANTHUS ANNUUS L. 

A.
CARACTERES  ORGANOLÉPTICOS:

A)
ASPECTO: LÍQUIDO UNTUOSO, VISCOSO; 

B)
 COLOR: CARACTERÍSTICOS; 

C)
OLOR Y SABOR: CARACTERÍSTICOS. 

B.
ANTIOXIDANTE; Y SINERGISTAS PERMITIDOS: 

    A) GALATO DE PROPILO, GALATO DE OCTÍLO Y GALATO DE DODECÍLO O SUS MEZCLAS CANTIDAD NO MAYOR DE 0,01 % HIDROXIANISOL BUTILADO NO MAYOR DE 0,02%: TOCOFEROLE; NATURAL E; O SINTÉTICOS: SIN LIMITACIÓN (CONCENTRACIÓN QUE NO EXCEDA LA NECE;ARIA PARA EL EFECTO DESEADO): PALMITATO O ESTEREATO DE ASCORBILO O SUS MEZCLAS: NO MAYOR DE 0,02%; ÁCIDO CÍTRICO, ÁCIDO FOSFÓRICO, CITRATO DE MONOISOPROPILO, ÉTERES DE MONOISOPROPILO, ÉSTERES DE MONOGLICÉRIDOS CON ÁCIDO CÍTRICO O SUS MEZCLAS: NO MAYOR DE 0,01 %. 

NO PRESENTARÁ ALTERACIONES PRODUCIDAS POR AGENTES FÍSICOS, QUÍMICOS O BIOLÓGICOS Y ESTARÁ LIBRE DE TODO CUERPO O SUSTANCIA EXTRAÑA. 

NO PRESENTARÁ OLOR Y SABOR EXTRAÑO O RANCIO, NI CONTENER ACEITES DE ORIGEN MINERAL. NO PRESENTARÁ RESTOS DE SUBSTANCIAS EMPLEADOS EN LOS PROCESOS DE REFINACIÓN. 

SE PRESENTARÁ EN ENVASES HERMÉTICOS DE 900 LITRO DE CAPACIDAD, INVIOLABLES DE CUALQUIER MATERIAL QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL PRODUCTO Y QUE NO SEA ATACADO POR ÉL. RÓTULOS CON LA DESIGNACIÓN DEL EFECTO, EL NOMBRE O NRO. DEL ESTABLECIMIENTO Y EL DOMICILIO DEL PRODUCTOR, FABRICANTE O EXPENDEDOR LA LEYENDA "INDUSTRIA ARGENTINA", EN CASO DE PRODUCTOS IMPORTADOS DEBERÁ CONSTAR EL PAÍS DE ORIGEN; EL CONTENIDO NETO; EL NRO. DEL CERTIFICADO DE AUTORIZACIÓN DEL PRODUCTO EXPEDIDO POR EL MINISTERIO DE SALUD PÚBLICA Y MEDIO AMBIENTE. LA CALIDAD A RECIBIR ES LA SUMA DEL "VOLUMEN NETO" ESPECIFICADO EN CADA ENVASE.

RENGLON 03 YERBA MATE:

CARACTERES ORGANOLÉPTICOS:

1) ASPECTO: LÍQUIDO UNTUOSO, VISCOSO.

2)
COLOR: CARACTERÍSTICO.

3)
OLOR: CARACTERÍSTICO.

4)
SABOR: CARACTERÍSTICO.

ESTADO SANITARIO:

NO PRESENTARÁ ALTERACIONES PRODUCIDAS POR AGENTES FÍSICOS, QUÍMICOS O BIOLÓGICOS Y ESTARÁ LIBRE DE TODO CUERPO O SUSTANCIAS EXTRAÑA. NO ESTARÁ ARDIDA, AGOTADA O ALTERADA.

PRESENTACIÓN: 

A. ENVASES: DISEÑO Y MATERIAL: EN BOLSA QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL PRODUCTO;

CAPACIDAD: HASTA 1000 GR.

B. RÓTULOS: DESIGNACIÓN DEL EFECTO; EL NOMBRE (O EL NÚMERO DEL ESTABLECIMIENTO) Y EL DOMICILIO DEL PRODUCTO, FABRICANTE O EXPORTADOR; LA LEYENDA ¨ INDUSTRIA ARGENTINA ¨. EN CASO DE PRODUCTOS IMPORTADOS DEBERÁ CONSTAR EN PAÍS DE ORIGEN; EL CONTENIDO NETO;  LA FECHA DE ELABORACIÓN;  EL NÚMERO DE CERTIFICADO DE AUTORIZACIÓN DEL PRODUCTO EXPEDIDO POR EL MINISTERIO DE SALUD PÚBLICA Y MEDIO AMBIENTE.

RENGLON 04 AZUCAR:

CARACTERES ORGANOLÉPTICOS:

1)
ASPECTO: MOLIDO, SIN GRUMOS NI TERRONES.

2)
COLOR: BLANCO BRILLANTE.

3)
OLOR: INODORO.

4)
SABOR: FRANCAMENTE DULCE.

ESTADO SANITARIO:

NO PRESENTARÁ ALTERACIONES PRODUCIDAS POR AGENTES FÍSICOS, QUÍMICOS O BIOLÓGICOS Y ESTARÁ LIBRE DE TODO CUERPO O SUSTANCIA EXTRAÑA.

PRESENTACIÓN:

ENVASE: DISEÑO Y MATERIAL: EN PAQUETES O BOLSAS QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL PRODUCTO.
RENGLON NRO 05 HARINA TIPO 0000:

DE PRIMERA CALIDAD, CARACTERÍSTICAS NORMALES, BUEN ESTADO DE CONSERVACIÓN Y SATISFACTORIO CARACTERES ORGANOLÉPTICOS, HUMEDAD 100/105C°, MÁXIMO 13% ACIDEZ EN CM3, DE ÁLCALI NORMAL, MÁXIMO 2%, CENIZAS 0,54 COMO MÁXIMO, ABSORCIÓN G/100 DE 57/63, VOLUMEN PANADERO MÍNIMO 520; (MÁXIMO 15%).

DEBERÁN SER ENTREGADAS EN ENVASES DE PAPEL DE TRES (3) PLIEGOS, CON UNA

CAPACIDAD DE 50 KG., DEBIDAMENTE IDENTIFICADAS.

PRESENTACION: PAQUETE POR 1 KILOGRAMOS.

RENGLON 06 HUEVO DE GALLINA:

ES EL ÓVULO DE LA GALLINA, COMPLETAMENTE EVOLUCIONADO, FECUNDADO O NO, CON SUS CORRESPONDIENTES RESERVAS  DE SUBSTANCIAS NUTRITIVAS Y SU REVESTIMIENTO CALCÁREO. EL MISMO NO DEBERÁ SER SOMETIDO A NINGÚN PROCEDIMIENTO DE CONSERVACIÓN CON EXCEPCIÓN DE LA CLIMATIZACIÓN A TEMPERATURA ENTRE 8° Y 15° Y HUMEDAD RELATIVA COMPRENDIDA ENTRE EL 70 Y 90 %; ESTARÁ LIBRE DE OLORES Y SABORES EXTRAÑOS.

ASPECTO: DE CÁSCARA LIMPIA, SANA Y FUERTE, PRESENTARA FORMA NORMAL.

PRESENTACION: EN CAJAS QUE ASEGUREN EL TRANSPORTE. EN EL CASO QUE EL PROVEEDOR UTILICE CAJAS NO RETORNABLES, LO DEBERÁ INDICAR EN LA PROPUESTA DE LA LICITACIÓN. NO PRESENTARA ALTERACIONES PRODUCIDAS POR AGENTES FÍSICOS. 

PRESENTACION: EN MAPLES O CAJAS POR 30 UNIDADES DE CARTÓN.
RENGLON 07 PIMENTON EXTRA DULCE:

CARACTERES ORGANOLÉPTICOS:

1)
ASPECTO: HOMOGÉNEO, FINAMENTE PULVERIZADO.

2)
COLOR: ROJIZO

3)
OLOR: CARACTERÍSTICO.

4)
SABOR: DULCE PICANTE.

ESTADO SANITARIO:

NO PRESENTARÁ ALTERACIONES PRODUCIDAS POR AGENTES FÍSICOS, QUÍMICOS O BIOLÓGICOS Y ESTARÁ LIBRE DE TODO CUERPO O SUSTANCIAS EXTRAÑA.

PRESENTACIÓN: 

A. ENVASES: DISEÑO Y MATERIAL: EN BOLSA DE UN MATERIAL QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL PRODUCTO. CAPACIDAD: HASTA 250 GRAMOS.

B. RÓTULOS: DESIGNACIÓN DEL EFECTO; EL NOMBRE (O EL NÚMERO DEL ESTABLECIMIENTO) Y EL DOMICILIO DEL PRODUCTO, FABRICANTE O EXPORTADOR; LA LEYENDA ¨ INDUSTRIA ARGENTINA ¨. EN CASO DE PRODUCTOS IMPORTADOS DEBERÁ CONSTAR EN PAÍS DE ORIGEN; EL PESO NETO; AÑO DE EMBASAMIENTO; EL NÚMERO DE CERTIFICADO DE AUTORIZACIÓN DEL PRODUCTO EXPEDIDO POR EL MINISTERIO DE SALUD PÚBLICA Y MEDIO AMBIENTE.
RENGLON 08 ESPECIA TIPO PROVENZAL:

SE ENTIENDE A LA COMBINACIÓN DE PEREJIL Y AJO DESHIDRATADO. SU PRESENTACIÓN SERÁ EN BOLSAS DE POLIETILENO POR 250 GR.

RENGLON 09 PIMIENTA BLANCA MOLIDA:

CARACTERES ORGANOLÉPTICOS:

1)
ASPECTO: HOMOGÉNEO, FINAMENTE PULVERIZADO.

2)
COLOR: BLANCO PARDUZCO O GRISÁCEO.

3)
OLOR: AROMÁTICO, CARACTERÍSTICO.

4)
SABOR: AROMÁTICO PICANTE.

ESTADO SANITARIO:

NO PRESENTARÁ ALTERACIONES PRODUCIDAS POR AGENTES FÍSICOS, QUÍMICOS O BIOLÓGICOS Y ESTARÁ LIBRE DE TODO CUERPO O SUSTANCIAS EXTRAÑA

PRESENTACIÓN: 

A. ENVASES: DISEÑO Y MATERIAL: EN BOLSA DE UN MATERIAL QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL PRODUCTO. CAPACIDAD SOBRE 50 GRAMOS.

B. RÓTULOS: DESIGNACIÓN DEL EFECTO; EL NOMBRE (O EL NÚMERO DEL ESTABLECIMIENTO) Y EL DOMICILIO DEL PRODUCTO, FABRICANTE O EXPORTADOR; LA LEYENDA ¨ INDUSTRIA ARGENTINA ¨. EN CASO DE PRODUCTOS IMPORTADOS DEBERÁ CONSTAR EN PAÍS DE ORIGEN; EL PESO NETO; AÑO DE EMBASAMIENTO; EL NÚMERO DE CERTIFICADO DE AUTORIZACIÓN DEL PRODUCTO EXPEDIDO POR EL MINISTERIO DE SALUD PÚBLICA Y MEDIO AMBIENTE.

RENGLON 10 OREGANO:

CARACTERES ORGANOLÉPTICOS:

1)
ASPECTO: HOMOGÉNEO, FINAMENTE PULVERIZADO.

2)
COLOR: VERDE CLARO.

3)
OLOR: CARACTERÍSTICO.

ESTADO SANITARIO:

NO PRESENTARÁ ALTERACIONES PRODUCIDAS POR AGENTES FÍSICOS, QUÍMICOS O BIOLÓGICOS Y ESTARÁ LIBRE DE TODO CUERPO O SUSTANCIAS EXTRAÑA.

PRESENTACIÓN: 

A. ENVASES: DISEÑO Y MATERIAL: EN BOLSA DE UN MATERIAL QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL PRODUCTO. CAPACIDAD: HASTA 100 GRAMOS.

RENGLON NRO 11 CONSERVA DE VERDURA

CON LA DENOMINACIÓN GENÉRICA DE CONCENTRADO DOBLE DE TOMATE, SE ENTIENDE AL CONCENTRADO DE TOMATE CUYO EXTRACTO SECO LIBRE DE CLORURO DE SODIO ESTE COMPRENDIDO ENTRE EL 28,1% Y EL 36,0% DEL PRODUCTO. PRESENTARA CARACTERES ORGANOLÉPTICOS NORMALES, SIN ALTERACIONES PRODUCIDAS POR AGENTES FÍSICOS, QUÍMICOS O BIOLÓGICOS; LIBRES DE CUERPOS O SUBSTANCIAS EXTRAÑAS.

PRESENTACION: TETRABRIK (350 GRS).

RENGLÓN 12 NRO :   

TÉ, PRESENTACIÓN EN SAQUITOS POR 2 GRS, EN CAJA POR 100 UNIDADES

RENGLON 13 SAL FINA:

1. NORMAS PARTICULARES A CONSULTAR:

PROPIAS:

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS COMUNES PARA LA OBTENCIÓN DE EFECTOS CLASE I (INTENDENCIA).

MINISTERIO DE DEFENSA: 

                        DEF –S – 581A – SAL.

2. PARTES COMPONENTES:

SAL FINA CORREDIZA

.3. DEFINICIONES:

SAL: ES EL PRODUCTO COMERCIALMENTE PURO O PURIFICADO DESIGNADO QUÍMICAMENTE CON EL NOMBRE DE CLORURO DE SODIO.

SAL FINA CORREDIZA: ES LA SAL BIEN MOLIDA O LA QUE SE OBTENGA POR EL SISTEMA DE EVAPORACIÓN, CON CRISTALES QUE PASEN POR EL TAMIZ IRAM 420 MICRONES Y SEA RETENIDA EN SU MAYOR PARTE POR EL TAMIZ IRAM 125 MICRONES.

1) SÍNONIMIA: SAL PARA MESA.

4. CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS:

A.    CARACTERES ORGANOLÉPTICOS:

ASPECTO: CRISTALES SOLUBLES EN AGUA;  

COLOR: BLANCO ;

 OLOR:  CARACTERÍSTICO;

SABOR:  SALINO CARACTERÍSTICO;

5. ESTADO SANITARIO:

NO PRESENTARÁ ALTERACIONES PRODUCIDAS POR AGENTES FÍSICOS, QUÍMICOS O BIOLÓGICOS Y ESTARÁ LIBRE DE TODO CUERPO O SUSTANCIAS EXTRAÑA.

  6. PRESENTACIÓN: 

A. ENVASES:

DISEÑO Y MATERIAL: EN PAQUETE O BOLSA DE UN MATERIAL QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL PRODUCTO.

CAPACIDAD: HASTA 1000 GR.

B. RÓTULOS: 

1) DESIGNACIÓN DEL EFECTO;

    A. EL AGREGADO DE ANTIAGLUTINANTE, SI CORRESPONDE

2) EL NOMBRE (O EL NÚMERO DEL ESTABLECIMIENTO) Y EL DOMICILIO DEL PRODUCTO, FABRICANTE O EXPORTADOR;

LA LEYENDA ¨ INDUSTRIA ARGENTINA ¨. EN CASO DE PRODUCTOS IMPORTADOS DEBERÁ CONSTAR EN PAÍS DE ORIGEN;

EL PESO NETO; 

5)  LA FECHA DE ELABORACIÓN;

7)  EL NÚMERO DE CERTIFICADO DE AUTORIZACIÓN DEL PRODUCTO EXPEDIDO POR EL MINISTERIO DE SALUD PÚBLICA Y MEDIO AMBIENTE.

RENGLONES NROS 14 AL 20 “PRODUCTOS CARNICOS”

CARNE VACUNA

NORMAS PARTICULARES A CONSULTAR 

. JUNTA NACIONAL DE CARNES: 

1)
RESOLUCIONES NRO. J 0378, J 0418, J  0455, 1 0027. 

2)
NOMENCLADOR OFICIAL DE CORTE VACUNOS. 

2. PARTES  COMPONENTES 

MEDIA RES VACUNA Y CUARTOS DELANTEROS Y TRASEROS VACUNOS. 

3. DEFINICION 

SE ENTIENDE POR CARNE VACUNA, LAS PARTES DE LAS RESES FAENADAS DE LA ESPECIE BOVINA (BOS TAURUS), CONSTITUIDA POR TODOS LOS TEJIDOS BLANDOS QUE RODEAN EL ESQUELETO, INCLUYENDO LOS MÚSCULOS, SU COBERTURA GRASA, TENDONES, VASOS, NERVIOS, APONEUROSIS Y TODOS AQUELLOS TEJIDOS NO SEPARABLES DURANTE LA OPERACIÓN DE FAENA. ADEMÁS, SE CONSIDERA CARNE AL DIAFRAGMA; NO ASÍ A LOS MÚSCULOS DE SOSTÉN DEL APARATO HIOIDES, EL CORAZÓN Y AL ESÓFAGO. 

PARA SER LIBRADA AL CONSUMO, DEBERÁ SOMETERSE A UN PERIODO DE OREO DE POR LO MENOS DOCE HORAS A PARTIR DEL TÉRMINO DE LA FAENA 

4. CARACTERISTICAS TECNICAS 

LA CARNE VACUNA DESTINADA AL CONSUMO DE GENDARMERÍA NACIONAL SERÁ DE NOVILLO. 

A.
NOVILLO: ES EL MACHO BOVINO CASTRADO ANTES DE SU MADUREZ GENITAL CON UNA EDAD MÍNIMA DE DOS (2) AÑOS. PARA SU PROVISIÓN A LA FUERZA, LAS MEDIAS RESES O CUARTOS DE RESES DE NOVILLO DEBEN REUNIR LAS SIGUIENTES CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS. 

1)
SER TIPIFICADA CON LAS CALIDADES "J" O "U" DE LA ESCALA DE TIPIFICACIÓN DE LA JUNTA NACIONAL DE CARNE Y CLASIFICADAS CON LOS GRADOS DE GORDURA 1 A 2, ESTABLECIDOS POR EL MISMO ORGANISMO NACIONAL.

2)
LAS MEDIAS RESES SE RECIBIRÁN COMPLETAS, ES DECIR CON EL MEDIO ESPINAZO CORRESPONDIENTE Y CON EL DIAFRAGMA (ENTRAÑA), PERO LIBRE DE CABEZA, RABO, SEBO DE LA RABONADA Y DE LA PELVIS, RESTOS DE ÓRGANOS GENITALES, MÉDULA ESPINAL Y RECORTES, COÁGULOS Y SEBO DE LA COGOTERA.

3)
LOS CUARTOS TRASEROS, INCLUIRÁN LAS TRES ÚLTIMAS COSTILLAS CON SUS TRES MEDIAS VÉRTEBRAS CORRESPONDIENTES; SE RECIBIRÁN CON EL MEDIO ESPINAZO CORRESPONDIENTE A LAS REGIONES LUMBAR Y SACRAL Y LIBRES DE SEBO DE LA RABONADA RESTOS DE ÓRGANOS GENITALES, PATAS Y RABO. 

LOS CUARTOS DELANTEROS EXCLUIRÁN LAS TRES ÚLTIMAS COSTILLAS Y SUS CORRESPONDIENTES MEDIAS VÉRTEBRAS Y SERÁN RECIBIDAS CON EL MEDIO ESPINAZO CORRESPONDIENTE A LAS REGIONES CERVICAL 

4)
Y DORSAL HASTA LA DÉCIMA VÉRTEBRA, PERO LIBRE DE CABEZA, PATAS Y RECORTES, COÁGULOS Y SEBO DE LA COGOTERA.

5)
LOS PESOS DE LAS MEDIAS RESES OSCILARÁN ENTRE 115 Y 125 KG EN EL RERNANEO DE LA PLAYA DE FAENA. EN EL ACTO DE LA RECEPCIÓN EN EL CUARTEL, ESTOS VALORES SUFRIRÁN UNA MERMA QUE 

OSCILARÁ ENTRE 2 A 4 KG, 10 QUE DEBERÁ SER TENIDO EN CUENTA, PUES A LOS EFECTOS DE LA MISMA, SE CONSIDERARÁ EL PESO QUE RESULTE EN EL MOMENTO DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO. CUANDO SE RECIBA EN CUARTOS, LA SUMA DE LOS PESOS DEL CUARTO TRASERO Y DEL CUARTO DELANTERO DEBERÁ ESTAR COMPRENDIDA ENTRE LOS LIMITES ESPECIFICADOS ANTERIORMENTE. 

6)
LAS MEDIAS RESES Y CUARTOS DE RESES, LLEVARÁN ESTAMPADOS LOS SELLOS REGLAMENTARIOS 

SIGUIENTES, EN LA PARTE EXTERNA DE LAS MISMAS. 

- SELLO DE LA INSPECCIÓN VETERINARIA. 

- SELLO TIPIFICADOR DE LA JUNTA NACIONAL DE CARNES. 

- SELLO DE TIPIFICACIÓN Y CLASIFICACIÓN DEL GRADO DE GORDURA 

ADEMÁS DE ESTOS SELLOS, LAS MEDIAS RESES Y CUARTOS PUEDEN LLEVAR OTROS QUE SON DE INTERÉS PARA LA ENTREGA Y RECEPCIÓN. 

B.
LOS CARACTERES ORGANOLÉPTICOS DE LAS CARNES VACUNAS SANAS SON: 

1)
ASPECTO HÚMEDO, BRILLANTE Y UNTUOSO AL TACTO. 

2)
COLOR: ROJIZO CARACTERÍSTICO, CON EL VETEADO DE LA GRASA Y DEL TEJIDO CONECTIVO.

3)
OLOR: SUAVE, SUI GENERIS.

 SABOR: SUI GENERIS. 

C. SE AJUSTARÁN A LOS SIGUIENTES PARÁMETROS FISICOS: 
1)
LAS MEDIAS RESES O CUARTOS, SERÁN ENTREGADOS "ENFRIADOS" A UNA TEMPERATURA QUE, TOMADA EN LA PROFUNDIDAD DE LAS GRANDES MASAS MUSCULARES CON TERMÓMETRO "PINCHACARNE" NO DEBE SER, NO DEBE SER SUPERIOR A LOS (2° C) DOS GRADOS CENTÍGRADOS NI INFERIOR A SEIS GRADOS BAJO CERO (_6° C), TEMPERATURA SUPERFICIAL MÁXIMA SIETE GRADOS CENTÍGRADOS (7ºC). 

2)
EL PH DE LA CARNE SERÁ DE REACCIÓN FRANCAMENTE ÁCIDA OSCILANDO ENTRE 5,4 Y 6,2 COMO MÁXIMA, PUDIENDO SER DETERMINADO CON PAPEL INDICADOR CON ESCALA DE COMPARACIÓN COLOMÉTRICA ENTRE 5 Y 7, SI ES QUE NO SE DISPONE DE APARATOS ADECUADOS. 

D.
LA COMPOSICIÓN NUTRITIVA DE LA CARNE VACUNA, RESPONDERÁ APROXIMADAMENTE A LA SIGUIENTE 

PROPORCIÓN CENTESIMA1: 

PROTEÍNAS 20.

 GRASAS 12. 

VALOR NUTRITIVO (EN CALORÍAS) 194. 

CALCIO (EN MG) 11. 

POTASIO (EN MG) 160. 

VITAMINA A (V. 1.) 20 A 26. 

VITAMINA B1 (EN MG) 0,05. 

VITAMINA B12 (EN MG) 0,15. 

NIACINAMIDA (EN MG) 3,5 A 4,5. 

NOTA: SOLO SE TOLERARÁN AQUELLAS CARNES QUE, NO SIENDO DE LAS CALIDADES DES CRIPTAS, SUPEREN 10 ESPECIFICADO, POR EJEMPLO EN UNA GUARNICIÓN DONDE CORRESPONDA PROVISIÓN DE CARNE DE NOVILLO SE PODRÁ RECIBIR LA TIPIFICADA "JJ" (CONFORMACIÓN EXCEPCIONAL) O NOVILLOS "A" O "B" CON GRADO DE GORDURA 1 O 2, TODO AQUELLO SIN PERJUICIO DE LAS EXIGENCIAS DEL PESO QUE DEBAN TENER LAS MEDIAS RESES SEGÚN LOS VALORES MÁXIMOS Y MÍNIMOS YA ESPECIFICADOS. 

5. ESTADO SANITARIO 

LA CARNE VACUNA DESTINADA A LA PROVISIÓN DE LAS UNIDADES DE LA FUERZA, DEBERÁ SER ENTREGADA JUNTO CON EL CERTIFICADO SANITARIO PARA CONSUMO INTERNO EXPEDIDO POR EL SERVICIO DE INSPECCIÓN VETERINARIA NACIONAL (SENASA) DEL ESTABLECIMIENTO DE ORIGEN; DEBERÁ COINCIDIR CON EL NÚMERO DEL SELLO DE LA INSPECCIÓN VETERINARIA ESTAMPADO EN LAS MEDIAS RESES O CUARTOS CON EL QUE FIGURA EN  EL CERTIFICADO SANITARIO.

SIN PERJUICIO DE LO QUE ANTECEDE, EL PERSONAL TÉCNICO DE LA FUERZA PROCEDERÁ TODAS LAS VECES QUE SE CONSIDERE OPORTUNO, A REINSPECCIONAR LAS CARNES VACUNAS Y LA DOCUMENTACIÓN SANITARIA QUE LAS AMPARA, RAZÓN POR LA CUAL ESTA ÚLTIMA DEBERÁ SER ARCHIVADA EN LAS UNIDADES. 

LOS REQUISITOS HIGIÉNICOS-SANITARIOS QUE DEBEN SATISFACER LAS CARNES LAS UNIDADES, SON LOS SIGUIENTES: 

A.
PERFECTO ESTADO DE LIMPIEZA, NO TOLERÁNDOSE LAS MEDIAS RESES O CUARTOS QUE TENGAN ADHERIDAS A SU SUPERFICIE CUERPOS EXTRAÑOS COMO LOS QUE A CONTINUACIÓN SE DETALLAN. 

1)
RESTO DE TEGUMENTO, PELO U OTROS FAENARES. 

2)
RESTO DE CONTENIDO GASTROINTESTINAL DEL MISMO ANIMAL. 

3)
GRASA MINERAL DE LOS RIELES DE LAS GANCHERAS O DE LAS ROLDANAS. 

4)
CORPÚSCULOS DE TIERRA O DE OXIDO DE LOS RIELES DE LAS GANCHERAS. 

5)
COÁGULOS O MACHUCONES, YA SEAN POR DESPERFECTOS DE OPERATIVIDAD DE LA PLANTA FAENADORA O POR TRAUMATISMOS PRODUCIDOS EN LA VIDA DEL ANIMAL. 

B.
LAS CARNES INSPECCIONADAS POR EL SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD ANIMAL (SENASA), PRESENTAN LOS GANGLIOS LINFÁTICOS QUE A RENGLÓN SEGUIDO SE DETALLAN, CON UNA SERIE DE INCISIONES FOLIADAS PARA DETECTAR LESIONES POR GÉRMENES ESPECÍFICOS: 

1)
PREESCAPULAR. 

2)
PRECRURAL. 

3)
PREPECTORAL. 

4)
PREESTERNAL. 

5)
ISQUIÁTICO. 

6)
INGUINAL (EN EL MACHO). 

7)
RETROMAMARIO (EN LA HEMBRA). 

8)
ILÍACOS. 

EVENTUALMENTE, EL INSPECTOR VETERINARIO PUEDE EFECTUAR CORTES FOLIADOS DE LOS GANGLIOS POPLITEOS, AXILARES Y SUPRA ESTERNALES. 

ADEMÁS DE LOS CORTES GANGLIONARES MENCIONADOS, LAS MEDIAS RESES INSPECCIONADAS PRESENTAN LA MUSCULATURA DIAFRAGRNÁTICA A LA VISTA POR DISECCIÓN DE LAS MEMBRANAS APONEURÓTICAS DE LA SEROSAS PERITONEAL Y PLEURAL. 

6. PRESENTACION: 

NORMALMENTE CUANDO LAS DISTANCIAS ENTRE EL ESTABLECIMIENTO FAENADOR Y LA GUARNICIÓN NO SEAN CONSIDERABLES, LA CARNE VACUNA SE PROVEERÁ SIN NINGÚN TIPO DE ENVASE. EN LOS CASOS EN QUE LAS DISTANCIAS A RECORRER DEMANDEN UN TIEMPO EXCESIVO Y LAS CONDICIONES DEL TRAYECTO ASÍ LO ACONSEJEN, LAS CARNES ENFRIADAS PODRÁN ENVOLVERSE EN UNA MALLA DE ALGODÓN ESPECIAL (STOCKINETTE) A LOS AFECTOS DE PRESERVAR EL PRODUCTO. 

RENGLON 21 QUESO MUZZARELLA:

QUESO TIPO MUZZARELLA:

CARACTERÍSTICAS:

1)
ASPECTO:

A)
MASA SEMICOCIDA, MOLDEADA, PRENSADA, SALADA Y MADURA.

B)
PASTA COMPACTA, FIRME DE CONSISTENCIA.

C)
CORTEZA, NO TIENE

D)
FORMA, PARALELÍPEDO.

2)
COLOR: AMARILLENTO UNIFORME.

3)
SABOR: CARACTERÍSTICO.

4)
OLOR: SUAVE, LIMPIO, AGRADABLE Y BIEN DESARROLLADO.

5)
TAMAÑO: A) MEDIANO, B) DE 1 A 5 KILOS.

ESTADO SANITARIO:

NO TENDRÁ DIFERENCIA EN LA SUPERFICIE O EN LA PASTA. NO DEBERÁ ESTAR INVADIDO DE LARVAS, DE INSECTOS O POR ÁCAROS O ROEDORES.

PRESENTACIÓN:

A) ENVASES: DISEÑO HERMÉTICO. MATERIAL CUALQUIERA QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL PRODUCTO.    

B) RÓTULOS: NO ES REQUISITO EL PESO NETO Y LA FECHA DE ELABORACIÓN.

RENGLON 22: PAN RALLADO:

CARACTERÍSTICAS 

TANTO EL PAN COMÚN COMO LOS DENOMINADOS PANES ESPECIALES DEBEN PRESENTAR UNAS DETERMINADAS CARACTERÍSTICAS QUE LOS DEFINAN COMO PRODUCTOS TERMINADOS Y QUE SE ENCUENTRAN REGULADAS POR LA NORMATIVA DE REFERENCIA. LAS CARACTERÍSTICAS SON LAS SIGUIENTES: 

 •EL ASPECTO, LA TEXTURA, EL COLOR, EL OLOR Y EL SABOR SERÁN AGRADABLES Y CARACTERÍSTICOS DEL PRODUCTO. 

•LA ACIDEZ NO SERÁ SUPERIOR A 5 POR 1.000, EXPRESADA EN ÁCIDO LÁCTICO, REFERIDA A SUSTANCIA SECA Y DETERMINADA SOBRE EXTRACTO ACUOSO. 

LA CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA DE NUESTROS PRODUCTOS ES UNA DE NUESTRAS PRIORIDADES FUNDAMENTALES Y ESTÁ AVALADA POR CERTIFICACIONES BRC, UNE-EN-ISO22000 Y ISO9001.

PRESENTACION PAQUETES POR 1 KG.

RENGLON 23 PAN TIPO MIGÑON:


A)  ESPECIFICACIÓN TÉCNICA: COMUNES PARA OBTENCIÓN DE EFECTOS CLASE I (INTENDENCIA).

B) MINISTERIO DE DEFENSA:

     DEF – P – 638ª - PAN. 

 C) CARACTERÍSTICA:

ASPECTO:

PIEZAS DE FORMA OBLONGA CARACTERÍSTICA, UNIDADES DE TRINCHA.

SUPERFICIE CROCANTE Y MÁS O MENOS BLANDA.

MIGA POROSA, ELÁSTICA Y HOMOGÉNEA.

COLOR:

CORTEZA, AMARILLO DORADO, AGRADABLE.

MIGA BLANCA.

OLOR: CARACTERÍSTICO, AGRADABLE.

SABOR: CARACTERÍSTICO, AGRADABLE.

PESO: NO MENOR DE 60 GM.

D) ESTADO SANITARIO:

TENDRÁ COCCIÓN PERFECTA Y BUEN ESTADO DE CONSERVACIÓN.

EL EFECTO DEBE SER RECIBIDO DENTRO DE LAS VEINTICUATRO (24) HS DE ELABORADO.

E) PRESENTACIÓN:

DEBERÁ SER ENTREGADO EN CANASTAS O CAJAS CUBIERTO TOTALMENTE CON PAPEL O LIENZO.
RENGLON 24 LECHE EN POLVO: 

CARACTERES ORGANOLÉPTICOS:

1)
ASPECTO: POLVO UNIFORME, SIN GRUMOS  NI SUBSTANCIAS EXTRAÑA  MACRO O MICROSCÓPICAMENTE VISIBLES; 

2)
COLOR: BLANCO-AMARRILLO:

3)
OLOR: AGRADABLE, QUE RECUERDA AL DE LA LECHE FLUIDA, EXENTA DE RANCIDEZ Y DE OLORES EXTRAÑOS ANTES Y DESPUÉS DE LA RECONSTITUCIÓN;

4)
SABOR: CARACTERÍSTICOS

ESTADO SANITARIO:

NO PRESENTARA ALTERACIONES PRODUCIDA POR AGENTES FÍSICOS, QUÍMICOS O BIOLÓGICOS Y ESTARÁ LIBRE DE TODO CUERPO O SUBSTANCIAS EXTRAÑAS. NO ESTARÁ RANCIA.

PRESENTACIÓN:

ENVASES: DISEÑO Y MATERIAL: EN BALSA O CAJA DE UN MATERIAL QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL PRODUCTO; CAPACIDAD: 1 KG.

RÓTULOS: DESIGNACIÓN DEL EFECTO; EL NOMBRE (O EL NÚMERO DEL ESTABLECIMIENTO) Y EL DOMICILIO DEL PRODUCTO, FABRICANTE O EXPORTADOR; LA LEYENDA ¨ INDUSTRIA ARGENTINA ¨. EN CASO DE PRODUCTOS IMPORTADOS DEBERÁ CONSTAR EN PAÍS DE ORIGEN; EL SISTEMA DE DESHIDRATACIÓN (OPERATIVO); LA COMPOSICIÓN QUÍMICA PORCENTUAL; LA FORMA DE RECONSTITUCIÓN; LA FECHA DE (MES Y AÑO) DE VENCIMIENTO; LA LEYENDA: ¨ ESTE PRODUCTO DEBE MANTENERSE EN EL ENVASE CERRADO, EN LUGAR FRESCO, SECO Y OSCURO ¨; EL PESO NETO; EL NÚMERO DE CERTIFICADO DE AUTORIZACIÓN DEL PRODUCTO EXPEDIDO POR EL MINISTERIO DE SALUD PÚBLICA Y MEDIO AMBIENTE.

RENGLON 25 CAFÉ MOLIDO:

CARACTERES ORGANOLÉPTICOS:

1)
PRESENTA  UN ASPECTO DE POLVO MÁS O MENOS FINO SEGÚN GRADO DE MOLIENDA.

2)
COLOR PARDO OSCURO.

3)
OLOR AGRADABLE CARACTERÍSTICO.

4)
SABOR CARACTERÍSTICO

PRESENTACIÓN: 

A. ENVASES: DISEÑO Y MATERIAL: EN RECIPIENTE QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL PRODUCTO Y QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL PRODUCTO Y QUE NO SEA AFECTADO POR EL; CAPACIDAD:  500 GRS.

RENGLON 26 SEMOLA.

ES EL PRODUCTO MÁS O MENOS GRANULOSO QUE SE OBTIENE POR

LA RUPTURA INDUSTRIAL DEL ENDOSPERMA DEL TRITICUM DURUM DESF., LIBREDE SUBSTANCIAS EXTRAÑAS E IMPUREZAS. SEGÚN LA GRANULOMETRÍA PUEDESER GRUESO, FINO O MEZCLA. CUANDO EL PRODUCTO RESULTA EN UN TAMAÑO INTERMEDIO ENTRE LA SÉMOLA FINA Y LA HARINA SE DENOMINA SEMOLÍN.

ENVASES: DISEÑO Y MATERIAL: EN BOLSA QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL PRODUCTO;

CAPACIDAD: HASTA 1000 GR.

B. RÓTULOS: DESIGNACIÓN DEL EFECTO; EL NOMBRE (O EL NÚMERO DEL ESTABLECIMIENTO) Y EL DOMICILIO DEL PRODUCTO, FABRICANTE O EXPORTADOR; LA LEYENDA ¨ INDUSTRIA ARGENTINA ¨. EN CASO DE PRODUCTOS IMPORTADOS DEBERÁ CONSTAR EN PAÍS DE ORIGEN; EL CONTENIDO NETO;  LA FECHA DE ELABORACIÓN;  EL NÚMERO DE CERTIFICADO DE AUTORIZACIÓN DEL PRODUCTO EXPEDIDO POR EL MINISTERIO DE SALUD PÚBLICA Y MEDIO AMBIENTE.

RENGLON 27 CALDOS; GUSTO VERDURAS.

CALDOS DESHIDRATADOS: CON SAL, EN PASTA, 

PRESENTACION: CAJA 400 GR.,  CON CUBOS POR 10 GR.

RENGLONES NROS 28 AL 30 FIDEOS:

SON LOS PRODUCTOS NO FERMENTADOS OBTENIDOS POR EL EMPASTE Y AMASADO MECÁNICO DE: SÉMOLA O SEMOLIN O HARINAS DE TRIGO RICOS EN GLUTEN O HARINAS DE PANIFICACIÓN O POR SUS MEZCLAS, CON AGUA POTABLE, CON O SIN LA ADICIÓN DE OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS DE USO PERMITIDO PARA ESTA CLASE DE PRODUCTOS. LOS FIDEOS SECOS SON LOS QUE SE HAN SOMETIDO A UN PROCESO DE DESECACIÓN CON POSTERIORIDAD A SU MOLDEO. QUEDA PERMITIDA LA COLORACIÓN DE LA MASA DE LOS FIDEOS O PASTAS SECAS CON MATERIAS COLORANTES DE ORIGEN VEGETAL (NATURALES O SINTÉTICAS) AUTORIZADAS POR EL PRESENTE Y LAS QUE EN EL FUTURO PUEDAN AUTORIZARSE. SU DECLARACIÓN ES OBLIGATORIA EN EL ROTULO, INMEDIATAMENTE DEBAJO DE LA DENOMINACIÓN, CON CARACTERES DE UN TAMAÑO NO MENOS DEL 25% DE LA DEL PRODUCTO Y TINTAS QUE LO HAGAN BIEN VISIBLE 

RENGLONES 31 AGUA  MINERAL:

EL PROCESO DE ELABORACIÓN DEL AGUA MINERALIZADA DEBE SER EFECTUADO BAJO ESTRICTAS NORMAS DE CALIDAD Y APLICANDO LAS MÁS AVANZADAS TECNOLOGÍAS EN LA MATERIA, A FIN DE LOGRAR UN PRODUCTO DE ALTÍSIMA PUREZA Y CON UN BAJO CONTENIDO DE SODIO Y OTROS MINERALES, LO CUAL RESULTA ALTAMENTE BENEFICIOSO PARA LA SALUD DEL CONSUMIDOR.

LA ETAPA FUNDAMENTAL DEL PROCESO DE ELABORACIÓN BAJO NORMAS, CONSTITUYE EL TRATAMIENTO DEL AGUA PARA BEBIDA, LA CUAL INDEPENDIENTEMENTE DE SU ORIGEN -CORRIENTE, POZOS, VERTIENTES, ETC.- RECIBE SIN EXCEPCIÓN UN ACONDICIONAMIENTO TAL QUE LE PERMITE:

CONSERVAR TODAS LAS VIRTUDES NATURALES DEL AGUA PURA REDUCIR Y REBALANCEAR EL CONTENIDO DE SALES MINERALES, HACIA VALORES ÓPTIMOS PARA LA SALUD HUMANA PRESERVARLA CONTRA TODA POSIBLE CONTAMINACIÓN MICROBIOLÓGICA. 

LAS DIFERENTES ETAPAS DE PURIFICACIÓN DEL AGUA SE RESUMEN EN:

FILTRACIÓN: 

LA ACCIÓN COMBINADA DE UNA SERIE DE FILTROS ESPECIALES, PERMITE ELIMINAR UNA VASTA GAMA DE SUSTANCIAS INDESEABLES, CUYA PRESENCIA ES CADA VEZ MÁS FRECUENTE EN CUALQUIER FUENTE NATURAL DE AGUA, TALES COMO:

 PARTÍCULAS EN SUSPENSIÓN 

 COLORACIONES Y TURBIDECES 

 OLORES Y SABORES DESAGRADABLES (EJ: CLORO) 

 OTROS GASES DISUELTOS 

 MICRO-CONTAMINANTES QUÍMICOS (EJ: PESTICIDAS, FERTILIZANTES, HIDROCARBUROS, ETC.) 

ALGUNOS DE ESTOS FILTROS, RETIENEN INCLUSO LAS BACTERIAS, YA QUE SUS POROS NO SUPERAN LOS 0,2 M (MICRONES). 

MINERALIZACIÓN: 

A FIN DE LOGRAR UN AGUA PURA DE BAJO DE BAJO CONTENIDO EN SODIO Y OTROS MINERALES, SE REQUIERE RETIRAR PRIMERO TODAS LAS SALES PRESENTES EN EL AGUA -EMPLEANDO LA MÁS MODERNA TECNOLOGÍA DE ÓSMOSIS INVERSA-, PARA LUEGO REBALANCEAR EL CONTENIDO DE MINERALES PRESENTES, EMPLEANDO SALES DE CALCIO Y POTASIO, HASTA LOGRAR UN CONTENIDO ÓPTIMO DE ACUERDO CON LAS RECOMENDACIONES DE LOS MÁS PRESTIGIOSOS ORGANISMOS INTERNACIONALES EN LA MATERIA. 

DESINFECCIÓN: 


ESTA ETAPA FINAL DE PURIFICAIÓN DEL AGUA, PERMITE ELIMINAR TODA PRESENCIA MICROBIOLÓGICA Y GENERAR CONDICIONES QUE IMPIDAN TODA RECONTAMINACIÓN POSTERIOR.

PARA ELLO SE UTILIZA FUNDAMENTALMENTE OZONO (O3), DE ENÉRGICA ACCIÓN BACTERICIDA Y VIRICIDA, QUE SUPERA NOTABLEMENTE EL DESEMPEÑO DE LOS BACTERICIDAS TRADICIONALES (EJ: CLORO), SIN LOS CLÁSICOS CUESTIONAMIENTOS QUE ÉSTOS TIENEN:

 NO APORTA SABORES NI OLORES EXTRAÑOS (Y SI LOS HAY, LOS ELIMINA) 

 NO GENERA SUSTANCIAS POTENCIALMENTE TÓXICAS, PUES NO DEJA RESIDUOS QUÍMICOS EN EL AGUA (SE TRANSFORMA EN OXÍGENO) 

 ES EL MÁS RÁPIDO Y EFECTIVO DE LOS BACTERICIDAS CONOCIDOS.

COMPLETADO EL TRATAMIENTO DEL AGUA, SE PROCEDE AL ENVASADO EN SUS DOS VERSIONES: "CON GAS" Y "SIN GAS", MEDIANTE PROCESOS TOTALMENTE AUTOMÁTICOS Y EN AMBIENTES PRESURIZADOS CON AIRE ESTÉRIL, QUE ASEGURAN UNA TOTAL ASEPSIA EN EL PRODUCTO FINAL.

PRESENTACION ENVASE PLASTICO POR 20 LTS.

RENGLON NRO 32 POLLO

1.
PARTES COMPONENTES 

POLLO. 

DEFINICIONES 

AVES DE CORRAL, SON LAS AVES DOMÉSTICAS QUE POR MANSEDUMBRE SE CRÍAN EN LUGARES CERCADOS (POLLO, GALLINAS, PAVOS, PATOS, GANSOS, ETC.) 

POLLO, ES EL AVE MACHO GALLUS GALLUS, CUYOS ÓRGANOS SEXUALES NO HAYAN ALCANZADO SU MADUREZ, DE NO MÁS DE SEIS MESES DE EDAD Y CUYOS PESOS OSCILA ENTRE QUINIENTOS (500) GRAMOS Y DOS MIL OCHOCIENTOS (2.800) GRAMOS. 

POLLO FRESCO, ES EL POLLO RECIENTEMENTE SACRIFICADO, DESPLUMADO Y EVISCERADO, CON LA INCLUSIÓN O NO DE LOS MENUDOS (VISCERAS), CONVENIENTEMENTE ENVUELTO EN LA CAVIDAD ABDOMINAL.

POLLO ENFRIADO, ES EL POLLO FRESCO QUE, INMEDIATAMENTE DESPUÉS DE SACRIFICADO, ES SOMETIDO A LA ACCIÓN DEL FRÍO SIN ALCANZAR TEMPERATURAS DE CONGELACIÓN Y CONVENIENTEMENTE EMBALADO. 

4. CARACTERISTICAS TÉCNICAS 

LOS POLLOS ENFRIADOS PARA PROVEER A LAS UNIDADES DE GENDARMERÍA NACIONAL, SE AJUSTARÁN A LAS SIGUIENTES CARACTERÍSTICAS. 

A.
LA TEMPERATURA MÁXIMA SERÁ DE DOS GRADOS CENTÍGRADOS (2°C) Y LA TEMPERATURA MÍNIMA DE CINCO GRADOS (-5°C). 

B.
TENDRÁN UN PESO MÍNIMO DE MIL SEISCIENTOS (1.600) GRAMOS POR UNIDAD. 

C.
LA CONFORMACIÓN SERÁ NORMAL, CON QUILLA RECTA Y ESPALDA LIGERAMENTE INCURVADA, BUEN REVESTIMIENTO DE CARNE, PECHUGA ANCHA Y LA GRASA UNIFORMEMENTE REPARTIDA BAJO LA PIEL DE TODO EL CUERPO. TALES CARACTERÍSTICAS, CORRESPONDEN A LA PRIMERA CALIDAD O GRADO "A". 

D.
LAS VÍSCERAS (MENUDOS) NO DEBEN INCLUIRSE, COMO ASÍ TAMBIÉN LA CABEZA COGOTE Y PATAS. 

E.
LOS CARACTERES ORGANOLÉPTICOS NORMALES SON: 

1)
ASPECTO LIGERAMENTE HÚMEDO, CONSISTENCIA FIRME DE LA MASA MUSCULAR, UNTUOSA AL TACTO. 

2)
COLOR: BUENA PIGMENTACIÓN DE LA PIEL, DE COLOR DORADO CLARO; LA CAPA MUSCULAR ROSADO CLARO Y LAS GRASAS DE TONALIDAD BLANCO CREMOSO. 

3)
SABOR: SUI GENERIS. 

4)
OLOR: SUI GENERIS. 

5. ESTADO SANITARIO. 

LOS POLLOS ENFRIADOS QUE INGRESEN ENFRIADOS A LAS UNIDADES, DEBERÁN ESTAR AMPARADOS POR UN CERTIFICADO SANITARIO PARA CONSUMO INTERNO EMITIDO POR EL ESTABLECIMIENTO DE ORIGEN POR LA INSPECCIÓN VETERINARIA NACIONAL (SENASA). 

SE CONSIDERARÁN INEPTOS PARA EL CONSUMO DE LA FUERZA, LOS POLLOS QUE PRESENTEN UNO O MÁS DE LOS SIGUIENTES DEFECTOS, LOS QUE POR ENDE SERÁN CAUSA DE RECHAZO. 

A.
CARACTERES ORGANOLÉPTICOS ALTERADOS. 

B.
SUPERFICIE EXCESIVAMENTE HÚMEDA O CON SECRECIONES DE EXUDADO S QUE HAGAN SOSPECHAR EN ALTERACIONES DE ORIGEN PATOLÓGICO. 

C.
FALTA DE HIGIENE O CUERPOS EXTRAÑOS ADHERIDOS A LA SUPERFICIE DE LA PIEL TALES COMO: 

1)
RESTOS DE MATERIAS ORGÁNICAS QUE SE PRESENTEN COMO DEFECTOS DE FAENA: CONTENIDO GASTROINTESTINAL, CANUTOS DE PLUMA, PELOS Y OTROS CONTAMINANTES. 

2)
RESTOS DE GRASA MINERAL. 

3)
CORPÚSCULOS DE TIERRA, ÓXIDO O SUCIEDAD. 

D.
COÁGULOS O MACHUCONES, YA SEAN PRODUCIDOS COMO REFERENCIAS DE OPERATIVIDAD DEL FAHENAMIENTO O DURANTE LA VIDA DEL ANIMAL, QUEMADURAS POR FRÍO O ESCALDADO. 

E.
TEMPERATURA QUE EXCEDA LOS LIMITES MÁXIMO, DOS (2) GRADOS CENTÍGRADOS, Y MINIMO, CINCO (5) GRADOS CENTÍGRADOS BAJO CERO ESTABLECIDOS

F.
PRESENT ACION 

LOS POLLOS SERÁN ENTREGADOS EN ENVASES APROBADOS POR LA SECRETARÍA DE ESTADO DE AGRICULTURA Y GANADERÍA (SENASA), QUE GARANTICEN EL ACARREO DEL PRODUCTO EN PERFECTAS CONDICIONES DE HIGIENE Y CONSERVACIÓN, QUE EVITEN EL CONTACTO DIRECTO DEL PRODUCTO CON EL MEDIO AMBIENTE. 

RENGLON NRO 33 CEBOLLA

A) ASPECTO: FORMA ESFÉRICA, SUPERFICIE LISA ENVUELTA EN VARIAS MEMBRANAS FÁCILMENTE DESPRENDIBLES. AL CORTE SE PRESENTA EN CAPAS CONCÉNTRICAS DE COLOR BLANCO AMARFILADO.

B)  COLOR: CASTAÑO CLARO.

C)  SABOR: PICANTE CARACTERÍSTICO.

D)  PESO: MÍNIMO POR UNIDAD 130 GRS.

E)  PRESENTACION BOLSA POR 25 KG.

RENGLON NRO 34 PAPA

PAPA

a)
ASPECTO: FORMA OBLONGA, SUPERFICIE LISA PERO CON ALGUNAS HENDIDURAS PUNTIFORMES. NO DEBE PRESENTAR BROTES. AL CORTE SERÁ DE ASPECTO HOMOGÉNEO DE COLOR BLANCO CREMOSO Y NO PRESENTARÁ MANCHAS, ESTRÍAS O CAPAS DE COLORACIÓN OSCURA VERDOSA. DEBERÁ SER LAVADA.

b)
COLOR: MARRÓN TERROSO CLARO.

c)
SABOR: CARACTERÍSTICO.

d)
PESO UNITARIO: PROMEDIO DE 150 GR, NO PODRÁN ACEPTARSE UNIDADES INFERIORES A 100 GRS. DEBEN SER LO MAS UNIFORME POSIBLE EN PESO PRESENTACION BOLSA POR 50KG.

RENGLON NRO 35 AJO VERDURA

NOMBRE COMÚN O VULGAR: AJO, AJOS, AJO BLANCO

NOMBRE CIENTÍFICO O LATINO: ALLIUM SATIVUM

FAMILIA: LILIÁCEAS.

DESCRIPCIÓN:

ALTURA 30 Y 40 CM

RENGLON NRO 36 ZANAHORIA

1)
ZANAHORIA: ES LA RAÍZ DE DAUCUS CAROTA L. 

A)
COMPOSICIÓN CENTESIMAL MEDIA:

-
AGUA 88;

-
PRÓTIDOS 1;

-
LÍPIDOS 0,5;

-
GLÚSIDOS ASIMILABLES (AZÚCARES 2) 8;

-
FIBRA BRUTA 0,8;

-
CENIZAS 1;

-
ACIDO ASCÓRBICO 5 MG

B)
ASPECTO: FORMA CILINDRO – CÓNICA CON EXTREMIDAD PUNTIFORME, SUPERFICIE CON RUGOSIDAD CARACTERÍSTICA. 

AL CORTE PRESENTARÁ UNA PORCIÓN CENTRAL DE COLOR AMARILLO VERDOSO, Y LA ZONA CORTICAL DE COLOR ANARANJADO. 

C)
COLOR: ANARANJADO.

D)
SABOR: LIGERAMENTE DULZÓN, SUI GENERIS.

E)
PESO: CIENTO TREINTA (130) GRAMOS COMO MÍNIMO POR UNIDAD, DEBIENDO SER LO MÁS UNIFORME POSIBLE.

RENGLON NRO 37 LENTEJAS:

SERÁN DE BUENA CLASE, DE BUEN GUSTO, ANTES Y DESPUÉS DE LA COCCIÓN, BIEN SECA, LIBRE DE PARÁSITOS Y GRANOS PERFORADO, EXENTO DE HARINA ASÍ COMO SUSTANCIAS EXTRAÑAS. LA PROPORCIÓN DE GRANOS ROTOS O DEFECTUOSOS, EN CONJUNTO, NO SERÁ MAYOR DEL 5%. 

CARACTERISTICAS TECNICAS

•
ASPECTO, SANAS, ENTERAS DE SUPERFICIE LISA.

•
FORMA LENTICULAR.

•
COLOR PARDUSCO.

•
OLOR CARACTERÍSTICO.

•
SABOR CARACTERÍSTICO.

•
PRESENTACION: PAQUETES POR 500 GR. 

RENGLON NRO 38 POROTOS:

POROTOS NEGRO

CARACTERES ORGANOLÉPTICOS:

1) ASPECTO: SANOS, ENTEROS, DE SUPERFICIE LISA, DE FORMA CARACTERÍSTICAS SEGÚN LA VARIEDAD; 2) COLOR: NEGRO UNIFORME;

2)
 OLOR:   CARACTERÍSTICO;

3)
 SABOR: CARACTERÍSTICO

ESTADO SANITARIO:

NO PRESENTARÁ ALTERACIONES PRODUCIDAS POR AGENTES FÍSICOS, QUÍMICOS O BIOLÓGICOS Y ESTARÁ LIBRE DE TODO CUERPO O SUSTANCIAS EXTRAÑA.

PRESENTACIÓN: 

ENVASES: DISEÑO Y MATERIAL: EN PAQUETE O BOLSA DE UN MATERIAL QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL PRODUCTO. CAPACIDAD: PAQUETES POR 500 GR.

RENGLON NRO 39 ARVEJA:

LEGUMBRE DESHIDRATADA: ÚLTIMA COSECHA, QUE CUMPLA CON LAS SPECIFICACIONES DEL CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO. FRACCIONADAS EN BOLSAS DE 1 KG DE PESO ESCURRIDO.

RENGLON NRO 40 VINAGRE DE ALCOHOL

CARACTERES ORGANOLÉPTICOS:

1)
ASPECTO: LIQUIDO LIMPIO; 

2)
COLOR: AMARILLO AMBARINO.

3)
OLOR: CARACTERÍSTICO, PENETRANTE, AROMA AGRADABLE A MANZANA: NO DEBERÁ SER EMPIREUMÁTICO O FENOLIPCO.

4)
SABOR: ÁCIDO Y PICANTE QUE PUEDE SER ÁSPERO PERO NO AGRIO.

ESTADO SANITARIO:

NO PRESENTARÁ ALTERACIONES PRODUCIDAS POR AGENTES FÍSICOS, QUÍMICOS O BIOLÓGICOS Y ESTARÁ LIBRE DE TODO CUERPO O SUSTANCIAS EXTRAÑA.

PRESENTACIÓN: 

A. ENVASES: DISEÑO Y MATERIAL: EN RECIPIENTE QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL PRODUCTO Y QUE NO AFECTE LA CALIDAD DEL PRODUCTO Y QUE NO SEA AFECTADO POR EL; CAPACIDAD 1 LITRO.

B. RÓTULOS: DESIGNACIÓN DEL EFECTO; EL AGREGADO DE ESENCIAS PERMITIDAS, SI CORRESPONDE; EL AGREGADO DE AROMATIZANTES PERMITIDOS, SI CORRESPONDE; EL AÑEJAMIENTO, SI CORRESPONDE; LA PASTEURIZACIÓN, SI CORRESPONDE; ESTERILIZACIÓN, SI CORRESPONDE; EL NOMBRE (O EL NÚMERO DEL ESTABLECIMIENTO) Y EL DOMICILIO DEL PRODUCTO, FABRICANTE O EXPORTADOR; LA LEYENDA ¨ INDUSTRIA ARGENTINA ¨. EN CASO DE PRODUCTOS IMPORTADOS DEBERÁ CONSTAR EN PAÍS DE ORIGEN; EL CONTENIDO NETO; LA FECHA DE ELABORACIÓN; EL NÚMERO DE CERTIFICADO DE AUTORIZACIÓN DEL PRODUCTO EXPEDIDO POR EL MINISTERIO DE SALUD PÚBLICA Y MEDIO AMBIENTE.

Objeto de la contratación

El presente llamado a la CONTRATACION DIRECTA tiene por objeto la “Adquisición de Alimento para Personas”

Las especificaciones técnicas se ajustaran a lo establecido en el artículo 37 del Decreto 1.030/2016.

ANEXO II
PLANILLA DE COTIZACIÓN
EXPEDIENTE Nº  CD 7-4118/13 (Contratación Directa por Compulsa Abreviada)  Nº______/_________

El que suscribe ……………………………………………………………………., Documento …………………………………… titular de la firma /en nombre y representación de la firma ……………………………………………………………………………informa, los datos básicos solicitados en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares: 

Número de CUIT de la firma:…………………………………………………..

Condición ante el IVA:……………………………………………………………..

Domicilio Real: (calle, número, piso, departamento, localidad, código postal).
………………………………………………………………………………………………

Domicilio Constituido: (calle, número, piso, departamento, localidad, código postal)

………………………………………………………………………….……….……………

Teléfono: ……………………………………………………………….….…..……….

Correo electrónico:…………………………………………………………..…….

Horario de atención:……………………………………………………..….…….
Nombre/Apellido de persona de contacto:……………………..………

Luego de interiorizarse de las Condiciones Particulares y Especificaciones Técnicas que rigen la presente Contratación, cotiza los siguientes valores:

	RENGLÓN
	U.M.
	DESCRIPCIÓN
	CANTIDAD


	PRECIO UNITARIO

UNITARIO

$
	PRECIO TOTAL

$

	1
	UNIDAD
	ARROZ; TIPO GRANO ENTERO - TIPO 0000 - - PRESENTACION ENVASE X 1Kg
	
	
	

	2
	UNIDAD
	ACEITES COMESTIBLES; TIPO GIRASOL - PRESENTACION ENVASE X 900 CM3. 
	
	
	

	3
	UNIDAD
	YERBA C/PALO ENVASE PAQUETE DE PAPEL PESO 1 KGRS.
	
	
	

	4
	UNIDAD
	AZUCAR TIPO A ESTADO GRANULADO, PESO 1000 GRS; ENVASE POLIETILENO.
	
	
	

	5
	UNIDAD
	HARINA; TIPO 0000; PRESENTACION ENVASE X 1Kg.
	
	
	

	6
	UNIDAD
	HUEVO DE GALLINA; TAMAÑO GRANDE - COLOR BLANCO - PRESENTACION 30
	
	
	

	7
	UNIDAD
	ESPECIAS; TIPO PIMENTON EXTRA DULCE - PRESENTACION ENVASE X 250GR
	
	
	

	8
	UNIDAD
	ESPECIAS; TIPO PROVENZAL - PRESENTACION PAQUETE X 25GR
	
	
	

	9
	UNIDAD
	ESPECIAS; TIPO PIMIENTA BLANCA - PRESENTACION SOBRE X 50GR
	
	
	

	10
	UNIDAD
	ESPECIAS; TIPO OREGANO - PRESENTACION ENVASE X 100GR
	
	
	

	11
	UNIDAD
	PURE: TOMATE COMUN - ESTADO EN PURE - PRESENTACION CAJA - PESO 350GR
	
	
	

	12
	UNIDAD
	TE, PRESENTACION EN SAQUITOS DE 2 GRS, PRESENTACION CAJA x 100 UNIDADES.
	
	
	

	13
	UNIDAD
	SAL DE MESA; CONSISTENCIA FINA - ENVASE BOLSA - PESO 1Kg
	
	
	

	14
	KG
	CARNE - ESPECIE VACUNA - CORTE PICADA COMUN.
	
	
	

	15
	KG
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE TAPA DE ASADO
	
	
	

	16
	KG
	CARNE - ESPECIE VACUNA - CORTE PALETA.
	
	
	

	17
	KG
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE VACIO
	
	
	

	18
	KG
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE NALGA
	
	
	

	19
	KG
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE CHORIZO
	
	
	

	20
	KG
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE MORCILLA
	
	
	

	21
	UNIDAD
	QUESO TIPO MUZZARELLA – OBS: PRESENTACION ENVASE X 250GR
	
	
	

	22
	UNIDAD
	PANES; TIPO RALLADO - PRESENTACION BOLSA DE 1KG
	
	
	

	23
	UNIDAD
	 PAN TIPO MIGÑON – OBSERVACIONES: PRESENTACION GRANEL.
	
	
	

	24
	UNIDAD
	LECHE; ESTADO POLVO - TIPO DESCREMADA - PROCESO PASTEURIZADA - AGREGADO CALCIO - PRESENTACION ENVASE X 1Kg.
	
	
	

	25
	UNIDAD
	CAFÉ, ENVASE PAQUETE, PRESENTACION 500 GRS, ESTADO MOLIDO.
	
	
	

	26
	UNIDAD
	SEMOLAS; TIPO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 1Kg.
	
	
	

	27
	UNIDAD
	CALDOS; GUSTO VERDURAS - TIPO HIDRATADO - PRESENTACION ENVASE X 1KG
	
	
	

	28
	UNIDAD
	FIDEOS SECO - VARIEDAD MOÑO - RELLENO SIN - PRESENTACION PAQUETE X 500 GR. 
	
	
	

	29
	UNIDAD
	FIDEOS SECO - VARIEDAD LARGO (TALLARINES AMARILLOS) - RELLENO SIN - PRESENTACION PAQUETE X 500 GR. 
	
	
	

	30
	UNIDAD
	FIDEOS SECO - VARIEDAD CABELLO DE ANGEL - RELLENO SIN - PRESENTACION PAQUETE X 500 GR. 
	
	
	

	31
	UNIDAD
	AGUA MINERAL TIPO SIN GASIFICAR ENVASE BOTELLON PLASTICO, CAPACIDAD 20 LITROS.  
	
	
	

	32
	Kg
	AVE - ESPECIE POLLO - PRESENTACION ENTERO - ENVISCERADO CON MENUDO.
	
	
	

	33
	UNIDAD
	VERDURA HORTALIZA VARIEDAD CEBOLLA – ESTADO NATURAL – PRESENTACION BOLSA PESO 25 KG
	
	
	

	34
	UNIDAD
	VERDURA Y HORTALIZA VARIEDAD PAPA BLANCA – ESTADO NATURAL – PRESENTACION BOLSA PESO 50 KG.
	
	
	

	35
	UNIDAD
	VERDURAS Y HOTALIZAS; VARIEDAD AJO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION RISTRA
	
	
	

	36
	UNIDAD
	VERDURA Y HORTALIZA VARIEDAD ZANAHORIA, ESTADO NATURAL- PRESENTACION BOLSA X 20 KGS
	
	
	

	37
	UNIDAD
	LEGUMBRE VARIEDAD LENTEJA - ESTADO NATURAL - PRESENTACIÓN PAQUETE - PESO 500 GRS.
	
	
	

	38
	UNIDAD
	LEGUMBRE VARIEDAD POROTO BLANCO-ESTADO NATURAL-PRESENTACION BOLSA PLASTICA-PESO 500 GR
	
	
	

	39
	UNIDAD
	VERDURAS Y HOTALIZAS; VARIEDAD ARVEJA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL - PESO 1Kg
	
	
	

	40
	UNIDAD
	VINAGRE; PRESENTACION BOTELLA DE PLASTICO X 1000CM3.
	
	
	


SON PESOS ARGENTINOS (En letras y Numero): .……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

PLAZO DE MANTENIMIENTO DE LA OFERTA: SESENTA (60) días corridos (Art. 6.4.1 PBCP).

	
IMPORTANTE: La cotización deberá expresarse con un máximo de DOS (2) decimales.


_____________________________________
FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL
ANEXO III
DECLARACIÓN JURADA DE OFERTA NACIONAL

(Articulo 13 inc. h) apartado 3. Del Pliego de Bases y Condiciones Generales)
	Cuit :
	 

	 
	 

	Razón Social, Denominación o Nombre completo :
	 

	 
	 

	 
	 

	El que suscribe, con poder suficiente para este acto, DECLARA BAJO JURAMENTO, que la persona cuyos datos se detallan al comienzo, cumple con las condiciones para que su oferta sea considerada nacional, conforme la normativa vigente en la materia.



	 
	 

	LUGAR Y FECHA :
	 


_____________________________________

FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL

ANEXO IV

DECLARACION JURADA DE ELEGIBILIDAD

(Artículo 68 del Decreto 1030/16)
	Cuit :
	 

	 
	 

	Razón Social, Denominación o Nombre completo :
	 

	 
	 

	 
	 

	El que suscribe, con poder suficiente para este acto, DECLARA BAJO JURAMENTO, que la persona cuyos datos se detallan al comienzo, no se encuentra incursa en ninguna de las causales de inelegibilidad previstas en el artículo 68 del Reglamento aprobado por el Decreto N° 1030/2016, HASTA TANTO SE DECLARE BAJO JURAMENTO LO CONTRARIO

	
	

	ARTÍCULO 68 PAUTAS PARA LA INELEGIBILIDAD. Deberá desestimarse la oferta, cuando de la información a la que se refiere el artículo 16 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios, o de otras fuentes, se configure, entre otros, alguno de los siguientes supuestos:

a) Pueda presumirse que el oferente es una continuación, transformación, fusión o escisión de otras empresas no habilitadas para contratar con la ADMINISTRACIÓN NACIONAL, de acuerdo a lo prescripto por el artículo 28 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios, y de las controladas o controlantes de aquellas.

b) Se trate de integrantes de empresas no habilitadas para contratar con la ADMINISTRACIÓN

NACIONAL, de acuerdo a lo prescripto por el artículo 28 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios.

c) Cuando existan indicios que por su precisión y concordancia hicieran presumir que los oferentes han concertado o coordinado posturas en el procedimiento de selección. Se entenderá configurada esta causal de inelegibilidad, entre otros supuestos, en ofertas presentadas por cónyuges, convivientes o parientes de primer grado en línea recta ya sea por naturaleza, por técnicas de reproducción humana asistida o adopción, salvo que se pruebe lo contrario.

d) Cuando existan indicios que por su precisión y concordancia hicieran presumir que media simulación de competencia o concurrencia. Se entenderá configurada esta causal, entre otros supuestos, cuando un oferente participe en más de una oferta como integrante de un grupo, asociación o persona jurídica, o bien cuando se presente en nombre propio y como integrante de un grupo, asociación o persona jurídica.

e) Cuando existan indicios que por su precisión y concordancia hicieran presumir que media en el caso una simulación tendiente a eludir los efectos de las causales de inhabilidad para contratar con la ADMINISTRACIÓN NACIONAL, de acuerdo a lo prescripto por el artículo 28 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios.

f) Cuando se haya dictado, dentro de los TRES (3) años calendario anteriores a su presentación, alguna sanción judicial o administrativa contra el oferente, por abuso de posición dominante o dumping, cualquier forma de competencia desleal o por concertar o coordinar posturas en los procedimientos de selección.

g) Cuando exhiban incumplimientos en anteriores contratos, de acuerdo a lo que se disponga en los respectivos pliegos de bases y condiciones particulares.

h) Cuando se trate de personas jurídicas condenadas, con sentencia firme recaída en el extranjero, por prácticas de soborno o cohecho transnacional en los términos de la Convención de la ORGANIZACIÓN DE COOPERACIÓN Y DE DESARROLLO ECONÓMICOS (OCDE) para Combatir el Cohecho a Funcionarios Públicos Extranjeros en Transacciones Comerciales Internacionales, serán inelegibles por un lapso igual al doble de la condena.

i) Las personas humanas o jurídicas incluidas en las listas de inhabilitados del Banco Mundial y/o del Banco Interamericano de Desarrollo, a raíz de conductas o prácticas de corrupción contempladas en la Convención de la ORGANIZACIÓN DE COOPERACIÓN Y DE DESARROLLO ECONÓMICOS (OCDE) para Combatir el Cohecho a Funcionarios Públicos Extranjeros en Transacciones Comerciales Internacionales serán inelegibles mientras subsista dicha condición.

	 

	 
	 

	LUGAR Y FECHA :
	 

	 
	 

	 
	 


_____________________________________

FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL

ANEXO V
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ANEXO VI
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ANEXO VII
PLANILLA DE FUNCIONARIOS CON COMPETENCIAS CONFORME COMUNICACIÓN GENERAL ONC N° 76/2017, PUNTO 7 inc a) y b)

	AUTORIZACIÓN
	DATOS DEL FUNCIONARIO


	ADJUDICACIÓN


	DATOS DEL FUNCIONARIO



	Jefe Unidad de Frontera
Jefe Unidad Especial de Seguridad

Jefe Escuadrón Vial
	Nombre y Apellido:
 WALTER DANIEL GREEÑAS
Jerarquía: CTE. PR.
DNI: 21.736.479
	Jefe de Agrupación
	Nombre y Apellido: CLAUDIO DANIEL FERREIRA
Jerarquía: CTE MY
DNI: 14.510.970
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