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ANTICIPADA

PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES

	GENDARMERÍA NACIONAL 

	AGRUPACIÓN IV “MISIONES”– UOC N°375-23

	DOMICILIO:SAN MARTIN 2070 – POSADAS – MISIONES

	CORREO ELECTRÓNICO:UTAC-AGR4MISIONES@GENDARMERIA.GOB.AR

	TELÉFONO: (3764) 4430-666

	Tipo de Procedimiento: CONTRATACIÓN DIRECTA POR COMPULSA ABREVIADA
	N° 01 
	Ejercicio: 2017

	Clase: DE ETAPA UNICA NACIONAL

	Modalidad: SIN MODALIDAD


	N° de Expediente CC 6-4052/24

	Rubro Comercial:1 (ALIMENTOS)  

	Objeto: ADQUISICIÓN DE ALIMENTOS PARA PERSONAS

	Costo del Pliego: Sin valor


RETIRO DE PLIEGOS

	En el sitio web: www.argentinacompra.gov.ar o mediante solicitud por correo electrónico: UTAC-AGR4MISIONES@GENDARMERIA.GOB.AR


PRESENTACIÓN DE OFERTAS

	Lugar / Dirección
	Plazo y Horario

	GENDARMERIA NACIONAL – 375/23
DIRECCIÓN: Unidad Tecnica Administrativa Contable de la Jefatura de Agrupación IV “MISIONES” de Gendarmeria Nacional, sito en calle San Martin Nro. 2070, Posadas (CP 3300), Provincia de Misiones
	Dias hábiles, en el horario de 08:00 a 12:00 horas ; hasta UNA (1) hora antes de la fijada para la Apertura de Ofertas.


ACTO DE APERTURA

	Lugar / Dirección
	Día y Hora

	GENDARMERIA NACIONAL – 375/23

DIRECCIÓN: Unidad Tecnica Administrativa Contable de la Jefatura de Agrupación IV “MISIONES” de Gendarmeria Nacional, sito en calle San Martin Nro. 2070, Posadas (CP 3300), Provincia de Misiones
	


DESCRIPCIÓN DE LA CONTRATACIÓN

Al efecto, los Oferentes deberán remitirse a los requisitos establecidos en las Especificaciones Técnicas que integran el presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares.

	
	N° Catálogo
	Descripción
	U.M.
	Cantidad

	
	IPP
	Clase
	Ítem
	
	
	

	1
	211
	00435
	00038
	ARROZ; TIPO GRANO ENTERO – TIPO BLANCO – PROCESO FORTIFICADO – PRESENTACION ENVASE X 1Kg – MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) – CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN – ELEM. TRANSPORTE SIN – MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN.
	UNIDAD
	50

	2
	211
	00439
	00061
	ACEITES COMESTIBLES; TIPO PURO DE GIRASOL – PRESENTACION ENVASE X 5L – MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) – ELEM. TRANSPORTE SIN – MATERIAL ELEM. TRANSPORTE  SIN.
	UNIDAD
	35

	3
	211
	00439
	00065
	ACEITES COMESTIBLES; TIPO DE OLIVA - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	UNIDAD
	35

	4
	211
	00454
	00025
	YERBAS; PALO CON – PESO 1Kg – MATERIAL ENVASE  PAPEL – CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN – ELEM. TRANSPORTE SIN – MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN.
	UNIDAD
	60

	5
	211
	00455
	00024
	DULCE DE LECHE; TIPO COMUN – PRESENTACION ENVASE PLASTICO X 1Kg.
	UNIDAD
	35

	6
	211
	00478
	00039
	AGUA MINERAL  TIPO SIN GASIFICAR PRESENTACION ENVASE X 20L MATERIAL ENVASE PLASTICO 7 TIPO ENVASE RETORNABLE
	UNIDAD
	40

	7
	211
	00481
	00032
	AZUCARES; TIPO BLANCA - ESTADO IMPALPABLE - PESO 1Kg - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN.
	UNIDAD
	25

	8
	211
	00482
	00061
	HARINAS; TIPO LEUDANTE - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - MATERIAL ENVASE PAPEL - CERTICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE PALLET RETORNABLE - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE MADERA
	UNIDAD
	15

	9
	211
	00482
	00070
	HARINAS; TIPO DE TRIGO 000 - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - MATERIAL ENVASE PAPEL - CERTICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	UNIDAD
	30

	10
	211
	00483
	00037
	HUEVO DE GALLINA; TAMAÑO GRANDE - COLOR COLOR - PRESENTACION 30UN.
	UNIDAD
	25

	11
	211
	00489
	00086
	ESPECIAS; TIPO AZAFRAN ESPAÑOL - PRESENTACION 2GR.
	UNIDAD
	30

	12
	211
	00489
	00121
	ESPECIAS; TIPO PIMENTON DULCE - PRESENTACION ENVASE X 100GR.
	UNIDAD
	24

	13
	211
	00489
	00123
	ESPECIAS; TIPO OREGANO - PRESENTACION ENVASE X 100GR.
	UNIDAD
	24

	14
	211
	00509
	00010
	PURE; TIPO DE TOMATE - ENVASE CAJA DE CARTON - PESO 530GR.
	UNIDAD
	48

	15
	211
	00511
	00011
	TE; PRESENTACION EN SAQUITOS - SAQUITOS 2G P/CAJA 100.
	UNIDAD
	34

	16
	211
	00514
	00018
	SAL DE MESA; CONSISTENCIA ENTREFINA - ENVASE PAQUETE - PESO 1Kg.
	UNIDAD
	8

	17
	211
	00515
	00006
	MANTECAS; CONSISTENCIA EN PAN- SAL CON- PESO 200GR.
	UNIDAD 
	50

	18
	211
	00541
	00003
	CARNES; TIPO PORCINA - CORTE COSTILLITA DE CERDO.
	KG
	70

	19
	211
	00541
	00007
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE PICADA ESPECIAL.
	KG
	60

	20
	211
	00541
	00009
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE BIFE ANCHO.
	KG
	50

	21
	211
	00541
	00027
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE CUADRIL.
	KG
	50

	22
	211
	00541
	00033
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE BOLA DE LOMO.
	KG
	50

	23
	211
	00541
	00045
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE HIGADO.
	KG
	30

	24
	211
	00541
	00059
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE MONDONGO.
	KG
	30

	25
	211
	00541
	00140
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE CHORIZO BOMBON.
	KG
	40

	26
	211
	00541
	00143
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE COLITA DE CUADRIL TERNERA.
	KG
	21

	27
	211
	00541
	00146
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE PECETO TERNERA.
	KG
	55

	28
	211
	00541
	00154
	CARNES; TIPO CARNE VACUNA - CORTE MILANESA NALGA.
	KG
	55

	29
	211
	00542
	00205
	QUESOS; TIPO CREMOSO - PRESENTACION ENVASE X 4Kg - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE BOLSA TERMOCONTRAIBLE - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN SI.
	UNIDAD
	40

	30
	211
	00621
	00005
	AVES; TIPO GALLINA - PRESENTACION ENTERO - EVISCERADO CON MENUDOS.
	KG
	50

	31
	211
	00621
	00015
	AVES; TIPO PECHUGA DE POLLOS –PRESENTACION A GRANEL –EVISERADOS SIN MENUDOS.
	KG
	40

	32
	211
	00669
	00028
	PANES; TIPO MILONGUITA- PRESENTACION GRANEL.
	KG
	50

	33
	211
	00705
	00103
	LECHE; ESTADO LIQUIDO - TIPO ENTERA - PROCESO LARGA VIDA - AGREGADO VITAMINAS A Y D - PRESENTACION ENVASE X 1L.
	UNIDAD
	60

	34
	211
	00709
	00052
	CAFE; PRESENTACION ENVASE X 1Kg - ESTADO EN GRANO.
	UNIDAD
	30

	35
	211
	00969
	00007
	FIAMBRES; TIPO SALAMIN PICADO FINO - PRESENTACION AL PESO.
	KG
	25

	36
	211
	00969
	00010
	FIAMBRES; TIPO MORTADELA BOCHA - PRESENTACION AL PESO.
	KG
	25

	37
	211
	00969
	00028
	FIAMBRES; TIPO SALAME DE MILAN - PRESENTACION AL PESO.
	KG
	25

	38
	211
	00969
	00056
	FIAMBRES; TIPO PALETA - PRESENTACION AL PESO.
	KG
	25

	39
	211
	00969
	00080
	FIAMBRES; TIPO BONDIOLA - PRESENTACION AL PESO.
	KG
	35

	40
	211
	00969
	00082
	FIAMBRES; TIPO JAMON COCIDO - PRESENTACION AL PESO.
	KG
	40

	41
	211
	02113
	00002
	DULCES; TIPO DE MEMBRILLO - PRESENTACION LATA - PESO 5Kg.
	UNIDAD
	40

	42
	211
	02868
	00053
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD TIRABUZON - RELLENO SIN - PRESENTACION PAQUETE X 500GR.
	UNIDAD
	35

	43
	211
	02868
	00054
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD SOPERO - RELLENO SIN - PRESENTACION PAQUETE X 500GR.
	UNIDAD
	30

	44
	211
	02868
	00057
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD SPAGHETTI BLANCOS - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR.
	UNIDAD
	32

	45
	211
	02868
	00071
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD GUISERO - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 1Kg.
	UNIDAD
	28

	46
	211
	02868
	00055
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD TALLARIN - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR.
	UNIDAD
	35

	47
	211
	06546
	00002
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD TOMATE REDONDO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.
	KG
	18

	48
	211
	06546-
	00046
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CEBOLLA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.
	KG
	22

	49
	211
	06546
	00047
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CEBOLLA DE VERDEO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.
	KG
	24

	50
	211
	06546
	00057
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CHOCLO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION LATA - PESO 220GR.
	UNIDAD
	30

	51
	211
	06546
	00089
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD LECHUGA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.
	KG
	24

	52
	211
	06546
	00094
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD MORRON ROJO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.
	KG
	15

	53
	211
	06546
	00100
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD PAPA BLANCA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.
	KG
	40

	54
	211
	06546
	00140
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD ACELGA - ESTADO CONGELADO - PRESENTACION BOLSA – PESO 400GR.
	UNIDAD
	15

	55
	211
	06547
	00056
	LEGUMBRES; VARIEDAD POROTO BLANCO OVAL - ESTADO SECO - PRESENTACION BOLSA – PESO 500GR.
	UNIDAD
	15

	56
	211
	08100
	00001
	MILANESAS; TIPO POLLO - PRESENTACION A GRANEL.
	KG
	50


Este Pliego de Bases y Condiciones Particulares podrá consultarse, descargarse o retirarse a través del sitio de internet de la Oficina Nacional de Contrataciones www.argentinacompra.gov.ar.  O a través del CORREO ELECTRÓNICO consignado en el presente. 
ANEXOS DE CONFECCION OBLIGATORIA
ANEXO I: ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

ANEXO II: PLANILLA DE COTIZACIÓN – DOMICILIO ESPECIAL
ANEXO III: DECLARACION JURADA DE OFERTA NACIONAL 

ANEXO IV: DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO A LA LEY N° 22.431 DE “SISTEMA DE PROTECCIÓN INTEGRAL DE LOS DISCAPACITADOS” REGLAMENTADO POR EL DECRETO N° 22.431
ANEXO V: DECLARACION JURADA DE ELEGIBILIDAD
CLÁUSULAS PARTICULARES

1. OBJETO DEL LLAMADO

1.1. El presente llamado a CONTRATACION DIRECTA POR COMPULSA ABREVIADA tiene por objeto la “ Adquisición de Alimentos para Personas”
2. NORMATIVA APLICABLE 

 (Artículo 1° del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

2.1. Los contratos comprendidos en este reglamento se regirán en cuanto a su preparación, adjudicación, efectos y extinción por la siguiente normativa:

a) Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios,

b)  Decreto Nº 1030/2016, Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado mediante y por las disposiciones que se dicten en consecuencia (Disposición ONC N° 62/2016).

c) Pliego de Bases y Condiciones Generales (Disposición ONC N° 63/2016) 

d) El presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares.

e) Por la Orden de Compra.

f) Por el Contrato.

g) Por el convenio. 

h) orden de compra o venta según corresponda, 

i) sin perjuicio de la aplicación directa de las normas del Título III de la Ley N° 19.549 y sus modificaciones en cuanto fuere pertinente.

j) supletoriamente se aplicarán las restantes normas de derecho administrativo y, en su defecto, se aplicarán las normas de derecho privado por analogía. 

2.2. Asimismo, resultan de aplicación la Ley Nº 25.551 de “Compre Trabajo Argentino” y su reglamentación Decreto Nº 1.600/02 y normas complementarias, así como la Ley Nº 25.300 de “Fomento para la Micro, Pequeña y Mediana Empresa” y sus normas complementarias.

2.3. Ley Nº 22.431 de “Sistema de protección integral de los discapacitados” reglamentado por el Decreto Nº 22.431.
3. COMUNICACIONES Y NOTIFICACIONES

(Artículo 7° del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
3.1. Todas las notificaciones y/o comunicaciones se regirán por lo dispuesto en el artículo 7° del Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado mediante Decreto Nº 1030/2016.
3.2. Lo dispuesto precedentemente también será aplicable a las notificaciones entre la jurisdicción o entidad contratante y el prestador del servicio, durante la ejecución de los respectivos contratos.

4. VISTA Y RETIRO DE LOS PLIEGOS

 (Artículos 4° y 48°  del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
4.1. Cualquier persona puede tomar vista de este pliego en la UTAC de la Agrupación IV “ MISIONES”, de lunes  a viernes en el horario de 08:00 a 12:00 horas o en el Sitio de Internet de la OFICINA NACIONAL DE CONTRATACIONES, en adelante  (ONC): www.argentinacompra.gov.ar. 

4.2. En oportunidad de retirar, o descargar los pliegos, deberán suministrar obligatoriamente su nombre o razón social, domicilio y dirección de correo electrónico en los que serán válidas las comunicaciones que deban cursarse hasta el día de apertura de las ofertas.

4.3. No será requisito para presentar ofertas, ni para la admisibilidad de las mismas, ni para contratar, haber retirado un ejemplar del pliego en la ONC o haberlos descargado de su sitio web, no obstante quienes no los hubiesen retirado, o descargado, no podrán alegar el desconocimiento de las actuaciones que se hubieren producido hasta el día de la apertura de las ofertas, quedando bajo su responsabilidad llevar adelante las gestiones necesarias para tomar conocimiento de aquellas.

5. CONSULTAS AL PLIEGO Y CIRCULARES ACLARATORIAS Y MODIFICATORIAS

 (Artículos Nros. 49 y 50 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

5.1. Las consultas al  presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares deberán efectuarse por escrito en UTAC  de la Agrupación IV “MISIONES” sito en Calle San Martín 2070 o en la dirección institucional de correo electrónico de la Unidad Técnica Administrativa Contable de la Agrupación IV “MISIONES” (UTAC-AGR4MISIONES@GENDARMERIA.GOB.AR) 
5.2. En oportunidad de realizar una consulta al pliego, los consultantes que no lo hubieran hecho con anterioridad, deberán suministrar obligatoriamente su nombre o razón social, domicilio y dirección de correo electrónico en los que serán válidas las comunicaciones que deban cursarse hasta el día de apertura de las ofertas. 
5.3. No se aceptarán consultas telefónicas y no serán contestadas aquéllas que se presenten fuera de término.
5.4. Las consultas deberán ser efectuadas hasta CONSIGNAR UN PLAZO MINIMO DE TRES (03) DÍAS hábiles antes de la fecha fijada para la apertura, como mínimo.
5.5. La GENDARMERÍA NACIONAL podrá elaborar circulares aclaratorias o modificatorias al pliego de bases y condiciones particulares, de oficio o como respuesta a dichas consultas. 
5.6. Las circulares aclaratorias, serán comunicadas, con DOS (2) días como mínimo de anticipación a la fecha fijada para la presentación de las ofertas.

5.7. Las circulares modificatorias serán comunicadas con UN (1) día como mínimo de anticipación a la fecha fijada para la presentación de las ofertas.

5.8. Las circulares por las que se suspenda o se prorrogue la fecha de apertura o la de presentación de las ofertas serán comunicadas con UN (1) día como mínimo de anticipación a la fecha originaria fijada para la presentación de ofertas.
6. PRESENTACIÓN DE LAS OFERTAS

 (Artículos Nros. 51 a 54 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.1. LUGAR Y PLAZO DE PRESENTACION DE OFERTAS  (ARTÍCULO N° 51 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.1.1. Las ofertas se admitirán desde la publicación de la convocatoria durante los días hábiles, en el horario de 08:00 a 12:00 hs. y hasta una hora antes de la fecha y hora fijada para el acto de apertura, en la Unidad Técnica Administrativa Contable de la Agrupación IV “MISIONES”.

6.1.2. Las ofertas que se reciban por correo postal se considerarán presentadas en el momento de su recepción en mesa de entra y salida de expedientes.
6.1.3. El oferente que presente una propuesta por correo postal deberá identificar en el sobre, caja o paquete que la contenga: nombre o razón social del oferente y n° de CUIL/CUIT, el tipo y número de procedimiento de selección a que corresponda, precisándose el lugar, día y hora límite para la presentación de las ofertas y el lugar, día y hora de apertura, Unidad ante la cual se presenta la oferta.
6.1.4. Si la oferta no estuviera así identificada y aún presentada en término no estuviere disponible para ser abierta en el momento de celebrarse el acto de apertura, se considerará como presentada fuera de término y será devuelta al presentante.

6.2. EFECTOS DE LA PRESENTACIÓN DE LA OFERTA (ARTÍCULO N° 52 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.2.1. La presentación de la oferta significará de parte del oferente el pleno conocimiento y aceptación de las normas y cláusulas que rigen este procedimiento de selección. No será necesario acompañar este pliego firmado junto con la oferta.

6.2.2. Implicará además la evaluación de todas las circunstancias, la previsión de sus consecuencias y la aceptación en su totalidad de las bases y condiciones estipuladas, sin que pueda alegar en adelante el oferente su desconocimiento.
6.3. INMODIFICABILIDAD DE LA OFERTA (ARTÍCULO N° 53 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016) 
6.3.1. La posibilidad de modificar la oferta precluirá con el vencimiento del plazo para presentarla, sin que sea admisible alteración alguna en la esencia de las propuestas después de esa circunstancia.
6.3.2. Si en forma previa al vencimiento del plazo para presentar ofertas, un oferente quisiera corregir, completar o reemplazar una oferta ya presentada, se considerará como válida la última propuesta presentada en término.

6.4. PLAZO DE MANTENIMIENTO DE OFERTA (ARTÍCULO N° 54 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.4.1. Los oferentes deberán mantener las ofertas por el término de SESENTA (60) días corridos contados a partir de la fecha del acto de apertura. Dicho plazo se prorrogará en forma automática por un lapso igual al inicial, y así sucesivamente, salvo que el oferente manifestara en forma expresa su voluntad de no renovar el plazo de mantenimiento con una antelación mínima de DIEZ (10) días corridos al vencimiento de cada plazo. 
6.4.2. La prórroga automática no podrá exceder de un (1) año desde la fecha de apertura (art. 12 del Pliego de Bases y Condiciones Generales).
7. REQUISITOS DE LAS OFERTAS
(Artículos Nros. 55 a 58 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

7.1 REQUISITOS DE LAS OFERTAS (ARTÍCULO N° 55 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
Las ofertas deberán cumplir con los siguientes requisitos:

7.1.1.  Deberán ser redactadas en idioma nacional.

7.1.2. El original deberá estar firmado, en todas y cada una de sus hojas, por el oferente o su representante legal. (Planilla de COTIZACIÓN – ANEXO II)
7.1.3. Las testaduras, enmiendas, raspaduras o interlíneas, si las hubiere, deberán estar debidamente salvadas por el firmante de la oferta.

Los interesados podrán solicitar, verbalmente o por escrito, a la autoridad administrativa la autenticación de copias de documentos que deban presentar en un procedimiento, quien las certificará mediante el cotejo de las copias con el documento original, solamente hasta el DOS (02) días hábiles previos a la fecha y hora fijada para la apertura. 

7.2     FORMA DE COTIZAR 
7.2.1. Precio unitario y cierto, en números, con referencia a la unidad de medida establecida en el pliego de bases y condiciones particulares, el precio total del renglón, en números, las cantidades ofrecidas y el total general de la cotización, expresado en letras y números, determinados en la moneda de cotización fijada en el pliego de bases y condiciones articulares.

7.2.2. El precio cotizado será el precio final que deba pagar la jurisdicción o entidad contratante por todo concepto.

7.2.3. El proponente podrá cotizar por uno, varios o todos los renglones.
7.2.4. El oferente deberá considerar e incluir en el costo del producto ofertado, el eventual flete y acarreo al lugar de entrega. 

7.2.5. Conforme PByCP art 16 4.
7.3. ALTERNATIVAS Y VARIANTES (ARTÍCULOS Nros. 56 y 57 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
7.3.1. No se aceptarán propuestas variantes.

7.3.2. Se aceptarán propuestas alternativas, debiendo los oferentes detallar cuál es la oferta base y cuál es la oferta alternativa.

7.4. MONEDA DE COTIZACIÓN (ARTÍCULO N° 58 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
7.4.1. La propuesta económica deberá ser formulada en Moneda Nacional. No se aceptarán propuestas en moneda distinta. 
7.4.2. Los precios cotizados deberán incluir, indefectiblemente, todos los impuestos y gravámenes de la operación. 
7.4.3. Se entenderá en consecuencia que se encuentran incluidas en el precio todas las prestaciones que, de acuerdo a su juicio y experiencia, deberá realizar para el fiel y estricto cumplimiento de sus obligaciones, aunque las mismas no estén explicitadas en la oferta.
8. DOCUMENTACIÓN A PRESENTAR POR EL OFERENTE

Las ofertas deberán contener:

8.1. Sistema de Información de Proveedores (SIPRO)

Deberá tenerse en consideración la información detallada de los artículos Nros. 111 al 114 del Decreto Nº 1030/2016 y lo estipulado en la Disposición ONC° 64/2016 (Procedimiento de inscripción en SIPRO).

8.1.1. Oferentes no inscriptos en el SIPRO

Deberán realizar la Preinscripción por Internet de conformidad con lo establecido en la Disposición ONC° 64/2016 y acompañar junto con la oferta la documentación respaldatoria de los datos cargados en la Preinscripción.

En el caso en que en la Preinscripción hubieran completado la información correspondiente al balance de cierre de ejercicio, como documentación de respaldo junto con la oferta deberán presentar copia del balance general de cierre de ejercicio, firmada por Contador Público Nacional y certificada por el Consejo Profesional de Ciencias Económicas, correspondiente al ejercicio inmediato anterior a la fecha de presentación de la oferta.

8.1.2. Oferentes inscriptos en el SIPRO 

Deberán actualizar en el sistema los datos que hubieran variado, de la misma forma prevista para la presentación original y acompañar junto con la oferta la documentación respaldatoria de dichos datos.

8.1.3. Capacidades y requisitos mínimos: 

Los oferentes deberán acreditar las capacidades y requisitos mínimos que se detallan a continuación:

Deberán reunir capacidad jurídica, la que será determinada teniendo en cuenta toda la documentación prevista en este pliego, el objeto de los contratos constitutivos y los estatutos sociales  deben contemplar el OBJETO DE LA PRESENTE LICITACIÓN al momento de la apertura de ofertas. 

Según la constitución societaria corresponde:
Sociedades Anónimas: copia del contrato constitutivo y estatuto social, sus eventuales modificaciones, como así también las constancias de inscripción ante la autoridad de control (Constancia de inscripción en la Inspección General de Justicia – Registro Público de Comercio). Acta de directorio protocolizada por escribano público, las cuales se aprueben por el poder especial, y se designe representante legal (PODER SUFICIENTE DE REPRESENTACIÓN). Iguales requisitos se deberán presentar en el caso de las Sociedades Anónimas Unipersonales (S.A.U.), incorporadas al Código Civil y Comercial mediante la reforma de la ley 26.994.

Sociedades de responsabilidad Limitada: copia del contrato social, sus eventuales modificaciones, así como las constancias de que dichos instrumentos han sido inscriptos ante la autoridad de control (Constancia de inscripción en el Registro Público de Comercio). Actas sociales protocolizadas por escribano público, las cuales se aprueben por el poder especial, y se designe representante legal (PODER SUFICIENTE DE REPRESENTACIÓN).

La duración del contrato social del Oferentes no podrá ser inferior al plazo de entrega de la prestación del servicio o suministro, más el periodo de garantía establecido. 
Para los casos contemplados precedentemente.  
Deberán asimismo adjuntar el Compromiso de no introducir modificaciones de resultar Adjudicatario, durante la ejecución del Contrato.

Sociedades de Hecho y Personas Físicas: 
1. Nombre completo, fecha de nacimiento, nacionalidad, profesión, domicilio real y constituido, estado civil, y numero de documento de identidad. (en caso de sociedades de hecho de la totalidad  de sus integrantes)
2. numero de Código Único de Identificación Tributaria (C.U.I.T).

UTE Constituida: Deberán acreditar en forma fehaciente, que los otorgantes o firmantes de los documentos requeridos en este punto, corresponden como autoridades de la UTE y en funciones en el momento del acto respectivo. Si dicha circunstancia no quedara fehacientemente acreditada con el propio documento otorgado o firmado, deberá acompañarse la documentación fehaciente que lo demuestre. 

Al momento de la evaluación de las ofertas se dará prioridad a quienes cumplan con los requisitos mencionados precedentemente en virtud de determinar la capacidad del oferente para contratar con GENDARMERIA NACIONAL. 

8.1.4. La garantía de mantenimiento de la oferta o la constancia de haberla constituido, salvo los casos en que no correspondiere su presentación.

En los casos en que correspondiera su presentación, la garantía de mantenimiento de oferta será del CINCO POR CIENTO (5%) del monto total de la oferta. En el caso de cotizar con descuentos, alternativas o variantes, la garantía se calculará sobre el mayor monto propuesto.

8.1.5. Declaración jurada de oferta nacional, mediante la cual se acredite el cumplimiento de las condiciones requeridas para ser considerada como tal, de acuerdo a la normativa vigente sobre la materia, en los casos en que se oferten bienes de origen nacional. (Anexo III)

8.1.6. Declaración jurada en la cual se manifieste que de resultar adjudicatario se obliga a ocupar a personas con discapacidad, en una proporción no inferior al CUATRO POR CIENTO (4%) de la totalidad del personal afectado a la prestación del servicio, en los procedimientos de selección que tengan por objeto la tercerización de servicios, a los fines de cumplir con la obligación establecida en el artículo 7° del Decreto N° 312 de fecha 2 de marzo de 2010. (Anexo IV) .
8.1.7. Datos de la nota presentada ante la dependencia de la ADMINISTRACIÓN FEDERAL DE INGRESOS PÚBLICOS en la cual se encuentren inscriptos a los fines de solicitar el “Certificado Fiscal para Contratar” o bien los datos del Certificado Fiscal para Contratar vigente. Es obligación del oferente comunicar al organismo contratante la denegatoria a la solicitud del certificado fiscal para contratar emitida por la ADMINISTRACIÓN FEDERAL DE INGRESOS PÚBLICOS dentro de los CINCO (5) días de haber tomado conocimiento de la misma.
8.1.8. Deberán consignar el Domicilio Especial (ANEXO II) para el procedimiento de selección en el que se presenten, el que podrá constituirse en cualquier parte del territorio nacional o extranjero. En éste último caso, siempre que no cuente con domicilio o representación legal en el país, situación que deberá acreditarse mediante Declaración Jurada. De no consignarse un domicilio especial en la respectiva oferta, se tendrá por domicilio especial el declarado como tal en el Sistema de Información de Proveedores (SIPRO – Disposición ONC N° 64/2016)
8.2. DOCUMENTACIÓN PARTICULAR A PRESENTAR PARA ESTE PROCEDIMIENTO

8.2.1. Toda aquella documentación que sirva para ilustrar la oferta (Folletería, especificaciones técnicas, etc).

9. GARANTÍAS 
 (Artículos Nros. 77 al 81 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

9.1. TIPOS DE GARANTÍA. (ARTÍCULO N° 78 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
· De mantenimiento de la oferta: CINCO POR CIENTO (5%) del monto total de la oferta. En el caso de cotizar con descuentos, la garantía se calculará sobre el mayor monto propuesto. 

· De cumplimiento del contrato: DIEZ POR CIENTO (10%) del monto total del contrato. El cocontratante deberá integrar la garantía de cumplimiento del contrato dentro del plazo de CINCO (5) días de recibida la orden de compra o de la firma del contrato. 
· De impugnación al dictamen de evaluación de las ofertas: TRES POR CIENTO (3%) del monto de la oferta del renglón o los renglones en cuyo favor se hubiere aconsejado adjudicar el contrato.

9.2. MONEDA DE LA GARANTÍA. (ARTÍCULO N° 79 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
La garantía se deberá constituir en la misma moneda en que se hubiere hecho la oferta. Cuando la cotización se hiciere en moneda extranjera y la garantía se constituya en efectivo o cheque, el importe de la garantía deberá consignarse en moneda nacional y su importe se calculará sobre la base del tipo de cambio vendedor del BANCO DE LA NACION ARGENTINA vigente al cierre del día anterior a la fecha de constitución de la garantía.

9.3. FORMAS DE CONSTITUCION DE GARANTÍAS: la presente cláusula se rige por lo dispuesto en el ARTICULO N° 78 del Decreto Nº 1030/2016 y Articulo N° 39 del Pliego de Bases y Condiciones Generales.
9.4. EXCEPCIONES A LA OBLIGACIÓN DE PRESENTAR GARANTÍAS: la presente cláusula se rige por lo dispuesto en el ARTÍCULO N° 80 del Decreto Nº 1030/2016 y Articulo N° 40 del Pliego de Bases y Condiciones Generales.
10. APERTURA DE LAS OFERTAS Y VISTA.
 (Artículos Nros. 59 y 60 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

9.1. En el lugar, día y hora determinados en la carátula del presente Pliego se procederá a abrir las ofertas en presencia de funcionarios de la dependencia y de todos aquellos que desearan presenciarlo. 
9.2. Si el día señalado para la apertura de las ofertas deviniera inhábil, el acto tendrá lugar el día hábil siguiente y a la misma hora en el mismo lugar.

9.3. El Acta será firmada por los funcionarios y por los oferentes presentes que desearan hacerlo. Los originales de las ofertas, serán rubricados por los funcionarios que presidan el Acto y se exhibirán a los oferentes por el término de DOS (2) días, contados a partir del día hábil siguiente al de la apertura. Los oferentes podrán solicitar copias a su costa.
9.4. En el supuesto en que exista un único oferente, este organismo podrá prescindir del cumplimiento del término indicado en artículo N° 60 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016 y su modificatorio, quedando facultado para proseguir con el trámite correspondiente de acuerdo con el procedimiento elegido.
11. EVALUACIÓN DE OFERTA
 (Artículos Nros. 72 y 73 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

9.5. FORMA DE EVALUACIÓN 
Para la evaluación de la oferta, se tendrá en cuenta el cumplimiento de las especificaciones técnicas solicitadas y los requisitos mencionados en el presente pliego. Se establecerá luego el orden de mérito de las ofertas económicas presentadas, resultando la oferta más conveniente la  de menor valor.
9.6. COMUNICACIÓN DEL DICTAMEN. (ARTÍCULO N° 72 del Decreto Nº 1030/2016)

El dictamen de evaluación se comunicará a todos los oferentes dentro de los DOS (2) días de emitido.
9.7. IMPUGNACIONES AL DICTAMEN DE EVALUACIÓN. (ARTÍCULO N° 73 del Decreto Nº 1030/2016)

Las impugnaciones al Dictamen de Evaluación deberán presentarse dentro de los TRES (3) días de su comunicación. Quienes no revistan el carácter de oferentes podrán impugnarlo dentro de los TRES (3) días de su difusión en el sitio de Internet de la ONC.

12. SELECCIÓN DEL COCONTRATANTE Y PERFECCIONAMIENTO DEL ACUERDO
 (Artículos Nros. 74 al 76 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016).
11.1. La adjudicación se decidirá a favor de la oferta que cumpliendo con los requisitos de admisibilidad, administrativos y especificaciones técnicas, de acuerdo a la evaluación efectuada, resulte de menor valor económico.
11.2. Dicha adjudicación será notificada a todos los oferentes, dentro de los TRES (3) días de dictado el acto respectivo.
11.3. GENDARMERÍA NACIONAL se reserva el derecho de dejar sin efecto la presente Licitación, en un todo de conformidad con las normas del Decreto Nº 1023/01 y su Reglamento.

11.4. En ningún caso, ya sea por la desestimación de ofertas, por quedar sin efecto o anularse el procedimiento licitatorio, el oferente tendrá derecho a reclamo alguno por cobro de indemnizaciones y/o reembolsos por gastos efectuados para la participación del presente llamado.
13. ENTREGA Y CERTIFICADO DE RECEPCIÓN DEFINITIVA
11.5. LUGAR DE ENTREGA

Los bienes objeto del presente llamado serán entregados en el grupo logística de la Agrupación IV “MISIONES” sito en calle San Martin 2070 de la ciudad de Posadas provincia de Misiones.

Los plazos de cumplimiento de las respectivas Órdenes de Compra se computarán en días hábiles, a partir del día hábil inmediato siguiente a la fecha de perfeccionamiento de la Orden de Compra suscripta con el Organismo.

El plazo de entrega será dentro de los DIEZ (10) días, a requerimiento del organo contratante mediante nota de pedido. En caso de silencio, una vez vencido dicho plazo el proveedor podrá intimar la recepción conforme art 89 del Decreto 1030/16).  
La extensión del plazo de cumplimiento de la prestación sólo será admisible cuando existieran causas debidamente justificadas y las necesidades de la jurisdicción o entidad contratante admitan la satisfacción de la prestación fuera de término.

La solicitud deberá hacerse antes del vencimiento del plazo de cumplimiento de la prestación, exponiendo los motivos de la demora y de resultar admisible deberá ser aceptada por la correspondiente Comisión de Recepción.

No obstante la aceptación corresponderá la aplicación de la multa por mora en la entrega, de acuerdo a lo previsto en el artículo 102, inciso c), apartado 1. del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016
11.6. PENALIDADES Y SANCIONES  (ARTÍCULO Nº 102 del Decreto Nº 1030/2016)
La demora en el cumplimiento de las entregas de los bienes determinará una multa correspondiente al CERO COMA CERO CINCO POR CIENTO (0,05%) del valor de lo satisfecho fuera de término por cada día hábil de atraso, independientemente de la aplicación de las respectivas penalidades y sanciones que surjan de las normas aplicables.
11.7. RESARCIMIENTO INTEGRAL (ARTÍCULO N° 105 del Decreto Nº 1030/2016)

La ejecución de las garantías o la iniciación de las acciones destinadas a obtener el cobro de las mismas, tendrán lugar sin perjuicio de la aplicación de las multas que correspondan o de las acciones judiciales que se ejerzan para obtener el resarcimiento integral de los daños que los incumplimientos de los oferentes, adjudicatarios o cocontratantes hubieran ocasionado.

11.8. CASO FORTUITO O FUERZA MAYOR (ARTÍCULO N° 94 del Decreto Nº 1030/2016). Las penalidades establecidas no serán aplicadas cuando el incumplimiento de la obligación provenga de caso fortuito o de fuerza mayor, debidamente documentado por el interesado y aceptado por la jurisdicción o entidad contratante o de actos o incumplimientos de autoridades públicas nacionales o de la contraparte pública, de tal gravedad que coloquen al cocontratante en una situación de razonable imposibilidad de cumplimiento de sus obligaciones.

La existencia de caso fortuito o de fuerza mayor, deberá ser puesta en conocimiento de la jurisdicción o entidad contratante dentro de los DIEZ (10) días de producido o desde que cesaren sus efectos.

Transcurrido dicho plazo no podrá invocarse el caso fortuito o la fuerza mayor.
14. FACTURACIÓN Y PAGO

 (Artículos Nros. 90 al 92 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016).

14.1. FACTURACIÓN

Los comprobantes de pago deberán:

a) Emitirse a favor del Organismo contratante (CUIT 30-54669426-3), mencionando en el cuerpo del comprobante el número y ejercicio de la Orden de Compra respectiva y el número de expediente del procedimiento en particular, para su identificación.
b) Presentarse una vez recibida la conformidad de la recepción del bien, en la forma y en el lugar indicado la Orden de Compra respectiva. 
c) A los efectos tributarios se indicará en la respectiva Orden de Compra la condición ante el impuesto respectivo.

d) Las oficinas encargadas de liquidar y pagar las facturas actuarán sobre la base de la documentación que se tramite internamente y los certificados expedidos con motivo de la conformidad de la recepción.

e) En todos los casos los comprobantes de pago deberán emitirse de conformidad con los requisitos exigidos por la A.F.I.P.

14.2. PLAZO DE PAGO

El plazo para el pago de las facturas será de TREINTA (30) días corridos contados a partir del día siguiente al de la entrega de las mismas en la forma y lugar indicados en la respectiva orden de compra. Sin perjuicio de esto, los pagos se atenderán considerando el programa mensual de caja y las prioridades de gastos contenidas en la normativa vigente. 
14.3. MONEDA DE PAGO

El pago se efectuará en moneda nacional.

14.4. BENEFICIARIOS DE PAGO 
Los pagos que realiza el Tesoro Nacional se realizan a través de acreditaciones en cuentas bancarias, corrientes o de ahorro, en moneda nacional. 

A tal fin, los beneficiarios de pago, cualquiera sea su carácter, deberán informar sólo una cuenta, la que deberá encontrarse abierta en alguno de los bancos adheridos al sistema, autorizados a operar como agentes pagadores.

La nómina de entidades actualmente habilitadas son las que se detallan en el link del Ministerio de Economía y Finanzas Públicas: 
http://forotgn.mecon.gov.ar/tgn/index.php/bancos-adheridos-al-sistema-de-la-cuenta-unica-del-tesoro/
A los  efectos  de  ajustarse a esta modalidad de pago, quienes no posean número de beneficiario, deberán concurrir al Organismo contratante, a fin de ser provisto de los formularios de rigor y tramitar el Alta de Beneficiario pertinente o bien comunicarse al DEPARTAMENTO CONTABILIDAD de la fuerza al 011-4310-2721.-
15. ORDEN DE PRELACIÓN

Todos los documentos que rijan el llamado, así como los que integren el contrato serán considerados como recíprocamente explicativos. En caso de existir discrepancias se seguirá el siguiente orden de prelación:

 a) Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios.

 b) Las disposiciones del Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado mediante Decreto Nº 1030/2016.

 c) Las normas que se dicten en consecuencia del presente reglamento.

 d) El Manual de Procedimientos del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional que dicte la Oficina Nacional de Contrataciones o las normas que dicte dicha Oficina Nacional en su carácter de órgano rector del presente régimen.

 e) El Pliego Único de Bases y Condiciones Generales.

 f) El presente pliego de Bases y Condiciones Particulares.

 g) La oferta.

 h) Las muestras que se hubieran acompañado.

 i) La adjudicación.

 j) La orden de compra, de venta o el contrato, en su caso.
16. JURISDICCIÓN

El Organismo Contratante, los Oferentes y el eventual Adjudicatario se someterán, para dirimir cualquier divergencia en la presente contratación, una vez agotadas todas las instancias administrativas, a la competencia de los TRIBUNALES EN LO CONTENCIOSO ADMINISTRATIVO FEDERAL cuya jurisdicción abarque el domicilio asiento del organismo contratante, renunciando expresamente a todo otro fuero o jurisdicción de excepción que pudiera corresponderles.
ANEXO I
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	1
	211-00435-0038
	ARROZ; TIPO GRANO ENTERO – TIPO BLANCO – PROCESO FORTIFICADO – PRESENTACION ENVASE X 1Kg – MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) – CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN – ELEM. TRANSPORTE SIN – MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN.


RENGLON: 1

Se entiende por Arroz entero o Arroz integral el grano de Oryza sativa L. descascarado, con pericarpio, duro, seco, libre de impurezas y parásitos. Podrá contener como máximo: 14,0% de humedad y 1,2% de cenizas (500°-550°C). Este producto se rotulará en el cuerpo del envase: Arroz integral, con caracteres de igual tamaño, realce y visibilidad y se consignará con caracteres bien visibles el nombre del tipo al que pertenece.-

	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	2
	211-00439-0065
	ACEITES COMESTIBLES; TIPO PURO DE GIRASOL – PRESENTACION ENVASE X 5L – MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) – ELEM. TRANSPORTE SIN – MATERIAL ELEM. TRANSPORTE  SIN.


RENGLON: 2

Con la denominación de aceite de girasol Alto Esteárico-Alto Oleico (AEAO) se entiende aquel aceite de girasol cuyo contenido de ácido oleico sea igual o mayor a 60% y cuyo contenido de ácido esteárico sea igual o mayor a 15% sobre el total de ácidos grasos.
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	3
	211-00454-0065
	ACEITE COMESTIBLE; TIPO DE OLIVA- PRESENTACIÓN ENVASE X 1L – MATERIAL ENVASADO PLASTICO 1 (PET) – ELEM. TRANSPORTE SIN – MATERIALELEM. TRANSPORTE SIN.


RENGLON: 3
 Con la denominación de aceite de oliva, se entiende aquel aceite cuyo contenido acido sea menor al 0.8%, su índice de peróxidos meq 02/kg sea menor a 20. Valor energético 900 kcal / 3700 kj; proteínas 0 grs; hidratos de carbono 0 grs; grasas 100 grs de los cuales; saturadas 13 grs; monoinsaturadas 79 grs; poliinsaturadas 8 grs; colesterol 0 grs y vitamina e 20 mgr (200% cdr) ( valor nutricional cada 100grs del producto)

	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	4
	211-00454-0025
	YERBAS; PALO CON – PESO 1Kg – MATERIAL ENVASE  PAPEL – CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN – ELEM. TRANSPORTE SIN – MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN.


RENGLON: 4
La yerba mate elaborada que se tenga en depósito, exhiba o expenda deberá responder a las siguientes características:

a) Humedad (100-105°C): máx 9,5%

b) Cenizas totales (500-550°C): máx 9,0%, Método AOAC (sobre producto seco).

c) Cenizas insolubles en ácido clorhídrico al 10% p/v máx 1,5%

d) Cafeína: mín 0,6%, Método de Cortes (sobre producto seco).

e) "Extracto acuoso mínimo 25%, método AOAC (sobre producto seco).

f) Sustancias vegetales extrañas: máx 1,0%

g) Semillas de yerba mate: máx 1,0%

h) No deberá estar ardida, alterada o agotada

	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	5
	211-00455-0024
	DULCE DE LECHE; TIPO COMUN – PRESENTACION ENVASE PLASTICO X 1Kg.


RENGLON: 5
Con la denominación de Dulce de leche se entiende el producto obtenido por concentración mediante el calor, a presión normal, o a presión reducida de leche o de leche reconstituida, aptas para la alimentación, con el agregado de azúcar blanco.

En la elaboración de dulce de leche queda permitido:

a) La neutralización parcial de la acidez de la leche por el agregado de substancias alcalinizantes de uso permitido.

b) La sustitución parcial de hasta el 40% del azúcar blanco por otros edulcorantes nutritivos contemplados en el presente Código.

c) La hidrólisis parcial de la lactosa por la acción enzimática de la beta galactosidasa (Lactasa) (sin declaración en el rotulado).

d) El agregado de substancias aromatizantes naturales o sintéticas autorizadas excepto aromas a dulce de leche, leche o crema.

e) El agregado de ácido sórbico o su equivalente en sorbato de sodio o potasio, máx. 600 mg/kg (600ppm).

Queda prohibido el agregado de:

1 - Substancias grasas distintas a las de la leche.

2 - Colorantes naturales o sintéticos, emulsionantes, estabilizantes, espesantes, antioxidantes, conservantes de cualquier naturaleza que no sean los mencionados en el Inc e) del presente Artículo.

El dulce de leche deberá responder a las siguientes características:

I - Consistencia siruposa, textura lisa, suave y uniforme sin cristales apreciables organolépticamente.

Podrá presentarse también en forma de tabletas, de consistencia semisólida, parcialmente cristalizado, en cuyo caso la humedad no podrá exceder de 15% p/p.

II - Presentará al examen microscópico una distribución razonablemente uniforme de los glóbulos grasos.

III - Responderá a las siguientes exigencias:

• Agua: máx. 30,0% p/p

• Sólidos totales de leche: mín. 24,0% p/p

• Grasa de leche: mín. 6,0% p/p

• Cenizas-550°C):(500máx.2,0% p/p

IV - Estará libre de germenes patógenos y/o toxicogénicos. Esta exigencia se dará por no cumplida si presenta:

1. Staphylococcus aureus coagulasa positiva: presencia en 0,1 g.

2. Hongos y levaduras: mayor de 100/g. Este recuen.to deberá efectuarse sobre 10 cm3 de la dilución 10-1 de la muestra, distribuido uniformemente en tres placas, cuyos resultados deberán presentar la debida correlación.

En paralelo deberán utilizarse dos placas testigo para control del ambiente. Este producto se rotulará en el cuerpo del envase:

Dulce de leche, con caracteres de igual tamaño, realce y visibilidad. Cuando se empleen las substancias indicadas en los Incs. d) y e) deberán consignarse con caracteres bien visibles las substancias agregadas o las leyendas "Con aromatizante permitido" y/o "Con conservante permitido" según correspondiera. Deberá consignarse además, la composición química porcentual aproximada.

En el caso particular de que el producto contenga humedad inferior al 15% y presente consistencia semisólida podrá ser rotulado: Dulce de leche sólido"
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	6
	211-00478-0039
	AGUA MINERAL  TIPO SIN GASIFICAR PRESENTACION ENVASE X 20L MATERIAL ENVASE PLASTICO 7 TIPO ENVASE RETORNABLE


RENGLON: 6
Con las denominaciones de Agua mineral, se entiende la que es responde a los siguientes valores recomendados por litro: 
· Sodio (Na) 20 mg. por litro

· Potasio (K) 10 mg. por litro

· Sulfatos (SO4) 25 mg. por litro

· Nitratos (NO3) 10 mg. por litro

· Flúor (F) 1.5 mg. por litro

	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	7
	211-00481-0032
	AZUCARES; TIPO BLANCA - ESTADO IMPALPABLE - PESO 1Kg - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN.


RENGLON: 7
Con la denominación de azúcar común tipo A, se entiende el azúcar que responda a las siguientes características:

 Polarización, Mín: 99,7°S  

 Azúcar invertido, Máx: 0,05% en peso  

 Pérdida por desecación, (3 horas a 105°C), Máx: 0,10% en peso  

Cenizas por conductividad, Máx: 0,05% en peso  

  Color (ICUMSA), Máx: 200 unidades  

 Anhídrido sulfuroso total, Máx: 40 mg/kg  
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	8
	211-00482-00061
	HARINAS; TIPO LEUDANTE – PRESENTACION ENVASE X 1KG – MATERIAL ENVASE PAPEL – CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN – ELEM. TRANSPORTE PALLET RETORNABLE – MATERIAL ELEM. TRANSPORTE MADERA..


RENGLON: 8
Con la denominación de HARINA tipo “LEUDANTE”, se entiende a la Harina de trigo leudante que responda a las siguientes características:

Apariencia: Polvo Blanco

Solubilidad: Soluble en Agua Fría
Olor y Sabor: Inodoro e Insípido

Estabilidad: Estable al Calor y al frío

Granulometría (St.): Retención a través de malla 40:10% Máx. malla 80:50% Máx.

	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	9
	211-00482-00070
	HARINA; TIPO DE TRIGO 000 – PRESENTACIÓN ENVASE X 1 KG – MATERIAL ENVASE PAPEL – CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN – ELEM. TRANSPORTE SIN – MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN – LIBRE DE GLUTEN NO.-


RENGLON: 9

Por harina de trigo se entiende el producto elaborado con granos de trigo común, Triticum aestivum L., o trigo ramificado, Triticum compactum Host., o combinaciones de ellos por medio de procedimientos de trituración o molienda en los que se separa parte del salvado y del germen, y el resto se muele hasta darle un grado adecuado de finura.
Factores de calidad – generales
1)-La harina de trigo, así como todos los ingredientes que se agreguen, deberán ser inocuos y apropiados para el consumo humano.

2)-La harina de trigo deberá estar exenta de sabores y olores extraños y de insectos vivos.

3)-La harina de trigo deberá estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluídos insectos muertos), en cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana.

Factores de calidad – específicos
1)-Contenido de humedad 15,5 % m/m máximo.

	 RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	10
	211-00483-0037
	HUEVO DE GALLINA; TAMAÑO GRANDE - COLOR COLOR - PRESENTACION 30UN.


RENGLON: 10
Es el óvulo de la gallina, completamente evolucionado, fecundado o no, con sus correspondientes reservas de substancias nutritivas y su revestimiento calcáreo. El mismo no deberá ser sometido a ningún procedimiento de conservación con excepción de la climatización a temperatura entre 8° y 15° y humedad relativa comprendida entre el 70 y 90 %; estará libre de olores y sabores extraños.

ASPECTO: de cáscara limpia, sana y fuerte, presentara forma normal.

PRESENTACION: en cajas que aseguren el transporte. En el caso que el proveedor utilice cajas no retornables, lo deberá indicar en la propuesta de la licitación. No presentara alteraciones producidas por agentes físicos.
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	11
	211-00489-0086
	ESPECIAS; TIPO AZAFRAN ESPAÑOL - PRESENTACION 2GR.

	12
	211-00489-0121
	ESPECIAS; TIPO PIMENTON DULCE - PRESENTACION ENVASE X 100GR.

	13
	211-00489-0123
	ESPECIAS; TIPO OREGANO - PRESENTACION ENVASE X 100GR.


RENGLONES: 11, 12 Y 13
Con la denominación genérica de Especias o Condimentos vegetales, se comprenden ciertas plantas o partes de ellas que por contener substancias aromáticas, sápidas o excitantes se emplean para aderezar, aliñar o mejorar el aroma y el sabor de los alimentos y bebidas.

Deben ser genuinas, sanas y responder a sus características normales, y estar exentas de substancias extrañas y de partes de la planta de origen que no posean cualidades de condimentos (tallos, pecíolos, etc).
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	14
	211-00509-0010
	PURE; TIPO DE TOMATE - ENVASE CAJA DE CARTON - PESO 530GR.


RENGLON: 14
Los "Tomates pelados" referidos en el artículo N° 943 podrán ser envasados con puré o salsa de tomate.

1) Con Puré de tomate: los sólidos solubles del jugo contenido en el envase deberán ser mayores de 6,0 por ciento libre de cloruro de sodio y el extracto seco total, libre de cloruro de sodio y azúcares agregados, no será inferior a 6,9 por ciento.

2) Con Salsa de tomate: los sólidos solubles del jugo contenido en el envase deberán ser mayores de 7,5 por ciento libre de cloruro de sodio y el extracto seco total, libre de cloruro de sodio y azúcares agregados, no será inferior a 8,5 por ciento.

El contenido de mohos en ambos casos no será superior a 50 por ciento de campos positivos, determinados sobre la porción líquida.

El ph en ambos casos estará comprendido entre 3,5 y 4,5.

Este producto se rotulará: "Tomates pelados" y con letras del mismo tipo, realce y visibilidad y formando una sola frase, se indicará la variedad, el tipo (Entero o en Trozos), el grado de selección y además deberá figurar la leyenda "con agregado de..." puré o salsa, según corresponda.

Se hará constar el peso neto total incluido el líquido y el peso neto de tomate escurrido, los cuales estarán en las mismas proporciones que las indicadas en el artículo 943. 

	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	15
	211-00511-0011
	TE; PRESENTACION EN SAQUITOS - SAQUITOS 2G P/CAJA 100.


RENGLON: 15
Con la denominación genérica de Té, se entiende exclusivamente el producto obtenido por el procesamiento conveniente de las yemas, hojas jóvenes, pecíolos y tallos tiernos de la especie Camellia sinensis L.

El té destinado a la preparación de infusiones podrá ser:

1. Té o té negro, que corresponde al producto obtenido mediante marchitado, enrulado, fermentado y secado de las yemas, hojas jóvenes, pecíolos y tallos tiernos.

2. Té verde, que corresponde al producto obtenido por calentado, enrulado, secado de las yemas, hojas jóvenes, pecíolos y tallos tiernos sin que hayan experimentado ningún proceso de fermentación
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	16
	211-00514-0018
	SAL DE MESA; CONSISTENCIA ENTREFINA - ENVASE PAQUETE - PESO 1Kg.


RENGLON: 16
Se entiende con el nombre de Sal, sin agregado alguno, el producto comercialmente puro o purificado, que químicamente se designa con el nombre de cloruro de sodio.

Su origen podrá ser de fuentes naturales (Sal gema o Sal de roca), salinas, sal de evaporación, así como la proveniente de procesos adecuados de recuperación de las industrias que hayan sido autorizadas por la autoridad sanitaria nacional.
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	17
	211-00515-00006
	MANTECAS; CONCISTENCIA EN PAN – SAL CON- PESO 200GR.-


RENGLON: 17
Se entiende por mantequilla (manteca) el producto graso derivado exclusivamente de la leche y/o de productos obtenidos de la leche, principalmente en forma de emulsión del tipo agua en aceite.

Ingredientes autorizados

*Cloruro de sodio y sal de calidad alimentaría

 *Cultivos de fermentos de bacterias inocuas productoras de ácido láctico y/o modificadoras del sabor y aroma 

 *Agua potable 

Composición 

*Contenido mínimo de materia grasa de la leche 80 % m/m Contenido máximo de agua 16 % m/m 
*Contenido máximo de extracto seco magro de la leche 2 % m/m
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	18
	211-00541-0003
	CARNES; TIPO PORCINA - CORTE COSTILLITA DE CERDO.

	19
	211-00541-0007
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE PICADA ESPECIAL.

	20
	211-00541-0009
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE BIFE ANCHO.

	21
	211-00541-0027
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE CUADRIL.

	22
	211-00541-0033
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE BOLA DE LOMO.

	23
	211-00541-0045
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE HIGADO.

	24
	211-00541-0059
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE MONDONGO.

	25
	211-00541-0140
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE CHORIZO BOMBON.

	26
	211-00541-0143
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE COLITA DE CUADRIL TERNERA.

	27
	211-00541-0146
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE PECETO TERNERA.

	28
	211-00541-0154
	CARNES; TIPO CARNE VACUNA - CORTE MILANESA NALGA.


RENGLONES: 18, 19, 20, 21, 22, 23,24, 25, 26, 27 y 28
Con la denominación genérica de Carne, se entiende la parte comestible de los músculos de los bovinos, ovinos, porcinos y caprinos declarados aptos para la alimentación humana por la inspección veterinaria oficial antes y después de la faena.

La carne será limpia, sana, debidamente preparada, y comprende a todos los tejidos blandos que rodean al esqueleto, incluyendo su cobertura grasa, tendones, vasos, nervios, aponeurosis y todos aquellos tejidos no separados durante la operación de la faena.

Por extensión se considera carne al diafragma y los músculos de la lengua, no así los músculos de sostén del aparato hioideo, el corazón y el esófago.

Con la misma definición se incluyen la de los animales de corral, caza, pescados, crustáceos, moluscos y otras especies comestibles.

Se considera como Carne fresca, la proveniente del faenamiento de animales y oreada posteriormente, que no ha sufrido ninguna modificación esencial en sus características principales y presenta color, olor y consistencia característicos.

La carne de ganado fresca que se expenda después de 24 horas de haber sido sacrificada la res, debe mantenerse a una temperatura no mayor de 5°C en cámaras frigoríficas.

Las carnes estarán limpias, exentas de piel y vísceras. Selladas por la inspección sanitaria, salvo en animales pequeños o en las especies y casos debidamente autorizados en que esté permitida.

Es obligatorio reservar las partes selladas de las reses que tengan el sello de la inspección sanitaria que certifica su buena aptitud para el consumo, a los efectos de su presentación cada vez que sea requerida por los funcionarios fiscalizadores. 

	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	29
	211-00542-0205
	QUESOS; TIPO CREMOSO - PRESENTACION ENVASE X 4Kg - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE BOLSA TERMOCONTRAIBLE - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN SI.


RENGLON: 29
Con la denominación de Queso Cremoso, se entiende el producto de alta y muy alta humedad, elaborado con leche entera o leche estandarizada, con o sin el agregado de crema, acidificada por cultivo de bacterias lácticas y coaguladas por cuajo y/o enzimas específicas.

Deberá cumplir con las siguientes exigencias:

a. Masa: cruda, moldeada, refrigerada, salada y madurada en frío.

b. Pasta: blanda, cerrada, algo elástica y grasosa; sabor dulce característico, ligeramente ácido; aroma suave y agradable; color blanco-amarillento uniforme.

c. Contenido de grasas en el extracto seco, mín. 50,0%.

d. Corteza: entera, lisa o ligeramente rugosa, de consistencia adecuada.

e. Forma: cilíndrica achatada o paralelepípedo.

f. Tiempo de maduración y peso:

Mín. 20 días, para los que pesan menos de 2,5 kg.

Mín. 30 días, para los que pesan 2,5 a 5,0 kg.

g. El rotulado deberá efectuarse en conformidad con las exigencias establecidas en el presente Código.

Este producto se rotulará: "Queso Cremoso”
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	30
	211-00621-00005
	AVES; TIPO GALLINA - PRESENTACION ENTERO - EVISCERADO CON MENUDOS.

	31
	211-00621-00015
	AVES; TIPO PECHUGA DE POLLOS –PRESENTACION A GRANEL –EVISERADOS SIN MENUDOS.

	56
	211-08100-00001
	MILANESAS; TIPO POLLO - PRESENTACION A GRANEL.


RENGLONES: 30,31 y 56

Las aves para consumo podrán venderse vivas o muertas, desplumadas y evisceradas.

Se considerará Ave eviscerada, a aquella que se le ha extraído cabeza, tráquea, esófago, estómagos glandular y muscular, intestinos, pulmón, sacos aéreos, corazón, bazo e hígado con la vesícula biliar, ovarios y testículos.

Las patas deberán ser eliminadas por desarticulación o sección a la altura de la articulación tibio metatársica.

Las vísceras comestibles (hígado, corazón y estómago muscular sin mucosa) y cuello sin cabeza, previo lavado, limpieza, enfriamiento e inspección veterinaria serán acondicionadas de modo que el consumidor tenga la opción de adquirir las aves evisceradas o las aves evisceradas con sus correspondientes vísceras comestibles adecuadamente envueltas e introducidas en la cavidad abdominal o las vísceras comestibles envasadas por separado.

Asimismo, se determina que las aves deberán ser sacrificadas en locales tales como mataderos y peladeros que serán habilitados por la autoridad veterinaria, la que ejercerá una inspección permanente durante la faena.

Las aves faenadas deberán llegar hasta el lugar de venta en contenedores cerrados y aprobados para tal uso de hasta 30 unidades, debiendo constar en ellos el establecimiento oficial, tipo de ave, lugar de origen y temperatura de conservación. La misma deberá estar comprendida entre -2°C y 2°C para las aves enfriadas y no deberá ser mayor de -15°C para las aves congeladas.

Las aves podrán ser comercializadas fraccionadas en trozos. La operación de trozado deberá realizarse en establecimientos habilitados.

El envase del trozado deberá ofrecer garantías de seguridad en su cierre y cada unidad de venta será identificada adecuadamente.

Las aves vivas serán sometidas a la respectiva inspección veterinaria y mantenidas en lugares y condiciones higiénicas adecuadas para garantizar su perfecto estado hasta ser expendidas al público".
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	32
	211-00669-00028
	PANES; TIPO MILONGUITA - PRESENTACION GRANEL.


RENGLONES: 32
Con la denominación genérica de Pan, se entiende el producto obtenido por la cocción en hornos y a temperatura conveniente de una masa fermentada o no, hecha con harina y agua potable, con o sin el agregado de levadura, con o sin la adición de sal, con o sin la adición de otras substancias permitidas para esta clase de productos alimenticios.
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	33
	211-00705-00103
	LECHE; ESTADO LIQUIDO - TIPO ENTERA - PROCESO LARGA VIDA - AGREGADO VITAMINAS A Y D - PRESENTACION ENVASE X 1L.


RENGLON: 33
Se entiende por Leche Entera Pasteurizada o Leche Entera Pasteurizada, la que reuniendo las características establecidas en el artículo 555 y proviniendo de plantas pasteurizadoras con inspección oficial de conformidad con las disposiciones en la materia (artículo 66) y con la dirección técnica de un profesional universitario, haya sido sometida a los siguientes tratamientos:

1. Selección, a fin de descartar las leches no aptas según las disposiciones del artículo

556 del presente Código.

2. Higienización previa por filtración o por medios mecánicos aprobados por la autoridad sanitaria competente.

3. Estandarización optativa del contenido de materia grasa propia de la leche.

4. Homogeneización optativa.

5. Haber sido sometida a tratamiento térmico durante un tiempo y temperatura suficientes de acuerdo con el sistema aprobado por la autoridad sanitaria nacional.

6. Ser enfriada inmediatamente después del tratamiento térmico, a una temperatura no superior a 5°C.

7. Ser envasada a continuación en envases perfectamente limpios, libres de contaminación, de preferencia esterilizados e inviolables, previamente aprobados por la autoridad sanitaria competente.

Podrá mantenerse hasta su envasado en tanques adecuados y a una temperatura no superior a 5°C.

8. Ser mantenida a continuación de ser envasada, a una temperatura no superior a 8°C, ya sea en el establecimiento pasteurizador y/o en medios de transportes refrigerados y/o en depósitos terminales de la empresa, bajo responsabilidad del establecimiento pasteurizador.

El intervalo de tiempo en el que la leche pasteurizada podrá permanecer enfriada desde el momento de su pasteurización hasta la fecha de vencimiento será fijado en cada caso por la autoridad sanitaria jurisdiccional luego de haber evaluado la propuesta presentada por el elaborador que deberá contener los ensayos efectuados para establecer su estabilidad acompañados por documentos de validez científica que los avalen (de acuerdo al inciso e del artículo 3° del Anexo II del Decreto

2126/71 reglamentario de la Ley 18284). Dicho período no podrá exceder en ningún caso los 5 días e incluye el tiempo de almacenaje a granel y envasado ambos en el establecimien-to pasteurizador el tiempo de transporte, refrigerado y/o el tiempo que permanece en los depósitos terminales de la empresa.

9. Ser mantenida en la boca de expendio, en refrigerador a temperatura no superior a 8°C desde el momento de su recepción y hasta su expendio al consumidor.

La leche entera pasteurizada, deberá responder a las siguientes exigencias:

a) Estar exenta de gérmenes patógenos. Esta exigencia no se dará por cumplida si presenta:

1. Recuento total en placa: mayor de 50.000 bacterias mesófilas/cm3 en los meses de abril a setiembre inclusive y mayor de 100.000/cm3 en los meses de octubre a marzo inclusive.

2. Bacterias coliformes (recuento en placa con medio agar-violeta-rojo-bilis): mayor de 50/cm3.

3. Escherichia coli: presencia en 1 cm3. Deberá ser confirmada por pruebas bioquímicas.

4. Prueba de la Fosfatasa: Positiva.

b) Ser positiva a la prueba de peroxidasa.

c) Mantener sin alteración sus constituyentes, con excepción de las modificaciones inevitables según el tratamiento térmico sufrido.

d) No tener modificadas apreciablemente sus características sensoriales. Este producto se rotulará en el cuerpo del envase: Leche Entera Pasterizada o Leche Entera Pasteurizada formando una sola frase, con caracteres de igual tamaño, realce y visibilidad.

Podrá consignarse en el rótulo el sistema de pasteurización empleado.

Si hubiere sido homogeneizada, deberá consignarse en el rotulado la denominación Homogeneizada con caracteres no mayores a los empleados en la designación del producto.

Deberá consignarse, de manera claramente visible, ya sea en la tapa o en el cuerpo del envase, la fecha (día, mes) de vencimiento. La misma se establecerá de acuerdo a las prescripciones del presente artículo inciso 8.

La leche entera pasteurizada deberá ser sometida a los controles oficiales necesarios para verificar el cumplimiento de las exigencias del presente artículo, la eficiencia del proceso de pasteurización, las condiciones de transporte y mantenimiento refrigerado. Dichos controles se efectuarán sobre muestras obtenidas en el establecimiento pasteurizador y/o durante el transporte y/o a nivel de expendio para el consumo.

En todos los casos de toma de muestra, se deberá controlar la temperatura del producto en dicho momento y dejar constancia en el acta respectiva.
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	34
	211-00709-0052
	CAFE; PRESENTACION ENVASE X 1Kg - ESTADO EN GRANO.


RENGLON: 34
Con la denominación de Café, Café verde, Café crudo se entiende las semillas sanas y limpias del Coffea arabiga L y de otras especies del mismo género, despojadas de tegumentos exteriores (espermoderma) por desecación, al sol, y no privadas de su cafeína. El café verde o crudo que circule, se tenga en depósitos o se venda en el comercio, no debe presentar más de: 10% de impurezas propias del café (granos deformados, abortados, negros, restos de semillas, envolturas, tallos y pedúnculos), 1% de piedras y polvo, 13% de agua determinada a 100-105°C, 5% de cenizas totales determinadas a 500-550°C, 1% de cenizas insolubles en ácido clorhídrico al 10% y 0,6% de cloro total en cenizas.

Deberá contener no menos de 0,9% de cafeína.

Será considerado inepto para el consumo el café crudo o verde alterado, adulterado o que no se encuentre comprendido dentro de los tipos 1 a 8 inclusive de la Tabla Oficial Brasileña para la Clasificación de Café, oficializada por el Ministerio de Hacienda de los Estados Unidos del Brasil.
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	35
	211-00969-0007
	FIAMBRES; TIPO SALAMIN PICADO FINO - PRESENTACION AL PESO.


RENGLON: 35
Con el nombre de Salamines, se entiende el embutido seco, elaborado sobre la base de carne de cerdo o carne de cerdo y vacuno, con el agregado de tocino, sal, salitre, azúcar, especias y vino.
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	36
	211-00969-0010
	FIAMBRES; TIPO MORTADELA BOCHA - PRESENTACION AL PESO.


RENGLON: 36
Con el nombre genérico de Mortadela, se entiende el embutido, elaborado sobre la base de carne de cerdo y vacuno, con el agregado o no de tocino, azúcar, salitre, productos amiláceos, leche en polvo y especias. La mezcla se embute en bolsitas de plástico aprobado a tal fin, tripas secas cosidas, vejigas y esófagos cosidos. Cuando no se trate de vejigas, se colocarán en moldes de acuerdo con la forma que se desee obtener.
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	37
	211-00969-0028
	FIAMBRES; TIPO SALAME DE MILAN - PRESENTACION AL PESO.


RENGLON: 37
Con el nombre genérico de Salame de milan, se entiende el embutido seco, elaborado sobre la base de carne de cerdo o carne de cerdo y vacuno, con el agregado de tocino, sal, salitre, especias, vino blanco y azúcar.
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	38
	211-00969-0056
	FIAMBRES; TIPO PALETA - PRESENTACION AL PESO.


RENGLON: 38
Se entiende por paleta de cerdo cocida, una salazón preparada con el miembro anterior del cerdo con sus músculos propios y parte de los que lo unen al tronco hasta la articulación del carpo, excluyéndose expresamente las carnes trituradas o picadas, y recortes de carne, y sometido a la cocción en agua salada con o sin condimentos autorizados.

La paleta de cerdo cocida deberá responder a las siguientes exigencias: No tener proteínas agregadas ni otros extensores.

Hidratos de carbonos totales máximo: 1,5% expresado como glucosa Relación Humedad/proteínas: 5

Reacción de almidón negativa

Sólo podrán utilizarse los aditivos que están permitidos por este Código para salazones cocidas.
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	39
	211-00969-0080
	FIAMBRES; TIPO BONDIOLA - PRESENTACION AL PESO.


RENGLON: 39
Se entiende por Bondiola, una salazón preparada con músculos del cuello del cerdo, debiendo someterse a un proceso de maduración. Una vez terminada la maduración, se envuelve o introduce en tela orgánica o plástica y se ata fuertemente. Queda admitida la elaboración de bondiola sin envoltura alguna.
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	40
	211-00969-0082
	FIAMBRES; TIPO JAMON COCIDO - PRESENTACION AL PESO.


RENGLON: 40
Se entiende por Jamón cocido, una salazón preparada con pernil de cerdo, con o sin hueso y sometido a la cocción en agua salada con o sin condimentos autorizados. A los efectos de esta definición se entiende por Pernil de cerdo a la pieza única de carne correspondiente al despiece total o parcial de los miembros posteriores del ganado porcino, separado como máximo del resto del costado de la semicanal en un punto no anterior al extremo del hueso de la cadera, excluyéndose expresamente las carnes trituradas o picadas, y recortes de carne.

El jamón cocido deberá responder a las siguientes exigencias: No tener proteínas agregadas ni otros extensores.

Hidratos de carbonos totales máximo: 1,5 % expresado como glucosa Relación Humedad/proteínas: 4,65

	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	41
	211-02113-0002
	DULCES; TIPO DE MEMBRILLO - PRESENTACION LATA - PESO 5Kg.


RENGLON: 41
Se entiende por dulce de membrillo el producto obtenido por la Cocción de la pulpa del fruto del membrillo con azucares, caroza, azúcar invertido, glucosa o miel. Deberá contener como mínimo el 65% por ciento en peso de sólido salubre.

Presentación: en lata o envases de madera recubierto con papel

IMPERMEABLE. LATA POR 5 KILOGRAMOS.
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	42
	211-02868-0053
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD TIRABUZON - RELLENO SIN - PRESENTACION PAQUETE X 500GR.

	43
	211-02868-0054
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD SOPERO - RELLENO SIN - PRESENTACION PAQUETE X 500GR.

	44
	211-02868-0057
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD SPAGHETTI BLANCOS - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR.

	45
	211-02868-0071
	. FIDEOS SECOS; VARIEDAD GUISERO - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 1Kg

	46
	211-02868-0055
	. FIDEOS SECOS; VARIEDAD TALLARIN - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR


RENGLONES: 42, 43, 44, 45 y 46

Son los productos no fermentados obtenidos por el empaste y amasado mecánico de: sémola o semolín o harinas de trigo ricos en gluten o harinas de panificación o por sus mezclas, con agua potable, con o sin la adición de otros productos alimenticios de uso permitido para esta clase de productos.

Los fideos secos son los que se han sometido a un proceso de desecación con posterioridad a su moldeo. Queda permitida la coloración de la masa de los fideos o pastas secas con materias colorantes de origen vegetal (naturales o sintéticas) autorizadas por el presente y las que en el futuro puedan autorizarse. Su declaración es obligatoria en el rotulo, inmediatamente debajo de la denominación, con caracteres de un tamaño no menos del 25% de la del producto y tintas que lo hagan bien visible
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	47
	211-06546-0002
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD TOMATE REDONDO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.


RENGLON: 47

Se entiende por Tomates pelados al producto elaborado con los frutos frescos, sanos, limpios, maduros, de estructura consistente, lavados, pelados y sin pedúnculos, envasados con su propio jugo sin diluir ni concentrar, adicionados o no de edulcorantes nutritivos (sacarosa, azúcar invertido, glucosa o sus mezclas), con o sin el agregado de cloruro de sodio en no más de 1 por ciento, con o sin el agregado de sales de calcio permitidas como agente de firmeza, hasta una cantidad no mayor de 0,045 por ciento de calcio en el producto terminado.

Envasado en recipiente con cierre hermético y esterilizado industrialmente.

Los tomates de un mismo envase pertenecerán a la misma variedad y tendrán el color, olor y sabor propios de la misma.

No presentarán alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estarán libres de todo cuerpo o sustancias extrañas.

Los sólidos solubles del jugo contenido en el envase deberán estar comprendidos entre 4,20 y 6,50 por ciento libres de cloruro de sodio.

En ningún caso este producto podrá contener menos de 5 por ciento de extracto seco total, libre de cloruro de sodio y azúcar agregados. Su pH estará comprendido entre 3,5 y 4,5.

	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	48
	211-06546-0046
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CEBOLLA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.

	49
	211-06546-0047
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CEBOLLA DE VERDEO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.


RENGLONES: 48 y 49

Con el nombre de Cebolla, se entiende el bulbo del Allium cepa L., entero, con piel, sano, limpio y en perfecto estado de conservación.

Las Cebollas, que cumplan con las exigencias del presente Código, podrán ser sometidas a la acción de energía ionizante con la finalidad de inhibir su brotación.

El proceso de irradiación deberá realizarse según las disposiciones del Artículo 174 del presente Código.

La dosis de radiación absorbida deberá estar comprendida entre 0,02 y 0,15 KGy.

Además deberán cumplirse los siguientes requisitos:

a) los bulbos de cebolla deberán ser secados superficialmente durante las primeras dos semanas posteriores a su cosecha.

Las cebollas no podrán ser objeto de ningún tratamiento químico de inhibición de brotación previa o posteriormente a la irradiación.

b) La irradiación de las cebollas deberá efectuarse en un plazo no mayor de 40 días posteriores a su cosecha.

Dicho plazo podrá ser extendido hasta 90 días si las cebollas fueren almacenadas en condiciones de refrigeración (temperatura no mayor de 16°C).

c) La irradiación y comercialización podrá realizarse:

 A granel, en cajas, cajones o contenedores cuya estructura y/o diseño interior no puedan provocar lesiones en el producto y permitan su respiración.

Los envases y contenedores en general no podrán ser objeto de ningún tratamiento químico previa o posteriormente a la irradiación.

d) El rotulado de los productos envasados y las informaciones al consumidor de los no envasados deberán consignar los requisitos establecidos en el Artículo 174 y los que correspondan del presente Código, y la siguiente indicación: "Conservar en lugar fresco, aireado y protegido de la luz solar directa".

e) Las cebollas irradiadas deberán ser almacenadas hasta su expendio y/o exhibidas al consumidor en lugares frescos, aireados y protegidos de la luz solar".
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	50
	211-06546-0057
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CHOCLO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION LATA - PESO 220GR.


RENGLONES: 50

Se entiende por Maíz dulce o Grano de choclo en conserva, la conserva elaborada con los granos enteros de las variedades dulces del Zea mays L o variedad saccharata del maíz los que serán blancos, amarillos o dorados y estarán envasados en un medio líquido apropiado.

El envase será cerrado herméticamente y esterilizado industrialmente.

Este producto deberá presentar olor y sabor propios y estará exento de olores y sabores extraños. Estará además libre de panojas, estilos, cáscaras, granos descoloridos o manchados, así como de otras substancias y cuerpos extraños.

Los granos serán de consistencia razonablemente tierna y ofrecerán cierto grado de resistencia a la masticación, sin llegar a resultar duros o correosos.

	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	51
	211-06546-0089
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD LECHUGA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.


RENGLON: 51

Con la denominación de Lechuga, se entiende las hojas blanqueadas o no de diversas variedades de Lactuca sativa L.
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	52
	211-06546-0094
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD MORRON ROJO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.


RENGLON: 52
Con el nombre de Pimiento, se entienden los frutos de muchas variedades del género Capsicum annuum L. Se distinguen las variedades dulces (redondeados o cuadrados, llamados morrones).
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	53
	211-06546-0100
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD PAPA BLANCA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.


RENGLON: 53

Con el nombre de Papa o Patata, se entiende el tubérculo del Solanum tuberosum L y sus variedades, sanos, limpios y sin brotes. Mantenidos en lugares frescos, secos, aireados y al abrigo de la luz solar directa.

Como Papa indígena, se entiende el tubérculo del Solanum adigenum y otras especies del género tuberaria.

Las papas, que cumplan con las exigencias podrán ser sometidas a la acción de energía ionizante con la finalidad de inhibir su brotación.

El proceso de irradiación deberá realizarse según las disposiciones del artículo 174 del presente Código.

La dosis de radiación absorbida deberá estar comprendida entre 0,03 y 0,15 KGy.

Además deberán cumplirse los siguientes requisitos:

a) Las papas a irradiar no deberán presentar cortes, magulladuras o lesiones exteriores.

Aquellas que presente algún tipo de lesión superficial debido a daño mecánico durante la cosecha y/o almacenamiento podrán ser irradiadas luego de haber sido sometidas a un proceso de restauración tisular mediante un estacionamiento durante 1-2 semanas a temperaturas ambiente y con circulación de aire húmedo (humedad relativa entre 85 y 95%).

Las papas no podrán ser objeto de ningún tratamiento químico de inhibición de brotación previa o posteriormente a la irradiación.

b) La irradiación deberá efectuarse en un plazo no mayor de 40 días posteriores a la cosecha.

Dicho plazo podrá ser extendido hasta 90 días si las papas fueren almacenadas en condiciones de refrigeración (temperatura no mayor de 10°C).

c) La irradiación y comercialización podrá realizarse:

1 - A granel, en cajas, cajones o contenedores cuya estructura y/o diseño interior no puedan provocar lesiones en el producto y permitan su respiración.

Los envases y contenedores en general no podrán ser objeto de ningún tratamiento químico previa o posteriormente a la irradiación.

 Las papas irradiadas deberán ser almacenadas hasta su expendio y/o exhibidas al consumidor en lugares frescos, aireados y protegidos de la luz solar".
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	54
	211-06546-0140
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD ACELGA - ESTADO CONGELADO - PRESENTACION BOLSA - PESO 400GR.


RENGLON: 54

Con la designación de Acelgas, se entiende las pencas (costillas) y hojas de la Beta vulgaris L, variedad cycla o crassa.
	RENGLÓN Nº 
	CATÁLOGO Nº
	DESCRIPCIÓN

	55
	211-06547-0056
	LEGUMBRES; VARIEDAD POROTO BLANCO OVAL - ESTADO SECO - PRESENTACION BOLSA - PESO 500GR.


RENGLON: 55

Con los nombres de Porotos, Judías, Frijoles, Fréjoles, Habichuelas y Alubias, se entiende las semillas de distintas variedades del Phaseolus vulgaris L y del Dolichos labiab L (dólicos), que se consumen frescas o desecadas.

ANEXO II

PLANILLA DE COTIZACIÓN
EXPEDIENTE Nº CC 6-4052/24 – CONTRATACIÓN DIRECTA POR COMPULSA ABREVIADA  Nº 01
El que suscribe ……………………………………………………………………., Documento …………………………………… titular de la firma /en nombre y representación de la firma ……………………………………………………………………………informa, los datos básicos solicitados en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares: 

Número de CUIT de la firma:…………………………………………………..

Condición ante el IVA:……………………………………………………………..

Domicilio Real: (calle, número, piso, departamento, localidad, código postal).
………………………………………………………………………………………………

Domicilio Constituido: (calle, número, piso, departamento, localidad, código postal)

………………………………………………………………………….……….……………

Teléfono: ……………………………………………………………….….…..……….

Correo electrónico:…………………………………………………………..…….

Horario de atención:……………………………………………………..….…….
Nombre/Apellido de persona de contacto:……………………..………

Luego de interiorizarse de las Condiciones Particulares y Especificaciones Técnicas que rigen la presente Contratación Directa por compulsa abreviada, cotiza los siguientes valores:

	RENGLÓN
	U.M.
	CANT.
	DESCRIPCIÓN
	COSTO

UNITARIO

$
	COSTO TOTAL
$

	1
	
	
	ARROZ; TIPO GRANO ENTERO – TIPO BLANCO – PROCESO FORTIFICADO – PRESENTACION ENVASE X 1Kg – MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) – CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN – ELEM. TRANSPORTE SIN – MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN.
	
	

	2
	
	
	ACEITES COMESTIBLES; TIPO PURO DE GIRASOL – PRESENTACION ENVASE X 5L – MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) – ELEM. TRANSPORTE SIN – MATERIAL ELEM. TRANSPORTE  SIN.
	
	

	3
	
	
	ACEITES COMESTIBLES; TIPO DE OLIVA - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	

	4
	
	
	YERBAS; PALO CON – PESO 1Kg – MATERIAL ENVASE  PAPEL – CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN – ELEM. TRANSPORTE SIN – MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN.
	
	

	5
	
	
	DULCE DE LECHE; TIPO COMUN – PRESENTACION ENVASE PLASTICO X 1Kg.
	
	

	6
	
	
	AGUA MINERAL  TIPO SIN GASIFICAR PRESENTACION ENVASE X 20L MATERIAL ENVASE PLASTICO 7 TIPO ENVASE RETORNABLE
	
	

	7
	
	
	AZUCARES; TIPO BLANCA - ESTADO IMPALPABLE - PESO 1Kg - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN.
	
	

	8
	
	
	HARINAS; TIPO LEUDANTE - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - MATERIAL ENVASE PAPEL - CERTICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE PALLET RETORNABLE - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE MADERA
	
	

	9
	
	
	HARINAS; TIPO DE TRIGO 000 - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - MATERIAL ENVASE PAPEL - CERTICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	

	10
	
	
	HUEVO DE GALLINA; TAMAÑO GRANDE - COLOR COLOR - PRESENTACION 30UN.
	
	

	11
	
	
	ESPECIAS; TIPO AZAFRAN ESPAÑOL - PRESENTACION 2GR.
	
	

	12
	
	
	ESPECIAS; TIPO PIMENTON DULCE - PRESENTACION ENVASE X 100GR.
	
	

	13
	
	
	ESPECIAS; TIPO OREGANO - PRESENTACION ENVASE X 100GR.
	
	

	14
	
	
	PURE; TIPO DE TOMATE - ENVASE CAJA DE CARTON - PESO 530GR.
	
	

	15
	
	
	TE; PRESENTACION EN SAQUITOS - SAQUITOS 2G P/CAJA 100.
	
	

	16
	
	
	SAL DE MESA; CONSISTENCIA ENTREFINA - ENVASE PAQUETE - PESO 1Kg.
	
	

	17
	
	
	MANTECAS; CONSISTENCIA EN PAN- SAL CON- PESO 200GR.
	
	

	18
	
	
	CARNES; TIPO PORCINA - CORTE COSTILLITA DE CERDO.
	
	

	19
	
	
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE PICADA ESPECIAL.
	
	

	20
	
	
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE BIFE ANCHO.
	
	

	21
	
	
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE CUADRIL.
	
	

	22
	
	
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE BOLA DE LOMO.
	
	

	23
	
	
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE HIGADO.
	
	

	24
	
	
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE MONDONGO.
	
	

	25
	
	
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE CHORIZO BOMBON.
	
	

	26
	
	
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE COLITA DE CUADRIL TERNERA.
	
	

	27
	
	
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE PECETO TERNERA.
	
	

	28
	
	
	CARNES; TIPO CARNE VACUNA - CORTE MILANESA NALGA.
	
	

	29
	
	
	QUESOS; TIPO CREMOSO - PRESENTACION ENVASE X 4Kg - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE BOLSA TERMOCONTRAIBLE - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN SI.
	
	

	30
	
	
	AVES; TIPO GALLINA - PRESENTACION ENTERO - EVISCERADO CON MENUDOS.
	
	

	31
	
	
	AVES; TIPO PECHUGA DE POLLOS –PRESENTACION A GRANEL –EVISERADOS SIN MENUDOS.
	
	

	32
	
	
	PANES; TIPO MILONGUITA- PRESENTACION GRANEL.
	
	

	33
	
	
	LECHE; ESTADO LIQUIDO - TIPO ENTERA - PROCESO LARGA VIDA - AGREGADO VITAMINAS A Y D - PRESENTACION ENVASE X 1L.
	
	

	34
	
	
	CAFE; PRESENTACION ENVASE X 1Kg - ESTADO EN GRANO.
	
	

	35
	
	
	FIAMBRES; TIPO SALAMIN PICADO FINO - PRESENTACION AL PESO.
	
	

	36
	
	
	FIAMBRES; TIPO MORTADELA BOCHA - PRESENTACION AL PESO.
	
	

	37
	
	
	FIAMBRES; TIPO SALAME DE MILAN - PRESENTACION AL PESO.
	
	

	38
	
	
	FIAMBRES; TIPO PALETA - PRESENTACION AL PESO.
	
	

	39
	
	
	FIAMBRES; TIPO BONDIOLA - PRESENTACION AL PESO.
	
	

	40
	
	
	FIAMBRES; TIPO JAMON COCIDO - PRESENTACION AL PESO.
	
	

	41
	
	
	DULCES; TIPO DE MEMBRILLO - PRESENTACION LATA - PESO 5Kg.
	
	

	42
	
	
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD TIRABUZON - RELLENO SIN - PRESENTACION PAQUETE X 500GR.
	
	

	43
	
	
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD SOPERO - RELLENO SIN - PRESENTACION PAQUETE X 500GR.
	
	

	44
	
	
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD SPAGHETTI BLANCOS - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR.
	
	

	45
	
	
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD GUISERO - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 1Kg.
	
	

	46
	
	
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD TALLARIN - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR.
	
	

	47
	
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD TOMATE REDONDO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.
	
	

	48
	
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CEBOLLA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.
	
	

	49
	
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CEBOLLA DE VERDEO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.
	
	

	50
	
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CHOCLO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION LATA - PESO 220GR.
	
	

	51
	
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD LECHUGA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.
	
	

	52
	
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD MORRON ROJO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.
	
	

	53
	
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD PAPA BLANCA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL.
	
	

	54
	
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD ACELGA - ESTADO CONGELADO - PRESENTACION BOLSA - PESO 400GR.
	
	

	55
	
	
	LEGUMBRES; VARIEDAD POROTO BLANCO OVAL - ESTADO SECO - PRESENTACION BOLSA - PESO 500GR.
	
	

	56
	
	
	MILANESAS; TIPO POLLO - PRESENTACION A GRANEL.
	
	

	TOTAL DE LA OFERTA (IVA incluido)
	$


SON PESOS ARGENTINOS (En letras): .……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….

PLAZO DE MANTENIMIENTO DE LA OFERTA: SESENTA (60) días corridos      (Art. 6.4.1 PBCP).

	
IMPORTANTE: La cotización deberá expresarse con un máximo de DOS (2) decimales.


_____________________________________
FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL
ANEXO III

DECLARACIÓN JURADA DE OFERTA NACIONAL

(Articulo 13 inc h) apartado 3. Del Pliego de Bases y Condiciones Generales)
	Cuit :
	 

	 
	 

	Razón Social, Denominación o Nombre completo :
	 

	 
	 

	 
	 

	El que suscribe, con poder suficiente para este acto, DECLARA BAJO JURAMENTO, que la persona cuyos datos se detallan al comienzo, cumple con las condiciones para que su oferta sea considerada nacional, conforme la normativa vigente en la materia.



	 
	 

	LUGAR Y FECHA :
	 


_____________________________________

FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL

ANEXO IV

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO A LA LEY N° 22.431 DE “SISTEMA DE PROTECCIÓN INTEGRAL DE LOS DISCAPACITADOS” REGLAMENTADO POR EL DECRETO N° 22.431

(Articulo 13 inc h) apartado 4. Del Pliego de Bases y Condiciones Generales)

Únicamente para Prestación de Servicios
	Cuit :
	 

	 
	 

	Razón Social, Denominación o Nombre completo :
	 

	 
	 

	 
	 

	El que suscribe, con poder suficiente para este acto, DECLARA BAJO JURAMENTO, que de resultar adjudicatario se ocupará  a personas con discapacidad, en una proporción no inferior al CUATRO POR CIENTO (4%) de la totalidad del personal afectado a la prestación del servicio, conforme la normativa vigente.

	 
	 

	LUGAR Y FECHA :
	 


_____________________________________

FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL

ANEXO V

DECLARACION JURADA DE ELEGIBILIDAD

(Artículo 68 del Decreto 1030/16)
	Cuit :
	 

	 
	 

	Razón Social, Denominación o Nombre completo :
	 

	 
	 

	 
	 

	El que suscribe, con poder suficiente para este acto, DECLARA BAJO JURAMENTO, que la persona cuyos datos se detallan al comienzo, no se encuentra incursa en ninguna de las causales de inelegibilidad previstas en el artículo 68 del Reglamento aprobado por el Decreto N° 1030/2016, HASTA TANTO SE DECLARE BAJO JURAMENTO LO CONTRARIO

	 
	 

	ARTÍCULO 68 PAUTAS PARA LA INELEGIBILIDAD. Deberá desestimarse la oferta, cuando de la información a la que se refiere el artículo 16 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios, o de otras fuentes, se configure, entre otros, alguno de los siguientes supuestos:

a) Pueda presumirse que el oferente es una continuación, transformación, fusión o escisión de otras empresas no habilitadas para contratar con la ADMINISTRACIÓN NACIONAL, de acuerdo a lo prescripto por el artículo 28 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios, y de las controladas o controlantes de aquellas.

b) Se trate de integrantes de empresas no habilitadas para contratar con la ADMINISTRACIÓN

NACIONAL, de acuerdo a lo prescripto por el artículo 28 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios.

c) Cuando existan indicios que por su precisión y concordancia hicieran presumir que los oferentes han concertado o coordinado posturas en el procedimiento de selección. Se entenderá configurada esta causal de inelegibilidad, entre otros supuestos, en ofertas presentadas por cónyuges, convivientes o parientes de primer grado en línea recta ya sea por naturaleza, por técnicas de reproducción humana asistida o adopción, salvo que se pruebe lo contrario.

d) Cuando existan indicios que por su precisión y concordancia hicieran presumir que media simulación de competencia o concurrencia. Se entenderá configurada esta causal, entre otros supuestos, cuando un oferente participe en más de una oferta como integrante de un grupo, asociación o persona jurídica, o bien cuando se presente en nombre propio y como integrante de un grupo, asociación o persona jurídica.

e) Cuando existan indicios que por su precisión y concordancia hicieran presumir que media en el caso una simulación tendiente a eludir los efectos de las causales de inhabilidad para contratar con la ADMINISTRACIÓN NACIONAL, de acuerdo a lo prescripto por el artículo 28 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios.

f) Cuando se haya dictado, dentro de los TRES (3) años calendario anteriores a su presentación, alguna sanción judicial o administrativa contra el oferente, por abuso de posición dominante o dumping, cualquier forma de competencia desleal o por concertar o coordinar posturas en los procedimientos de selección.

g) Cuando exhiban incumplimientos en anteriores contratos, de acuerdo a lo que se disponga en los respectivos pliegos de bases y condiciones particulares.

h) Cuando se trate de personas jurídicas condenadas, con sentencia firme recaída en el extranjero, por prácticas de soborno o cohecho transnacional en los términos de la Convención de la ORGANIZACIÓN DE COOPERACIÓN Y DE DESARROLLO ECONÓMICOS (OCDE) para Combatir el Cohecho a Funcionarios Públicos Extranjeros en Transacciones Comerciales Internacionales, serán inelegibles por un lapso igual al doble de la condena.

i) Las personas humanas o jurídicas incluidas en las listas de inhabilitados del Banco Mundial y/o del Banco Interamericano de Desarrollo, a raíz de conductas o prácticas de corrupción contempladas en la Convención de la ORGANIZACIÓN DE COOPERACIÓN Y DE DESARROLLO ECONÓMICOS (OCDE) para Combatir el Cohecho a Funcionarios Públicos Extranjeros en Transacciones Comerciales Internacionales serán inelegibles mientras subsista dicha condición.

	 

	 
	 

	LUGAR Y FECHA :
	 

	 
	 

	 
	 


_____________________________________
FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL

55

[image: image1.jpg]


