


Gendarmería Nacional 

PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES
	GENDARMERÍA NACIONAL 

	UNIDAD 12 – UOC N° 37 9

	DOMICILIO: AV 2 N° 725  – MERCEDES  - BUENOS AIRES

	CORREO ELECTRÓNICO: utac-inscaes@gendarmeria.gob.ar

	TELÉFONO: (02324) 431310

	Tipo de Procedimiento: LICITACION PUBLICA
	N°01
	Ejercicio: 2017

	Clase: DE ETAPA UNICA NACIONAL

	Modalidad: SIN MODALIDAD


	N° de Expediente: OI 6-4137/37

	Rubro Comercial: 01 “ALIMENTOS”

	Objeto: ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y SECOS


	Costo del Pliego: Sin valor


RETIRO DE PLIEGOS

	En el sitio web: www.argentinacompra.gov.ar o mediante solicitud por correo electrónico: utac-inscaes@gendarmeria.gob.ar


PRESENTACIÓN DE OFERTAS

	Lugar / Dirección
	Plazo y Horario

	GENDARMERÍA NACIONAL – UOC 37 9

DIRECCIÓN: AV 2 N° 725 ESQUINA 29 – MERCEDES  - BUENOS AIRES
	DÍAS HÁBILES, EN EL HORARIO DE 09:00 A 12:00 HORAS. Hasta VEINTICUATRO (24) hs antes de la fecha y hora fijada para la apertura.


ACTO DE APERTURA

	Lugar / Dirección
	Día y Hora

	GENDARMERÍA NACIONAL – UOC 37 9

DIRECCIÓN: AV 2 N° 725 ESQUINA 29 – MERCEDES  - BUENOS AIRES
	El  26 de  abril de 2017 a las 10:00 hs.

	Señor oferente: se lleva a su conocimiento que usted estará presentando su Oferta en el predio de una Fuerza de Seguridad que dispone de mecanismos y sistemas para la identificación de personas, ubicados en la guardia de prevención de acceso general, lo cual podría llegar a retardar su ingreso.

Por tal motivo, se RECOMIENDA REALIZAR LOS TRÁMITES DE ACREDITACIÓN PARA INGRESO AL PREDIO CON SUFICIENTE ANTELACIÓN a la hora fijada para la Apertura, que le permita a usted entregar la documentación conteniendo su OFERTA, personal y exclusivamente.


DESCRIPCIÓN DE LA CONTRATACIÓN

Al efecto, los Oferentes deberán remitirse a los requisitos establecidos en las Especificaciones Técnicas que integran el presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares.

	Renglón
	N° Catálogo
	Descripción
	U.M.
	Cantidad

	
	IPP
	Clase
	Ítem
	
	
	

	1
	211
	00435
	0036
	ARROZ; TIPO GRANO DOBLE - TIPO BLANCO - PROCESO PARBOLIZADO - PRESENTACION ENVASE X 5Kg - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	BOLSA
	800

	2
	211
	00438
	0024
	ADEREZOS; TIPO MAYONESA - PRESENTACION ENVASE X 3Kg
	UNIDAD
	50

	3
	211
	00438
	0045
	ADEREZOS; TIPO MOSTAZA - PRESENTACION ENVASE X 3Kg
	UNIDAD
	50

	4
	211
	00438
	0047
	ADEREZOS; TIPO KETCHUP - PRESENTACION ENVASE X 3Kg
	UNIDAD
	50

	5
	211
	00439
	0066
	ACEITES COMESTIBLES; TIPO PURO DE GIRASOL - PRESENTACION ENVASE X 5L - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	UNIDAD
	300

	6
	211
	00454
	0025
	YERBAS; PALO CON - PESO 1Kg - MATERIAL ENVASE PAPEL - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) CON - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	PAQUETE
	3000

	7
	211
	00455
	0012
	DULCE DE LECHE; PRESENTACION ENVASE DE CARTON X 5Kg
	UNIDAD
	100

	8
	211
	00478
	0047
	AGUA MINERAL; TIPO SIN GASIFICAR - PRESENTACION BIDON X 20L - MATERIAL ENVASE POLICARBONATO - TIPO ENVASE RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN
	BIDON
	5000

	9
	211
	00481
	0022
	AZUCARES; TIPO "A" COMUN - ESTADO MOLIDA - PESO 1Kg
	KG
	5000

	10
	211
	00482
	0077
	HARINAS; TIPO DE TRIGO 0000 - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - MATERIAL ENVASE PAPEL - CERTICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	KG
	2000

	11
	211
	00483
	0038
	HUEVO DE GALLINA; TAMAÑO GRANDE - COLOR BLANCO - PRESENTACION 30
	MAPLE
	700

	12
	211
	00489
	0068
	ESPECIAS; TIPO AJI MOLIDO - PRESENTACION BOLSA DE 1Kg
	PAQUETE
	50

	13
	211
	00489
	0077
	ESPECIAS; TIPO LAUREL - PRESENTACION PAQUETE X 1Kg
	PAQUETE
	50

	14
	211
	00489
	0109
	ESPECIAS; TIPO PROVENZAL - PRESENTACION PAQUETE X 1Kg
	PAQUETE
	50

	15
	211
	00489
	0118
	ESPECIAS; TIPO CURCUMA - PRESENTACION BOLSA X 1Kg
	PAQUETE
	100

	16
	211
	00489
	0132
	ESPECIAS; TIPO PIMIENTA BLANCA - PRESENTACION ENVASE X 1Kg
	PAQUETE
	50

	17
	211
	00489
	0066
	ESPECIAS; TIPO OREGANO - PRESENTACION BOLSA DE 1Kg
	PAQUETE
	50

	18
	211
	00489
	0067
	ESPECIAS; TIPO PIMENTON - PRESENTACION BOLSA DE 1Kg
	PAQUETE
	50

	19
	211
	00489
	0119
	ESPECIAS; TIPO COMINO - PRESENTACION BOLSA X 1Kg
	PAQUETE
	50

	20
	211
	00489
	0154
	ESPECIAS; TIPO PIMIENTA NEGRA - PRESENTACION ENVASE X 50GR
	PAQUETE
	50

	21
	211
	00510
	0038
	GELATINAS; PESO 5Kg - SABOR FRUTILLA - ENVASE BOLSA
	PAQUETE
	100

	22
	211
	00511
	0028
	TE; PRESENTACION EN HEBRAS - PESO 5Kg - TIPO CLASICO
	UNIDAD
	100

	23
	211
	00513
	0026
	FLANES; ESTADO PREPARACION CON COCCION - TIPO CASERO - SABOR VAINILLA - PRESENTACION ENVASE X 5Kg
	UNIDAD
	100

	24
	211
	00514
	0031
	SAL DE MESA; CONSISTENCIA GRUESA - ENVASE PAQUETE - PESO 1Kg - TIPO COMUN - LIBRE DE GLUTEN NO
	PAQUETE
	100

	25
	211
	00541
	0131
	CARNES; TIPO PORCINA - CORTE CHORIZO
	KG
	200

	26
	211
	00541
	0135
	CARNES; TIPO CARNE VACUNA - CORTE CUARTO TRASERO NOVILLO RUEDA
	KG
	16000

	27
	211
	00542
	0143
	QUESOS; TIPO UNTABLE - PRESENTACION ENVASE X 400GR - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE PLASTICO 6 (PS) - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN
	UNIDAD
	2000

	28
	211
	00542
	0197
	QUESOS; TIPO TYBO - PRESENTACION HORMA - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE PLASTICO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	KG
	300

	29
	211
	0542
	0203
	QUESOS; TIPO SARDO - PRESENTACION HORMA X 4Kg - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	KG
	300

	30
	211
	0542
	0211
	QUESOS; TIPO MUZZARELLA - PRESENTACION BARRA - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	KG
	300

	31
	211
	00595
	0017
	EDULCORANTES; PRESENTACION POLVO - ENVASE CAJA
	CAJA
	100

	32
	211
	0621
	0013
	AVES; TIPO POLLO - PRESENTACION CAJON X 8UN
	CAJON
	2000

	33
	211
	0669
	0027
	PANES; TIPO MIÑON - PRESENTACION GRANEL
	KG
	30000

	34
	211
	0669
	0037
	PANES; TIPO RALLADO - PRESENTACION BOLSA X 5Kg
	KG
	1500

	35
	211
	00704
	0006
	ALFAJORES; RELLENO DULCE DE LECHE - PESO 60GR - PRESENTACION UNIDAD
	UNIDAD
	10000

	36
	211
	00705
	0110
	LECHE; ESTADO POLVO - TIPO ENTERA - PROCESO PASTEURIZADA - AGREGADO SIN - PRESENTACION ENVASE X 25Kg - MATERIAL ENVASE ALUMINIO - ELEM. TRANSPORTE SIN  MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) CON - LIBRE DE - GLUTEN SI
	BOLSA
	300

	37
	211
	00709
	0049
	CAFE; PRESENTACION ENVASE X 5Kg - ESTADO MOLIDO
	KG
	300

	38
	211
	00788
	0185
	GALLETITAS; VARIEDAD SURTIDAS DULCES - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	PAQUETE
	500

	39
	211
	00969
	0028
	FIAMBRES; TIPO SALAME DE MILAN - PRESENTACION AL PESO
	KG
	300

	39
	211
	00969
	0028
	FIAMBRES; TIPO JAMON COCIDO - PRESENTACION AL PESO
	KG
	300

	40
	211
	02124
	0001
	AVENAS; TIPO ARROLLADA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 50Kg
	BOLSA
	200

	41
	211
	02125
	0077
	MERMELADAS; SABOR DURAZNO - TIPO UNTABLE - PRESENTACION ENVASE X 5KG - MATERIAL ENVASE PLASTICO - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	UNIDAD
	300

	42
	211
	02126
	0012
	SEMOLAS; TIPO NATURAL - PRESENTACION ENVASE - PESO 5Kg - MATERIAL ENVASE PLASTICO PVC - CERTICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	PAQUETE
	200

	43
	211
	02431
	0010
	CALDOS; GUSTO VERDURA - TIPO DESHIDRATADO - PRESENTACION 1Kg
	KG
	100

	44
	211
	02615
	0014
	CACAO; TIPO SOLUBILIZADO DULCE - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - FORMA DE PRESENTACION POLVO - MATERIAL ENVASE CARTON - CERTICADO FORESTAL (GFS) CON - LIBRE DE GLUTEN SI
	UNIDAD
	300

	45
	211
	02868
	0055
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD TALLARIN - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	PAQUETE
	5000

	46
	211
	02868
	0058
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD MUNICION - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR - MATERIAL ENVASE PVC - ELEM. TRANSPORTE CAJA - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE CARTON - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	PAQUETE
	5000

	47
	211
	02868
	0061
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD MOÑOS BLANCOS - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE CAJA - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	PAQUETE
	5000

	48
	211
	03380
	0019
	TURRONES; VARIEDAD MANI - TIPO BLANDO - PRESENTACION ENVASE X 25GR - MATERIAL ENVASE PLASTICO 4 (LDPE) - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) CON - LIBRE DE GLUTEN NO
	UNIDAD
	10000

	49
	211
	03390
	0107
	JUGOS; TIPO EN POLVO - SABOR NARANJA - PRESENTACION ENVASE X 25GR - MATERIAL ENVASE PAPEL LAMINADO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	UNIDAD
	22500

	50
	211
	05917
	0007
	CEREALES; TIPO BARRA - PRESENTACION ENVASE X 23GR
	UNIDAD
	10000

	51
	211
	06539
	0008
	FRUTAS; VARIEDAD NARANJA ESPECIAL - ESTADO NATURAL – PRESENTACION CAJON X 20KG
	CAJON
	1000

	52
	211
	06539
	0010
	FRUTAS; VARIEDAD MANDARINA CRIOLLA MEDIANA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON X 20KG
	CAJON
	1000

	53
	211
	06539
	0020
	FRUTAS; VARIEDAD MANZANA RED DELICIOSA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON X 20KG
	CAJON
	1000

	54
	211
	06539
	0030
	FRUTAS; VARIEDAD BANANA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON X 20KG
	CAJON
	1000

	55
	211
	06539
	0032
	FRUTAS; VARIEDAD PERA AMARILLA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON X 20KG
	CAJON
	1000

	56
	211
	06546
	0018
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD TOMATE REDONDO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON - PESO 10Kg
	CAJON
	50

	57
	211
	06546
	0053
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CHOCLO - ESTADO CONSERVA - PRESENTACION LATA - PESO 1Kg
	LATA
	500

	58
	211
	06546
	0086
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD LECHUGA MANTECOSA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON
	CAJON
	500

	59
	211
	06546
	0119
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD REPOLLO BLANCO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 20Kg
	KG
	200

	60
	211
	06546
	0133
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD PEREJIL - ESTADO NATURAL - PRESENTACION ATADO - PESO 1Kg
	KG
	100

	61
	211
	06546
	0151
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD ZAPALLITO REDONDO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON
	CAJON
	500

	62
	211
	06546
	0154
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD AJO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION UNIDAD
	UNIDAD
	300

	63
	211
	06546
	0167
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD ZANAHORIA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 20Kg
	BOLSA
	300

	64
	211
	06546
	0177
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD BERENJENA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	KG
	300

	65
	211
	06546
	0223
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD BATATA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 25Kg
	BOLSA
	300

	66
	211
	06546
	0234
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD PAPA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 50Kg
	BOLSA
	400

	67
	211
	06546
	0236
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CEBOLLA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 20Kg
	BOLSA
	400

	68
	211
	06546
	0264
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD TOMATE - ESTADO PURE - PRESENTACION LATA - PESO 5Kg
	LATA
	2000

	69
	211
	06546
	0267
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD APIO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON - PESO 8Kg
	CAJON
	100

	70
	211
	06546
	0268
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD MORRON ROJO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON - PESO 6Kg
	CAJON
	100

	71
	211
	06546
	0274
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CALABAZA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 15Kg
	BOLSA
	200

	72
	211
	06546
	0329
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD PUERRO - ESTADO FRESCO - PRESENTACION ATADO - PESO 1Kg
	KG
	300

	73
	211
	06546
	0330
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD ZAPALLO ANCO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION UNIDAD
	KG
	500

	74
	211
	06546
	0377
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CEBOLLA DE VERDEO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON - PESO 10Kg - ELEM. TRANSPORTE CAJON - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE CARTON - LIBRE DE GLUTEN NO
	CAJON
	50

	75

	211
	06547
	0059
	LEGUMBRES; VARIEDAD ARVEJA - ESTADO EN CONSERVA - PRESENTACION LATA - PESO 3Kg
	LATA
	100


Este Pliego de Bases y Condiciones Particulares podrá consultarse, descargarse o retirarse a través del sitio de internet de la Oficina Nacional de Contrataciones www.argentinacompra.gov.ar.  O a través del CORREO ELECTRÓNICO consignado en el presente. 
ANEXOS DE CONFECCION OBLIGATORIA
ANEXO I: ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

ANEXO II: PLANILLA DE COTIZACIÓN – DOMICILIO ESPECIAL
ANEXO III: DECLARACION JURADA DE OFERTA NACIONAL 

ANEXO IV: DECLARACION JURADA DE ELEGIBILIDAD
CLÁUSULAS PARTICULARES

1. OBJETO DEL LLAMADO

El presente llamado a LICITACION PUBLICA tiene por objeto la “ADQUISICIÓN DE FRESCOS Y SECOS”
2. NORMATIVA APLICABLE 

 (Artículo 1° del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

2.1. Los contratos comprendidos en este reglamento se regirán en cuanto a su preparación, adjudicación, efectos y extinción por la siguiente normativa:

a) Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios,

b)  Decreto Nº 1030/2016, Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado mediante y por las disposiciones que se dicten en consecuencia (Disposición ONC N° 62/2016).

c) Pliego de Bases y Condiciones Generales (Disposición ONC N° 63/2016) 

d) El presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares.

e) Por la Orden de Compra.

f) Por el Contrato.

g) Por el convenio. 

h) Orden de compra o venta según corresponda.
i) sin perjuicio de la aplicación directa de las normas del Título III de la Ley N° 19.549 y sus modificaciones en cuanto fuere pertinente.

j) supletoriamente se aplicarán las restantes normas de derecho administrativo y, en su defecto, se aplicarán las normas de derecho privado por analogía. 

2.2. Asimismo, resultan de aplicación la Ley Nº 25.551 de “Compre Trabajo Argentino” y su reglamentación Decreto Nº 1.600/02 y normas complementarias, así como la Ley Nº 25.300 de “Fomento para la Micro, Pequeña y Mediana Empresa” y sus normas complementarias.

3. COMUNICACIONES Y NOTIFICACIONES

(Artículo 7° del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
3.1. Todas las notificaciones y/o comunicaciones se regirán por lo dispuesto en el artículo 7°  del Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado mediante Decreto Nº 1030/2016.
3.2. Lo dispuesto precedentemente también será aplicable a las notificaciones entre la jurisdicción o entidad contratante y el prestador del servicio, durante la ejecución de los respectivos contratos.
4. VISTA Y RETIRO DE LOS PLIEGOS

 (Artículos 4° y 48°  del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
4.1. Cualquier persona puede tomar vista de este pliego en la Unidad Técnico Administrativo Contable del Instituto de Capacitación Especializada “Cabo Juan Adolfo Romero”, sita en avenida 2 N° 725 de la ciudad de Mercedes, provincia de Buenos Aires, días hábiles, en el horario de 09:00 a 11:30 horas o en el Sitio de Internet de la OFICINA NACIONAL DE CONTRATACIONES, en adelante  (ONC): www.argentinacompra.gov.ar. 

4.2. En oportunidad de retirar, o descargar los pliegos, deberán suministrar obligatoriamente su nombre o razón social, domicilio y dirección de correo electrónico en los que serán válidas las comunicaciones que deban cursarse hasta el día de apertura de las ofertas.

4.3. No será requisito para presentar ofertas, ni para la admisibilidad de las mismas, ni para contratar, haber retirado un ejemplar del pliego en la ONC o haberlos descargado de su sitio web, no obstante quienes no los hubiesen retirado, o descargado, no podrán alegar el desconocimiento de las actuaciones que se hubieren producido hasta el día de la apertura de las ofertas, quedando bajo su responsabilidad llevar adelante las gestiones necesarias para tomar conocimiento de aquellas.

5. CONSULTAS AL PLIEGO Y CIRCULARES ACLARATORIAS Y MODIFICATORIAS

 (Artículos Nros. 49 y 50 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

5.1. Las consultas al presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares deberán efectuarse por escrito en la Unidad Técnico Administrativo Contable del Instituto de Capacitación Especializada “Cabo Juan Adolfo Romero”, sita en avenida 2 N° 725, de la ciudad de Mercedes, provincia de Buenos Aires, días hábiles, en el horario de 09:00 a 11:30 horas o en la dirección institucional de correo electrónico de la utac-inscaes@gendarmeria.gob.ar 

5.2. En oportunidad de realizar una consulta al pliego, los consultantes que no lo hubieran hecho con anterioridad, deberán suministrar obligatoriamente su nombre o razón social, domicilio y dirección de correo electrónico en los que serán válidas las comunicaciones que deban cursarse hasta el día de apertura de las ofertas. 
5.3. No se aceptarán consultas telefónicas y no serán contestadas aquéllas que se presenten fuera de término.
5.4. Las consultas deberán ser efectuadas hasta CINCO (05)  días hábiles antes de la fecha fijada para la apertura, como mínimo.
5.5. GENDARMERÍA NACIONAL podrá elaborar circulares aclaratorias o modificatorias al pliego de bases y condiciones particulares, de oficio o como respuesta a dichas consultas. 
5.6. Las circulares aclaratorias, serán comunicadas, con DOS (2) días como mínimo de anticipación a la fecha fijada para la presentación de las ofertas.

5.7. Las circulares modificatorias serán comunicadas con UN (1) día como mínimo de anticipación a la fecha fijada para la presentación de las ofertas.

5.8. Las circulares por las que se suspenda o se prorrogue la fecha de apertura o la de presentación de las ofertas serán comunicadas con UN (1) día como mínimo de anticipación a la fecha originaria fijada para la presentación de ofertas.
6. PRESENTACIÓN DE LAS OFERTAS

 (Artículos Nros 51 a 54 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.1. LUGAR Y PLAZO DE PRESENTACION DE OFERTAS  (ARTÍCULO N° 51 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.1.1. Las ofertas se admitirán desde la publicación de la convocatoria durante los días hábiles, en el horario de 09:00 a 12:00 hs y hasta VEINTICUATRO (24) horas antes de la fecha y hora fijada para el acto de apertura, en en la Unidad Técnico Administrativo Contable del Instituto de Capacitación Especializada “Cabo Juan Adolfo Romero”, sita en avenida 2 N° 725, de la ciudad de Mercedes, provincia de Buenos Aires.
6.1.2. Las ofertas que se reciban por correo postal se considerarán presentadas en el momento de su recepción en mesa de entra y salida de expedientes.
6.1.3. El oferente que presente una propuesta por correo postal deberá identificar en el sobre, caja o paquete que la contenga: nombre o razón social del oferente y N° de Clave Única de Identificación Tributaria (C.U.I.T.), el tipo y número de procedimiento de selección a que corresponda, precisándose el lugar, día y hora límite para la presentación de las ofertas y el lugar, día y hora de apertura, Unidad ante la cual se presenta la oferta, EN CASO DE NO CUMPLIR CON LOS REQUISITOS NOMBRADOS, LOS SOBRES NO SERÁN CONSIDERADOS PARA EL PROCEDIMIENTO DE SELECCIÓN QUE MOTIVA EL PRESENTE PBCP.
6.1.4. Si la oferta no estuviera así identificada y aún presentada en término no estuviere disponible para ser abierta en el momento de celebrarse el acto de apertura, se considerará como presentada fuera de término y será devuelta al presentante.

6.2. EFECTOS DE LA PRESENTACIÓN DE LA OFERTA (ARTÍCULO N° 52 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.2.1. La presentación de la oferta significará de parte del oferente el pleno conocimiento y aceptación de las normas y cláusulas que rigen este procedimiento de selección. No será necesario acompañar este pliego firmado junto con la oferta.

6.2.2. Implicará además la evaluación de todas las circunstancias, la previsión de sus consecuencias y la aceptación en su totalidad de las bases y condiciones estipuladas, sin que pueda alegar en adelante el oferente su desconocimiento.
6.3. INMODIFICABILIDAD DE LA OFERTA (ARTÍCULO N° 53 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.3.1. La posibilidad de modificar la oferta precluirá con el vencimiento del plazo para presentarla, sin que sea admisible alteración alguna en la esencia de las propuestas después de esa circunstancia.
6.3.2. Si en forma previa al vencimiento del plazo para presentar ofertas, un oferente quisiera corregir, completar o reemplazar una oferta ya presentada, se considerará como válida la última propuesta presentada en término.

6.4. PLAZO DE MANTENIMIENTO DE OFERTA (ARTÍCULO N° 54 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.4.1. Los oferentes deberán mantener las ofertas por el término de SESENTA (60) días corridos contados a partir de la fecha del acto de apertura. Dicho plazo se prorrogará en forma automática por un lapso igual al inicial, y así sucesivamente, salvo que el oferente manifestara en forma expresa su voluntad de no renovar el plazo de mantenimiento con una antelación mínima de DIEZ (10) días corridos al vencimiento de cada plazo. 
6.4.2. La prórroga automática no podrá exceder de un (1) año desde la fecha de apertura (art. 12 del Pliego de Bases y Condiciones Generales).
7. REQUISITOS DE LAS OFERTAS
(Artículos Nros. 55 a 58 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

7.1 REQUISITOS DE LAS OFERTAS (ARTÍCULO N° 55 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
Las ofertas deberán cumplir con los siguientes requisitos:

7.1.1.  Deberán ser redactadas en idioma nacional.

7.1.2. El original deberá estar firmado, en todas y cada una de sus hojas, por el oferente o su representante legal. (Planilla de COTIZACIÓN – ANEXO II)
7.1.3. Las testaduras, enmiendas, raspaduras o interlíneas, si las hubiere, deberán estar debidamente salvadas por el firmante de la oferta.
7.1.4. DEBERÁN INCLUIR MARCA, del renglón cotizado, siendo este un requisito excluyente, para ser considerada válida la oferta.
Los interesados podrán solicitar, verbalmente o por escrito, a la autoridad administrativa la autenticación de copias de documentos que deban presentar en un procedimiento, quien las certificará mediante el cotejo de las copias con el documento original, solamente hasta el DOS (02) días hábiles previos a la fecha y hora fijada para la apertura. 

7.2 FORMA DE COTIZAR 
7.2.1. Precio unitario y cierto, en números, con referencia a la unidad de medida establecida en el pliego de bases y condiciones particulares, el precio total del renglón, en números, las cantidades ofrecidas y el total general de la cotización, expresado en letras y números, determinados en la moneda de cotización fijada en el pliego de bases y condiciones articulares.

7.2.2. El precio cotizado será el precio final que deba pagar la jurisdicción o entidad contratante por todo concepto.

7.2.3. El proponente podrá cotizar por uno, varios o todos los renglones.
7.2.4. El oferente deberá considerar e incluir en el costo del producto ofertado, el eventual flete y acarreo al lugar de entrega. 

7.2.5. Las Micro, Pequeñas y Medianas Empresas y formas asociativas comprendidas en el artículo 1° de la Ley N° 25.300 podrán concurrir a cotizar parcialmente por un módulo correspondiente al 20% del total del renglón. 
7.3. ALTERNATIVAS Y VARIANTES (ARTÍCULOS Nros. 56 y 57 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
7.3.1. No se aceptarán propuestas variantes ni alternativas
7.4. MONEDA DE COTIZACIÓN (ARTÍCULO N° 58 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
7.4.1. La propuesta económica deberá ser formulada en Moneda Nacional. No se aceptarán propuestas en moneda distinta. 
7.4.2. Los precios cotizados deberán incluir, indefectiblemente, todos los impuestos y gravámenes de la operación. 
7.4.3. Se entenderá en consecuencia que se encuentran incluidas en el precio todas las prestaciones que, de acuerdo a su juicio y experiencia, deberá realizar para el fiel y estricto cumplimiento de sus obligaciones, aunque las mismas no estén explicitadas en la oferta.
8. DOCUMENTACIÓN A PRESENTAR POR EL OFERENTE

Las ofertas deberán contener:

8.1.1. Capacidades y requisitos mínimos: 

Los oferentes deberán acreditar las capacidades y requisitos mínimos que se detallan a continuación:

Deberán reunir capacidad jurídica, la que será determinada teniendo en cuenta toda la documentación prevista en este pliego, el objeto de los contratos constitutivos y los estatutos sociales deben contemplar el OBJETO DE LA PRESENTE CONTRATACION  al momento de la apertura de ofertas. 

Según la constitución societaria corresponde:
Sociedades Anónimas: copia del contrato constitutivo, sus eventuales modificaciones, como así también las constancias de inscripción ante la autoridad de control (Constancia de inscripción en la Inspección General de Justicia – Registro Público de Comercio). Acta de directorio protocolizada por escribano público, las cuales se aprueben por el poder especial, y se designe representante legal (PODER SUFICIENTE DE REPRESENTACIÓN). Iguales requisitos se deberán presentar en el caso de las Sociedades Anónimas Unipersonales (S.A.U.), incorporadas al Código Civil y Comercial mediante la reforma de la ley 26.994.

Sociedades de responsabilidad Limitada: copia del contrato social, sus eventuales modificaciones, así como las constancias de que dichos instrumentos han sido inscriptos ante la autoridad de control (Constancia de inscripción en el Registro Público de Comercio). Actas sociales protocolizadas por escribano público, las cuales se aprueben por el poder especial, y se designe representante legal (PODER SUFICIENTE DE REPRESENTACIÓN).

La duración del contrato social del Oferentes no podrá ser inferior al plazo de entrega de la prestación del servicio o suministro, más el periodo de garantía establecido. 
Para los casos contemplados precedentemente.  
Deberán asimismo adjuntar el Compromiso de no introducir modificaciones de resultar Adjudicatario, durante la ejecución del Contrato.

Sociedades de Hecho y Personas Físicas: 
1. Nombre completo, fecha de nacimiento, nacionalidad, profesión, domicilio real y constituido, estado civil, y numero de documento de identidad. (en caso de sociedades de hecho de la totalidad  de sus integrantes)
2. Número de Código Único de Identificación Tributaria (C.U.I.T).

UTE Constituida: Deberán acreditar en forma fehaciente, que los otorgantes o firmantes de los documentos requeridos en este punto, corresponden como autoridades de la UTE y en funciones en el momento del acto respectivo. Si dicha circunstancia no quedara fehacientemente acreditada con el propio documento otorgado o firmado, deberá acompañarse la documentación fehaciente que lo demuestre. 

Al momento de la evaluación de las ofertas se dará prioridad a quienes cumplan con los requisitos mencionados precedentemente en virtud de determinar la capacidad del oferente para contratar con GENDARMERIA NACIONAL. 

8.1.2. La garantía de mantenimiento de la oferta o la constancia de haberla constituido, salvo los casos en que no correspondiere su presentación.

En los casos en que correspondiera su presentación, la garantía de mantenimiento de oferta será del CINCO POR CIENTO (5%) del monto total de la oferta. En el caso de cotizar con descuentos, alternativas o variantes, la garantía se calculará sobre el mayor monto propuesto.

8.1.3. Declaración jurada de oferta nacional, mediante la cual se acredite el cumplimiento de las condiciones requeridas para ser considerada como tal, de acuerdo a la normativa vigente sobre la materia, en los casos en que se oferten bienes de origen nacional. (Anexo III)

8.1.4. Datos de la nota presentada ante la dependencia de la ADMINISTRACIÓN FEDERAL DE INGRESOS PÚBLICOS en la cual se encuentren inscriptos a los fines de solicitar el “Certificado Fiscal para Contratar” o bien los datos del Certificado Fiscal para Contratar vigente. Es obligación del oferente comunicar al organismo contratante la denegatoria a la solicitud del certificado fiscal para contratar emitida por la ADMINISTRACIÓN FEDERAL DE INGRESOS PÚBLICOS dentro de los CINCO (5) días de haber tomado conocimiento de la misma.
8.1.5. Deberán consignar el Domicilio Especial (ANEXO II) para el procedimiento de selección en el que se presenten, el que podrá constituirse en cualquier parte del territorio nacional o extranjero. En éste último caso, siempre que no cuente con domicilio o representación legal en el país, situación que deberá acreditarse mediante Declaración Jurada. De no consignarse un domicilio especial en la respectiva oferta, se tendrá por domicilio especial el declarado como tal en el Sistema de Información de Proveedores (SIPRO – Disposición ONC N° 64/2016).
9. GARANTÍAS 
 (Artículos Nros. 77 al 81 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

9.1. TIPOS DE GARANTÍA. (ARTÍCULO N° 78 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
· De mantenimiento de la oferta: CINCO POR CIENTO (5%) del monto total de la oferta. En el caso de cotizar con descuentos, la garantía se calculará sobre el mayor monto propuesto. 

· De cumplimiento del contrato: DIEZ POR CIENTO (10%) del monto total del contrato. El cocontratante deberá integrar la garantía de cumplimiento del contrato dentro del plazo de CINCO (5) días de recibida la orden de compra o de la firma del contrato. 
· De impugnación al dictamen de evaluación de las ofertas: TRES POR CIENTO (3%) del monto de la oferta del renglón o los renglones en cuyo favor se hubiere aconsejado adjudicar el contrato.
· Si el impugnante fuera alguien que no reviste la calidad de oferente en el procedimiento o para el renglón o los renglones en discusión y el dictamen de evaluación para el renglón o renglones que se impugnen no aconsejare la adjudicación a ninguna oferta, el importe de la garantía será equivalente a PESOS TREINTA Y NUEVE MIL ($ 39.000,00).

· Cuando lo que se impugnare no fuere uno o varios renglones específicos, sino cuestiones generales o particulares del dictamen de evaluación, el importe de la garantía será equivalente a PESOS TREINTA Y NUEVE MIL ($ 39.000,00).
9.2. MONEDA DE LA GARANTÍA. (ARTÍCULO N° 79 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
La garantía se deberá constituir en la misma moneda en que se hubiere hecho la oferta. Cuando la cotización se hiciere en moneda extranjera y la garantía se constituya en efectivo o cheque, el importe de la garantía deberá consignarse en moneda nacional y su importe se calculará sobre la base del tipo de cambio vendedor del BANCO DE LA NACION ARGENTINA vigente al cierre del día anterior a la fecha de constitución de la garantía.

9.3. FORMAS DE CONSTITUCION DE GARANTÍAS: la presente cláusula se rige por lo dispuesto en el ARTICULO N° 78 del Decreto Nº 1030/2016 y Articulo N° 39 del Pliego de Bases y Condiciones Generales.
9.4. EXCEPCIONES A LA OBLIGACIÓN DE PRESENTAR GARANTÍAS: la presente cláusula se rige por lo dispuesto en el ARTÍCULO N° 80 del Decreto Nº 1030/2016 y Articulo N° 40 del Pliego de Bases y Condiciones Generales.
10. APERTURA DE LAS OFERTAS Y VISTA.
 (Artículos Nros. 59 y 60 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
9.1. En el lugar, día y hora determinados en la carátula del presente Pliego se procederá a abrir las ofertas en presencia de funcionarios de la dependencia y de todos aquellos que desearan presenciarlo. 
9.2. Si el día señalado para la apertura de las ofertas deviniera inhábil, el acto tendrá lugar el día hábil siguiente y a la misma hora en el mismo lugar.

9.3. El Acta será firmada por los funcionarios y por los oferentes presentes que desearan hacerlo. Los originales de las ofertas, serán rubricados por los funcionarios que presidan el Acto y se exhibirán a los oferentes por el término de DOS (2) días, contados a partir del día hábil siguiente al de la apertura. Los oferentes podrán solicitar copias a su costa.
9.4. En el supuesto en que exista un único oferente, este organismo podrá prescindir del cumplimiento del término indicado en artículo N° 60 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016 y su modificatorio, quedando facultado para proseguir con el trámite correspondiente de acuerdo con el procedimiento elegido.

11. EVALUACIÓN DE OFERTA
 (Artículos Nros. 72 y 73 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

9.5. Sistema de Información de Proveedores (SIPRO)

Deberá tenerse en consideración la información detallada de los artículos Nros. 111 al 114 del Decreto Nº 1030/2016 y lo estipulado en la Disposición ONC° 64/2016 (Procedimiento de inscripción en SIPRO).

Oferentes inscriptos en el SIPRO 

Deberán actualizar en el sistema los datos que hubieran variado, de la misma forma prevista para la presentación original y acompañar junto con la oferta la documentación respaldatoria de dichos datos.
9.6. FORMA DE EVALUACIÓN 
Para la evaluación de la oferta, se tendrá en cuenta el cumplimiento de las especificaciones técnicas solicitadas y los requisitos mencionados en el presente pliego. Se establecerá luego el orden de mérito de las ofertas económicas presentadas, RESULTANDO LA OFERTA MÁS CONVENIENTE LA  DE MEJOR CALIDAD QUE SEA DE MENOR VALOR.
9.7. COMUNICACIÓN DEL DICTAMEN. (ARTÍCULO N° 72 del Decreto Nº 1030/2016)

El dictamen de evaluación o informe de recomendación se comunicará a todos los oferentes dentro de los DOS (2) días de emitido.
9.8. IMPUGNACIONES AL DICTAMEN DE EVALUACIÓN. (ARTÍCULO N° 73 del Decreto Nº 1030/2016)

Las impugnaciones al Dictamen de Evaluación deberán presentarse dentro de los TRES (3) días de su comunicación. Quienes no revistan el carácter de oferentes podrán impugnarlo dentro de los TRES (3) días de su difusión en el sitio de Internet de la ONC.

12. SELECCIÓN DEL COCONTRATANTE Y PERFECCIONAMIENTO DEL ACUERDO
 (Artículos Nros. 74 al 76 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
11.1. La adjudicación se decidirá a favor de la oferta que cumpliendo con los requisitos de admisibilidad, administrativos y especificaciones técnicas, de acuerdo a la evaluación efectuada, resulte de menor valor económico.
11.2. Dicha adjudicación será notificada a todos los oferentes, dentro de los TRES (3) días de dictado el acto respectivo.
11.3. GENDARMERÍA NACIONAL se reserva el derecho de dejar sin efecto la presente Licitación, en un todo de conformidad con las normas del Decreto Nº 1023/01 y su Reglamento.

11.4. En ningún caso, ya sea por la desestimación de ofertas, por quedar sin efecto o anularse el procedimiento licitatorio, el oferente tendrá derecho a reclamo alguno por cobro de indemnizaciones y/o reembolsos por gastos efectuados para la participación del presente llamado.

13. ENTREGA Y CERTIFICADO DE RECEPCIÓN DEFINITIVA
11.5. LUGAR DE ENTREGA

Los bienes objeto del presente llamado serán entregados en la Sección Abastecimiento de Víveres del Instituto de Capacitación Especializada “Cabo Juan Adolfo Romero”, sita en avenida 2 N° 725, de la ciudad de Mercedes, provincia de Buenos Aires, de lunes a viernes, en el horario de 08:30 a 12:30 hs.
Los plazos de cumplimiento de las respectivas Órdenes de Compra se computarán en días hábiles, a partir del día hábil inmediato siguiente a la fecha de perfeccionamiento de la Orden de Compra suscripta con el Organismo.

El plazo de entrega será de DOS (2) DÍAS HÁBILES A PARTIR DEL DIA HABIL INMEDIATO SIGUIENTE A LA FECHA DE RECIBIDA LA SOLICITUD DE PROVISION.
FORMA DE ENTREGA SERAN PARCIALES A REQUERIMIENTO DEL ORGANISMO CONTRTANTE.-
La extensión del plazo de cumplimiento de la prestación sólo será admisible cuando existieran causas debidamente justificadas y las necesidades de la jurisdicción o entidad contratante admitan la satisfacción de la prestación fuera de término.

La solicitud deberá hacerse antes del vencimiento del plazo de cumplimiento de la prestación, exponiendo los motivos de la demora y de resultar admisible deberá ser aceptada por la correspondiente Comisión de Recepción.

No obstante la aceptación corresponderá la aplicación de la multa por mora en la entrega, de acuerdo a lo previsto en el artículo 102, inciso c), apartado 1. del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016
11.6. PENALIDADES Y SANCIONES  (ARTÍCULO N° 102 del Decreto Nº 1030/2016)
La demora en el cumplimiento de las entregas de los bienes determinará una multa correspondiente al CERO COMA CERO CINCO POR CIENTO (0,05%) del valor de lo satisfecho fuera de término por cada día hábil de atraso, independientemente de la aplicación de las respectivas penalidades y sanciones que surjan de las normas aplicables.
11.7. RESARCIMIENTO INTEGRAL (ARTÍCULO N° 105 del Decreto Nº 1030/2016)

La ejecución de las garantías o la iniciación de las acciones destinadas a obtener el cobro de las mismas, tendrán lugar sin perjuicio de la aplicación de las multas que correspondan o de las acciones judiciales que se ejerzan para obtener el resarcimiento integral de los daños que los incumplimientos de los oferentes, adjudicatarios o cocontratantes hubieran ocasionado.

CASO FORTUITO O FUERZA MAYOR (ARTÍCULO N° 94 del Decreto Nº 1030/2016). 
Las penalidades establecidas no serán aplicadas cuando el incumplimiento de la obligación provenga de caso fortuito o de fuerza mayor, debidamente documentado por el interesado y aceptado por la jurisdicción o entidad contratante o de actos o incumplimientos de autoridades públicas nacionales o de la contraparte pública, de tal gravedad que coloquen al cocontratante en una situación de razonable imposibilidad de cumplimiento de sus obligaciones.

La existencia de caso fortuito o de fuerza mayor, deberá ser puesta en conocimiento de la jurisdicción o entidad contratante dentro de los DIEZ (10) días de producido o desde que cesaren sus efectos.

Transcurrido dicho plazo no podrá invocarse el caso fortuito o la fuerza mayor.
14. FACTURACIÓN Y PAGO

 (Artículos Nros. 90 al 92 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016).

14.1. FACTURACIÓN

La facturación será parcial, una vez presentado el Certificado de Recepción definitivo.

Los comprobantes de pago deberán:

a) Emitirse a favor del Organismo contratante (CUIT 30-54669426-3), mencionando en el cuerpo del comprobante el número y ejercicio de la Orden de Compra respectiva y el número de expediente del procedimiento en particular, para su identificación.
b) Presentarse una vez recibida la conformidad de la recepción del bien/servicio, en la forma y en el lugar indicado la Orden de Compra respectiva. 
c) A los efectos tributarios se indicará en la respectiva Orden de Compra la condición ante el impuesto respectivo.

d) Las oficinas encargadas de liquidar y pagar las facturas actuarán sobre la base de la documentación que se tramite internamente y los certificados expedidos con motivo de la conformidad de la recepción.

e) En todos los casos los comprobantes de pago deberán emitirse de conformidad con los requisitos exigidos por la A.F.I.P.

14.2. PLAZO DE PAGO

El plazo para el pago de las facturas será de TREINTA (30) días corridos contados a partir del día siguiente al de la entrega de las mismas en la forma y lugar indicados en la respectiva orden de compra. Sin perjuicio de esto, los pagos se atenderán considerando el programa mensual de caja y las prioridades de gastos contenidas en la normativa vigente. 
14.3. MONEDA DE PAGO

El pago se efectuará en moneda nacional.

14.4. BENEFICIARIOS DE PAGO 
Los pagos que realiza el Tesoro Nacional se realizan a través de acreditaciones en cuentas bancarias, corrientes o de ahorro, en moneda nacional. 

A tal fin, los beneficiarios de pago, cualquiera sea su carácter, deberán informar sólo una cuenta, la que deberá encontrarse abierta en alguno de los bancos adheridos al sistema, autorizados a operar como agentes pagadores.

La nómina de entidades actualmente habilitadas son las que se detallan en el link del Ministerio de Economía y Finanzas Públicas: 
http://forotgn.mecon.gov.ar/tgn/index.php/bancos-adheridos-al-sistema-de-la-cuenta-unica-del-tesoro/
A los  efectos  de  ajustarse a esta modalidad de pago, quienes no posean número de beneficiario, deberán concurrir al Organismo contratante, a fin de ser provisto de los formularios de rigor y tramitar el Alta de Beneficiario pertinente o bien comunicarse al DEPARTAMENTO CONTABILIDAD de la Dirección del Servicio Administrativo Financiero de la Fuerza teléfono 011-4310-2721.-
15. ORDEN DE PRELACIÓN

15. Todos los documentos que rijan el llamado, así como los que integren el contrato serán considerados como recíprocamente explicativos. En caso de existir discrepancias se seguirá el siguiente orden de prelación:
 a) Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios.

 b) Las disposiciones del Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado mediante Decreto Nº 1030/2016.

 c) Las normas que se dicten en consecuencia del presente reglamento.

 d) El Manual de Procedimientos del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional que dicte la Oficina Nacional de Contrataciones o las normas que dicte dicha Oficina Nacional en su carácter de órgano rector del presente régimen.

 e) El Pliego Único de Bases y Condiciones Generales.

 f) El presente pliego de Bases y Condiciones Particulares.

 g) La oferta.

 h) Las muestras que se hubieran acompañado.

 i) La adjudicación.

 j) La orden de compra, de venta o el contrato, en su caso.
16. JURISDICCIÓN

16. El Organismo Contratante, los Oferentes y el eventual Adjudicatario se someterán, para dirimir cualquier divergencia en la presente contratación, una vez agotadas todas las instancias administrativas, a la competencia de los TRIBUNALES EN LO CONTENCIOSO ADMINISTRATIVO FEDERAL cuya jurisdicción abarque el domicilio asiento del organismo contratante, renunciando expresamente a todo otro fuero o jurisdicción de excepción que pudiera corresponderles.
ANEXO I
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

Objeto de la contratación

El presente llamado a Contratación tiene por objeto “ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y SECOS”.
Para los casos en que surjan problemas (vicios ocultos, defectos de fabricación, falla de los bienes de consumo por causas ajenas a la Gendarmería Nacional) y que demandaren la inmediata sustitución de los elementos observados o defectuosos, el transporte será realizado por el adjudicatario y estarán a su cargo los gastos de flete, seguros, carga, descarga y cualquier otro tipo de erogación que deba realizarse para la ejecución del mismo.
PRODUCTOS:

LECHE EN POLVO: Producto que se obtiene por deshidratación de la leche, entera, descremada o parcialmente descremada y apta para la alimentación humana, mediante procesos tecnológicamente adecuados.
El contenido de agua no será superior al 3 %, los lípidos totales no inferiores al 26 %, los prótidos totales no inferiores a 33 %, glúcidos mínimos 36 %, Presentará una acidez  expresada en ácido láctico no superior a 0,17c8%, en la leche reconstituida con 13 gramos de polvo y agua destilada hervida hasta 100 cc.

Tipos:

Entera: contenido de materia grasa mayor o igual que 26,0%
Descremada: contenido de materia grasa menor que 1,5%.
Carácteristicas:

Aspecto: Polvo uniforme sin grumos. No contendrá sustancias extrañas macro y microscópicamente visibles. 

Color: Blanco amarillento. 

Sabor y olor: Agradable, no rancio, semejante a la leche fluida. 

Presentación. Envase:

Diseño: Hermético, bromatológicamente apto,  inviolable, correctamente rotulado según el C.A.A. consignando mes y año de vencimiento.
Material: Que no altere la calidad del producto. 

Capacidad: 
Tipo entera: bolsas de veinticinco (25) kgs.



Tipo descremada: sobres individuales por 5 grs.
1.1. CREMA DE LECHE PASTEURIZADA: Producto lácteo relativamente rico en grasa separada de la leche por procedimientos tecnológicamente adecuados, que adopta la forma de una emulsión de grasa en agua. Pasteurizada, mediante un tratamiento térmico tecnológicamente adecuado. No se acepta el agregado de ningún tipo de aditivo o coadyuvante.
Características:

Color: blanco o levemente amarillento. 

Sabor y olor: característicos, suaves, no rancios, ni ácidos y sin olores o sabores extraños. 

Presentación. Envase:

Diseño: Envase tipo pote plástico correctamente rotulados según el C.A.A. 
Capacidad: Envase 360 cc.
QUESOS: Producto fresco o madurado que se obtiene por separación parcial del suero de la leche o leche reconstituida (entera, parcial o totalmente descremada), o de sueros lácteos, coagulados por la acción física, del cuajo, de enzimas específicas, de bacterias específicas, de ácidos orgánicos, solos o combinados, todos de calidad apta para uso alimentario; con o sin el agregado de sustancias alimenticias y/o especias y/o condimentos, aditivos específicamente indicados, sustancias aromatizantes y materiales colorantes. 

Denominación de venta: La denominación Queso está reservada a los productos en que la base láctea no contenga grasa y/o proteínas de origen no lácteo. Incluirán el nombre de la variedad que corresponda, siempre que responda a las características de la variedad de que se trate, especificadas en el  C.A.A. Deberán cumplir con los requisitos físicos, químicos y sensoriales propios de cada variedad. 
TIPOS: 

MUZZARELLA: Queso que se obtiene por hilado de una masa acidificada, (producto intermedio obtenido por coagulación de la leche por medio de cuajo y/u otras enzimas coagulantes apropiadas), complementada o no por la acción de bacterias lácticas especificadas. Masa tipo blanda y de   sabor suave.
Características:

- Consistencia: semidura a semiblanda según el contenido de humedad, materia grasa y grado de maduración. 

- Textura: fibrosa, elástica y cerrada 

- Color: blanco amarillento, uniformes, según el contenido de humedad, materia grasa y grado de maduración. 

- Sabor: láctico, poco desarrollado a ligeramente picante según el contenido de humedad, materia grasa y grado de maduración. 

- Olor: láctico, poco perceptible. 

- Corteza: no posee 

- Ojos: no posee. eventualmente podrá presentar aberturas irregulares (ojos mecánicos). 

Presentación. Envase:

Diseño y material: envases o envolturas, con recubrimientos adheridos o no, bromatológicamente aptos de conformidad con el presente código, con o sin vacío. Rotulado: deberá efectuarse en conformidad con las exigencias establecidas en el CAA.

Capacidad: horma de 4 kilos.
SARDO: Con la denominación de Queso Romano y Queso Sardo, se entienden los quesos de baja humedad, madurados, elaborados con leche entera o parcialmente descremada, acidificada por cultivo de bacterias lácticas, coagulada por cuajo de cabrito o cordero y/o enzimas específicas.

Características:

Masa: cocida, moldeada, prensada, salada y madurada.

Pasta: compacta, consistente, fractura quebradiza y granulada; sabor y aroma característicos, picante por el cuajo y/o enzimas utilizadas; aroma agradable, bien desarrollado; color blanco-amarillento.

Corteza: lisa, sana, consistente y bien formada.

 Forma: cilíndrica achatada en los de tamaño grande; esferoide con sección vertical de

caras paralelas y bordes convexos en los de tamaño chico.

Contenido de grasas (sobre extracto seco): mín. 38,0%.

Tamaño, peso y tiempo de maduración: mediano: 4 kgrs. maduración mín. 6 meses.

Rotulado: deberá efectuarse en conformidad con las exigencias establecidas en el CAA.
TYBO o DANBO: Queso madurado que se obtiene por coagulación de la leche por medio del cuajo y/u otras enzimas coagulantes apropiadas, complementada o no por la acción de bacterias lácticas específicas. 
Clasificación: denominación de venta: "queso tybo" o "queso tybo de uso industrial" según corresponda. 
El "queso tybo" podrá opcionalmente denominarse "queso tybo sandwich". En la elaboración se utilizarán los ingredientes establecidos en el CAA.

Características:

Consistencia: semidura, elástica. 

Textura: compacta, lisa, no granulosa.

Color: blanco amarillento uniforme. 

Sabor: láctico, suave, ligeramente salado, característico. 

Olor: característico, poco acentuado. 

Corteza: lisa, consistente, bien formada, sin grietas ni fisuras o sin corteza. 

Ojos: algunos ojos pequeños bien diseminados o sin ojos. 

Forma: paralelepípeda de sección transversal rectangular. 

Presentación. Envase:

Diseño y material: envases o envolturas, con recubrimientos adheridos o no, bromatológicamente aptos de conformidad con el CAA con o sin vacío. 

Rotulado: deberá efectuarse en conformidad con las exigencias establecidas en el CAA.
Capacidad: hormas de 4 kilos.

Conservación: el queso tybo deberá mantenerse hasta y durante su expendio a una temperatura no superior a 12ºc.

QUESO UNTABLE ENTERO: Con la denominación de Queso untable entero, se entienden los quesos con un tenor graso menor al 15%, masa no madurada, de pasta blanda, desmenuzada, aroma agradable, sabor dulce ligeramente acido, color blanco amarillento. 
Clasificación: denominación de venta: "queso untable" de 1° calidad. En la elaboración se utilizarán los ingredientes establecidos en el CAA.
Características:

Consistencia: Pasta blanda. 

Textura: compacta, lisa, no granulosa.

Color: blanco amarillento uniforme. 

Sabor: dulce ligeramente acido. 

Olor: agradable. 

Corteza: lisa, consistente, bien formada. 

Ojos: sin ojos. 

Presentación. Envase:

Diseño: hermético.

Material: plástico termo-sellado.
Rotulado: deberá efectuarse en conformidad con las exigencias establecidas en el CAA. Con fecha de vencimiento visible.
Peso neto: envases individuales por 20 grs
Conservación: el queso deberá mantenerse hasta y durante su expendio a una temperatura no superior a 12ºc.

Rotulado: según lo establecido en el C.A.A.

Conservación: el queso deberá mantenerse hasta y durante su expendio a una temperatura no superior a 12ºc.

QUESO  GRUYERE: Con la denominación de Queso Gruyere, se entienden los productos de mediana humedad, grasos, elaborados con leche entera o leche estandarizada, acidificada por cultivo de bacterias lácticas y coagulada por cuajo y/o enzimas específicas.

Deberán cumplir las siguientes exigencias:

Masa: cocida, moldeada, prensada, salada, termoexcitada y madurada.

Pasta: firme, de consistencia elástica, con numerosos ojos lisos, brillantes, de 1 a 2,5 cm de diámetro, uniformemente distribuidos; sabor suave, agradable, dulce; aroma bien desarrollado; color blanco-amarillento uniforme.

Corteza: lisa, bien formada, consistente.

Forma: cilíndrica achatada y sección vertical elíptica alargada. Si el tamaño es grande: peso superior a 50 kg y tiempo de maduración no menor de 3 meses.

Este producto se denominará: "Queso Gruyere".

Presentación. Envase:

Diseño y material: Envases o envolturas, con recubrimientos adheridos o no, bromatológicamente aptos de conformidad con el CAA con o sin vacío. 

Rotulado: Deberá efectuarse en conformidad con las exigencias establecidas en el CAA.
Capacidad: envase de 3 kilos.

Conservación: el queso deberá mantenerse hasta y durante su expendio a una temperatura no superior a 12ºc.

HUEVOS FRESCOS DE GALLINA: Se entiende por Huevo fresco, el que no ha sido sometido a ningún procedimiento de conservación a excepción de la refrigeración por un lapso máximo de 30 días a una temperatura de 0°a 2°C y una humedad relativa comprendida entre 80 y 90%. Provendrán de establecimientos elaboradores que cuenten con INSPECCIÓN VETERINARIA DE SENASA (Servicio Nacional de Sanidad Animal).
Categoría: huevo fresco de grado “a”.
Características: 

a) Cáscara: Color blanco, naturalmente limpia, sana, fuerte y de forma normal. 

b) Yema: casi invisible, de contorno difuso, céntrica, fija y de color uniforme.

c) Clara o albúmina: transparente, consistencia firme, de aspecto homogéneo.

d) Cicatrícula o germen: invisible y sin sangre.

e) Peso: 50 a 58 g.

f)  Olor: Inoloro.

Presentación. Envase:

Diseño: Cajas o envases, con fecha de elaboración o vencimiento, que aseguren el transporte del efecto en condiciones adecuadas. Cajas no retornables.

Capacidad: treinta (30) unidades por maple.

Transporte: adecuado, en perfectas condiciones de higiene que permita mantener una temperatura de alrededor de 8° C.

CARNE VACUNA: Las carnes y productos cárnicos a recibir por la unidad serán aptas para el consumo, frescas, oreadas y en buen estado de conservación. Estarán limpias, exentas de piel, pelo y vísceras. Provendrán de Establecimientos faenadores o elaboradores que cuenten con INSPECCIÓN VETERINARIA DE SENASA (Servicio Nacional de Sanidad Animal). Si se trata de reses, media reses, o cuarto de reses deben presentarse con el sello reglamentario que para el caso se indicara, todos los productos estarán amparado por un Certificado Sanitario para consumo expendido por la inspección del establecimiento de origen. 
Tipificación: J0 – J1 – U0 – U1.

Grado de gordura: 0 – 1

PARTES COMPONENTES:

Cuarto trasero mocho.
En el momento de la recepción de la mercadería, todos los cortes deberán contar con el Certificado Sanitario correspondiente, del establecimiento faenador con inspección veterinaria de SENASA  y  el Permiso de Transito Provincial. 

.
Presentación: en ganchero. 
Transporte: los vehículos que transporten estos productos deberán estar habilitados por el Servicio Nacional de Sanidad Animal (SENASA),  conforme a las disposiciones vigentes de la Ley N° 18.284 y Decreto reglamentario N° 4238/68. 
Sellos o etiquetas reglamentarios: NV. Inspección veterinaria, tipificación de la JNC, tipificación y calificación del grado de gordura. (Resoluciones Nros. J 0378, J 0379, J 0418, J 400, J 0455, I 0027)

CHACINADOS, EMBUTIDOS Y FIAMBRES:

PARTES COMPONENTES:

Jamón Cocido.

JAMON COCIDO Salazón preparada con pernil de cerdo, con o sin hueso y sometido a la cocción en agua salada con o sin condimentos autorizados. 

Características: Sólo podrán utilizarse los aditivos que están permitidos por el C.A.A. para salazones cocidas. 

Presentación: Al peso en hormas (Unidades de 3 kilos).

Presentación: Al peso.
CARNE PORCINA TIPO CHORIZO FRESCO:  Embutido fresco, elaborado sobre la base de carne de cerdo, de vacuno, de ovino o mezcla de ellas, con la adición de tocino y el agregado o no de otras adiciones de uso permitido. 
Presentación: 

Rotulado: Acorde al C.A.A. Con fecha de elaboración y/o vencimiento. 

Peso: Aprox. 150 grs por unidad.

Presentación:  al peso.

Provendrán de establecimientos faenadores o elaboradores que cuenten con INSPECCIÓN VETERINARIA DE SENASA (Servicio Nacional de Sanidad Animal).
RENGLÓN 29:

POLLO:

Características: de primera calidad, frescos, sanos, pelados y eviscerados sin menudos.
Peso: peso promedio aproximado de 1,80 a 2,00 kg. por unidad. 
No incluirá: cabeza, cogote ni patas.
Presentación: entero  cajón de 10 unidades.
Envase: aprobados por la Secretaria de Agricultura y Ganadería (SENASA), que garanticen el acarreo del producto en perfectas condiciones de higiene y conservación y que eviten el contacto del mismo con el medio ambiente. En la parte externa de los envases deberá contar los datos del establecimiento elaborador, su domicilio legal, grado de calidad de los pollos, números de piezas que contiene, peso neto, fecha de vencimiento y las siguientes leyendas: Industria Argentina – Secretaria de Estado de Agricultura y Ganadería - Establecimiento oficial nro oficial inspeccionado.

Deberán contar con el Certificado  Sanitario correspondiente, del establecimiento faenador con inspección veterinaria de SENASA  y el Permiso de Transito Provincial. 

Transporte: adecuado según lo establecido en el CAA. Temperatura de recepción: entre -2°C  y  2°C.

HORTALIZAS FRESCAS.

DEFINICIONES: 
Hortalizas: se entiende toda planta herbácea producida en la huerta, de la que una o más partes pueden utilizarse como alimento en su forma natural. 

Verduras: se reserva para distinguir las partes comestibles de color verde generalmente, de las plantas aptas para la alimentación. 

Hortalizas Frescas: las de cosecha reciente y destinadas a consumo inmediato en las condiciones habituales del expendio. Se incluye tubérculos, raíces, bulbos, tallos, inflorescencias y hojas.
NORMAS PARTICULARES A CONSULTAR:

Propias: Especificaciones técnicas comunes para la obtención de efectos clase I (Intendencia).

Ministerio de Defensa: DEF –H- 662 – Hortalizas.

PARTES COMPONENTES:

Acelga.

Pimiento rojo y  verde.

Berenjena.

Lechuga.

Tomate.

Chauchas.

Repollo.

Perejil.

Puerro.

Zapallito verde.

Cebolla.

Cebolla de verdeo.

Zapallo.

Zanahoria.

Ajo.

Papa.

ACELGA: Con la designación de Acelga, se entiende las pencas (costillas) y hojas de la Beta vulgaris L, variedad cycla o crassa. 

Aspecto: Las hojas o plantas deberán estar sin raíz, limpias y verdes.

Presentación: en atados, en cajón.

PIMIENTO:  Frutos de muchas variedades del género Capsicum annuum L. 

Aspecto: forma cilindro – cónica con extremidad roma y superficie lisa. Frescos, sanos y limpios, pericarpio grueso y liso, tamaño uniforme.

Color: Rojo y  verde según variedad.

Sabor: Sui generis, ligeramente dulzón y picante.

Peso: de 150 grs. por unidad.

Presentacion: Tipo Rojo en cajón de 10 kgs.



  Tipo Verde a granel en cajones.

BERENJENA: Con el nombre de Berenjena, se entiende al fruto del Solanum melongena L.
Variedad: Globosa.


Globosa: forma esférica, piel de color morado oscuro, brillante y pulpa verde. Su peso medio ronda los 250 y 290 gramos. 

Presentacion: A granel.

LECHUGA : Hojas blanqueadas o no de diversas variedades de Lactuca sativa L.

Variedad o tipo: Mantecosa o Criolla.

Aspecto: En plantas sin raíz con hojas sanas, limpias, tiernas y frescas.

Presentacion: En cajón de 10 kgs.

TOMATE: Fruto maduro de Solanum lycopersicum L y sus variedades. 

Variedad o tipo: Redondo o perita.
Aspecto: Redondo. Fresco, sano y de tamaño uniforme. Esferoidal aplastado en sus polos, con superficie lisa y brillante. En óptimo estado de madurez.

Color: Rojo, tolerándose algún veteado verde.

Sabor: Característico, dulzón.

Peso unitario: de 100 a 150 grs.

Presentacion: En cajón de quince (20) kgs.

REPOLLO: Pertenecen a la familia de las crucíferas y todas las variedades proceden de la Brassica oleracea L.

Aspecto: Sano, limpio, fresco y tierno. Cabeza libre de hojas externas.

Color: Blanco. 

Presentacion: En Cajón de veinte (20) kgs.

PEREJIL: Con el nombre de perejil, se entiende a las hojas de Petroselinum crispum Mill. Fuss.
Aspecto: Tallo y hojas frescas, sanas y limpias. 

Color: Verde.

Presentación: En atados a granel.

PUERRO: Bulbo del Allium porrum L.

Aspecto: Bulbo con hojas cortadas a 15 cm aproximadamente de su apertura, fresco, sano y sin raíz. Tallo y hojas frescas, sanas y limpias. 

Presentacion: En atados a granel.

ZAPALLITOS VERDES:

Variedad: Redondo.
Aspecto: Fresco, sano y tierno. Tamaño uniforme.
Peso: promedio por unidad: 150 grs.

Presentacion: En cajón de 20 kgs.

CEBOLLA: Bulbo del Allium cepa L. 

Aspecto: Cabeza sana, limpia, libre de brotes. Forma esférica, superficie lisa envuelta en varias membranas  fácilmente desprendible, al corte se presentará en capas concéntricas de color blanco amarfilado.

Variedad: Valenciana.

Color: Castaño claro.

Peso unitario: 150 grs.

Presentación: Bolsas  de 25 kilos.
CEBOLLA DE VERDEO: Bulbo del Allium cepa L. que no forma cabeza, pero si un tallo 

grueso. 

Presentación: En atados a granel.
ZAPALLO: Con los nombres de Zapallo y Calabaza, se entienden a los frutos de muchas variedades del género Cucúrbita: Cucúrbita máxima Duch., Cucurbita pepo L y Cucurbita moschata Duch y otras. 

Aspecto:  Fruto sano, fresco, en óptimo estado de madurez.. Forma globosa y ovalada de superficie lisa o rugosa según la  variedad.

Sabor: Ligeramente dulzón, característico.

Color: Amarillo verdoso, verde anaranjado según variedad. 

Peso unitario: Mínimo de 500 grs.

Presentación: En bolsas de 15 kgs.

Estado sanitario: Caracteres organolépticos, normales. Estarán libres de insectos, parásitos, enfermedades criptogamitas, cuerpos extraños adheridos a la superficie, no debiendo presentar signo de ninguna lesión de origen físico, químico o biológico que afecte su estado.

ZANAHORIA: Raíz del Daucus carota L. 

Aspecto: raíz limpia, sana y fresca, libre de hojas. Cilíndrico-cónica con extremidades puntiforme superficie con rugosidad característica. 

Color: Anaranjado.

Sabor: Ligeramente dulzón, característico.

Peso unitario: Mínimo de 150 gr, deberán ser lo más uniforme posible de peso.

Presentación: En bolsas de 20 kgs.

AJO: Bulbo del Allium sativum L. 

Aspecto: Forma esferoidal, aplastada en sus polos, compuesto por dientes marcados, sanos, de tamaño grande y uniforme en perfecto estado de conservación.

Color: blanco grisáceo con reflejos rozados.

Sabor: picante, característico.

Presentacion: Por unidad o en ristras.

PAPA BLANCA:

Aspecto: Tubérculos con buen estado de conservación, de buena calidad, exentas de gérmenes y parásitos. Forma oblonga, superficie lisa pero con algunas hendiduras puntiuniforme, no debe presentar brotes, el corte será de aspecto homogéneo de color blanco cremoso y no presentará manchas, estrías o capas de coloración oscura, debe ser lavada.

Color: Marrón terroso claro.

Sabor: Característico.

Peso unitario: Promedio de 150 grs.  Deberán ser lo más uniforme posible en peso. No se aceptarán unidades inferiores a 100 grs. 

Presentacion: Bolsas  de 25  kilos.
CONSERVAS

PARTES COMPONENTES:

Choclo amarillo en granos en conserva.

Puré de tomate. 

CHOCLO AMARILLO EN GRANOS EN CONSERVA: Conserva elaborada con los granos enteros de las variedades dulces del Zea mays L o variedad saccharata del maíz los que serán amarillos o dorados y estarán envasados en un medio líquido apropiado. Deberán presentar olor y sabor propios exento de olores y sabores extraños. Estará además libre de panojas, estilos, cáscaras, granos descoloridos o manchados, así como de otras sustancias extrañas. Los granos serán de consistencia razonablemente tierna y ofrecerán cierto grado de resistencia a la masticación, sin llegar a resultar duros o correosos.
Presentación. Envase:
Diseño: 
Latas en perfectas condiciones, correctamente rotuladas según el C.A.A. Se rotulará: maíz dulce o granos de choclo  y  formando una sola frase se indicará el color del grano y el tipo de maíz (Grano entero). Se hará constar el peso neto incluido el líquido y el de los choclos escurridos. 

PULPA DE TOMATE: Se entiende por ‘Pulpa de tomate’ el producto elaborado con el mesocarpio de tomates frescos, sanos, maduros, limpios, pasado a través de un tamiz de malla no menor de 1 milímetro y envasados en un recipiente bromatológicamente apto, cerrado herméticamente y sometido a esterilización industrial. 

Característica técnicas:

Aspecto: homogéneo. Libre de fragmentos de piel, semillas, restos del fruto o de la planta de tomate observables a simple vista. 
Color, sabor y aroma: Propio del tomate maduro, rojo o rojizo no decolorado. Olor característico, sin olores ni sabores extraños. Sabor dulzón o salado, ligeramente ácido.
La denominación de venta de este producto será ‘Pulpa de tomate’, con letras de buen tamaño, realce y visibilidad”. 

Presentación. Envase:

Diseño y material : Latas sin abollar. En el rótulo será acorde a lo especificado en el Código Alimentario Argentino especificando fecha de elaboración y vencimiento.

Capacidad: latas por 5 kgs.

Estarán libres de restos vegetales extraños al fruto, de carozos sueltos, así como también de cualquier otro cuerpo o substancia extraña. 

El color, olor y sabor será el propio de la fruta madura, y sólo se admitirá el agregado de esencias autorizadas a condición de ser declaradas en el rótulo. 

Tipo:  enteras con carozo. 

- Elegidas: Las cerezas de un mismo envase tendrán color y tamaño uniforme; el diámetro de cada pieza no será inferior a 20 mm. Frutos libres de cualquier mancha o daño. 

El contenido neto incluido el líquido será de 850 g para el tarro IRAM N° 100, y el peso neto de fruta escurrida será no menor de 500 g. Para envases mayores o menores deberá conservarse la misma relación. 

Rotulado: Cerezas, y a continuación formando una sola frase, con letras del mismo tipo, realce y visibilidad, el Tipo de cerezas y Grado de selección. Además, el peso neto y el peso de fruta escurrida

Presentación. Envase:
Diseño y material: Envasadas en un recipiente bromatológicamente apto con un medio de cobertura apropiado y sometido a esterilización industrial para asegurar su conservación.

Capacidad: Peso aprox. de 450 grs. por lata. 

ARROZ BLANCO  ENTERO: Arroz pulido o Arroz blanco: grano sin pericarpio.
Características técnicas:

Tipo: Largo entero doble Carolina: granos de arroz cuya relación largo ancho es mayor a 2:1 y menor a 3:1 cuya longitud media es igual o mayor a 7 mm (similares a la variedad fortuna).

Aspecto: grano enteros, sanos, limpios, uniformes, duros, secos, si puntos negros ni perforaciones. libres de polvo, gorgojos y otros parásitos. 
Color: blanco ligeramente amarillento.

Olor: Inoloro.

Sabor: Característico y agradable al paladar después de la cocción.

Estado sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de microorganismos y de cuerpos extraños.
Presentación. Envase:
Diseño: Hermético, inviolable, correctamente rotulado.

Material: Que no altere la calidad del producto. 

Rotulado: "Arroz blanco común doble carolina " 
Capacidad: Envase de un (1) kg.

ARROZ ENTERO PARBOIL: Arroz que ha sido totalmente gelatinizado por inmersión del arroz con cáscara o del arroz entero en agua potable a temperatura superior a la ambiental, y luego, sometido a un proceso de autoclavado y secado. 

Características técnicas:

Tipo: grano doble.
Aspecto: Granos enteros, sanos, limpios, uniformes, duros, secos, sin  puntos negros ni perforaciones.  Libres de polvo, gorgojos y otros parásitos

Color: Blanco ligeramente amarillento.

Olor: Inoloro.

Sabor: Característico y agradable al paladar después de la cocción.

Estado sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancia extraña.
Presentación. Envase:

Diseño: Hermético, inviolable y correctamente rotulado.

Material: Que no altere la calidad del producto. 

Rotulado: Se rotulará "arroz parboil" a "arroz parboil entero" según haya sido pulido o no, junto con la indicación del tipo (artículo 649) y calidad (artículo 651), con caracteres de igual tamaño, realce y visibilidad".

Capacidad: Envase de cinco (5) kg.

FIDEOS SECOS: Productos no fermentados obtenidos por el empaste y amasado mecánico de: sémolas o semolín ricos en gluten, con o sin la adición de substancias colorantes autorizadas a este fin, con o sin la adición de otros productos alimenticios de uso permitido.

Tipos:

Fideos de sémola, semolados, con huevo o al huevo.

Características técnicas:

Aspecto:

Forma: Característica, según el tipo requerido.

Color: Blanco amarillento o amarillo, uniforme.

Olor y sabor: Característico agradable.

Estado sanitario: No presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos ni cuerpo o sustancias extrañas. No estará rancio ni ácido. No podrá ser elaborada con restos de pastas anteriores o impropias, alteradas, ácidas, atacadas por insectos, ácaros o que tengan materias extrañas.
Variedades:
Guiseros tipo tirabuzón.

Tallarín o spaghetti. 

Presentación: Envase. 

Diseño: Hermético.

Material: Cualquiera que no afecte la calidad del producto y que no sea atacado por él.

Capacidad: para los renglones 58 y 59, paquetes  de 500 grs.

HARINA DE MAIZ: Producto obtenido de la molienda de granos limpios, sanos y bien conservados de Zea Mays L. a los que se le extrae durante el proceso parte del pericarpio y del germen. No contendrá harina de otros cereales ni cuerpos extraños al maíz. 

Tipo: 

Harina de maiz de cocción rápida: producto definido en el artículo 694 del CAA cuyas partículas son ligeramente vaporizadas y aplastadas durante el proceso de elaboración con el objeto de modificar su estado de agregación. Se rotulará: harina de maíz de cocción rápida (o sémola de maíz de cocción rápida) para preparar polenta 
Características: 
Presentacion. Envase: 
Diseño: Envases cerrados heméticamente, correctamente rotulados. 
Material: Que no afecte la calidad del producto.
Capacidad: Envases de cinco  (5) kg.
HARINA DE TRIGO: Producto obtenido de la molienda del endosperma del grano de trigo que responda a las exigencias de éste. 

Tipo: Blanca, tipo 000 y 0000, sin impurezas, productos extraños o parásitos, con no más del 15 % de humedad; cenizas máximo 0,65 %

Presentación. Envase: 
Diseño: Envases cerrados heméticamente, correctamente rotulados. 
Material: Cualquiera que no afecte la calidad del producto.
Capacidad: Envases un (1) kg.
FRUTAS FRESCAS  

NORMAS PARTICULARES A CONSULTAR.

PROPIAS

Especificaciones técnicas comunes para la obtención de efectos case I (Intendencia)

Ministerio de Defensa.

DEF – F – 661. Frutas frescas.

Partes componentes. 

Banana.

Manzana. 

Naranja dulce.

Mandarina

Limón.

Pera amarilla.

DEFINICIONES.

Fruta Fresca: Producto SANO de cosecha reciente y destinada al consumo inmediato, procedente de la fructificación de una planta técnicamente sana.

Deberá presentar madurez fisiológica adecuada y, manteniendo sus caracteres organolépticos normales, pudiendo consumirse al estado natural. Se hace extensiva esta denominación, a las frutas que, reuniendo las condiciones citadas, se han preservado en cámaras frigoríficas.

Grado de Selección: Elegido, que se distingue con etiqueta verde en los rótulos de los cajones o cajas.

BANANA: Es el fruto de diversas variedades de Musa para disíaca L., Musacavendishii Lam. 

Tamaño: Uniforme.

Sabor: Sui generis característico.

Color: Amarillento – Verde claro.

Peso unitario: No menor de 150 grs. No se admitirán frutas sueltas.

Presentación: En cajas o en cajón.

MANZANA: Es el fruto  de Pyrus malus L.
Aspecto: Forma característica, tamaño uniforme, superficie lisa y brillante.

Color: Rojo según variedad.

Sabor: Dulce  tónico, sui generis característico.

Peso unitario: 200 grs aprox.

Variedad: Deliciosas, King Davis, Gran Smith.

Presentación: En cajas o en cajón.

NARANJA  ESPECIAL : Es el fruto de Citrus sinensis L.
Aspecto: Forma esférica, superficie rugosa, características brillantes de tamaño uniforme.

Color: Anaranjado.

Sabor: Especial dulce o agridulce, sui generis característico.

Peso unitario: 200 grs aprox.

Presentación: En cajón.

LIMON: Es el fruto de Citrus limón.
Tamaño uniforme y piel fina.

Color: Amarillo.

Peso unitario: No menor a 100 grs.

Presentación: En cajas, en cajón o bolsas de 18 kgs.

PERA AMARILLA: Es el fruto de Pyrus communis L.

Tamaño: Uniforme.

Sabor: Sui generis característico.

Color: Amarillento – Verde claro.

Peso unitario: 180 - 200 grs aprox.

Presentación: En cajas o en cajón.

	


Condiciones generales: madurez apropiada; totalmente comestibles; sanas; limpias; sin manchas; tamaño uniforme; color aproximadamente uniforme; libres de nueces con cáscara; sin trozos ni cuartos cuando se trate de mitades; exentas de impurezas.

LEGUMBRES : Con el nombre de Legumbres, se entiende a los frutos y las semillas de las leguminosas. 

Tipo: 

Legumbres secas
Variedades:

Lentejas secas

Porotos blancos secos

LENTEJAS SECAS: Semilla seca de Lens esculenta Monch y sus variedades. 

Deberá cumplir con las siguientes especificaciones: 

Presentación. Envase:
Diseño: Hermético, inviolable, correctamente rotulado con fecha de elaboración y vencimiento según lo establece el C.A.A. 
Material: Envase que no alteren la calidad del producto. 
Capacidad: En bolsas de hasta diez (10) Kgs.

POROTOS BLANCOS SECOS: Semillas de distintas variedades del Phaseolus vulgaris L y del Dolichos labiab L (dólicos), que se consumen frescas o desecadas. 

Tipos:

Poroto adzuki: Vigna angularis (Willd) Ohiwi & H. Ohashi. 

Poroto alubia, poroto blanco oval, poroto negro o poroto colorado: Phaseolus vulgaris L.  Poroto manteca: Phaseolus lunatus L. 

Presentación. Envase:

Diseño: Hermético, inviolable, correctamente rotulado con fecha de elaboración y vencimiento según lo establece el C.A.A.
Material: Bolsas que no alteren la calidad del producto. 

Capacidad: Hasta diez (10) Kgs.

PAN: Con la denominación de Pan, Pan blanco, Pan francés, o Pan tipo francés, se entiende el producto obtenido por la cocción de una masa hecha con harina, agua potable y sal en cantidad suficiente, amasada en forma mecánica y fermentada por el agregado de masa agria y/o  levaduras con o sin adición de otras substancias permitidas.
Variedad: Pan francés  tipo “Mignón”.

Características: miga porosa, elástica y homogénea, corteza de color uniforme amarillo-dorado, agradable. Miga blanca.
Aspecto: piezas de forma oblonga característica, unidades de trincha. Superficie crocante y más o menos blanda. Miga porosa, elástica y homogénea.

Olor y sabor: característico y agradables.

Estado sanitario: tendrá cocción perfecta y buen estado de conservación. El efecto debe ser recibido dentro de las veinticuatro (24) hs de elaborado.
Presentación:

Peso: promedio por unidad: 50 grs. 

Entrega: de lunes a domingo, a las 5:30, las 10:30 y a las 17:30 horas.

Transporte: según el CAA deberá ser entregado en canastas, bolsas o cajas cubierto totalmente con papel o lienzo en perfectas condiciones de higiene, sobre tarimas. El vehículo en que se transporte debe ser cerrado y presentar óptimas condiciones de higiene.

Opcional: puede solicitarse pan con salvado o pan sin sal.

ACLARACIÓN IMPORTANTE:

Las firmas comerciales que coticen este producto deberán presentar la siguiente documentación:

•
 Certificado de inscripción de productos (Laboratorio Central de Salud Pública de la Provincia de Buenos Aires).  

•
Habilitación Municipal (Partida Seguridad e higiene) para la elaboración de pan y derivados de harinas.

PAN RALLADO: Obtenido de panes en perfecto estado de conservación.
Características:
Aspecto: groseramente granulado, uniforme.

Color: amarillo dorado, uniforme.

Olor y sabor: característico, agradable.

Presentación. Envase:
Diseño y envase: envase hermético e inviolable, correctamente rotulado con fecha de elaboración y vencimiento según lo establece el CAA.

Material: En bolsas plásticas aprobadas.

Capacidad: Cinco (5) kgs. por envase

GALLETITAS: Con la denominación genérica de Galletitas y Bizcochos (Cakes, Crackers, Biscuits, etc.), se entienden numerosos productos a los que se les da formas variadas antes del horneado de una masa elaborada a base de harina de trigo u otras o sus mezclas, con o sin agentes químicos y/o biológicos autorizados. Podrán presentarse en forma de unidades aisladas o constituidas por dos o más adheridas entre sí por medio de productos alimenticios o preparaciones cuyos componentes se encuentren admitidos por el C.A.A., y recubiertas o no parcial o totalmente con substancias o adornos cuyos constituyentes se encuentren permitidos.

Tipos o variedades:

Variedad de agua salada.

Variedad surtidas dulces.

Envasado y rotulado: Además de los nombres de su denominación, podrán llevar uno de fantasía. Deberá presentarse en envases plásticos herméticamente cerrados, con fecha de elaboración y vencimiento según lo establece el C.A.A.

Presentación: 

Variedad de agua: Envase de 300 grs y en paquetes individuales por 14 grs En recipientes bromatológicamente aptos y correctamente rotulados de acuerdo al C.A.A.
Variedad surtidas dulces: Envase de 500 grs. y en paquetes individuales por 20grs. En recipientes bromatológicamente aptos y correctamente rotulados de acuerdo al C.A.A.
CEREAL TIPO BARRA : Masa moldeada en forma de barra, compuesta por cereales de distintos tipos, en algunos casos con algún tratamiento previo, como inflado, tostado, etc. También puede incluir semillas, trozos de fruta, miel, chocolate, yoghurt y otros.

Presentación. Envase:
Diseño y material: En paquetes individuales correctamente rotulados, herméticamente cerrados que no afecte la calidad del producto, de acuerdo a lo establecido en el CAA.

Capacidad: Envase por 25 gramos.

EDULCORANTE DE MESA EN POLVO: 

Caracteristicas:

Tipo: 

-Stevia Estevia o azúcar verde (Stevia rebaudiana) es una especie de la familia de las Asteráceas nativa de la región tropical de Sudamérica.

- Aspartame en polvo.

Presentación:

Diseño y material: Envases individuales tipo sobres herméticos de un material que no afecte la calidad del producto. Correctamente rotulados.

Capacidad: Cajas con  sobres individuales por 400 unidades.

AZÚCAR: Con el nombre de Azúcar, se identifica a la sacarosa natural. 

Se la extrae de vegetales como: caña de azúcar (género Saccharum y sus variedades), remolacha azucarera (Beta vulgaris L., variedad rapa), sorgo azucarero (Sorghum saccharatum Pers.), Arce de Canadá (Acer saccharinum Wang). 

Variedad:

Azúcar blanca: sacarosa purificada y cristalizada. 

Calidad: buena.

Tipo: “A” 

Color y estado: blanco brillante. molida o granulada, envasada en origen.

Presentación. Envase:

Diseño y material: en paquetes o bolsas de polietileno y en sobres de papel individual que no afecte la calidad del producto. 

1.2. Capacidad: paquetes o bolsas de un (1) kg.
1.3.         sobres de papel individual de 6,25  grs c/u. en cajas por 400 sobres. 
Rotulado: con fecha de elaboración y vencimiento según lo establece el C.A.A.

POLVO PARA PREPARAR FLAN DE VAINILLA: Con la denominación genérica de Polvos o Mezclas para preparar postres, se entienden los productos en forma pulverulenta y que por dispersión en agua y/o leche, con o sin el agregado de edulcorantes nutritivos, huevos o yema, permiten la obtención de las preparaciones correspondientes (flan, postre-cremoso o similares).

Características:

Los polvos para preparar flanes cuando contengan huevo deberán tener un mínimo de 6 g % de sólidos de huevo en el producto listo para consumir.

Rotulado: con caracteres de igual tamaño, realce y visibilidad: Polvo para preparar flan con o sin huevo, según corresponda, y especificando que deben ser preparados con el agregado de leche. 

Cuando hubieran sido aromatizados con vainillina, etilvainillina, deberá declararse en el rótulo: Aromatizado con ..., llenando el espacio en blanco con el nombre que corresponda. 

Envase: En recipientes bromatológicamente aptos en recipientes herméticos o al vacío, impermeables a la luz, gases y humedad.

Si el envase fuere permeable a la luz deberá incluirse en otro que lo proteja de su acción 

Presentación:

Diseño y material: Correctamente rotulados.

Capacidad: Envases por 5 (cinco) kgs.
TURRON DURO DE MANI: Con la denominación genérica de Turrón, se entiende el producto elaborado por cocción de una mezcla de edulcorantes nutritivos con: almendras, avellanas, maníes, nueces, castañas (aisladamente o en mezclas), con clara de huevo, albúmina, gelatina (o sus mezclas); envasado en recipiente bromatológicamente apto o envuelto en láminas que cumplan las exigencias del Artículo 185. Se presentará en forma de tabletas, barras o respondiendo a una forma geométricamente regular. Este producto se rotulará: Turrón duro de maní.
Presentación. Envases:
Diseño y material: en paquetes herméticamente cerrados que no altere la calidad del producto.

Capacidad: envase por 120 gramos.

DULCE DE LECHE

DEFINICION: Dulce de leche: es el producto obtenido por concentración median te el calor a presión normal, en todo o en parte del proceso, de la leche o de la leche reconstituida aptas para la alimentación, con el agregado de basta el 30,0 por ciento de azúcar blanco.

Partes componentes:

Dulce de leche común individual

Dulce de leche repostero

DULCE DE LECHE COMÚN INDIVIDUAL

Caracteres organolépticos. Aspecto:
Consistencia: blanda.

Textura: lisa, suave y uniforme.

No cristalizado

Color: castaño.

Olor: limpio y suave; característico; agradable.

Sabor: característico; agradable.
Presentación. Envases: Original de fábrica.
Diseño: hermético.

Material: plástico termo-sellado.

Peso neto: envases individuales por 20 grs.

Rótulado: según lo establecido en el C.A.A.

DULCES COMPACTOS

Variedades: Batata, membrillo. 
DULCE DE BATATA: A la vainilla, pasta homogénea, consistente y brillante, con un porcentaje no menor del 50 % en peso de sólidos solubles. 

DULCE DE MEMBRILLO: De primera calidad, pasta homogénea, consistente y brillante, con un porcentaje no menor del 65 % en peso de sólidos solubles. 

Presentació. Envase:
Diseño: Hermético, inviolable y correctamente rotulado.

Material: Hojalata  que no altere la calidad del producto. 

Capacidad: Envases cinco (5)  kgs.

MERMELADA DE FRUTAS
Variedades: 

Mermelada común.

Mermelada dietética.

Definición: 

Mermelada de frutas: Confitura elaborada por cocción de frutas  (enteras, en trozos, pulpa tamizada, jugo y pulpa normal o concentrada), con uno o más de los edulcorantes mencionados en el Artículo 807 del C.A.A. De primera calidad, de reciente elaboración con buen estado de conservación.
Deberá cumplimentar las siguientes condiciones: 

Consistencia: untable. Se presentará como una mezcla ínfima de componentes de frutas enteras o en trozos. 

Sabor y aroma: propios, sin olores ni sabores extraños. 

Rotulado: Mermelada de …, llenando el espacio en blanco con el nombre de la fruta y hortaliza con caracteres de igual tamaño, realce y visibilidad. Se consignará el peso neto del producto envasado. 

Caracteristicas:

Variedad de frutas: frutilla, durazno, damasco, naranja, ciruela.

Presentación. Envase:

Diseño: Hermético, inviolable.

Material: En envase plástico, correctamente rotulados según el C.A.A..

Capacidad : Mermelada común: envase individual, por 25 grs c/u. 


           Mermelada dietética: envase individual, por 20 grs c/u. 

Rotulado: Con fecha de elaboración y vencimiento según lo establece el C.A.A.
1.4. ACEITES:
1.5. Definición:
Aceites alimenticios: productos obtenidos a partir de semillas o frutos oleaginosos mediante proceso de elaboración (neutralización, blanqueo, desodorización, etc), que se ajustan a las condiciones de higiene establecidas por el CAA en el capítulo VII. presentarán aspecto límpido a 25 ° C, sabor y olor agradable y contendrán solamente los componentes propios del aceite que integra la composición de las semillas o frutos de que provienen y los aditivos que para el caso autoriza dicho Código.
Variedades :

Aceite puro de girasol.

ACEITE PURO DE GIRASOL: Aceite obtenido de semillas de distintas variedades de Helianthus annuus L. Deberá responder a lo especificado del C.A.A., Art 528  (Resolución Conjunta SPReI y SAGPyA N° 31/2008 y N° 118/2008).
Envase:

Diseño: Hermético, inviolable.

Material: Plástico que no afecte la calidad del producto.

Capacidad: Envase de cinco (5) litros.

Características técnicas:

Tipo: aceite de oliva virgen extra. Acidez libre máxima expresada en ácido oleico es 0,8 gr. cada 100 gr. Las características físicas, químicas y organolépticas corresponden a las establecidas en el presente artículo. 

Aspecto: líquido untuoso, viscoso.

Color: verdoso característico.

Olor y sabor: característico.

Estado sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancia extraña. No presentará olor y sabor extraño o rancio, ni contener aceites de origen mineral. No presentará restos de sustancias empleadas en los procesos de refinación.
Presentación. Envase:
Diseño: hermético, inviolable.

Material: botellas de vidrio o latas. 

Capacidad: Un (1) litro.

YERBA MATE: producto formado por las hojas desecadas, ligeramente tostadas y desmenuzadas, de ilex paraguariensis saint hilaire (aquifoliácea) exclusivamente, mezcladas o no con fragmentos de ramas secas jóvenes, pecíolos y pedúnculos florales. 

Caracteristicas:

Tipo: 

Yerba mate elaborada o yerba mate elaborada con palo: es la yerba que contiene no menos del 65 % de hojas desecadas, rotas o pulverizadas y no más del 35 % de palo grosera y finamente triturada, astillas y fibras del mismo.

Presentación: 

Capacidad: envases correctamente rotulados de un (1) kilo.

MATE COCIDO: Se entiende por mate cocido o yerba mate en saquitos, a la contenida en un envase de papel apropiado para realizar la infusión, que deberá ser inocuo para la salud. En el rótulo principal y en forma bien visible se deberá consignar la leyenda "En Bolsitas", "En Saquitos", el peso neto de cada unidad, número de éstas y año de elaboración".

Presentación: en cajas de 25 saquitos de 2 grs. aprox c/u.
Envases:

Diseño y material: envasado en origen. Bromatológicamente aptos rotulados según el C.A.A.
TE: Con la denominación genérica de Té, se entiende exclusivamente el producto obtenido por el procesamiento conveniente de las yemas, hojas jóvenes, pecíolos y tallos tiernos de la especie Camellia sinensis L. 
Variedad: 
Té o Té negro, que corresponde al producto obtenido mediante marchitado, enrulado, fermentado y secado de las yemas, hojas jóvenes, pecíolos y tallos tiernos. 
Presentación: 

En hebras.

En saquitos.

En el rótulo principal y en forma bien visible se deberá consignar la leyenda: En saquitos o en hebras, peso neto de cada unidad, número de éstas y año de elaboración.

Presentación:   Hebras en bolsas por 5 kg. 

               Cajas de 25 saquitos de 2 grs. aprox c/u.
Envases:

Diseño y material: envasado en origen. Envases bromatológicamente aptos rotulados según el CAA.
SAL DE MESA: es el producto comercialmente puro o purificado designado químicamente con el nombre de cloruro de sodio.

Variedades: 

Sal fina.

Sal gruesa.

SAL FINA: La sal común se presentara y expenderá como sal fina, pudiendo existir distintas graduaciones de triturados o molido conforme a las exigencias de los usos a que se la destina. En todos los casos deberá responder a los siguientes requisitos:1) presentarse bajo la forma de cristales blancos, incoloros, solubles en el agua y de sabor salino franco.2) No deberá acusar la presencia de nitratos ni nitrito, ni mas de 5% de agua; el residuo insoluble en agua no excederá de 0,5% (impurezas).3) El residuo seco no deberá contener mas de 1,4% de sulfatos expresado en sulfatos de calcio, y los tenores en calcio, magnesio y potasio, expresados globalmente en cloruro no excederá de 1,0%.
Características técnicas:
Aspecto: cristales solubles en agua. 

Color: blanco.

Olor: característico.

Sabor: salino característico.

Estado sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancias extrañas.
Presentación. Envases:
Diseño y material: en paquetes o bolsas de un material que no afecte la calidad del producto.

Capacidad: un (1) kg.

SAL GRUESA: La sal común se presentara y expenderá como sal gruesa. En todos los casos deberá responder a los siguientes requisitos:1) presentarse bajo la forma de cristales blancos, incoloros, solubles en el agua y de sabor salino franco.2) No deberá acusar la presencia de nitratos ni nitrito, ni mas de 5% de agua; el residuo insoluble en agua no excederá de 0,5% (impurezas).3) El residuo seco no deberá contener mas de 1,4% de sulfatos expresado en sulfatos de calcio, y los tenores en calcio, magnesio y potasio, expresados globalmente en cloruro no excederá de 1,0%.
Características técnicas: 

Aspecto: cristales solubles en agua, que no pasen por el tamiz iram de 420 micrones.

Color: blanco.

Olor: característico.

Sabor: salino característico

Estado sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancias extrañas.
Presentación. Envases:
Diseño y material: en paquete o bolsa de un material que no afecte la calidad del producto.

Capacidad: un (1) kilo.
ESPECIAS: Condimentos vegetales desecados y/o sus mezclas, que cumplan con las exigencias del presente Código a excepción de una presencia reducida de insectos y/o parásitos en sus distintos estadios de desarrollo y sus detritus y/u hongos. En todos los casos, el envasamiento deberá efectuarse: 1) En envases o envolturas que respondan a las exigencias de los Artículos 184 y 207bis del C.A.A y cuyo tamaño sea adecuado para su expendio directo al consumidor. Los materiales de los envases o envolturas deberán impedir la reinfestación y/o la recontaminación y poseer una permeabilidad al oxígeno, al dióxido de carbono y al vapor de agua que asegure la vida útil del producto irradiado. El rotulado deberá consignar los requisitos establecidos en el Artículo 174 y los que correspondan al C.A.A y las condiciones de conservación con caracteres de buen tamaño, realce y visibilidad. 
Variedades:

Orégano.

Ají molido. 

Pimienta blanca molida.

Provenzal.

Pimentón extra dulce.

ORÉGANO: Hojas y sumidades florecidas, sanas, limpias y secas del origanum mejorana L. Y sus diversas variedades.

Características técnicas:

Aspecto: triturado homogéneo.

Color: verdoso.

Olor: aromático, característico.

Sabor: aromático, ligeramente picante.

Estado sanitario:  no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancias extraña.

Presentación.  Envases:
Diseño, material y rotulado: en bolsa de un material que no afecte la calidad del producto según lo establecido en el caa.

Capacidad: bolsas de un (1) kilo. Envase debe ser el de origen.

AJÍ MOLIDO: Con el nombre de Ají molido, pisado, triturado o picado, se entiende el polvo grosero formado por la trituración de los frutos sanos y limpios de pimientos de diferentes clases y procedencias, desmenuzados sin separación de partes internas ni semillas. No tendrá mas de 14% de agua a 100-105 °C y de 5% de cloruros expresados en cloruro de sodio.
Caracteristicas: Dulce, de primera calidad proveniente de frutos sanos y limpios, no más de 14 % de humedad, libre de parásitos y sustancias extrañas.

Presentación. Envases:
Diseño: hermético, inviolable, correctamente rotulado.

Material: que no altere la calidad del producto. 

Capacidad: un (1) kg.

Envase: debe ser el de origen.

PIMIENTA BLANCA MOLIDA: Con el nombre de Pimienta blanca, se entienden las bayas maduras maceradas en agua, desecadas y decorticadas del Piper nigrum L, enteras o pulverizadas. 

Presentación. Envases:
Diseño y material: en bolsa de un material que no afecte la calidad del producto.

Capacidad: un (1) kg. Envase debe ser el de origen.

PROVENZAL DESHIDRATADO: Ajo y perejil deshidratado.

Presentacion. Envase: 
Diseño: Envases cerrados heméticamente, correctamente rotulados. 
Material: Cualquiera que no afecte la calidad del producto.
Capacidad: Paquetes de un (1) kg. Envase debe ser el de origen.
PIMENTÓN EXTRA DULCE: es el producto de molienda de los frutos seleccionados y desecados de diversas variedades rojas del género capsicum, exentas de tallos y pecíolos.
Características técnicas:

Aspecto: homogéneo, finamente pulverizado.

Color: rojizo.

Olor: característico.

Sabor: dulce picante.

Estado sanitario: no presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancias extraña.
Presentación. Envases:
Diseño y material: en bolsa de un material que no afecte la calidad del producto.

Capacidad: un (1) kg. Envase debe ser el de origen.

ADEREZOS

Variedad: mayonesa. 

MAYONESA: Salsa constituida por una emulsión de aceite vegetal comestible en no menos de 5,0% de huevo entero o líquido (Artículo 509) o en no menos de 2,5% de yema de huevo fresca o líquida (Artículo 510), sazonada con vinagre y/o jugo de limón, con o sin condimentos, aceites esenciales, extractos aromatizantes, envasada en un recipiente bromatológicamente apto. 

Tipo: Común.

Caracteristicas: 

Consistencia semisólida; textura lisa y uniforme. 

Color: amarillo uniforme, quedando permitido (sin declaración en el rótulo) el refuerzo de la coloración por el agregado de cúrcuma o rocú en las cantidades determinadas por las buenas prácticas de manufactura, o por el agregado de hasta 2 mg/kg de beta caroteno natural o sintético". 

Presentacion. Envases:

Diseño: Hermético, inviolable, correctamente rotulado según el C.A.A. Este producto se rotulará: Mayonesa. Cuando contenga jugo de limón podrá denunciarse con la expresión: Con jugo de limón. Deberá figurar en el rótulo con caracteres y lugar bien visible, peso neto y en el rótulo o en la tapa: mes y año de elaboración".
Material: Bromatológicamente apto en conformidad con el C.A.A., con materiales adecuados para las condiciones previstas de almacenamiento.
Capacidad o presentación: Envases tipo sachet de 3 kgs y de 10 cc por unidad.

CAFE

Variedades: 

Molido.

Instantáneo.

CAFÉ MOLIDO: Producto resultante de la tostación del café en presencia de azúcares caramelizables.

Caracteristicas:

Sabor y aroma: Característico, intenso.

Presentación. Envases:
Diseño: Que no altere la calidad del producto, hermético e inviolable. Envasado en origen.
Rotulado: Se rotulará Café tostado o torrado con ..., llenando el espacio en blanco con el nombre del azúcar empleado. Deberá consignarse con caracteres y en lugar bien visible la forma de presentación (molido), peso neto, mes y año de elaboración y envasado. 

Capacidad: 5 kg c/u.
. 

Características:

Sabor y aroma: Característico, intenso.

Presentación. Envase:

Diseño: De vidrio, hermético e inviolable. Envasado en origen.

Rotulado: se rotulará Café soluble o Café instantáneo o Extracto en polvo de café o Café concentrado en polvo. Deberá figurar peso neto y en aquél o en la tapa, con caracteres bien visibles el año de elaboración. 

Capacidad: 400 gr c/u.
CACAO EN POLVO: Solubilizado dulce, desgrasado, con una proporción de 6% de azúcares. No más de 8% de grasa de cacao ni más de 9% de agua.

Presentación. Envase:
Diseño: Que no altere la calidad del producto, hermético, inviolable y correctamente rotulado en caja o paquete.

Capacidad: un (1) kg.

CALDOS: Conserva alimenticia que resulta de la cocción de carnes, vegetales, substancias ricas en proteínas o sus derivados y/o de la reconstitución de mezclas de substancias alimenticias deshidratadas, conforme a su modo de empleo 

DEFINICION:

CALDO DESHIDRATADO: Es el producto que  se presenta en estado granulado, en polvo o moldeado en forma de cubos, cubitos, tabletas o en pasta, para ser consumido mediante el agregado de agua de acuerdo al modo de empleo indicado en su rotulación y responda en composición y caracteres organolépticos a las exigencias de la presente especificación técnica.

CALDO DE VERDURAS DESHIDRATADAS: Producto obtenido por deshidratación del caldo de verdura y/u hortalizas o el elaborado por mezcla de vegetales deshidratados y/o sus extractos, con el agregado opcional de productos alimenticios y aditivos mencionados precedentemente.

Características técnicas:

Aspecto: polvo, con o sin trozos visibles de verduras deshidratadas.

Color: característico.

Olor:  característico.

Sabor: característico.

Estado sanitario: Presentará caracteres organolépticos normales. No presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y de cuerpos o sustancias extraña.
Presentación. Envase:
Diseño y material: en paquete, bolsas de un material que no afecte la calidad del producto.

Capacidad: 1 kg c/u.

VINAGRE 

Variedad: Vinagre de alcohol 
Definición: Es el producto de la fermentación acética del vino elaborado exclusivamente con vinos blancos, rozados o tintos o sus mezclas.
Características técnicas:

Aspecto: liquido limpio; 

Color: amarillo ambarino, si procede de vino blancos y rojo cloro o rojo violáceo, si deriva de vinos tintos.

Olor: característico, penetrante, aroma agradable a ácido acético y ésteres vínicos: no deberá ser empireumático o fenolipco.

Sabor: ácido y picante que puede ser áspero.

Estado sanitario: No presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancias extraña.
Presentación. Envase:

Diseño y material: En recipiente que no afecte la calidad del producto.

Capacidad: Botella de 1 litro.

GELATINA: Con la denominación de Postre de gelatina o Polvo para preparar postre de gelatina, se entienden las preparaciones en forma de polvo fino y homogéneo y/o los distintos tipos de jaleas preparadas que contienen gelatina como único formador de gel. 

Podrá utilizarse en su elaboración azúcar, dextrosa, azúcar invertido, jarabe de glucosa, jarabe de glucosa deshidratado, jarabes de alta fructosa, o sus mezclas y los aditivos
Tipos:  

Gelatina dietética o baja  en calorías.

Gelatina común.

Sabor: cereza.

Presentación. Envase: 

Diseño: Envases cerrados herméticamente, correctamente rotulados. 

Material: Cajas de cartón que no afecte la calidad del producto.
Capacidad: 60 grs.

GELATINA  COMUN: 

Sabor: frutilla.

Presentación. Envase: 
Diseño: Envases cerrados herméticamente, correctamente rotulados. 

Material: Bolsas o cualquiera que no afecte la calidad del producto

.
Capacidad: Cinco (5) Kgrs

RENGLON 128

PIONONO: Preparación  tipo bizcochuelo que resulta del  batido de huevos, azúcar y harina.

Presentación: envases individuales por 400 grs. debidamente rotulados conforme CAA.

RENGLONES  129 

JUGOS 

Variedades: 

Jugo en polvo.

JUGO EN POLVO: Se entiende por Jugo deshidratado o en polvo de ... (con la indicación en el espacio en blanco del nombre de la fruta) el producto que se obtiene por eliminación de la casi totalidad del agua de constitución del jugo fresco. Deberá responder a las siguientes exigencias: a) Presentar aspecto pulverulento o de pequeños cristales. b) Agua: máx. 3,0% p/p. c) No contener agregados de ninguna naturaleza a excepción de las substancias autorizadas por la autoridad sanitaria nacional para el proceso de obtención. Estos productos se rotularán "Jugo en polvo de..." (según corresponda) (llenando el espacio en blanco con el nombre de la fruta de la cual procede). Deberá indicar claramente la dilución a efectuar (volúmenes de agua a agregar al contenido total del envase) para obtener un producto de características similares a las del jugo original, el procedimiento de deshidratación y la fecha de elaboración"
Presentación. Envase:

Diseño y material: Papel laminado.

Capacidad: Envases por 25 gramos.
AGUA MINERAL 

TIPO: 

Agua mineral sin gas

Agua mineral con gas

AGUA MINERAL SIN GAS: Se entiende por Agua Mineral natural un agua apta para la bebida, de propiedades características, de origen subterráneo, procedente de un yacimiento o estrato acuífero no sujeto a influencia de aguas superficiales y proveniente de una fuente explotada mediante una o varias captaciones en los puntos de surgencias naturales o producidas por perforación.
Presentación. Envase: 

Diseño: Envase hermético e inviolable.

Material: Los recipientes de materiales poliméricos y los compuestos para su fabricación en las plantas deberán ser bromatológicamente aptos y estar previamente aprobados por la autoridad sanitaria competente.

-Envase por 500 ml: no retornable o descartable.

-Envase por 20 lts: retornable  de policarbonato.
Capacidad: 500 cc. (en pack de 12 unidades) y 20 litros. 

Rotulado: Se consignarán los siguientes datos:

1. Indicaciones obligatorias: 

a) Denominación del producto mediante las expresiones: “Agua mineral natural de manantial de mesa” o “Agua mineral natural de manantial” o “Agua mineral natural de mesa” o “Agua mineral natural” con caracteres de igual tamaño, realce y visibilidad, reservándose las dos primeras designaciones para aquellas aguas provenientes de fuentes surgentes naturales. 

b) Marca registrada. 

c) Nombre o razón social y domicilio de la planta productora. 

d) Contenido neto. 

e) Clasificación correspondiente de acuerdo al grado de mineralización, a la composición y al contenido gaseoso de acuerdo a lo establecido en el Artículo 986, incs. 1 y 4, con caracteres y en lugar bien visibles. En el caso de la composición: inciso 2 con caracteres de igual tamaño, realce y visibilidad que la denominación de venta. 

f) Tratamiento eventual al que pudo haber sido sometida el agua de acuerdo a las disposiciones del Artículo 985, inc. 3, apartado b). Se consignará mediante expresiones tales como “deazufrada”, y/o “deferrinizada”. 

g) Lugar del emplazamiento de la fuente mediante indicaciones que no puedan suscitar engaño y confusión. 

h) Datos referidos a la composición o el resultado del análisis practicado por la autoridad sanitaria competente en el momento de autorizar el producto. El contenido de sodio en todos los casos. Optativamente podrán mencionarse resultados del análisis microbiológico. 

i) Números de registro del producto y del establecimiento otorgados por la autoridad sanitaria competente. 

j) Fecha de vencimiento que también podrá indicarse con la expresión “Consumir preferentemente antes de...” llenando el espacio en blanco con la fecha correspondiente. 

k) Identificación de la partida o del día de elaboración, la que podrá efectuarse mediante una clave que se pondrá en conocimiento de la autoridad sanitaria competente. 

l) Cuando el envase supere los dos (2) litros deberán consignar en el rótulo las siguientes leyendas: 

- Conservar el envase cerrado y en un lugar fresco cada vez que se utilice. 

- Una vez abierto, consumir el producto dentro de los … días (llenando el espacio en blanco con el número de días determinado bajo responsabilidad del Director Técnico y aceptado por la autoridad competente de inscripción). 

2. El botellón contenedor del agua potable deberá ser de policarbonato transparente retornable, aprobado por el Ministerio de Salud de la Nación, con capacidad de VEINTE (20) litros cada uno. Deberá proveerse en envase de fábrica rotulado y deberá contener de manera impresa la fecha de elaboración y de vencimiento.

3. Conjuntamente con la entrega de los bidones, la empresa deberá proveer los dispensers con capacidad frío/calor en comodato. La ubicación de cada uno de los dispensers será la siguiente: Calle 2 nº 275, Mercedes (Bs.As).

4. Los equipos de suministro de agua fría y caliente de origen estarán equipados con DOS (2) canillas, una para agua fría y otra para agua caliente. Deberán ser de características originales para el fin requerido y forma de abastecimiento, no convertidos de otro sistema.

5. En el caso de que un equipo deba ser retirado para su reparación, deberá proveerse otro equipo similar en reemplazo por el período que duren los trabajos necesarios y los gastos del flete para su traslado serán a cargo del adjudicatario.

6. El servicio de mantenimiento de equipos deberá ser permanente y sin cargo alguno en cuanto a las condiciones de funcionamiento y provisión de repuestos
1. Indicaciones obligatorias: 

a) Denominación del producto mediante las expresiones: “Agua mineral natural de manantial de mesa” o “Agua mineral natural de manantial” o “Agua mineral natural de mesa” o “Agua mineral natural” con caracteres de igual tamaño, realce y visibilidad, reservándose las dos primeras designaciones para aquellas aguas provenientes de fuentes surgentes naturales. 

b) Marca registrada. 

c) Nombre o razón social y domicilio de la planta productora. 

d) Contenido neto. 

e) Clasificación correspondiente de acuerdo al grado de mineralización, a la composición y al contenido gaseoso de acuerdo a lo establecido en el Artículo 986, incs. 1 y 4, con caracteres y en lugar bien visibles. En el caso de la composición: inciso 2 con caracteres de igual tamaño, realce y visibilidad que la denominación de venta. 

f) Tratamiento eventual al que pudo haber sido sometida el agua de acuerdo a las disposiciones del Artículo 985, inc. 3, apartado b). Se consignará mediante expresiones tales como “deazufrada”, y/o “deferrinizada”. 

g) Lugar del emplazamiento de la fuente mediante indicaciones que no puedan suscitar engaño y confusión. 

h) Datos referidos a la composición o el resultado del análisis practicado por la autoridad sanitaria competente en el momento de autorizar el producto. El contenido de sodio en todos los casos. Optativamente podrán mencionarse resultados del análisis microbiológico. 

i) Números de registro del producto y del establecimiento otorgados por la autoridad sanitaria competente. 

j) Fecha de vencimiento que también podrá indicarse con la expresión “Consumir preferentemente antes de...” llenando el espacio en blanco con la fecha correspondiente. 

k) Identificación de la partida o del día de elaboración, la que podrá efectuarse mediante una clave que se pondrá en conocimiento de la autoridad sanitaria competente. 

Otras  condiciones a tener en cuenta: 

· Cada oferente deberá presentar en su respectiva oferta, el Análisis Bacteriológico y Físico-Químico actualizado, la no presentación será causa de inadmisibilidad y/o revocabilidad.

·  Los oferentes, deberán proveer DE FORMA OBLIGATORIA en calidad de comodato, DISPENSER PARA AGUA FRÍO-CALOR, los mismos deberán ser nuevos y sin uso.

· LOS BOTELLONES DEBERAN SER RETORNABLES DE 20 LTS con tapa y precinto de seguridad (nuevos y con manija de agarre).

ESPECIFICACIONES ESPECIALES
1)-Será determinante y excluyente para resolver la adjudicación, información de los rubros comerciales para los que se encuentra habilitado el oferente dentro del Sistema de Información de Proveedores (SIPRO), a fines con os códigos de actividades en los que este se hallare inscripto ante la Administración Federal de Ingresos Públicos (AFIP), se correspondan con los que rigen el presente procedimiento de selección.

2)- Toda persona, firma comercial o establecimiento que elabore, fraccione, conserve, transporte, expenda, exponga, importe o exporte alimentos, condimentos, bebidas o primeras materias correspondientes a los mismos y aditivos alimentarios debe cumplir con las disposiciones presentes en el Código Alimentario Argentino (CAA), Ley Nº 18.284 y su Decreto Reglamentario Nº 2.126/71. El mismo puede ser consultado en el sitio web http:// www.anmat.gob.ar/principal.astp
3)- TRANSPORTE DE ALIMENTOS:  En todos los casos el transporte de alimentos será realizado según la normativa del  Código Alimentario Argentino teniendo en cuenta el tipo de alimento de que se trate. Artículo 259. 
4)- ENTREGA DE MERCADERÍA: En todos los casos se deberá respetar la frecuencia de entrega de alimentos (de lunes a viernes) dentro del horario a convenir solicitado por la Institución, lo cual puede variar en función de las necesidades.
5)- ENVASES ALIMENTARIOS:  Todos  los envases destinados a entrar en contacto con los productos alimenticios que se comercialicen entre los Estados Partes del MERCOSUR deberán cumplir con las exigencias establecidas en el documento "CRITERIOS GENERALES DE ENVASES Y EQUIPAMIENTOS ALIMENTARIOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS" que se establecen en el Capítulo IV del Código Alimentario Argentino.
6)- ROTULADO NUTRICIONAL: La rotulación de alimentos envasados deberá ajustarse al Capítulo V del Código Alimentario Argentino, debiendo presentar en forma obligatoria la siguiente información:

- Denominación de venta del alimento. 

- Lista de ingredientes. 

- Contenidos netos. 

- Identificación del origen.

- Nombre o razón social y dirección del importador, para alimentos importados. 

- Identificación del lote. 

- Fecha de duración. 

- Preparación e instrucciones de uso del alimento, cuando corresponda.

Deberá figurar en la cara principal, la denominación de venta del alimento, su calidad, pureza o mezcla, cuando esté reglamentado, la cantidad nominal del producto contenido, en su forma más relevante en conjunto con el diseño, si lo hubiere, y en contraste de colores que asegure su correcta visibilidad. El tamaño de las letras y números para la rotulación obligatoria, excepto la indicación de los contenidos netos, no será inferior a 1 mm. 

7)- CALIDAD DE LOS PRODUCTOS OFRECIDOS: 

Los oferentes deberán consignar en su oferta la marca de los productos ofrecidos en forma clara y legible en el formulario de cotización adjunto, con la mayor descripción posible (tamaño, envase, etc.).-.

Se deberá garantizar la calidad de los alimentos entregados, los que serán de primera calidad o con calidad similar o superior a productos de marcas tales como:
- Para el pan rallado (Preferido, Favorito, y/o similares);

- Para el arroz (Cóndor,  Máximo, Ala, Lucheti, Gallo Oro y/o similares);

- Para el aceite  (Cocinero, Patito, Mazola y/o similares);

- Para el harina (Pureza, Caserita, Blancaflor y/o similares);

- Para la sal (Dos Anclas, Celusal y/o similares); 

- Para el vinagre (Omega, Menoyo, y/o similares);

- Para los quesos (Sancor, La Paulina, La Serenísima, Verónica y/o similares);

- Para los dulces y mermeladas (Arcor, Noel y Esnaola y/o similares)  

- Para la yerba (Rosamonte, Romance, Andresito); 

- Para el azúcar (Chango, Ledesma, Domino y/o similares); 

- Para los caldos (Knorr, Suiff, Safra y/o similares); 

- Para los fideos (Luchetti, Matarazzo, Don Vicente, 308);

- Para los jugos (Tang, Mocoreta, Arcor , BC, Clight y/o similares); 

- Para la leche  (La Serenisima, Milkaut, Sancor, Verónica,y/o similares); 

- Para la gelatina  (Royal Exquisita, Arcor y/o similares); 

- Para el puré de tomate (Arcor, Cica, Campañola y/o similares); 

- Para el agua mineral (Nestle, Eco de los Andes, Villa del Sur, Villavicencio y/o similares);

- Para las especias (La Parmesana, Alicante, Menoyo, Dos anclas);

- Para la mayonesa (Hellmans, Dánica, Fanacoa);

- Para el harina de maíz de cocción rápida (Arcor, Molinos);

Para los casos en que surjan problemas (vicios ocultos, defectos de fabricación, falla de componentes por causas ajenas a la Gendarmería Nacional) que demandaren la inmediata sustitución de los elementos observados o defectuosos, el transporte será realizado por el adjudicatario y estarán a su cargo los gastos de fletes, seguros, cargas, descargas y cualquier otro tipo de erogación que deba realizarse para la ejecución del mismo.

ANEXO II

PLANILLA DE COTIZACIÓN
EXPEDIENTE Nº  OI 6-4137/37 -  LICITACION PUBLICA  Nº 01/17
El que suscribe ……………………………………………………………………., Documento …………………………………… titular de la firma /en nombre y representación de la firma ……………………………………………………………………………informa, los datos básicos solicitados en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares: 

Número de CUIT de la firma:…………………………………………………..

Condición ante el IVA:……………………………………………………………..

Domicilio Real: (calle, número, piso, departamento, localidad, código postal).
………………………………………………………………………………………………

Domicilio Constituido: (calle, número, piso, departamento, localidad, código postal)

………………………………………………………………………….……….……………

Teléfono: ……………………………………………………………….….…..……….

Correo electrónico:…………………………………………………………..…….

Horario de atención:……………………………………………………..….…….
Nombre/Apellido de persona de contacto:……………………..………

Luego de interiorizarse de las Condiciones Particulares y Especificaciones Técnicas que rigen la presente Contratación Directa, cotiza los siguientes valores:

	RENGLÓN
	U.M.
	CANTIDAD


	DESCRIPCIÓN
	MARCA
	COSTO UNITARIO

$
	COSTO TOTAL

$

	1
	   BOLSA
	
	ARROZ; TIPO GRANO DOBLE - TIPO BLANCO - PROCESO PARBOLIZADO - PRESENTACION ENVASE X 5Kg - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	
	
	

	2
	 UNIDAD
	
	ADEREZOS; TIPO MAYONESA - PRESENTACION ENVASE X 3Kg
	
	
	

	3
	UNIDAD
	
	ADEREZOS; TIPO MOSTAZA - PRESENTACION ENVASE X 3Kg
	
	
	

	4
	UNIDAD
	
	ADEREZOS; TIPO KETCHUP - PRESENTACION ENVASE X 3Kg
	
	
	

	5
	UNIDAD
	
	ACEITES COMESTIBLES; TIPO PURO DE GIRASOL - PRESENTACION ENVASE X 5L - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	
	
	

	6
	PAQUETE
	
	YERBAS; PALO CON - PESO 1Kg - MATERIAL ENVASE PAPEL - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) CON - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI   
	
	
	

	7
	UNIDAD
	
	DULCE DE LECHE; PRESENTACION ENVASE DE CARTON X 5Kg
	
	
	

	8
	    BIDON
	
	AGUA MINERAL; TIPO SIN GASIFICAR - PRESENTACION BIDON X 20L - MATERIAL ENVASE POLICARBONATO - TIPO ENVASE RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN
	
	
	

	9
	KG
	
	AZUCARES; TIPO "A" COMUN - ESTADO MOLIDA - PESO 1Kg
	
	
	

	10
	      KG
	
	HARINAS; TIPO DE TRIGO 0000 - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - MATERIAL ENVASE PAPEL - CERTICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	
	

	11
	   MAPLE
	
	HUEVO DE GALLINA; TAMAÑO GRANDE - COLOR BLANCO - PRESENTACION 30
	
	
	

	12
	PAQUETE
	
	ESPECIAS; TIPO AJI MOLIDO - PRESENTACION BOLSA DE 1Kg
	
	
	

	13
	PAQUETE
	
	ESPECIAS; TIPO LAUREL - PRESENTACION PAQUETE X 1Kg
	
	
	

	14
	PAQUETE
	
	ESPECIAS; TIPO PROVENZAL - PRESENTACION PAQUETE X 1Kg
	
	
	

	15
	PAQUETE
	
	ESPECIAS; TIPO CURCUMA - PRESENTACION BOLSA X 1Kg
	
	
	

	16
	PAQUETE
	
	ESPECIAS; TIPO PIMIENTA BLANCA - PRESENTACION ENVASE X 1Kg
	
	
	

	17
	PAQUETE
	
	ESPECIAS; TIPO OREGANO - PRESENTACION BOLSA DE 1Kg
	
	
	

	18
	PAQUETE
	
	ESPECIAS; TIPO PIMENTON - PRESENTACION BOLSA DE 1Kg
	
	
	

	19
	PAQUETE
	
	ESPECIAS; TIPO COMINO - PRESENTACION BOLSA X 1Kg
	
	
	

	20
	PAQUETE
	
	ESPECIAS; TIPO PIMIENTA NEGRA - PRESENTACION ENVASE X 50GR
	
	
	

	21
	PAQUETE
	
	GELATINAS; PESO 5Kg - SABOR FRUTILLA - ENVASE BOLSA
	
	
	

	22
	UNIDAD
	
	TE; PRESENTACION EN HEBRAS - PESO 5Kg - TIPO CLASICO
	
	
	

	23
	UNIDAD
	
	FLANES; ESTADO PREPARACION CON COCCION - TIPO CASERO - SABOR VAINILLA - PRESENTACION ENVASE X 5Kg
	
	
	

	24
	PAQUETE
	
	SAL DE MESA; CONSISTENCIA GRUESA - ENVASE PAQUETE - PESO 1Kg - TIPO COMUN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	
	

	25
	KG
	
	CARNES; TIPO PORCINA - CORTE CHORIZO
	
	
	

	26
	KG
	
	CARNES; TIPO CARNE VACUNA - CORTE CUARTO TRASERO NOVILLO RUEDA
	
	
	

	27
	UNIDAD
	
	QUESOS; TIPO UNTABLE - PRESENTACION ENVASE X 400GR - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE PLASTICO 6 (PS) - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN
	
	
	

	28
	KG
	
	QUESOS; TIPO TYBO - PRESENTACION HORMA - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE PLASTICO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	
	

	29
	KG
	
	QUESOS; TIPO SARDO - PRESENTACION HORMA X 4Kg - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	
	

	30
	KG
	
	QUESOS; TIPO MUZZARELLA - PRESENTACION BARRA - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	
	
	

	31
	CAJA
	
	EDULCORANTES; PRESENTACION POLVO - ENVASE CAJA
	
	
	

	32
	CAJON
	
	AVES; TIPO POLLO - PRESENTACION CAJON X 8UN
	
	
	

	33
	KG
	
	PANES; TIPO MIÑON - PRESENTACION GRANEL
	
	
	


	PANES; TIPO RALLADO - PRESENTACION BOLSA X 5Kg 
	
	
	

	35
	UNIDAD
	
	ALFAJORES; RELLENO DULCE DE LECHE - PESO 60GR - PRESENTACION UNIDAD
	
	
	

	36
	BOLSA
	
	LECHE; ESTADO POLVO - TIPO ENTERA - PROCESO PASTEURIZADA - AGREGADO SIN - PRESENTACION ENVASE X 25Kg - MATERIAL ENVASE ALUMINIO - ELEM. TRANSPORTE SIN  MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) CON - LIBRE DE - GLUTEN SI
	
	
	

	37
	UNIDAD
	
	GALLETITAS; VARIEDAD SURTIDAS DULCES - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	
	

	38
	KG
	
	FIAMBRES; TIPO SALAME DE MILAN - PRESENTACION AL PESO
	
	
	

	39
	       KG
	
	FIAMBRES; TIPO JAMON COCIDO - PRESENTACION AL PESO
	
	
	

	40
	BOLSA
	
	AVENAS; TIPO ARROLLADA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 50Kg
	
	
	

	41
	UNIDAD
	
	MERMELADAS; SABOR DURAZNO - TIPO UNTABLE - PRESENTACION ENVASE X 5KG - MATERIAL ENVASE PLASTICO - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	
	
	

	42
	PAQUETE
	
	SEMOLAS; TIPO NATURAL - PRESENTACION ENVASE - PESO 5Kg - MATERIAL ENVASE PLASTICO PVC - CERTICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	
	
	

	43
	KG
	
	CALDOS; GUSTO VERDURA - TIPO DESHIDRATADO - PRESENTACION 1Kg
	
	
	

	44
	UNIDAD
	
	CACAO; TIPO SOLUBILIZADO DULCE - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - FORMA DE PRESENTACION POLVO - MATERIAL ENVASE CARTON - CERTICADO FORESTAL (GFS) CON - LIBRE DE GLUTEN SI
	
	
	

	45
	PAQUETE
	
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD TALLARIN - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	
	

	46
	PAQUETE
	
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD MUNICION - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR - MATERIAL ENVASE PVC - ELEM. TRANSPORTE CAJA - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE CARTON - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	
	

	47
	PAQUETE
	
	FIDEOS SECOS; VARIEDAD MOÑOS BLANCOS - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 500GR - MATERIAL ENVASE PLASTICO 1 (PET) - ELEM. TRANSPORTE CAJA - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	
	

	48
	UNIDAD
	
	TURRONES; VARIEDAD MANI - TIPO BLANDO - PRESENTACION ENVASE X 25GR - MATERIAL ENVASE PLASTICO 4 (LDPE) - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) CON - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	
	

	49
	UNIDAD
	
	JUGOS; TIPO EN POLVO - SABOR NARANJA - PRESENTACION ENVASE X 25GR - MATERIAL ENVASE PAPEL LAMINADO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	
	

	50
	UNIDAD
	
	CEREALES; TIPO BARRA - PRESENTACION ENVASE X 23GR
	
	
	

	51
	CAJON
	
	FRUTAS; VARIEDAD NARANJA ESPECIAL - ESTADO NATURAL – PRESENTACION CAJON X 20KG
	
	
	

	52
	CAJON
	
	FRUTAS; VARIEDAD MANDARINA CRIOLLA MEDIANA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON X 20KG
	
	
	

	53
	CAJON
	
	FRUTAS; VARIEDAD MANZANA RED DELICIOSA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON X 20KG
	
	
	

	54
	CAJON
	
	FRUTAS; VARIEDAD BANANA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON X 20KG
	
	
	

	55
	CAJON
	
	FRUTAS; VARIEDAD PERA AMARILLA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON X 20KG
	
	
	

	56
	CAJON
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD TOMATE REDONDO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON - PESO 10Kg

	
	
	

	57
	LATA
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CHOCLO - ESTADO CONSERVA - PRESENTACION LATA - PESO 1Kg
	
	
	

	58
	CAJON
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD LECHUGA MANTECOSA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON
	
	
	

	59
	BOLSA
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD REPOLLO BLANCO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 20Kg
	
	
	

	60
	KG
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD PEREJIL - ESTADO NATURAL - PRESENTACION ATADO - PESO 1Kg
	
	
	

	61
	CAJON
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD ZAPALLITO REDONDO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON
	
	
	

	62
	UNIDAD
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD AJO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION UNIDAD    
	
	
	

	63
	BOLSA
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD ZANAHORIA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 20Kg
	
	
	

	64
	KG
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD BERENJENA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	
	
	

	65
	BOLSA
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD BATATA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 25Kg
	
	
	

	66
	BOLSA
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD PAPA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 50Kg
	
	
	

	67
	BOLSA
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CEBOLLA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 20Kg  
	
	
	

	68
	LATA
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD TOMATE - ESTADO PURE - PRESENTACION LATA - PESO 5Kg
	
	
	

	69
	CAJON
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD APIO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON - PESO 8Kg
	
	
	

	70
	CAJON
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD MORRON ROJO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON - PESO 6Kg
	
	
	

	71
	BOLSA
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CALABAZA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 15Kg
	
	
	

	72
	KG
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD PUERRO - ESTADO FRESCO - PRESENTACION ATADO - PESO 1Kg               
	
	
	

	73
	KG
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD ZAPALLO ANCO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION UNIDAD
	
	
	

	74
	CAJON
	
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CEBOLLA DE VERDEO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION CAJON - PESO 10Kg - ELEM. TRANSPORTE CAJON - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE CARTON - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	
	

	75
	LATA
	
	LEGUMBRES; VARIEDAD ARVEJA - ESTADO EN CONSERVA - PRESENTACION LATA - PESO 3Kg
	
	
	

	
	TOTAL DE LA OFERTA (IVA incluido)
	$


SON PESOS ARGENTINOS (En letras): .……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….

PLAZO DE MANTENIMIENTO DE LA OFERTA: SESENTA (60) días corridos (Art. 6.4.1 PBCP).

	
IMPORTANTE: La cotización deberá expresarse con un máximo de DOS (2) decimales.


_________________________________
FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL
ANEXO III

DECLARACIÓN JURADA DE OFERTA NACIONAL

(Articulo 13 inc h) apartado 3. Del Pliego de Bases y Condiciones Generales)
	Cuit :
	 

	 
	 

	Razón Social, Denominación o Nombre completo :
	 

	 
	 

	 
	 

	El que suscribe, con poder suficiente para este acto, DECLARA BAJO JURAMENTO, que la persona cuyos datos se detallan al comienzo, cumple con las condiciones para que su oferta sea considerada nacional, conforme la normativa vigente en la materia.



	 
	 

	LUGAR Y FECHA :
	 


_____________________________________

FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL

ANEXO IV

DECLARACION JURADA DE ELEGIBILIDAD

(Artículo 68 del Decreto 1030/16)
	Cuit :
	 

	 
	 

	Razón Social, Denominación o Nombre completo :
	 

	 
	 

	El que suscribe, con poder suficiente para este acto, DECLARA BAJO JURAMENTO, que la persona cuyos datos se detallan al comienzo, no se encuentra incursa en ninguna de las causales de inelegibilidad previstas en el artículo 68 del Reglamento aprobado por el Decreto N° 1030/2016, HASTA TANTO SE DECLARE BAJO JURAMENTO LO CONTRARIO

	 
	 

	ARTÍCULO 68 PAUTAS PARA LA INELEGIBILIDAD. Deberá desestimarse la oferta, cuando de la información a la que se refiere el artículo 16 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios, o de otras fuentes, se configure, entre otros, alguno de los siguientes supuestos:

a) Pueda presumirse que el oferente es una continuación, transformación, fusión o escisión de otras empresas no habilitadas para contratar con la ADMINISTRACIÓN NACIONAL, de acuerdo a lo prescripto por el artículo 28 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios, y de las controladas o controlantes de aquellas.

b) Se trate de integrantes de empresas no habilitadas para contratar con la ADMINISTRACIÓN

NACIONAL, de acuerdo a lo prescripto por el artículo 28 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios.

c) Cuando existan indicios que por su precisión y concordancia hicieran presumir que los oferentes han concertado o coordinado posturas en el procedimiento de selección. Se entenderá configurada esta causal de inelegibilidad, entre otros supuestos, en ofertas presentadas por cónyuges, convivientes o parientes de primer grado en línea recta ya sea por naturaleza, por técnicas de reproducción humana asistida o adopción, salvo que se pruebe lo contrario.

d) Cuando existan indicios que por su precisión y concordancia hicieran presumir que media simulación de competencia o concurrencia. Se entenderá configurada esta causal, entre otros supuestos, cuando un oferente participe en más de una oferta como integrante de un grupo, asociación o persona jurídica, o bien cuando se presente en nombre propio y como integrante de un grupo, asociación o persona jurídica.

e) Cuando existan indicios que por su precisión y concordancia hicieran presumir que media en el caso una simulación tendiente a eludir los efectos de las causales de inhabilidad para contratar con la ADMINISTRACIÓN NACIONAL, de acuerdo a lo prescripto por el artículo 28 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios.

f) Cuando se haya dictado, dentro de los TRES (3) años calendario anteriores a su presentación, alguna sanción judicial o administrativa contra el oferente, por abuso de posición dominante o dumping, cualquier forma de competencia desleal o por concertar o coordinar posturas en los procedimientos de selección.

g) Cuando exhiban incumplimientos en anteriores contratos, de acuerdo a lo que se disponga en los respectivos pliegos de bases y condiciones particulares.

h) Cuando se trate de personas jurídicas condenadas, con sentencia firme recaída en el extranjero, por prácticas de soborno o cohecho transnacional en los términos de la Convención de la ORGANIZACIÓN DE COOPERACIÓN Y DE DESARROLLO ECONÓMICOS (OCDE) para Combatir el Cohecho a Funcionarios Públicos Extranjeros en Transacciones Comerciales Internacionales, serán inelegibles por un lapso igual al doble de la condena.

i) Las personas humanas o jurídicas incluidas en las listas de inhabilitados del Banco Mundial y/o del Banco Interamericano de Desarrollo, a raíz de conductas o prácticas de corrupción contempladas en la Convención de la ORGANIZACIÓN DE COOPERACIÓN Y DE DESARROLLO ECONÓMICOS (OCDE) para Combatir el Cohecho a Funcionarios Públicos Extranjeros en Transacciones Comerciales Internacionales serán inelegibles mientras subsista dicha condición.

	 

	 
	 

	LUGAR Y FECHA :
	 

	 
	 

	 
	 


_____________________________________

FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL

85
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