PRE-PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES
	GENDARMERÍA NACIONAL 

	ESCUELA DE SUBOFICIALES “CABO RAUL REMBERTO CUELLO”– UOC N° 007

	DOMICILIO: AV. 28 DE JULIO 1635-JESUS MARIA-CORDOBA

	CORREO ELECTRÓNICO:UTAC-ESCUSUB@GENDARMERIA.GOB.AR

	TELÉFONO: (03525) 429002

	Tipo de Procedimiento: CONTRATACION DIRECTA POR COMPULSA ABREVIADA
	N°26 
	Ejercicio: 2017

	Clase: SIN CLASE

	Modalidad: SIN MODALIDAD


	N° de Expediente: BC 7-1001/23

	Rubro Comercial: 01

	Objeto: “ADQUISICIÓN DE ALIMENTOS PARA PERSONAS”

	Costo del Pliego: Sin valor


RETIRO DE PLIEGOS

	En el sitio web: www.argentinacompra.gov.ar o mediante solicitud por correo electrónico: utac-escusub@gendarmeria.gob.ar


PRESENTACIÓN DE OFERTAS

	Lugar / Dirección
	Plazo y Horario

	GENDARMERÍA NACIONAL – ESCUELA DE SUBOFICIALES “CABO RAUL REMBERTO CUELLO”

DIRECCIÓN: AV. 28 DE JULIO 1635-JESUS MARIA-CORDOBA
	Días hábiles, en el horario de 08:30 a 12:30 hs. y hasta una hora antes de la fecha y hora fijada para el acto de apertura


ACTO DE APERTURA
	Lugar / Dirección
	Día y Hora

	GENDARMERÍA NACIONAL – ESCUELA DE SUBOFICIALES “CABO RAUL REMBERTO CUELLO”

DIRECCIÓN: AV. 28 DE JULIO 1635-JESUS MARIA-CORDOBA
	El  06  de OCTUBRE  de 2017 a las 10 hs.

	Señor oferente: se lleva a su conocimiento que usted estará presentando su Oferta en el predio de una Fuerza de Seguridad que dispone de mecanismos y sistemas para la identificación de personas, ubicados en la guardia de prevención de acceso general, lo cual podría llegar a retardar su ingreso.

Por tal motivo, se RECOMIENDA REALIZAR LOS TRÁMITES DE ACREDITACIÓN PARA INGRESO AL PREDIO CON SUFICIENTE ANTELACIÓN a la hora fijada para la Apertura, que le permita a usted entregar la documentación conteniendo su OFERTA, personal y exclusivamente.


DESCRIPCIÓN DE LA CONTRATACIÓN

Al efecto, los Oferentes deberán remitirse a los requisitos establecidos en las Especificaciones Técnicas que integran el presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares.

	
	N° Catálogo
	Descripción
	U.M.
	Cantidad

	
	IPP
	Clase
	Ítem
	
	
	

	1
	211-


	00438-
	0091
	ADEREZOS; TIPO MAYONESA - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - LIBRE DE GLUTEN NO


	UNIDAD
	18

	2
	211-
	00439-
	0068
	 ACEITES COMESTIBLES; TIPO GIRASOL - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE PVC - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	KG
	10

	3
	211-
	00439-
	0078
	 ACEITES COMESTIBLES; TIPO OLIVA EXTRA VIRGEN - PRESENTACION ENVASE X 500mL - MATERIAL ENVASE LATA - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI 
	UNIDAD 
	5

	4
	211-
	00453-
	0095
	 GASEOSAS; PRESENTACION ENVASE X 2250CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO 3 (PVC) - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN- SABOPR COLA
	UNIDAD
	40

	5
	211- 
	00453-
	0095
	GASEOSAS; PRESENTACION ENVASE X 2250CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO 3 (PVC) - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN- SABOPR LIMA
	UNIDAD
	30

	6
	211- 
	00453-
	0095
	GASEOSAS; PRESENTACION ENVASE X 2250CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO 3 (PVC) - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN- SABOPR NARANJA
	UNIDAD
	30

	7
	211-
	00478-
	0050
	 AGUA MINERAL; TIPO SIN GASIFICAR - PRESENTACION ENVASE X 475CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO 3 (PVC) - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN
	UNIDAD
	50

	8
	211- 
	00478-
	0054
	AGUA MINERAL; TIPO GASIFICADA - PRESENTACION ENVASE X 500CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO PVC - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE PACKS - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE PLASTICO
	UNIDAD
	50

	9
	211-
	00481-
	0038
	 AZUCAR; TIPO "A" COMUN - ESTADO MOLIDA - PESO 1Kg - MATERIAL ENVASE PLASTICO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN
	UNIDAD
	20

	10
	211-
	00483-
	0033
	 HUEVO DE GALLINA; TAMAÑO MEDIANOS - COLOR BLANCOS - PRESENTACION 30
	MAPLES
	12

	11
	211-
	00489-
	0052
	ESPECIAS; TIPO NUEZ MOSCADA - PRESENTACION FRUTO ENTERO
	KG
	3

	12
	211-
	00511-
	0004
	TE; PRESENTACION EN SAQUITOS ENSOBRADOS - SAQUITOS 2G P/CAJA 25
	UNIDAD
	20

	13
	211-
	00514-
	0017
	  SAL DE MESA; CONSISTENCIA FINA - ENVASE BOLSA - PESO 1Kg
	KG
	5

	14
	211-
	00541-
	0007
	  CARNES; TIPO VACUNA - CORTE PICADA ESPECIAL
	KG
	10

	15
	211- 
	00541-
	0028
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE COLITA DE CUADRIL
	KG
	30

	16
	211-
	00541-
	0029
	 CARNES; TIPO VACUNA - CORTE PECETO
	KG
	15

	17
	211- 
	00541-
	0033
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE BOLA DE LOMO
	KG
	30

	18
	211-
	00541-
	0049
	 CARNES; TIPO VACUNA - CORTE NALGA
	KG
	25

	19
	211-
	00542-
	0151
	 QUESOS; TIPO MUZZARELLA - PRESENTACION ENVASE X 4Kg - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN 
	HORMAS
	4

	20
	211-
	00542-
	0204
	 QUESOS; TIPO TYBO - PRESENTACION ENVASE X 4Kg - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE POLIESTIRENO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) CON - LIBRE DE GLUTEN S
	UNIDAD
	4

	21
	211-
	00597-
	0041
	 CONSERVAS DE FRUTAS; VARIEDAD COCTEL - ENVASE LATA - PESO 800GR - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	UNIDAD
	36

	22
	211-
	00611-
	0023
	 CREMAS; TIPO CHANTILLY - PRESENTACION AEROSOL X 250GR - MATERIAL ENVASE HOJALATA - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN 
	UNIDAD
	6

	23
	211-
	00611-
	0026
	 CREMAS; TIPO CREMA DE LECHE - PRESENTACION 5L - MATERIAL ENVASE PLASTICO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN SI 
	unidad
	7

	24
	211-
	00621-
	0017
	 AVES; TIPO POLLO - PRESENTACION ENTERO CONGELADO - EVISCERADO SIN MENUDOS - ELEM.
	unidad
	64

	25
	211-
	00669-
	0027
	 - PAN CHIPS- PANES; TIPO MIÑON - PRESENTACION GRANEL 
	KG
	50

	26
	211-
	00669-
	0034
	 CRIOLLITOS- PANES; TIPO GALLETA C/GRASA - PRESENTACION GRANEL 
	KG
	20

	27
	211- 
	00704-
	0036
	ALFAJORES; RELLENO DULCE DE LECHE - COBERTURA CHOCOLATE - PESO 45GR - PRESENTACION CAJA X 12 UNIDADES
	CAJAS
	30

	28
	211-
	00705-
	0107
	 LECHE; ESTADO LIQUIDO - TIPO DESCREMADA - PROCESO PASTEURIZADA - AGREGADO CALCIO - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE CARTON - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - 
	UNIDAD
	30

	29
	211-
	00705-
	0108
	LECHE; ESTADO LIQUIDO - TIPO ENTERA - PROCESO LARGA VIDA - AGREGADO VITAMINAS A Y D - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE TETRAFILM - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - 
	UNIDAD
	30

	30
	211-
	00706-
	0007
	 MATE COCIDO; ENVASE CAJA - PRESENTACION ENSOBRADO - SAQUITOS P/CAJA 25 - PESO X SAQ. 2GR 
	UNIDAD
	20

	31
	211-
	00708-
	0010
	 CONSERVAS PESCADO Y FRUTOS MAR; TIPO ATUN - ESTADO AL NATURAL - PESO 180GR - ENVASE LATA
	UNIDAD
	48

	32
	211-
	00709-
	0052
	   CAFE; PRESENTACION ENVASE X 1Kg - ESTADO EN GRANO
	UNIDAD
	20

	33
	211-
	00730-
	0052
	 HELADOS; ESTADO PREPARADO - CONSISTENCIA A LA CREMA - PRESENTACION ENVASE X 8UN - VARIEDAD BOMBON SUIZO
	CAJAS
	12

	34
	211-
	00788-
	0192
	 GALLETITAS; VARIEDAD SALADA TOSTADA - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 200GR - ELEM. TRANSPORTE CAJA - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE 
	UNIDAD
	10

	35
	211-
	00969-
	0053
	  FIAMBRES; TIPO PANCETA AHUMADA - PRESENTACION AL PESO
	KG
	10

	36
	211-
	00969-
	0118
	 FIAMBRES; TIPO JAMON COCIDO - PRESENTACION PIEZA X 5,900Kg - LIBRE DE GLUTEN NO
	HORMAS
	4

	37
	211-
	01351-
	0002
	 FACTURAS; TIPO DE MANTECA
	DOCENAS
	10

	38
	211-
	01352-
	0001
	 SAND. MIGAS-  SANDWICHS; TIPO SIMPLE
	DOCENAS
	30

	39
	211-
	02113-
	0022
	  DULCES; TIPO DE BATATA - PRESENTACION CAJON - PESO 5Kg
	UNIDAD
	4

	40
	211-
	02115-
	0027
	 ACEITUNAS; TIPO VERDE - PRESENTACION ENVASE X 4Kg - LIBRE DE GLUTEN NO
	UNIDAD
	1

	41
	211- 
	02430-
	0001
	PREPIZZA; GUSTO TOMATE - TAMAÑO MEDIANO
	UNIDAD
	40

	42
	211-
	02610-
	0011
	  TAPAS P/EMPANADAS; TIPO P/FREIR - PRESENTACION ENVASE X 12
	UNIDAD
	20

	43
	211-
	03390-
	0099
	 JUGOS; TIPO LIQUIDO - SABOR NARANJA - PRESENTACION ENVASE X 1,5L - MATERIAL ENVASE PLASTICO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	UNIDAD
	15

	44
	211-
	03399-
	0008
	 HONGOS; TIPO CHAMPIGNON - PRESENTACION ENVASE X 2,9Kg
	UNIDAD
	1

	45
	211-
	04503-
	0033
	 SALSAS; TIPO DESHIDRATADA DE ALBACA - PRESENTACION ENVASE X 37GR - MATERIAL ENVASE TETRAFILM - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO 
	UNIDAD
	5

	46
	211- 
	06539-
	0031
	 FRUTAS; VARIEDAD PERA AMARILLA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	CAJON
	2

	47
	211- 
	06539-
	0088
	FRUTAS; VARIEDAD HIGO BLANCO - ESTADO EN ALMIBAR - PRESENTACION ENVASE X 850GR
	FRASCOS
	12

	48
	211-
	06546-
	0032
	 VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD TOMATE CHERRY - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	KG
	5

	49
	211- 
	06546-
	0046
	 VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CEBOLLA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	KG
	110

	50
	211-
	06546-
	0095
	 VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD MORRON VERDE - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	KG
	30

	51
	211-
	06546-
	0153
	 VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD AJO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION RISTRA
	RISTRA
	1

	52
	211-
	06546-
	0163
	 VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD ZAPALLO - ESTADO EN ALMIBAR - PRESENTACION FRASCO - PESO 1Kg
	KG
	10

	53
	211- 
	06546-
	0166
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD ZANAHORIA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	KG
	10

	54
	211- 
	06546- 
	0294  
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD MORRON ROJO - ESTADO CONSERVA - PRESENTACION FRASCO - PESO 1Kg
	KG
	30

	55
	211- 
	06546-
	0335
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD PAPA BLANCA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 25Kg
	BOLSAS
	12

	56
	211-
	07194-
	0016
	 ALIMENTOS P/COPETIN; TIPO TARTELETAS - PRESENTACION ENVASE X 500GR 
	UNIDAD
	150

	57
	211-
	09938-
	0001
	 MASAS; TIPO FINAS - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - LIBRE DE GLUTEN NO
	KG
	25


Este Pliego de Bases y Condiciones Particulares podrá consultarse, descargarse o retirarse a través del sitio de internet de la Oficina Nacional de Contrataciones www.argentinacompra.gov.ar.  O a través del CORREO ELECTRÓNICO consignado en el presente.
ANEXOS DE CONFECCION OBLIGATORIA
ANEXO I: ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

ANEXO II: PLANILLA DE COTIZACIÓN – DOMICILIO ESPECIAL
ANEXO III: DECLARACION JURADA DE OFERTA NACIONAL 

ANEXO IV: DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO A LA LEY N° 22.431 DE “SISTEMA DE PROTECCIÓN INTEGRAL DE LOS DISCAPACITADOS” REGLAMENTADO POR EL DECRETO N° 22.431
ANEXO V: DECLARACION JURADA DE ELEJIBILIDAD
ANEXO VI: DECLARACION JURADADE INTERESES – DECRETO 202/2017.
ANEXO VII: PLANILLA DE FUNCIONARIOS CON COMPETENCIAS CONFORME COMUNICACIÓN GENERAL ONC N° 76/2017, PUNTO 7 inc a) y b)
CLÁUSULAS PARTICULARES

1. OBJETO DEL LLAMADO

1.1. El presente llamado a CONTRATACION DIRECTA tiene por objeto la contratación de “ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PERSONAS”
2. NORMATIVA APLICABLE 

 (Artículo 1° del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

2.1. Los contratos comprendidos en este reglamento se regirán en cuanto a su preparación, adjudicación, efectos y extinción por la siguiente normativa:

a) Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios,

b)  Decreto Nº 1030/2016, Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado mediante y por las disposiciones que se dicten en consecuencia (Disposición ONC N° 62/2016).

c) Pliego de Bases y Condiciones Generales (Disposición ONC N° 63/2016) 

d) El presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares.

e) Por el Contrato.

f) Por el convenio. 

g) Orden de compra o venta según corresponda, 

h) Sin perjuicio de la aplicación directa de las normas del Título III de la Ley N° 19.549 y sus modificaciones en cuanto fuere pertinente.

i) Supletoriamente se aplicarán las restantes normas de derecho administrativo y, en su defecto, se aplicarán las normas de derecho privado por analogía. 

2.2. Asimismo, resultan de aplicación la Ley Nº 25.551 de “Compre Trabajo Argentino” y su reglamentación Decreto Nº 1.600/02 y normas complementarias, así como la Ley Nº 25.300 de “Fomento para la Micro, Pequeña y Mediana Empresa” y sus normas complementarias.

2.3. Ley n° 22.431 de “Sistema de protección integral de los discapacitados” reglamentado por el Decreto n° 22.431.

3. COMUNICACIONES Y NOTIFICACIONES

(Artículo 7° del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
3.1. Todas las notificaciones y/o comunicaciones se regirán por lo dispuesto en el artículo 7°  del Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado mediante Decreto Nº 1030/2016.
3.2. Lo dispuesto precedentemente también será aplicable a las notificaciones entre la jurisdicción o entidad contratante y el prestador del servicio, durante la ejecución de los respectivos contratos.

4. VISTA Y RETIRO DE LOS PLIEGOS

 (Artículos 4° y 48°  del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
Cualquier persona puede tomar vista de este pliego en ESCUELA DE SUBOFICIALES “CABO RAUL REMBERTO CUELLO”

4.1. DIRECCIÓN: AV. 28 DE JULIO 1635-JESUS MARIA-CORDOBA, de lunes a viernes en el horario de 8:30 a 12:30 horas o en el Sitio de Internet de la OFICINA NACIONAL DE CONTRATACIONES, en adelante  (ONC): www.argentinacompra.gov.ar. 

4.2. En oportunidad de retirar, o descargar los pliegos, deberán suministrar obligatoriamente su nombre o razón social, domicilio y dirección de correo electrónico en los que serán válidas las comunicaciones que deban cursarse hasta el día de apertura de las ofertas.

4.3. No será requisito para presentar ofertas, ni para la admisibilidad de las mismas, ni para contratar, haber retirado un ejemplar del pliego en la ONC o haberlos descargado de su sitio web, no obstante quienes no los hubiesen retirado, o descargado, no podrán alegar el desconocimiento de las actuaciones que se hubieren producido hasta el día de la apertura de las ofertas, quedando bajo su responsabilidad llevar adelante las gestiones necesarias para tomar conocimiento de aquellas.

5. CONSULTAS AL PLIEGO Y CIRCULARES ACLARATORIAS Y MODIFICATORIAS

 (Artículos Nros. 49 y 50 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

Las consultas al presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares deberán efectuarse por escrito en ESCUELA DE SUBOFICIALES “CABO RAUL REMBERTO CUELLO”

5.1. DIRECCIÓN: AV. 28 DE JULIO 1635-JESUS MARIA-CORDOBA o en la dirección institucional de correo electrónico (utac-escusub@gendarmeria.gob.ar) 
5.2. En oportunidad de realizar una consulta al pliego, los consultantes que no lo hubieran hecho con anterioridad, deberán suministrar obligatoriamente su nombre o razón social, domicilio y dirección de correo electrónico en los que serán válidas las comunicaciones que deban cursarse hasta el día de apertura de las ofertas. 
5.3. No se aceptarán consultas telefónicas y no serán contestadas aquéllas que se presenten fuera de término. 
5.4. Las consultas deberán ser efectuadas hasta tres (03) días hábiles antes de la fecha fijada para la apertura, como mínimo.
5.5. La GENDARMERÍA NACIONAL podrá elaborar circulares aclaratorias o modificatorias al pliego de bases y condiciones particulares, de oficio o como respuesta a dichas consultas. 
5.6. Las circulares aclaratorias, serán comunicadas, con DOS (2) días como mínimo de anticipación a la fecha fijada para la presentación de las ofertas.

5.7. Las circulares modificatorias serán comunicadas con UN (1) día como mínimo de anticipación a la fecha fijada para la presentación de las ofertas.

5.8. Las circulares por las que se suspenda o se prorrogue la fecha de apertura o la de presentación de las ofertas serán comunicadas con UN (1) día como mínimo de anticipación a la fecha originaria fijada para la presentación de ofertas.
6. PRESENTACIÓN DE LAS OFERTAS

 (Artículos Nros. 51 a 54 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.1. LUGAR Y PLAZO DE PRESENTACION DE OFERTAS  (ARTÍCULO N° 51 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
Las ofertas se admitirán desde la publicación de la convocatoria durante los días hábiles, en el horario de 08:30 a 12:30 hs. y hasta una hora antes de la fecha y hora fijada para el acto de apertura, en ESCUELA DE SUBOFICIALES “CABO RAUL REMBERTO CUELLO” DIRECCIÓN: AV. 28 DE JULIO 1635-JESUS MARIA-CORDOBA.
6.1.1. Las ofertas que se reciban por correo postal se considerarán presentadas en el momento de su recepción en mesa de entra y salida de expedientes.
6.1.2. El oferente que presente una propuesta por correo postal deberá identificar en el sobre, caja o paquete que la contenga: nombre o razón social del oferente y n° de CUIL/CUIT, el tipo y número de procedimiento de selección a que corresponda, precisándose el lugar, día y hora límite para la presentación de las ofertas y el lugar, día y hora de apertura, Unidad ante la cual se presenta la oferta.
6.1.3. Si la oferta no estuviera así identificada y aún presentada en término no estuviere disponible para ser abierta en el momento de celebrarse el acto de apertura, se considerará como presentada fuera de término y será devuelta al presentante.

6.2. EFECTOS DE LA PRESENTACIÓN DE LA OFERTA (ARTÍCULO N° 52 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.2.1. La presentación de la oferta significará de parte del oferente el pleno conocimiento y aceptación de las normas y cláusulas que rigen este procedimiento de selección. No será necesario acompañar este pliego firmado junto con la oferta.

6.2.2. Implicará además la evaluación de todas las circunstancias, la previsión de sus consecuencias y la aceptación en su totalidad de las bases y condiciones estipuladas, sin que pueda alegar en adelante el oferente su desconocimiento.
6.3. INMODIFICABILIDAD DE LA OFERTA (ARTÍCULO N° 53 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.3.1. La posibilidad de modificar la oferta precluirá con el vencimiento del plazo para presentarla, sin que sea admisible alteración alguna en la esencia de las propuestas después de esa circunstancia.
6.3.2. Si en forma previa al vencimiento del plazo para presentar ofertas, un oferente quisiera corregir, completar o reemplazar una oferta ya presentada, se considerará como válida la última propuesta presentada en término.

6.4. PLAZO DE MANTENIMIENTO DE OFERTA (ARTÍCULO N° 54 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
6.4.1. Los oferentes deberán mantener las ofertas por el término de SESENTA (60) días corridos contados a partir de la fecha del acto de apertura. Dicho plazo se prorrogará en forma automática por un lapso igual al inicial, y así sucesivamente, salvo que el oferente manifestara en forma expresa su voluntad de no renovar el plazo de mantenimiento con una antelación mínima de DIEZ (10) días corridos al vencimiento de cada plazo. 
6.4.2. La prórroga automática no podrá exceder de un (1) año desde la fecha de apertura (art. 12 del Pliego de Bases y Condiciones Generales).
7. REQUISITOS DE LAS OFERTAS
(Artículos Nros. 55 a 58 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

7.1 REQUISITOS DE LAS OFERTAS (ARTÍCULO N° 55 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
Las ofertas deberán cumplir con los siguientes requisitos:

7.1.1.  Deberán ser redactadas en idioma nacional.

7.1.2. El original deberá estar firmado, en todas y cada una de sus hojas, por el oferente o su representante legal. (Planilla de COTIZACIÓN – ANEXO II)
7.1.3. Las testaduras, enmiendas, raspaduras o interlíneas, si las hubiere, deberán estar debidamente salvadas por el firmante de la oferta.

Los interesados podrán solicitar, verbalmente o por escrito, a la autoridad administrativa la autenticación de copias de documentos que deban presentar en un procedimiento, quien las certificará mediante el cotejo de las copias con el documento original, solamente hasta el DOS (02) días hábiles previos a la fecha y hora fijada para la apertura. 

7.2     FORMA DE COTIZAR 
7.2.1. Precio unitario y cierto, en números, con referencia a la unidad de medida establecida en el pliego de bases y condiciones particulares, el precio total del renglón, en números, las cantidades ofrecidas y el total general de la cotización, expresado en letras y números, determinados en la moneda de cotización fijada en el pliego de bases y condiciones particulares.

7.2.2. El precio cotizado será el precio final que deba pagar la jurisdicción o entidad contratante por todo concepto.

7.2.3. El proponente podrá cotizar por uno, varios o todos los renglones.
7.2.4. El oferente deberá considerar e incluir en el costo del producto ofertado, el eventual flete y acarreo al lugar de entrega. 

7.2.5. Las Micro, Pequeñas y Medianas Empresas y formas asociativas comprendidas en el artículo 1° de la Ley N° 25.300 podrán concurrir a cotizar parcialmente por un módulo correspondiente al 20% del total del renglón,  conforme a lo dispuesto por el inc. 4 del artículo 16 del PByCG. 

7.3. ALTERNATIVAS Y VARIANTES (ARTÍCULOS Nro. 56 y 57 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
7.3.1. No se aceptarán propuestas variantes.

7.3.2. Se aceptarán propuestas alternativas, debiendo los oferentes detallar cuál es la oferta base y cuál es la oferta alternativa.

7.4. MONEDA DE COTIZACIÓN (ARTÍCULO N° 58 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
7.4.1. La propuesta económica deberá ser formulada en Moneda Nacional. No se aceptarán propuestas en moneda distinta. 
7.4.2. Los precios cotizados deberán incluir, indefectiblemente, todos los impuestos y gravámenes de la operación. 
7.4.3. Se entenderá en consecuencia que se encuentran incluidas en el precio todas las prestaciones que, de acuerdo a su juicio y experiencia, deberá realizar para el fiel y estricto cumplimiento de sus obligaciones, aunque las mismas no estén explicitadas en la oferta.
8. DOCUMENTACIÓN A PRESENTAR POR EL OFERENTE

Las ofertas deberán contener:

8.1.1. Capacidades y requisitos mínimos: 

Los oferentes deberán acreditar las capacidades y requisitos mínimos que se detallan a continuación:

Deberán reunir capacidad jurídica, la que será determinada teniendo en cuenta toda la documentación prevista en este pliego, el objeto de los contratos constitutivos y los estatutos sociales  deben contemplar el objeto de la presente contratación al momento de la apertura de ofertas. 

Según la constitución societaria corresponde:
Sociedades Anónimas: copia del contrato constitutivo y estatuto social, sus eventuales modificaciones, como así también las constancias de inscripción ante la autoridad de control (Constancia de inscripción en la Inspección General de Justicia – Registro Público de Comercio). Acta de directorio protocolizada por escribano público, las cuales se aprueben por el poder especial, y se designe representante legal (PODER SUFICIENTE DE REPRESENTACIÓN). Iguales requisitos se deberán presentar en el caso de las Sociedades Anónimas Unipersonales (S.A.U.), incorporadas al Código Civil y Comercial mediante la reforma de la ley 26.994.

Sociedades de responsabilidad Limitada: copia del contrato social, sus eventuales modificaciones, así como las constancias de que dichos instrumentos han sido inscriptos ante la autoridad de control (Constancia de inscripción en el Registro Público de Comercio). Actas sociales protocolizadas por escribano público, las cuales se aprueben por el poder especial, y se designe representante legal (PODER SUFICIENTE DE REPRESENTACIÓN).

La duración del contrato social del Oferentes no podrá ser inferior al plazo de entrega de la prestación del servicio o suministro, más el periodo de garantía establecido. 
Para los casos contemplados precedentemente.  
Deberán asimismo adjuntar el Compromiso de no introducir modificaciones de resultar Adjudicatario, durante la ejecución del Contrato.

Sociedades de Hecho y Personas Físicas: 
1. Nombre completo, fecha de nacimiento, nacionalidad, profesión, domicilio real y constituido, estado civil, y numero de documento de identidad. (en caso de sociedades de hecho de la totalidad  de sus integrantes)
2. numero de Código Único de Identificación Tributaria (C.U.I.T).

UTE Constituida: Deberán acreditar en forma fehaciente, que los otorgantes o firmantes de los documentos requeridos en este punto, corresponden como autoridades de la UTE y en funciones en el momento del acto respectivo. Si dicha circunstancia no quedara fehacientemente acreditada con el propio documento otorgado o firmado, deberá acompañarse la documentación fehaciente que lo demuestre. 

Al momento de la evaluación de las ofertas se dará prioridad a quienes cumplan con los requisitos mencionados precedentemente en virtud de determinar la capacidad del oferente para contratar con GENDARMERIA NACIONAL. 

8.1.2. La garantía de mantenimiento de la oferta o la constancia de haberla constituido, salvo los casos en que no correspondiere su presentación.

En los casos en que correspondiera su presentación, la garantía de mantenimiento de oferta será del CINCO POR CIENTO (5%) del monto total de la oferta. En el caso de cotizar con descuentos, alternativas o variantes, la garantía se calculará sobre el mayor monto propuesto.

8.1.3. Declaración jurada de oferta nacional, mediante la cual se acredite el cumplimiento de las condiciones requeridas para ser considerada como tal, de acuerdo a la normativa vigente sobre la materia, en los casos en que se oferten bienes de origen nacional. (Anexo III)

8.1.4. Datos de la nota presentada ante la dependencia de la ADMINISTRACIÓN FEDERAL DE INGRESOS PÚBLICOS en la cual se encuentren inscriptos a los fines de solicitar el “Certificado Fiscal para Contratar” o bien los datos del Certificado Fiscal para Contratar vigente. Es obligación del oferente comunicar al organismo contratante la denegatoria a la solicitud del certificado fiscal para contratar emitida por la ADMINISTRACIÓN FEDERAL DE INGRESOS PÚBLICOS dentro de los CINCO (5) días de haber tomado conocimiento de la misma.

8.1.5. Deberán consignar el Domicilio Especial (ANEXO II) para el procedimiento de selección en el que se presenten, el que podrá constituirse en cualquier parte del territorio nacional o extranjero. En éste último caso, siempre que no cuente con domicilio o representación legal en el país, situación que deberá acreditarse mediante Declaración Jurada. De no consignarse un domicilio especial en la respectiva oferta, se tendrá por domicilio especial el declarado como tal en el Sistema de Información de Proveedores (SIPRO – Disposición ONC N° 64/2016)
8.2. DOCUMENTACIÓN PARTICULAR A PRESENTAR PARA ESTE PROCEDIMIENTO

8.2.1. Certificado Fiscal para contratar (Resolución AFIP Nº 1814/2005), vigente, cuando se efectúen ofertas cuyos importes sean iguales o superiores a CINCUENTA MIL PESOS ($50.000). 
El oferente que se encuentre comprendido dentro de las circunstancias establecidas, por el artículo 4º de la Resolución AFIP Nº 1814/2005, deberá agregar junto a su oferta, fotocopias de las constancias documentales que en tal sentido haya presentado ante la AFIP, o multinota presentada con antelación a la apertura.

8.2.2. Toda aquella documentación complementaria que el oferente considere de interés para ilustrar mejor su oferta.

9. GARANTÍAS 
 (Artículos Nros. 77 al 81 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

9.1. TIPOS DE GARANTÍA. (ARTÍCULO N° 78 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
· De mantenimiento de la oferta: CINCO POR CIENTO (5%) del monto total de la oferta. En el caso de cotizar con descuentos, la garantía se calculará sobre el mayor monto propuesto. 

· De cumplimiento del contrato: DIEZ POR CIENTO (10%) del monto total del contrato. El cocontratante deberá integrar la garantía de cumplimiento del contrato dentro del plazo de CINCO (5) días de recibida la orden de compra o de la firma del contrato. 
· De impugnación al dictamen de evaluación de las ofertas: TRES POR CIENTO (3%) del monto de la oferta del renglón o los renglones en cuyo favor se hubiere aconsejado adjudicar el contrato.  
Si el impugnante fuera alguien que no reviste la calidad de oferente en ese procedimiento o para el renglón o los renglones en discusión y el dictamen de evaluación para el renglón o renglones que se impugnen no aconsejare la adjudicación a ninguna oferta, el importe de la garantía de impugnación será equivalente al monto fijo que se estipule en el respectivo pliego de bases y condiciones particulares.
Cuando lo que se impugnare no fuere uno o varios renglones específicos, sino cuestiones generales o particulares del dictamen de evaluación, el importe de la garantía de impugnación será equivalente al monto fijo que se estipule en el pliego de bases y condiciones particulares.
9.2. MONEDA DE LA GARANTÍA. (ARTÍCULO N° 79 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)
La garantía se deberá constituir en la misma moneda en que se hubiere hecho la oferta. Cuando la cotización se hiciere en moneda extranjera y la garantía se constituya en efectivo o cheque, el importe de la garantía deberá consignarse en moneda nacional y su importe se calculará sobre la base del tipo de cambio vendedor del BANCO DE LA NACION ARGENTINA vigente al cierre del día anterior a la fecha de constitución de la garantía.

9.3. FORMAS DE CONSTITUCION DE GARANTÍAS: la presente cláusula se rige por lo dispuesto en el ARTICULO N° 78 del Decreto Nº 1030/2016 y Articulo N° 39 del Pliego de Bases y Condiciones Generales.
9.4. EXCEPCIONES A LA OBLIGACIÓN DE PRESENTAR GARANTÍAS: la presente cláusula se rige por lo dispuesto en el ARTÍCULO N° 80 del Decreto Nº 1030/2016 y Articulo N° 40 del Pliego de Bases y Condiciones Generales.
10. APERTURA DE LAS OFERTAS Y VISTA.
 (Artículos Nro. 59 y 60 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

9.1. En el lugar, día y hora determinados en la carátula del presente Pliego se procederá a abrir las ofertas en presencia de funcionarios de la dependencia y de todos aquellos que desearan presenciarlo. 
9.2. Si el día señalado para la apertura de las ofertas deviniera inhábil, el acto tendrá lugar el día hábil siguiente y a la misma hora en el mismo lugar.

9.3. El Acta será firmada por los funcionarios y por los oferentes presentes que desearan hacerlo. Los originales de las ofertas, serán rubricados por los funcionarios que presidan el Acto y se exhibirán a los oferentes por el término de DOS (2) días, contados a partir del día hábil siguiente al de la apertura. Los oferentes podrán solicitar copias a su costa.
9.4. En el supuesto en que exista un único oferente, este organismo podrá prescindir del cumplimiento del término indicado en artículo N° 60 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016 y su modificatorio, quedando facultado para proseguir con el trámite correspondiente de acuerdo con el procedimiento elegido.

11. EVALUACIÓN DE OFERTA
 (Artículos Nros. 72 y 73 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016)

10. FORMA DE EVALUACIÓN 
Para la evaluación de la oferta, se tendrá en cuenta el cumplimiento de las especificaciones técnicas solicitadas y los requisitos mencionados en el presente pliego. Se establecerá luego el orden de mérito de las ofertas económicas presentadas, resultando la oferta más conveniente la  de menor valor.
11.1. Sistema de Información de Proveedores (SIPRO) O (COMPR.AR)

Deberá tenerse en consideración la información detallada de los artículos Nros. 111 al 114 del Decreto Nº 1030/2016 y lo estipulado en la Disposición ONC° 64/2016 (Procedimiento de inscripción en SIPRO) (COMPR.AR).

Oferentes no inscriptos en el SIPRO

Deberán realizar la Preinscripción por Internet de conformidad con lo establecido en la Disposición ONC° 64/2016 y acompañar junto con la oferta la documentación respaldatoria de los datos cargados en la Preinscripción.

En el caso en que en la Preinscripción hubieran completado la información correspondiente al balance de cierre de ejercicio, como documentación de respaldo junto con la oferta deberán presentar copia del balance general de cierre de ejercicio, firmada por Contador Público Nacional y certificada por el Consejo Profesional de Ciencias Económicas, correspondiente al ejercicio inmediato anterior a la fecha de presentación de la oferta.

Oferentes inscriptos en el SIPRO (COMPR.AR)
Deberán actualizar en el sistema los datos que hubieran variado, de la misma forma prevista para la presentación original y acompañar junto con la oferta la documentación respaldatoria de dichos datos

11.2. COMUNICACIÓN DEL DICTAMEN. (ARTÍCULO N° 72 del Decreto Nº 1030/2016)

El dictamen de evaluación se comunicará a todos los oferentes dentro de los DOS (2) días de emitido.

11.3. IMPUGNACIONES AL DICTAMEN DE EVALUACIÓN. (ARTÍCULO N° 73 del Decreto Nº 1030/2016)

Las impugnaciones al Dictamen de Evaluación deberán presentarse dentro de los TRES (3) días de su comunicación. Quienes no revistan el carácter de oferentes podrán impugnarlo dentro de los TRES (3) días de su difusión en el sitio de Internet de la ONC.

12. SELECCIÓN DEL COCONTRATANTE Y PERFECCIONAMIENTO DEL ACUERDO
 (Artículos Nros. 74 al 76 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016).
11.1. La adjudicación se decidirá a favor de la oferta que cumpliendo con los requisitos de admisibilidad, administrativos y especificaciones técnicas, de acuerdo a la evaluación efectuada, resulte de menor valor económico.
11.2. Dicha adjudicación será notificada a todos los oferentes, dentro de los TRES (3) días de dictado el acto respectivo.
11.3. GENDARMERÍA NACIONAL se reserva el derecho de dejar sin efecto la presente Licitación, en un todo de conformidad con las normas del Decreto Nº 1023/01 y su Reglamento.

11.4. En ningún caso, ya sea por la desestimación de ofertas, por quedar sin efecto o anularse el procedimiento licitatorio, el oferente tendrá derecho a reclamo alguno por cobro de indemnizaciones y/o reembolsos por gastos efectuados para la participación del presente llamado.

13. ENTREGA Y CERTIFICADO DE RECEPCIÓN DEFINITIVA
11.5. LUGAR DE ENTREGA

Los bienes objeto del presente llamado serán entregados en Av. 28 De Julio 1635-Jesus María- Córdoba. En la sección logística de la Escuela de Suboficiales. 
Los plazos de cumplimiento de las respectivas Órdenes de Compra se computarán en días hábiles, a partir de los tres (3) días siguiente a la fecha de perfeccionamiento de la Orden de Compra suscripta con el Organismo.

La Forma de entrega será: TOTAL.
La extensión del plazo de cumplimiento de la prestación sólo será admisible cuando existieran causas debidamente justificadas y las necesidades de la jurisdicción o entidad contratante admitan la satisfacción de la prestación fuera de término.

La solicitud deberá hacerse antes del vencimiento del plazo de cumplimiento de la prestación, exponiendo los motivos de la demora y de resultar admisible deberá ser aceptada por la correspondiente Comisión de Recepción.

No obstante la aceptación corresponderá la aplicación de la multa por mora en la entrega, de acuerdo a lo previsto en el artículo 102, inciso c), apartado 1. del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016
11.6. PENALIDADES Y SANCIONES  (ARTÍCULO N° 102 del Decreto Nº 1030/2016)
La demora en el cumplimiento de las entregas de los bienes determinará una multa correspondiente al CERO COMA CERO CINCO POR CIENTO (0,05%) del valor de lo satisfecho fuera de término por cada día hábil de atraso, independientemente de la aplicación de las respectivas penalidades y sanciones que surjan de las normas aplicables.
11.7. RESARCIMIENTO INTEGRAL (ARTÍCULO N° 105 del Decreto Nº 1030/2016)

La ejecución de las garantías o la iniciación de las acciones destinadas a obtener el cobro de las mismas, tendrán lugar sin perjuicio de la aplicación de las multas que correspondan o de las acciones judiciales que se ejerzan para obtener el resarcimiento integral de los daños que los incumplimientos de los oferentes, adjudicatarios o cocontratantes hubieran ocasionado.

11.8. CASO FORTUITO O FUERZA MAYOR (ARTÍCULO N° 94 del Decreto Nº 1030/2016). Las penalidades establecidas no serán aplicadas cuando el incumplimiento de la obligación provenga de caso fortuito o de fuerza mayor, debidamente documentado por el interesado y aceptado por la jurisdicción o entidad contratante o de actos o incumplimientos de autoridades públicas nacionales o de la contraparte pública, de tal gravedad que coloquen al cocontratante en una situación de razonable imposibilidad de cumplimiento de sus obligaciones.

La existencia de caso fortuito o de fuerza mayor, deberá ser puesta en conocimiento de la jurisdicción o entidad contratante dentro de los DIEZ (10) días de producido o desde que cesaren sus efectos.

Transcurrido dicho plazo no podrá invocarse el caso fortuito o la fuerza mayor.
14. FACTURACIÓN Y PAGO

 (Artículos Nros. 90 al 92 del Reglamento aprobado por el Decreto Nº 1030/2016).

14.1. FACTURACIÓN

Los comprobantes de pago deberán:

a) Emitirse a favor del Organismo contratante (CUIT 30-54669426-3), mencionando en el cuerpo del comprobante el número y ejercicio de la Orden de Compra respectiva y el número de expediente del procedimiento en particular, para su identificación.
b) Presentarse una vez recibida la conformidad de la recepción del bien/servicio, en la forma y en el lugar indicado la Orden de Compra respectiva. 
c) A los efectos tributarios se indicará en la respectiva Orden de Compra la condición ante el impuesto respectivo.

d) Las oficinas encargadas de liquidar y pagar las facturas actuarán sobre la base de la documentación que se tramite internamente y los certificados expedidos con motivo de la conformidad de la recepción.

e) En todos los casos los comprobantes de pago deberán emitirse de conformidad con los requisitos exigidos por la A.F.I.P.

14.2. PLAZO DE PAGO

El plazo para el pago de las facturas será de TREINTA (30) días corridos contados a partir del día siguiente al de la entrega de las mismas en la forma y lugar indicados en la respectiva orden de compra. Sin perjuicio de esto, los pagos se atenderán considerando el programa mensual de caja y las prioridades de gastos contenidas en la normativa vigente. 
14.3. MONEDA DE PAGO

El pago se efectuará en moneda nacional.

14.4. BENEFICIARIOS DE PAGO 
Los pagos que realiza el Tesoro Nacional se realizan a través de acreditaciones en cuentas bancarias, corrientes o de ahorro, en moneda nacional. 

A tal fin, los beneficiarios de pago, cualquiera sea su carácter, deberán informar sólo una cuenta, la que deberá encontrarse abierta en alguno de los bancos adheridos al sistema, autorizados a operar como agentes pagadores.

La nómina de entidades actualmente habilitadas son las que se detallan en el link del Ministerio de Economía y Finanzas Públicas: 
http://forotgn.mecon.gov.ar/tgn/index.php/bancos-adheridos-al-sistema-de-la-cuenta-unica-del-tesoro/
A los  efectos  de  ajustarse a esta modalidad de pago, quienes no posean número de beneficiario, deberán concurrir al Organismo contratante, a fin de ser provisto de los formularios de rigor y tramitar el Alta de Beneficiario pertinente o bien comunicarse al DEPARTAMENTO CONTABILIDAD de la fuerza al 011-4310-2721.-
15. ORDEN DE PRELACIÓN

Todos los documentos que rijan el llamado, así como los que integren el contrato serán considerados como recíprocamente explicativos. En caso de existir discrepancias se seguirá el siguiente orden de prelación:

 a) Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios.

 b) Las disposiciones del Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional aprobado mediante Decreto Nº 1030/2016.

 c) Las normas que se dicten en consecuencia del presente reglamento.

 d) El Manual de Procedimientos del Régimen de Contrataciones de la Administración Nacional que dicte la Oficina Nacional de Contrataciones o las normas que dicte dicha Oficina Nacional en su carácter de órgano rector del presente régimen.

 e) El Pliego Único de Bases y Condiciones Generales.

 f) El presente pliego de Bases y Condiciones Particulares.

 g) La oferta.

 h) Las muestras que se hubieran acompañado.

 i) La adjudicación.

 j) La orden de compra, de venta o el contrato, en su caso.
16. JURISDICCIÓN

El Organismo Contratante, los Oferentes y el eventual Adjudicatario se someterán, para dirimir cualquier divergencia en la presente contratación, una vez agotadas todas las instancias administrativas, a la competencia de los TRIBUNALES EN LO CONTENCIOSO ADMINISTRATIVO FEDERAL cuya jurisdicción abarque el domicilio asiento del organismo contratante, renunciando expresamente a todo otro fuero o jurisdicción de excepción que pudiera corresponderles.

ANEXO I
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

PARA EL PRESENTE ACTO CONTRACTUAL RIGEN LAS DISPOSICIONES EMERGENTES DEL CÓDIGO ALIMENTARIO ARGENTINO (LEY 18.284 Y SU DECRETO REGLAMENTARIO Nº 2126/71), DE OBLIGATORIA APLICACIÓN EN LA ELABORACIÓN, PRODUCCIÓN Y FRACCIONAMIENTO O COMERCIALIZACIÓN DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS.-

RENGLÓN 1: MAYONESA 

1. PARTES COMPONENTES. Mayonesa.

2. DEFINICIONES.

a. Mayonesa: es la salsa constituida por una emulsión de aceite vegetal comestible en menos de 5,0 % de huevo entero o yema de huevo fresco o líquido en no menos de 2.5 % sazonada con vinagre o limón con o sin condimento, aceites esenciales, extractos aromatizantes, envasada en un recipiente bromatológicamente apto.

3. CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS.

a. Caracteres organolépticos:

1) aspecto: consistencia semisólida; textura lisa y uniforme;

2) color: amarillo, uniforme característico;

3) sabor: característicos. 

4) olor: característico.

a. Examen microscópico: Presentará una distribución y tamaño razonablemente uniforme de glóbulos grasos. 

b. Examen etéreo (eter etílico): No menor que 70;0%.

a. PH (a 20ºC): no mayor que 4,5.

e. Examen microbiológico:  se admite:
1) bacterias totales (cultivos en placas) no mayor que 1000gr;

2) bacterias coliformes.  No mayor que 10/gr;

3) mohos y levaduras: no mayor que 20/ gr;

4) escherichia coli: ausencia en 1gr

f. Aditivos permitidos para reducir la formación de "ojos":

1) cloruro de sodio;

2) edulcorantes nutritivos permitidos: azúcar blanco o común, dextrosa, azúcar invertido, jarabe de glucosa, miel o sus mezclas;

3) especias o condimentos;

4) extractos aromatizantes;

5) aceites esenciales;

6) jugos vegetales (con aclaración en el rótulo): limón;

7) vinagres;

8) ácidos: cítricos, tartárico, láctico, málico o sus mezclas;

9) gelificantes permitidos: gelatina.

g. Conservadores permitidos:

1) ácido sórbico; no mayor de 800mg/kg (800 ppm) o su equivalente en sorbato de  calcio o de potasio.

4. ESTADO SANITARIO

a. Presentará caracteres organolépticos normales.

b. No presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos a o biológicos.

c. Estará  libre de cuerpos o substancias extrañas.

5. PRESENTACIÓN.   

a. diseño hermético;

1) material: cualquiera que no afecte la .calidad del producto;

2) capacidad: 1 kg:

b. Rótulos:

1) la designación del efecto;

2) el agregado de jugo de limón, si corresponde;

3) el agregado de “conservante permitido”, si corresponde;

4) el agregado del exaltador del sabor o aroma, si corresponde;

5) el nombre (o el número del establecimiento) y el domicilio del productor, fabricante o expendedor;

6) la leyenda "Industria Argentina". En caso de productos importados deberá constar el país de origen;

7) la leyenda "Manténgase en la heladera";

8) el día y el mes de elaboración;

9) el número de certificado de autorización del producto expedido por el Ministerio de Salud Pública y Medio Ambiente.

10) NME: 8910/0017. 

RENGLÓN 2: ACEITE DE GIRASOL 

Es el aceite obtenido de semillas de distintas variedades de helianthus annuus L.

1. Caracteres organolépticos: 

a. Aspecto: líquido untuoso, viscoso; 

b. Color: característicos; Olor y sabor: característicos.

2. Antioxidantes y sinergistas permitidos: 

a. galato de propilo, galato de octílo y galato de dodecílo o sus mezclas cantidad no mayor de 0,01% hidroxianisol butilado no mayor de 0,02%: tocoferoles naturales o sintéticos: sin limitación (concentración que no exceda la necesaria para el efecto deseado): palmitato o estereato de ascorbilo o sus mezclas: no mayor de 0,02%; ácido cítrico, ácido fosfórico, citrato de monoisopropilo, éteres de monoisopropilo, ésteres de monoglicéridos con ácido cítrico o sus mezclas: no mayor de 0,01 %.

No presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo o sustancia extraña.

No presentará olor y sabor extraño o rancio, ni contener aceites de origen mineral. No presentará restos de substancias empleados en los procesos de refinación.

Se presentará en envases herméticos, inviolables de cualquier material que no afecte la calidad del producto y que no sea atacado por él: de 1,5 litros de capacidad. Rótulos con la designación del efecto, el nombre o Nro. Del establecimiento y el domicilio del productor, fabricante o expendedor la leyenda “Industria Argentina”, en caso de productos importados deberá constar el país de origen; el contenido neto; el Nro. Del certificado de autorización del producto expedido por el Ministerio de Salud Pública y Medio Ambiente. La calidad a recibir es la suma del “Volumen neto” especificado en cada envase.
RENGLÓN 9: AZÚCAR:

Es la sacarosa natural.

1. Caracteres organolépticos: molida y sin grumos ni terrones; de color blanca brillante; de olor inodoro; de sabor francamente dulce.

2. Calidad: “Común” de 1ra calidad.

3. Tipo: “A”

4. Características físicas y químicas: polarización no menor de 99,7 ºC; azúcar invertido no mayor de 0,05 en peso; pérdida por desecación (3 horas a 105º) no mayor de 0,10 % cenizas por conductividad no mayor de 0,05% en peso; color (ICUMSA) no mayor de 200 unidades; anhídrido sulfúrico total no mayor de 40 mg/kg. ; arsénico.

No presentará alteraciones producidas por agentes físicos, químicos o biológicos y estará libre de todo cuerpo extraño, Se presentará en bolsas de un material que no afecten la calidad del producto y con una capacidad de 1 kg. Rótulos ídem ut-supra.
RENGLÓN 10: HUEVOS FRESCOS 

1. PARTES COMPONENTES.

Huevos frescos.

2. DEFINICIÓN 

Se entiende por huevo sin aclaración alguna, el óvulo completamente evolucionado, fecundado o no, con su correspondiente reserva de substancias nutritivas y revestimiento calcáreo, de la gallina (Gallus gallus). Cuando se trate del procedente de otras especies, deberá aclararse de cual proviene.

Se entiende por Huevo fresco, al huevo que no ha sido sometido a ningún procedimiento de conservación con excepción de la climatización del ambiente a temperatura entre ocho y quince (15) grados centígrados y humedad relativa comprendida entre el setenta (70) y noventa (90) por ciento, y al que se encuentra libre de olores y sabores extraños. El huevo perderá su condición de fresco, si ha sido sometido intencionalmente o no, a temperaturas inferiores a los ocho (8) grados centígrados.

3. CARACTERÍSTICA TÉCNICAS.

Los huevos frescos para proveer a las unidades  de Gendarmería Nacional deberán ser de Categoría “A” y Grado “2” de la clasificación por peso. En consecuencia, al examen ovoscópico u otras determinaciones físicas, deberán reunir las siguientes condiciones;

a. Cáscara naturalmente limpia con su correspondiente cutícula o lavada de acuerdo con las prescripciones reglamentarias del apartado 22.14 y siguientes, del Reglamento para Inspección de Productos, Subproductos y Derivados de Origen Animal (Secretaria de Estado de Agricultura y Ganadería – SENASA). Deberá ser sana, fuerte y de forma prácticamente normal, presentando a la luz de lámpara de Wood fluorescencia roja o rojiza.

b. Cámara de aire de hasta cinco (5) milímetros de profundidad, fija y sana.

c. Yema casi invisible, de contorno difuso, céntrica fija y de color uniforme 

d. Clara o albúmina translúcida, de consistencia firme y de aspecto homogéneo.

e. La cicatrícula o germen será invisible y sin sangre.

f. El peso mínimo exigido por unidad será de cincuenta y cuatro (54) gramos, que es el que corresponde al Grado “Pesado” o “2” de la clasificación por peso.

g. La cáscara será de color blanco o castaño claro.

h. No deben despedir olores.

i. Las características físico-químicas serán las siguientes:

1. PH máximo 7.

2. Humedad máxima: setenta y cinco (75) por ciento.

3. Residuo seco: veinticinco (25) por ciento.

4. Extracto etéreo: doce (12) a quince (15) por ciento.

5. Acidez del extracto etéreo expresada en etilato de sodio vigésimo normal (0,005 n): dos mililitro y medio (2,5 ml) por gramos de extracto.

6. Nitrógeno amoniacal: dos miligramos con dos décimas (2,2) por ciento.

4. ESTADO SANITARIO 

Para su ingreso a la unidad, toda partida de huevos frescos deberá encontrarse amparada por un certificado sanitario extendido por el Servicio Nacional de Sanidad Animal (SENASA).

En los envases debe configurarla fecha de inspección y clasificación.

Esta última, de acuerdo a lo prescrito en el Reglamento de Inspecciones de Productos, Subproductos de Origen Animal, se fechará por semanas considerando del 1 la 52 la totalidad de las semanas del año civil; cada semana comenzará el día lunes a la cero hora y concluirá el día domingo a la hora 24.

La primera semana de cada año comienza con el primer día lunes del año.

La clasificación y el establecimiento de procedencia, como así también el número indicador de la semana de clasificación, se harán constar en la cáscara de cada huevo mediante un sello perfectamente legible.

Serán considerados ineptos par el consumo, los huevos que al ser examinados presenten una o más de las siguientes características.

a. Coágulos o estrías de sangre en yema y/o clara; b; Cicatricula muy desarrollada; c. Yema adherida; d. Clara muy fluida; e. Cuerpos extraños; f. Caracteres organolépticos impropios; g. Agua en la cámara de aire; h. Enmohecimiento exterior; i. Contaminación bacteriana, fúngica o parasitaria; j. Cáscara con solución de continuidad (averiados); k. Cuando a la luz ultravioleta filtrada, su yema presente fluorescencia lechosa-azul, verde o violeta.

5. PRESENTACIÓN 

Los huevos frescos serán provistos en cajas de TREINTA (30) unidades de de capacidad. Los envases serán no retornables y deberán asegurar el transporte del producto en condiciones adecuadas.

Los envases deben encontrarse rotulados con las siguientes leyendas: 

a. La asignación del efecto.

b. El nombre y domicilio legal del producto o fraccionador.

c. La cantidad y peso neto.

d. La fecha de envase o clasificación.

e. El número de registro de Productor.

f. El grado de Selección y Clasificación 

g. La expresión: INDUSTRIA ARGENTINA – SECRETARIA DE ESTADO DE AGRICULTURA Y GANADERÍA  - ESTABLECIMIENTO NRO OFICIAL. INSPECCIONADO.

NOTA: al ser recibidos, los huevos frescos estarán a una temperatura inferior a quince (15) grados centígrados. Se tendrá especialmente en cuanta, que la fecha de clasificación o envasado del producto, correspondiente a la semana anterior a la entrega; no mayor antigüedad.

Además de las deficiencias citadas será causa de rechazo toda partida en la que se exceda la tolerancia de un (1) huevo por cada docena, perteneciente al grado inmediato inferior, es decir “Mediano” o “3” (peso: no menor de 4,8 gr.).

Los vehículos para el transporte de huevos, deberán ser lavados con manguera a presión y posteriormente desinfectados con cualquiera de los antisépticos aprobados por el SENASA después de cada acarreo.
RENGLÓN 13: SAL, CONSISTENCIA FINA.

La sal común se presentara y expenderá como sal fina, pudiendo existir distintas graduaciones de triturados o molido conforme a las exigencias de los usos a que se la destina. En todos los casos deberá responder a los siguientes requisitos:1) presentarse bajo la forma de cristales blancos, incoloros, solubles en el agua y de sabor salino franco.2) No deberá acusar la presencia de nitratos ni nitrito, ni mas de 5% de agua; el residuo insoluble en agua no excederá de 0,5% (impurezas).3) El residuo seco no deberá contener mas de 1,4% de sulfatos expresado en sulfatos de calcio, y los tenores en calcio, magnesio y potasio, expresados globalmente en cloruro no excederá de 1,0%.

PRESENTACION: en bolsa por 1 kilogramos.
RENGLÓN 14: CARNE TIPO VACUNA – CORTE PICADA

Con la designación de Carne triturada o picada, se entiende la carne apta para el consumo dividida finamente por procedimientos mecánicos y sin aditivo alguno. 

Debe prepararse en presencia del interesado, salvo aquellos casos en que por la naturaleza de los establecimientos o volumen de las operaciones sean autorizados expresamente por la autoridad competente. 

La carne picada fresca deberá responder a las siguientes especificaciones microbiológicas: 

	Criterio complementario: Determinación
	Resultados
	Métodos de Análisis

	Recuento de Aerobios Mesófilos /g
	n=5 c=3

m=106 M= 107
	ICMSF o equivalente Microorganismos de los Alimentos-Vol I- Técnicas de análisis microbiológicos –ParteII-

Enumeracion de microorganismos aeróbios mesófilos- Métodos de Recuento en Placa

	Recuento de Escherichia coli/g
	n=5 c=2

m=100 M=500
	ICMSF o equivalente Microorganismos de los Alimentos-Vol I- Técnicas de análisis microbiológicos –ParteII-

Bacterias coliformes

	Recuento de Staphylococcus aureus coagulasa positiva /g
	n=5 c=2

m=100 M=1000
	ICMSF o equivalente Microorganismos de los Alimentos-Vol I- Técnicas de análisis microbiológicos –ParteII-

S. aureus- Recuento de estafilococos coagulasa positiva


RENGLÓN 15: CARNE TIPO VACUNA – CORTE COLITA DE CUADRIL.

Se relaciona en su parte inferior con el cuadril, anteriormente con la bola de lomo, posteriormente con el peceto y en su parte interna con la nalga de adentro.

BASE ÓSEA: 
Sacro, coxal, fémur y extremidad proximal de la tibia. 

PLANO MUSCULAR: Sitio Argentino de Producción Animal 

Músculo bíceps femoral. 

PREPARACIÓN: 
Existen tres alternativas para la preparación de este corte: 

1. Efectuando un corte hacia abajo y adelante desde atrás de la primer vértebra coccígea hasta el trocánter mayor del fémur. En este caso, el tercio superior del bíceps femoral queda formando parte del cuadril, mientras que los dos tercios inferiores constituyen la carnaza de cola, corte corto.
2. Efectuando un corte hacia abajo y adelante desde la articulación sacrococcígea hasta el trocánter mayor del fémur. En esta modalidad queda aproximadamente una cuarta parte del bíceps femoral en el cuadril. Las tres cuartas partes restantes van a formar la carnaza de cola, corte mediano.
3. Separando totalmente la parte superior del bíceps femoral de sus inserciones en el sacro, vértebras coccígeas, tuberosidad isquiática y ligamento sacroilíaco, obteniéndose de esta manera la totalidad del músculo que va a constituir la carnaza de cola corte largo
Las variantes radican únicamente en la forma de efectuar el corte en la parte superior del músculo. 

El resto de las operaciones es igual para cualquiera de las tres alternativas, es decir, una vez efectuado el corte superior se separa el peceto, bola de lomo y nalga de adentro incidiendo el tejido conectivo y se despega el fémur siguiendo el borde posterior y externo del hueso.

4. Se prolijan colgajos y recortan de manera superficial los excesos de tejido adiposo. 
RENGLÓN 19: QUESO TIPO MUZZARELLA.

Se entiende por queso al producto fresco o madurado que se obtiene por separación del suero de la leche o de la leche reconstituida, coaguladas por acción del cuajo o enzimas específicas, complementadas o no por bacterias específicas o por ácidos orgánicos permitidos a este fin, con o sin el agregado de substancias colorantes permitidas, especias o condimentos u otros productos alimenticios.    

CLASES:
1. quesos de pasta blanda o quesos frescos: los que contengan entre 45,0 y 55,0% de agua (con las excepciones que en cada caso particular se establecen).

2. quesos de pasta semidura: deberán contener entre 36,0 y 44,0% de agua.
Con la denominación de queso pategrás argentino o queso gouda argentino, se entiende el producto semi-duro, graso, elaborado con leche entera normalizada, acidificada por cultivo de bacterias lácticas y coaguladas por cuajo y/o enzimas específicas.
CARACTERÍSTICAS:
1. masa: semi-cocida, moldeada, prensada, salada y madurada.

2. pasta: compacta, firme, de consistencia elástica, con o sin algunos ojos bien diseminados; sabor dulce característico; aroma suave, limpio, agradable, bien desarrollado; color blanco-amarillento uniforme.
3. corteza: lisa y de consistencia adecuada.
4. forma: cilíndrica da caras paralelas y perfil  convexo.
5. tamaño, peso y tiempo de maduración:
a.  grande: más de 5 Kg. y hasta 10 kg. maduración mín: 2 meses.
b.  mediano: 1 Kg. a 5 kg. maduración mín: 1,5 mes.
c.  chico: menos de 1 kg. maduración mín: 1 mes.
Estos productos se rotularán: “Queso pategrás argentino o queso gouda argentino".
PRESENTACIÓN: al peso en envase que no afecte la calidad del producto
RENGLÓN 24: POLLO

1. DEFINICIONES:

Aves de corral, son las aves domésticas que por mansedumbre se crían en lugares cercados (pollo, gallinas, pavos, patos, gansos, etc.)

Pollo, es el ave macho Gallus gallus, cuyos órganos sexuales no hayan alcanzado su madurez, de no más de seis meses de edad y cuyos pesos oscila entre quinientos (500) gramos y dos mil ochocientos (2.800) gramos.

Pollo fresco, es el pollo recientemente sacrificado, desplumado y eviscerado, con la inclusión o no de los menudos (visceras), convenientemente envuelto en la cavidad abdominal.

Pollo enfriado, es el pollo fresco que, inmediatamente después de sacrificado, es sometido a la acción del frío sin alcanzar temperaturas de congelación y convenientemente embalado.

2. CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 

Los pollos enfriados para proveer a las unidades de Gendarmería Nacional, se ajustarán a las siguientes características:

a. La temperatura máxima será de dos grados centígrados (2ºC) y la temperatura mínima de cinco grados (-5ºC).

b. Tendrán un peso mínimo de mil seiscientos (1.600) gramos por unidad. 

c. La conformación será normal, con quilla recta y espalda ligeramente incurvada, buen revestimiento de carne, pechuga ancha y la grasa uniformemente repartida bajo la piel de todo el cuerpo. Tales características, corresponden a la Primera Calidad o Grado “A”.

d. Las vísceras (menudos) no deben incluirse, como así también la cabeza cogote y patas.

e. Los caracteres organolépticos normales son:

1) Aspecto ligeramente húmedo, consistencia firme de la masa muscular, untuosa al tacto.

2) Color: buena pigmentación de la piel, de color dorado claro; la capa muscular rosado claro y las grasas de tonalidad blanco cremoso.

3) Sabor: Sui generis.

4) Olor: Sui generis.

3. ESTADO SANITARIO.

Los pollos enfriados que ingresen enfriados a las Unidades, deberán estar amparados por un certificado sanitario para consumo interno emitido por el establecimiento de origen por la inspección Veterinaria Nacional (SENASA).

Se considerarán ineptos para el consumo de la Fuerza, los pollos que presenten uno o más de los siguientes defectos, los que por ende serán causa de rechazo:

a. Caracteres organolépticos alterados.

b. Superficie excesivamente húmeda o con secreciones de exudados que hagan sospechar en alteraciones de origen patológico.

c. Falta de higiene o cuerpos extraños adheridos a la superficie de la piel tales como: 

1) Restos de materias orgánicas que se presenten como defectos de faena: contenido gastrointestinal, canutos de pluma, pelos y otros contaminantes.

2) Restos de grasa mineral.

3) Corpúsculos de tierra, óxido o suciedad.

d. Coágulos o machucones, ya sean producidos como referencias de operatividad del fahenamiento o durante la vida del animal, quemaduras por frío o escaldado.

e. Temperatura que exceda los limites máximo, dos (2) grados centígrados, y mínimo, cinco (5) grados centígrados, y mínimo, cinco (5) grados centígrados bajo cero establecidos.

4. PRESENTACIÓN 

Los pollos serán entregados en envases aprobados por la Secretaría de Estado de agricultura y Ganadería (SENASA), que garanticen el acarreo del producto en perfectas condiciones de higiene y conservación, que eviten el contacto directo del producto con el medio ambiente
RENGLÓN 25: PAN TIPO MIÑOS

Con la denominación de Pan, Pan blanco, Pan Miñon, o Pan tipo francés, se entiende el producto obtenido por la cocción de una masa hecha con harina, agua potable y sal en cantidad suficiente, amasada en forma mecánica y fermentada por el agregado de masa agria y/o levaduras. 

Debe responder a las siguientes características: miga porosa, elástica y homogénea, corteza de color uniforme amarillo-dorado. 

Ser de olor y sabor agradables. 

No deberá contener más de 3,25% de cenizas totales calculadas sobre substancia seca.
RENGLÓN 32: CAFÉ  

Es el producto resultante de la testación del café en presencia de azucares caramelizables. El mismo deberá cumplimentar las siguientes condiciones:

Homogéneo y buenas características organolépticas, humedad, a 100-105°C, Max 5,0%.Cenizas insolubles en HCI al 10%, max 1,0%, Extracto Metilico, max 1,20%, Extracto Acuoso 21 a 33%, Cafeína min. 0,9%.

1. CARACTERES ORGANOLÉPTICOS:

a. Presenta  un aspecto de polvo más o menos fino según grado de molienda.

b. Color pardo oscuro.

c. Olor agradable característico.

d. Sabor característico.

2. PRESENTACIÓN: recipientes que no afecte la calidad del producto. Bolsa por 1 kilogramo.

RENGLÓN 37: FACTURAS DE MANTECA

Son los productos de diversas formas y tamaños, dulces o salados, elaborados con harina y agua; levadura o levadura química; con manteca; con o sin leche, huevos, almendras dulces o amargas, piñones, con o sin el agregado de substancias aromáticas de uso permitido.  Presentara caracteres organolépticos normales.

1. PESO: deberá ser de un mínimo de 35 gramos.

2. ASPECTO: de forma característica según el tipo requerido, de masa porosa y elástica, y corteza crocante.   

3. TIPOS:  

a. Media luna

b. Sacramento

c. Vigilante 

4. PRESENTACIÓN: en canasto o caja de un material que no afecte la calidad del producto. Deberá ser recibido dentro de las 24 hs de elaborado. 

ACLARACIÓN IMPORTANTE:

Las firmas comerciales que coticen este producto deberán presentar la siguiente documentación:

· Certificado de inscripción de productos (Laboratorio Central de Salud Pública de la Provincia de Buenos Aires).  

· Habilitación Municipal (Partida Seguridad e higiene) para la elaboración de pan y derivados de harinas.

RENGLÓN 39: DULCE DE BATATA

Es la confitura elaborada por cocción de no menos de 45% de pulpa del tubérculo de batata colada por una criba de malla no mayor de 2,0 mm, con edulcorantes.

Contendrá una contextura firme y una consistencia uniforme a temperatura ambiente, de color amarillo verdoso y sin olores extraños.

PRESENTACIÓN: en lata  por 5 kilogramos.
RENGLÓN 42: TAPAS PARA EMPANADAS P/ FREIR

"Con la denominación de Masa o Tapa para empanadas,  se entiende el producto no fermentado obtenido por el empaste y amasado mecánico de harina, agua potable con o sin sal, con o sin grasas comestibles, manteca y/o margarina y la adición facultativa del propionato de sodio y/o calcio en cantidad no superior al 0,25% (expresada en ácido propiónico) y/o de ácido sórbico y/o sus sales de sodio, potasio y/o calcio en cantidad no superior al 0,05% (expresada en ácido sórbico), referidas a producto terminado; fraccionadas generalmente en forma circular de diferentes tamaños. 

Estos productos deberán expenderse en envases cerrados en cuyo rótulo se consignarán con caracteres bien visibles la denominación del producto, las fechas de vencimiento (día, mes y año) para el consumo, que habrá aprobado, en cada caso, la autoridad sanitaria jurisdiccional luego de haber evaluado la propuesta presentada por el elaborador, la que deberá contener los ensayos efectuados para establecer su estabilidad acompañados por documentación de validez científica que los avalen; recayendo sobre el elaborador la responsabilidad de cualquier tipo de consecuencia derivada de la fijación incorrecta del lapso de aptitud; la mención del conservador empleado y la indicación: "Manténgase en heladera" o similar".
RENGLÓN 43: JUGO LÍQUIDO – SABOR NARANJA

Jugo concentrado de naranja, con no menos del 70%  del mismo en su composición, con conservantes permitidos. Presentación envase de 1, 5 litro.
RENGLÓN 46 : FRUTA – VARIEDAD PERA– ESTADO NATURAL

Pera: fruto de Pyrus communis L

1. Aspecto: Forma característica, superficie lisa y brillante.

2. Color: Amarillo de madurez.

3. Sabor: Dulce característico.

4. Peso: No menor de 150 gsr.

RENGLÓN 55: VERDURA Y HORTALIZAS – VARIEDAD PAPA BLANCA– ESTADO NATURAL

Con el nombre de Papa o Patata, se entiende el tubérculo del Solanum tuberosum L y sus variedades, sanos, limpios y sin brotes. Mantenidos en lugares frescos, secos, aireados y al abrigo de la luz solar directa.

1. Aspecto: Forma oblonga, superficie lisa pero con algunas hendiduras PUNTIFORMES. NO DEBE PRESENTAR BROTES. Al corte será de aspecto homogéneo de color blanco cremoso y no presentará manchas, estrías o capas de coloración oscura verdosa. Deberá  ser lavada.

2. Color: Marrón terroso claro.

3. Sabor: Característico.

4. Peso unitario: Promedio de 150 gr, No podrán aceptarse unidades inferiores a 100 gr. Deben ser  lo más uniforme posible en peso.

RENGLÓN 51: VERDURA Y HORTALIZAS – VARIEDAD AJO – ESTADO NATURAL

"Con el nombre de Ajo, se entiende el bulbo del Allium sativum L., entero, sano, limpio y en perfecto estado de conservación"

Aspecto: Forma esferoidal, aplanada en sus polos, compuesto por dientes marcando estrías.                                                                              

2. Color: blanco grisáceo con reflejos rosados.

Sabor: picante, característico.

Peso unitario: promedio de 40 gr.

RENGLÓN 50: VERDURA Y HORTALIZAS – VARIEDAD MORRÓN ROJO – ESTADO NATURAL

Frutos de muchas variedades del género Capsicum annuum L. 

Se distinguen las variedades dulces (redondeados o cuadrados, llamados morrones) y las picantes (alargados o ajíes, llamados también chiles y guindillas).

1. Aspecto: forma cilindro – cónica con extremidad roma y superficie lisa.

2. Color: verde o rojo según variedad.

3. Sabor: característico, ligeramente dulzón y picante.

4. Peso: cien (100) gr como mínimo por unidad.

RENGLÓN 49: VERDURA Y HORTALIZAS – VARIEDAD CEBOLLA – ESTADO NATURAL.

Con el nombre de Cebolla, se entiende el bulbo del Allium cepa L., entero, con piel, sano, limpio y en perfecto estado de conservación.

1. Aspecto: Forma esférica, superficie lisa envuelta en varias membranas fácilmente desprendibles. Al corte se presenta en capas concéntricas de color blanco amarfilado.

2. Color: Castaño claro.

Sabor: picante, característico.

3. Peso unitario mínimo: 130 gr

.
.

.
ANEXO II
PLANILLA DE COTIZACIÓN
EXPEDIENTE Nº BC 7-1001/23 -        (CONTRATACION DIERCTA)  Nº 
El que suscribe ……………………………………………………………………., Documento …………………………………… titular de la firma /en nombre y representación de la firma ……………………………………………………………………………informa, los datos básicos solicitados en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares: 

Número de CUIT de la firma:…………………………………………………..

Condición ante el IVA:……………………………………………………………..

Domicilio Real: (calle, número, piso, departamento, localidad, código postal).
………………………………………………………………………………………………

Domicilio Constituido: (calle, número, piso, departamento, localidad, código postal)

………………………………………………………………………….……….……………

Teléfono: ……………………………………………………………….….…..……….

Correo electrónico:…………………………………………………………..…….

Horario de atención:……………………………………………………..….…….
Nombre/Apellido de persona de contacto:……………………..………

Luego de interiorizarse de las Condiciones Particulares y Especificaciones Técnicas que rigen la presente contratación
, cotiza los siguientes valores:

	RENGLON
	U.M.
	CANTIDAD


	DESCRIPCIÓN
	COSTO

UNITARIO


	COSTO TOTAL



	1
	UNIDAD
	18
	ADEREZOS; TIPO MAYONESA - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - LIBRE DE GLUTEN NO


	
	

	2
	KG
	10
	 ACEITES COMESTIBLES; TIPO GIRASOL - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE PVC - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	

	3
	UNIDAD 
	5
	 ACEITES COMESTIBLES; TIPO OLIVA EXTRA VIRGEN - PRESENTACION ENVASE X 500mL - MATERIAL ENVASE LATA - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN SI 
	
	

	4
	UNIDAD
	40
	 GASEOSAS; PRESENTACION ENVASE X 2250CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO 3 (PVC) - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN- SABOPR COLA
	
	

	5
	UNIDAD
	30
	GASEOSAS; PRESENTACION ENVASE X 2250CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO 3 (PVC) - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN- SABOPR LIMA
	
	

	6
	UNIDAD
	30
	GASEOSAS; PRESENTACION ENVASE X 2250CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO 3 (PVC) - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN- SABOPR NARANJA
	
	

	7
	UNIDAD
	50
	 AGUA MINERAL; TIPO SIN GASIFICAR - PRESENTACION ENVASE X 475CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO 3 (PVC) - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN
	
	

	8
	UNIDAD
	50
	AGUA MINERAL; TIPO GASIFICADA - PRESENTACION ENVASE X 500CM3 - MATERIAL ENVASE PLASTICO PVC - TIPO ENVASE NO RETORNABLE - ELEM. TRANSPORTE PACKS - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE PLASTICO
	
	

	9
	UNIDAD
	20
	 AZUCAR; TIPO "A" COMUN - ESTADO MOLIDA - PESO 1Kg - MATERIAL ENVASE PLASTICO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN
	
	

	10
	MAPLES
	12
	 HUEVO DE GALLINA; TAMAÑO MEDIANOS - COLOR BLANCOS - PRESENTACION 30
	
	

	11
	KG
	3
	ESPECIAS; TIPO NUEZ MOSCADA - PRESENTACION FRUTO ENTERO
	
	

	12
	UNIDAD
	20
	TE; PRESENTACION EN SAQUITOS ENSOBRADOS - SAQUITOS 2G P/CAJA 25
	
	

	13
	KG
	5
	  SAL DE MESA; CONSISTENCIA FINA - ENVASE BOLSA - PESO 1Kg
	
	

	14
	KG
	10
	  CARNES; TIPO VACUNA - CORTE PICADA ESPECIAL
	
	

	15
	KG
	30
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE COLITA DE CUADRIL
	
	

	16
	KG
	15
	 CARNES; TIPO VACUNA - CORTE PECETO
	
	

	17
	KG
	30
	CARNES; TIPO VACUNA - CORTE BOLA DE LOMO
	
	

	18
	KG
	25
	 CARNES; TIPO VACUNA - CORTE NALGA
	
	

	19
	HORMAS
	4
	 QUESOS; TIPO MUZZARELLA - PRESENTACION ENVASE X 4Kg - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE SIN - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN 
	
	

	20
	UNIDAD
	4
	 QUESOS; TIPO TYBO - PRESENTACION ENVASE X 4Kg - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ENVASE POLIESTIRENO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) CON - LIBRE DE GLUTEN S
	
	

	21
	UNIDAD
	36
	 CONSERVAS DE FRUTAS; VARIEDAD COCTEL - ENVASE LATA - PESO 800GR - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	

	22
	UNIDAD
	6
	 CREMAS; TIPO CHANTILLY - PRESENTACION AEROSOL X 250GR - MATERIAL ENVASE HOJALATA - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN 
	
	

	23
	unidad
	7
	 CREMAS; TIPO CREMA DE LECHE - PRESENTACION 5L - MATERIAL ENVASE PLASTICO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN SI 
	
	

	24
	unidad
	64
	 AVES; TIPO POLLO - PRESENTACION ENTERO CONGELADO - EVISCERADO SIN MENUDOS - ELEM.
	
	

	25
	KG
	50
	 - PAN CHIPS- PANES; TIPO MIÑON - PRESENTACION GRANEL 
	
	

	26
	KG
	20
	 CRIOLLITOS- PANES; TIPO GALLETA C/GRASA - PRESENTACION GRANEL 
	
	

	27
	CAJAS
	30
	ALFAJORES; RELLENO DULCE DE LECHE - COBERTURA CHOCOLATE - PESO 45GR - PRESENTACION CAJA X 12 UNIDADES
	
	

	28
	UNIDAD
	30
	 LECHE; ESTADO LIQUIDO - TIPO DESCREMADA - PROCESO PASTEURIZADA - AGREGADO CALCIO - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE CARTON - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - 
	
	

	29
	UNIDAD
	30
	LECHE; ESTADO LIQUIDO - TIPO ENTERA - PROCESO LARGA VIDA - AGREGADO VITAMINAS A Y D - PRESENTACION ENVASE X 1L - MATERIAL ENVASE TETRAFILM - ELEM. TRANSPORTE SIN - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE SIN - 
	
	

	30
	UNIDAD
	20
	 MATE COCIDO; ENVASE CAJA - PRESENTACION ENSOBRADO - SAQUITOS P/CAJA 25 - PESO X SAQ. 2GR 
	
	

	31
	UNIDAD
	48
	 CONSERVAS PESCADO Y FRUTOS MAR; TIPO ATUN - ESTADO AL NATURAL - PESO 180GR - ENVASE LATA
	
	

	32
	UNIDAD
	20
	   CAFE; PRESENTACION ENVASE X 1Kg - ESTADO EN GRANO
	
	

	33
	CAJAS
	12
	 HELADOS; ESTADO PREPARADO - CONSISTENCIA A LA CREMA - PRESENTACION ENVASE X 8UN - VARIEDAD BOMBON SUIZO
	
	

	34
	UNIDAD
	10
	 GALLETITAS; VARIEDAD SALADA TOSTADA - RELLENO SIN - PRESENTACION ENVASE X 200GR - ELEM. TRANSPORTE CAJA - MATERIAL ELEM. TRANSPORTE 
	
	

	35
	KG
	10
	  FIAMBRES; TIPO PANCETA AHUMADA - PRESENTACION AL PESO
	
	

	36
	HORMAS
	4
	 FIAMBRES; TIPO JAMON COCIDO - PRESENTACION PIEZA X 5,900Kg - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	

	37
	DOCENAS
	10
	 FACTURAS; TIPO DE MANTECA
	
	

	38
	DOCENAS
	30
	 SAND. MIGAS-  SANDWICHS; TIPO SIMPLE
	
	

	39
	UNIDAD
	4
	  DULCES; TIPO DE BATATA - PRESENTACION CAJON - PESO 5Kg
	
	

	40
	UNIDAD
	1
	 ACEITUNAS; TIPO VERDE - PRESENTACION ENVASE X 4Kg - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	

	41
	UNIDAD
	40
	PREPIZZA; GUSTO TOMATE - TAMAÑO MEDIANO
	
	

	42
	UNIDAD
	20
	  TAPAS P/EMPANADAS; TIPO P/FREIR - PRESENTACION ENVASE X 12
	
	

	43
	UNIDAD
	15
	 JUGOS; TIPO LIQUIDO - SABOR NARANJA - PRESENTACION ENVASE X 1,5L - MATERIAL ENVASE PLASTICO - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN SI
	
	

	44
	UNIDAD
	1
	 HONGOS; TIPO CHAMPIGNON - PRESENTACION ENVASE X 2,9Kg
	
	

	45
	UNIDAD
	5
	 SALSAS; TIPO DESHIDRATADA DE ALBACA - PRESENTACION ENVASE X 37GR - MATERIAL ENVASE TETRAFILM - CERTIFICADO FORESTAL (GFS) SIN - LIBRE DE GLUTEN NO 
	
	

	46
	CAJON
	2
	 FRUTAS; VARIEDAD PERA AMARILLA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	
	

	47
	FRASCOS
	12
	FRUTAS; VARIEDAD HIGO BLANCO - ESTADO EN ALMIBAR - PRESENTACION ENVASE X 850GR
	
	

	48
	KG
	5
	 VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD TOMATE CHERRY - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	
	

	49
	KG
	110
	 VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD CEBOLLA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	
	

	50
	KG
	30
	 VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD MORRON VERDE - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	
	

	51
	RISTRA
	1
	 VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD AJO - ESTADO NATURAL - PRESENTACION RISTRA
	
	

	52
	KG
	10
	 VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD ZAPALLO - ESTADO EN ALMIBAR - PRESENTACION FRASCO - PESO 1Kg
	
	

	53
	KG
	10
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD ZANAHORIA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION GRANEL
	
	

	54
	KG
	30
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD MORRON ROJO - ESTADO CONSERVA - PRESENTACION FRASCO - PESO 1Kg
	
	

	55
	BOLSAS
	12
	VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD PAPA BLANCA - ESTADO NATURAL - PRESENTACION BOLSA - PESO 25Kg
	
	

	56
	UNIDAD
	150
	 ALIMENTOS P/COPETIN; TIPO TARTELETAS - PRESENTACION ENVASE X 500GR 
	
	

	57
	KG
	25
	 MASAS; TIPO FINAS - PRESENTACION ENVASE X 1Kg - LIBRE DE GLUTEN NO
	
	

	TOTAL DE LA OFERTA (IVA incluido)
	$


SON PESOS ARGENTINOS (En letras): .……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….

PLAZO DE MANTENIMIENTO DE LA OFERTA: SESENTA (60) días corridos (Art. 6.4.1 PBCP).

	
IMPORTANTE: La cotización deberá expresarse con un máximo de DOS (2) decimales.


_____________________________________
FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL
ANEXO III

DECLARACIÓN JURADA DE OFERTA NACIONAL

(Articulo 13 inc h) apartado 3. Del Pliego de Bases y Condiciones Generales)
	Cuit :
	 

	 
	 

	Razón Social, Denominación o Nombre completo :
	 

	 
	 

	 
	 

	El que suscribe, con poder suficiente para este acto, DECLARA BAJO JURAMENTO, que la persona cuyos datos se detallan al comienzo, cumple con las condiciones para que su oferta sea considerada nacional, conforme la normativa vigente en la materia.



	 
	 

	LUGAR Y FECHA :
	 


_____________________________________

FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL

ANEXO IV

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO A LA LEY N° 22.431 DE “SISTEMA DE PROTECCIÓN INTEGRAL DE LOS DISCAPACITADOS” REGLAMENTADO POR EL DECRETO N° 22.431

(Articulo 13 inc h) apartado 4. Del Pliego de Bases y Condiciones Generales)

Únicamente para Prestación de Servicios
	Cuit :
	 

	 
	 

	Razón Social, Denominación o Nombre completo :
	 

	 
	 

	 
	 

	El que suscribe, con poder suficiente para este acto, DECLARA BAJO JURAMENTO, que de resultar adjudicatario se ocupará  a personas con discapacidad, en una proporción no inferior al CUATRO POR CIENTO (4%) de la totalidad del personal afectado a la prestación del servicio, conforme la normativa vigente.

	 
	 

	LUGAR Y FECHA :
	 


_____________________________________

FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL

ANEXO V

DECLARACION JURADA DE ELEGIBILIDAD

(Artículo 68 del Decreto 1030/16)
	Cuit :
	 

	 
	 

	Razón Social, Denominación o Nombre completo :
	 

	 
	 

	 
	 

	El que suscribe, con poder suficiente para este acto, DECLARA BAJO JURAMENTO, que la persona cuyos datos se detallan al comienzo, no se encuentra incursa en ninguna de las causales de inelegibilidad previstas en el artículo 68 del Reglamento aprobado por el Decreto N° 1030/2016, HASTA TANTO SE DECLARE BAJO JURAMENTO LO CONTRARIO

	 
	 

	ARTÍCULO 68 PAUTAS PARA LA INELEGIBILIDAD. Deberá desestimarse la oferta, cuando de la información a la que se refiere el artículo 16 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios, o de otras fuentes, se configure, entre otros, alguno de los siguientes supuestos:

a) Pueda presumirse que el oferente es una continuación, transformación, fusión o escisión de otras empresas no habilitadas para contratar con la ADMINISTRACIÓN NACIONAL, de acuerdo a lo prescripto por el artículo 28 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios, y de las controladas o controlantes de aquellas.

b) Se trate de integrantes de empresas no habilitadas para contratar con la ADMINISTRACIÓN

NACIONAL, de acuerdo a lo prescripto por el artículo 28 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios.

c) Cuando existan indicios que por su precisión y concordancia hicieran presumir que los oferentes han concertado o coordinado posturas en el procedimiento de selección. Se entenderá configurada esta causal de inelegibilidad, entre otros supuestos, en ofertas presentadas por cónyuges, convivientes o parientes de primer grado en línea recta ya sea por naturaleza, por técnicas de reproducción humana asistida o adopción, salvo que se pruebe lo contrario.

d) Cuando existan indicios que por su precisión y concordancia hicieran presumir que media simulación de competencia o concurrencia. Se entenderá configurada esta causal, entre otros supuestos, cuando un oferente participe en más de una oferta como integrante de un grupo, asociación o persona jurídica, o bien cuando se presente en nombre propio y como integrante de un grupo, asociación o persona jurídica.

e) Cuando existan indicios que por su precisión y concordancia hicieran presumir que media en el caso una simulación tendiente a eludir los efectos de las causales de inhabilidad para contratar con la ADMINISTRACIÓN NACIONAL, de acuerdo a lo prescripto por el artículo 28 del Decreto Delegado N° 1.023/01 y sus modificatorios y complementarios.

f) Cuando se haya dictado, dentro de los TRES (3) años calendario anteriores a su presentación, alguna sanción judicial o administrativa contra el oferente, por abuso de posición dominante o dumping, cualquier forma de competencia desleal o por concertar o coordinar posturas en los procedimientos de selección.

g) Cuando exhiban incumplimientos en anteriores contratos, de acuerdo a lo que se disponga en los respectivos pliegos de bases y condiciones particulares.

h) Cuando se trate de personas jurídicas condenadas, con sentencia firme recaída en el extranjero, por prácticas de soborno o cohecho transnacional en los términos de la Convención de la ORGANIZACIÓN DE COOPERACIÓN Y DE DESARROLLO ECONÓMICOS (OCDE) para Combatir el Cohecho a Funcionarios Públicos Extranjeros en Transacciones Comerciales Internacionales, serán inelegibles por un lapso igual al doble de la condena.

i) Las personas humanas o jurídicas incluidas en las listas de inhabilitados del Banco Mundial y/o del Banco Interamericano de Desarrollo, a raíz de conductas o prácticas de corrupción contempladas en la Convención de la ORGANIZACIÓN DE COOPERACIÓN Y DE DESARROLLO ECONÓMICOS (OCDE) para Combatir el Cohecho a Funcionarios Públicos Extranjeros en Transacciones Comerciales Internacionales serán inelegibles mientras subsista dicha condición.

	 

	 
	 

	LUGAR Y FECHA :
	 


_____________________________________

FIRMA Y ACLARACIÓN

OFERENTE / APODERADO / REPRESENTANTE LEGAL

ANEXO VI
DECLARACIÓN JURADA DE INTERESES - DECRETO 202/2017
Tipo de declarante: Persona humana
Nombres
[image: image1.jpg]



Apellidos
CUIT

Vínculos a declarar
¿La persona física declarante tiene vinculación con los funcionarios enunciados en los artículos 1 y 2 del Decreto n° 202/17?
(Marque con una X donde corresponda)
	SI
	
	NO
	

	En caso de existir vinculaciones con más de
	La  opción  elegida  en  cuanto  a
	la  no

	un  funcionario  se  deberá  repetir  la
	declaración  de  vinculaciones  implica  la

	información que a continuación se solicita
	declaración expresa de la inexistencia de los

	por  cada  una  de  las  vinculaciones  a
	mismos, en los términos del Decreto n°

	declarar.
	202/17.
	


Vínculo
¿Con cuál de los siguientes funcionarios?
(Marque con una X donde corresponda)
Presidente

Vicepresidente
Jefe de Gabinete de Ministros
Ministro
Autoridad con rango de ministro en el Poder Ejecutivo Nacional
Autoridad con rango inferior a Ministro con capacidad para decidir
(En caso de haber marcado Ministro, Autoridad con rango de ministro en el Poder Ejecutivo Nacional o Autoridad con rango inferior a Ministro con capacidad para decidir complete los siguientes campos)

Nombres

Apellidos
CUIT
Cargo
Jurisdicción

Tipo de vínculo
(Marque con una X donde corresponda y brinde la información adicional requerida para el tipo de vínculo elegido)
	Sociedad o comunidad
	
	
	
	Detalle Razón Social y CUIT
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Parentesco
	
	
	
	por
	
	Detalle qué parentesco existe concretamente.
	

	consanguinidad
	
	dentro
	
	del
	
	
	
	

	cuarto  grado  y segundo de
	
	
	
	

	afinidad
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	Proporcione carátula, nº de expediente, fuero, jurisdicción,
	

	Pleito pendiente
	
	
	
	
	
	juzgado y secretaría intervinientes.
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Ser deudor
	
	
	
	
	
	Indicar motivo de deuda y monto
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Ser acreedor
	
	
	
	
	
	Indicar motivo de acreencia y monto
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Haber recibido
	beneficios
	de
	
	Indicar tipo de beneficio y monto estimado.
	

	importancia  de
	parte
	
	del
	
	
	
	

	funcionario
	
	
	
	
	
	
	
	

	Amistad   pública
	que
	
	se
	
	
	
	

	manifieste
	por
	gran
	
	No se exige información adicional
	

	familiaridad y frecuencia en el
	
	
	

	
	
	
	
	

	trato
	
	
	
	
	
	
	
	

	Información adicional
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


La no declaración de vinculaciones implica la declaración expresa de la inexistencia de los mismos, en los términos del Decreto n° 202/17.

Firma
Aclaración
Fecha y lugar
DECLARACIÓN JURADA DE INTERESES - DECRETO 202/2017
Tipo de declarante: Persona jurídica
Razón Social

CUIT/NIT

Vínculos a declarar
¿Existen vinculaciones con los funcionarios enunciados en los artículos 1 y 2 del Decreto n° 202/17?
(Marque con una X donde corresponda)
	SI
	
	NO
	

	En caso de existir vinculaciones con más de
	La  opción  elegida  en  cuanto  a  la  no

	un funcionario, o por más de un socio o
	declaración  de  vinculaciones  implica  la

	accionista, se deberá repetir la información
	declaración expresa de la inexistencia de los

	que a continuación se solicita por cada una
	mismos, en los términos del Decreto n°

	de las vinculaciones a declarar.
	202/17.
	


Vínculo
Persona con el vínculo
(Marque con una X donde corresponda y brinde la información adicional requerida para el tipo de vínculo elegido)
	Persona jurídica (si el vínculo a declarar es
	
	No se exige información adicional
	

	directo de la persona jurídica declarante)
	
	
	

	
	
	
	

	Representante legal
	
	Detalle nombres apellidos y CUIT
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	Sociedad controlante
	
	Detalle Razón Social y CUIT
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	Sociedades controladas
	
	Detalle Razón Social y CUIT
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	Sociedades con interés directo en los
	
	Detalle Razón Social y CUIT
	

	resultados económicos o financieros de la
	
	
	

	declarante
	
	
	

	Director
	
	Detalle nombres apellidos y CUIT
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	Socio o accionista con participación en la
	
	Detalle nombres apellidos y CUIT
	

	
	
	
	

	
	
	
	


	formación de la voluntad social
	
	
	

	
	
	
	

	Accionista o socio con más del 5% del
	
	Detalle nombres apellidos y CUIT

	capital social de las sociedades sujetas a
	
	
	

	oferta pública
	
	
	

	 Información adicional
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


¿Con cuál de los siguientes funcionarios?
(Marque con una X donde corresponda)
Presidente

Vicepresidente
Jefe de Gabinete de Ministros
Ministro
Autoridad con rango de ministro en el Poder Ejecutivo Nacional Autoridad con rango   inferior a Ministro con capacidad para decidir
(En caso de haber marcado Ministro, Autoridad con rango de ministro en el Poder Ejecutivo Nacional o Autoridad con rango inferior a Ministro con capacidad para decidir complete los siguientes campos)

     Nombres

    Apellidos
    CUIT
    Cargo
    Jurisdicción

    Tipo de vínculo
   (Marque con una X donde corresponda y brinde la información adicional requerida para el tipo de     vínculo elegido)
	  Sociedad o comunidad
	
	Detalle Razón Social y CUIT.
	

	  Parentesco por
	
	Detalle qué parentesco existe concretamente.
	

	  consanguinidad dentro del
	
	
	

	  cuarto grado y segundo de
	
	
	

	  afinidad
	
	
	

	  Pleito pendiente
	
	Proporcione carátula, nº de expediente, fuero, jurisdicción,
	

	
	
	juzgado y secretaría intervinientes.
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	Ser deudor
	
	Indicar motivo de deuda y monto.

	Ser acreedor
	
	Indicar motivo de acreencia y monto.

	Haber recibido beneficios de
	
	Indicar tipo de beneficio y monto estimado.

	importancia de parte del
	
	
	

	funcionario
	
	
	

	Información adicional
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


La no declaración de vinculaciones implica la declaración expresa de la inexistencia de los mismos, en los términos del Decreto n° 202/17.
__________________________
________________
____________
Firma y aclaración del declarante    Carácter en el que firma
Fecha
ANEXO VII
PLANILLA DE FUNCIONARIOS CON COMPETENCIAS CONFORME COMUNICACIÓN GENERAL ONC N° 76/2017, PUNTO 7 inc a) y b)
	CARGO

AUTORIZACIÓN
	DATOS DEL FUNCIONARIO


	CARGO

ADJUDICACIÓN


	DATOS DEL FUNCIONARIO



	Directores de Áreas

Directores de II FF y CC Formación
	Nombre y Apellido: SERGIO RODOLFO ENRICO
Jerarquía: COMANDANTE MAYOR
DNI: 17.411.422
	Directores de Áreas

Directores de II FF y CC Formación
	Nombre y Apellido: SERGIO RODOLFO ENRICO
Jerarquía: COMANDANTE MAYOR
DNI: 17.411.422


